para locales con un espacio limitado. Ha sido disefiado para
convertirse en la solucion mas eficaz y rentable para aquellos
negocios donde el consumo de zumo es inferior a 30 vasos

Es el modelo mas compacto de Zummo, esta recomendado
diarios.

Z1 Nature

WWW.ZUMMOCOrp.com
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Disponible en 4 colores

Ref. Z1-NBE Ref. Z1-NOR Ref. Z1-NGP Ref. ZI-NBR

La evolucion a Nature

— Cubetas customizables.

— Sensor Contact de serie.

— Caratula fumé.

— Sistema de exprimido EVS Advanced.

EVSE

— Mayor durabilidad: al no haber bandas elasticas, se evita la
rotura de las mismas, algo que también podia afectar al 6ptimo
funcionamiento de la cuchilla.

— Mayor funcionalidad: se evitan tareas de mantenimiento,
como la sustituciéon de gomas rotas o desgastadas. Del mismo
modo, la limpieza del kit es mucho mas facil.

— Mayor rentabilidad: el nuevo kit implica un mayor rendi-
miento de exprimido porque, gracias a su nuevo disefio, permi-
te obtener hasta un 10% mas de zumo.

by,

Caracteristicas técnicas

Frutas por minuto 6,5

Peso 29,5kg

Recogida de cortezas 9l

Diametro de fruta 55-70 mm / 63-75 mm .Opt: 65-80 mm / 75-90 mm
Medidas 678 (a) x 340 (I) x 387 (p) mm

Proteccion Sensores de bloqueo

Capacidad cesta 2,5 kg (opcional)

Programador Si

Caratula fumé

Sensor Contact de serie

Cesta opcional

010337/18
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Zummo

EVS Advanced

El corazdon de nuestro exprimido

La fruta cae desde
la cesta a la copa.

Las copas giran 90° sobre
simismasy la fruta es
cortada verticalmente.

Zummo

EVS Advanced

®

ADVANCED

Cada copa aloja una mitad
de la fruta y sigue girando
hasta los 180°.

Las frutas cortadas son
presionadas verticalmente
contra las bolas y se
obtiene el zumo, que pasa

directamente al recipiente.
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