
MODOS  DE  COCCIÓN  Y  FUNCIONAMIENTO

DESCRIPCIÓN

1

Dimensiones:  865  x  735  x  Al  565  mm

Cantidad  indicativa  de  comidas:  48

Calefacción  de  la  cámara  de  cocción:  Eléctrica

Generación  de  vapor:  sistema  directo

Inserción  de  bandejas:  Transversal

Panel  de  control:  Analógico

Capacidad:  4  x  60x40  ­  1/1  GN

AFO  EM4SV

Rango  de  temperatura  entre  50  °C  y  270  °C

Convección  con  vapor Cantidad  de  vapor  ajustable

Autorreversa Inversión  automática  de  la  rotación  del  ventilador

Modo  de  convección
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DESCRIPCIÓN  DE  LOS  COMPONENTES  DEL  PANEL  DE  CONTROL

CARACTERÍSTICAS  DE  FABRICACIÓN

Minutero

Temperatura  ̊C

Horno

Regulación  del  vapor

­  Cámara  de  cocción  estanca  en  acero  inoxidable  AISI  304;

do

­  Aislamiento  térmico  de  la  cámara  de  cocción  en  fibra  cerámica;

Minutero

­  Ventiladores  de  cámara  de  cocción  fabricados  en  acero  inoxidable;

­  Chasis  base  fabricado  en  acero  inoxidable  AISI  430;

Luz  piloto  de  encendido  de  la  cámara  de  cocción  de  calentamiento

­  Elementos  calefactores  fabricados  en  acero  inoxidable  Incoloy  800;

B

norte Luz  piloto  de  encendido  de  vapor

­  Cámara  de  cocción  con  soldadura  exterior;

Un  termostato  de  cámara  de  cocción

H

­  Paneles  de  revestimiento  exterior  fabricados  en  acero  inoxidable  AISI  430  satinado;

Luz  piloto  del  temporizador  encendidoD

AFO  EM4SV

­  Sistema  de  calentamiento  ubicado  en  la  parte  trasera  de  la  cámara  de  cocción;
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SUMINISTRO  DE  AGUADIMENSIONES

ACCESORIOS  OPCIONALES

FUENTE  DE  ALIMENTACIÓN

3

Corriente  absorbida

Conductividad  del  agua

AFO  EM4SV

Voltaje

Descripción

Acoplamiento  de  suministro  de  agua  Ø  ¾”  gas

4  ­  12  °f  =  40  ­  120  ppm

Capacidad 4  x  60x40  ­  1/1  GN

865  milímetros

745  milímetros

65  kilogramos /  0,52  metros

Código

Soporte  con  bandejas  portaobjetos

Código

Ancho

Profundidad  
(con  manija  de  puerta)

Peso/Volumen

n.°  2  x  240  W

Acoplamiento  de  drenaje  de  agua

755  milímetros

Poder  de  la  cámara

HORNO

AFO  EM4SV

Soporte  con  estante

380  ­  415  V  3N  ~  50/60  Hz

11.0  A

Pararse

1,5  ­  2,5  bares

<  0,2  mg/litro
565  milímetros

AFO  687

Presión  del  agua

50  ÷  2000  µS/cm

Concentración  de  cloro  Cl2

6,5  kW

Modelo

900  milímetros

770  milímetros

Carga  máxima  de  potencia

Descripción

6,5  kW

Paso  entre  bandejas

6,0  kW

n.°  5  x  2,5  mm2

75  milímetros

Potencia  de  los  motores

Sección  del  cable  de  alimentación

AFO  691

PAQUETE

Ø  40  mm

Dureza  del  agua

Concentración  de  cloruro  <150  mg/litro

Altura

AFO  689

Carga  de  potencia
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B  Entrada  de  agua  Ø  3/4”  gas

C  Drenaje  de  agua

A  Conexión  de  cables  eléctricos

AFO  EM4SV

D  Válvula  de  liberación  de  la  cámara  de  cocción
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