SMART

Marzo 2024

Europa y LATAM (220 -240V / 50Hz)

W, Hostelerial0.com

sauoldedljlioads]

WAIR


https://hosteleria10.com

SMART ShAnt

R290
Ventilacion Refrigerante V AIR
Vertical ECO Connect

(OHO, p
Vo3 »S%
e 1} %

Trabaja con Cyclic HOT
alcohol Reverse GAS
PR -
A s
JRRP
Garantia Motor Apto altas
5 anos” eléctrico temperaturas

U A I R *Consultar condiciones de la garantia U /\ I R



SMART

vy
vasos de 250 BPA ' Smart
ml por deposito Free design
hasta
15 & "
I e =
Cap. deposito Smart
GRANDE check User-centred

- Disenada para un mejor uso del espacio

- Modos de trabajo automaticos

- Filtro de facil acceso

.- Depdsitos iluminados (12 colores) ( solo version +)
- Grifo con sistema de bayoneta

- Limpieza facil y rapida
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CAPACIDAD
DEL DEPOSITO

Tapa abatible

15 1. (maximo)

Panel de sabor opcional

12 1. (bptimo)

5 1. (minimo)

L ) Grifo de facil desmontaje
Depositos iluminados

Modos automaticos

—
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Gas refrigerante ECO

Filtro de facil acceso

Solo 21,5 cm de ancho

WAIR



SMART SUMARIO TECNICO

Produccion Frozen Drinks

: D
Gas refrigerante R290 ‘%%
Voltios 220 -240V / 50Hz

Velocidad de produccion

Producto listo en 45 minutos
(4°C temperatura producto)

Capacidad 151. (1 depdsitox151.)  301. (2 deps. x15 1) 451. (3 deps. x15 1)
Dimensiones An x Px Al 215 x 60 x 85 cm 43 x60x85cm 65 x 60 x85cm
Distancia pies An x P 21.5x 34 cm 43 x 34 cm 65 x 34 cm
Peso 25 kg 50 kg 75 kg
Vatios 350 W 700 W 1200 W
Amperios 25A 35A 55A

A Cong.: 300 W/h Cong.: 650 W/h Cong.: 950 W/h
Consumo eléctrico Mant: 95 W/h Mant.: 220 W/h Mant.: 250 W/h
(A 25°C temperatura ambiente)  Ajm ;15 W/h Alm.: 15 W/h Alm.: 20 W/h

Cong.= Congelacion Mant.= Mantenimiento Alm.= Almacenamiento
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SMART SrARt

MANTENIMIENTO PREVENTIVO

Asegure el mejor rendimiento de suSMART
y una mayor vida util de forma sencilla y econdmica

con nuestros kits de mantenimiento preventivo

Kit mantenimiento 6 meses Kit mantenimiento 12 meses
SL3T10R6VSBO SL310R1VSBO
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SMART SrARt

Maximice el rendimiento de su maquina con nuestro servicio

WAIR
consulfing

Formacion personalizada para trabajar correctamente
con la maquina y sacarle el maximo partido.

Ayuda en el ajuste de la configuracion de la maquina
para satisfacer las necesidades de su negocio y la mejor calidad del producto.

Asesoramiento sobre el uso
de los ingredientes mas adecuados para su receta.

Diseno y desarrollo su identidad personal
a través de una receta de autor.
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an Ali Group Company

GROUP

the spirit of excellence





