
FATIADORAS DE PÃO E BAGUETE
TRANCHEUSES PAIN ET BAGUETTE
CORTADORAS DE PAN Y BAGUETTE
BREAD AND BAGUETTE CUTTERS

140mm

500mm

MODELO / MODÈLE / MODELO / MODEL UDE 01 13 MM

CÓDIGO / CODE / CÓDIGO / CODE 2522.708
Preço / Prix / Precio / Price € 3.119,00
Dimensões / Dimensions / Dimensiones  mm 650x 720x 

1100
Espessura do corte / Épaisseur de découpage / Grosor del corte / Cut thickness mm 13
Capacidade / Capacité / Capacidad / Capacity pç/h 500
Dim. Pão / Dim. Pain / Dim. Pan / Bread Dim. (L.A / L.H. / A.A. / W.H.) mm 500x140
Nº Lâminas / Nombre Lames / Número de Cuchillas / Number of Blades nr 30
Peso Líquido-Bruto / Poids Net-Brut / Peso Neto-Bruto / Net-Gross Weight kg 130-140
Potência / Puissance / Potencia / Power kW 0,37
Tensão / Tension / Tensión / Tension V 230

MODELO / MODÈLE / MODELO / MODEL UDE 01 16 MM

CÓDIGO / CODE / CÓDIGO / CODE 2522.710
Preço / Prix / Precio / Price € 3.119,00
Dimensões / Dimensions / Dimensiones  mm 650x 720x 

1100
Espessura do corte / Épaisseur de découpage / Grosor del corte / Cut thickness mm 16
Capacidade / Capacité / Capacidad / Capacity pç/h 500
Dim. Pão / Dim. Pain / Dim. Pan / Bread Dim. (L.A / L.H. / A.A. / W.H.) mm 500x140
Nº Lâminas / Nombre Lames / Número de Cuchillas / Number of Blades nr 30
Peso Líquido-Bruto / Poids Net-Brut / Peso Neto-Bruto / Net-Gross Weight kg 130-140
Potência / Puissance / Potencia / Power kW 0,37
Tensão / Tension / Tensión / Tension V 230

MODELO / MODÈLE / MODELO / MODEL UDE 01 20 MM

CÓDIGO / CODE / CÓDIGO / CODE 2522.712
Preço / Prix / Precio / Price € 3.119,00
Dimensões / Dimensions / Dimensiones  mm 650x 720x 

1100
Espessura do corte / Épaisseur de découpage / Grosor del corte / Cut thickness mm 20
Capacidade / Capacité / Capacidad / Capacity pç/h 500
Dim. Pão / Dim. Pain / Dim. Pan / Bread Dim. (L.A / L.H. / A.A. / W.H.) mm 500x140
Nº Lâminas / Nombre Lames / Número de Cuchillas / Number of Blades nr 30
Peso Líquido-Bruto / Poids Net-Brut / Peso Neto-Bruto / Net-Gross Weight kg 130-140
Potência / Puissance / Potencia / Power kW 0,37
Tensão / Tension / Tensión / Tension V 230

KIT ALTERAÇÃO MEDIDA EM ALTURA
KIT DE CHANGEMENT DE MESURE DE HAUTEUR
KIT DE CAMBIO DE MEDIDA DE ALTURA
HEIGHT ADJUSTMENT KIT

Cód. €
2522.714 234,00

Trancheuse réglage facile et précis 
selon le type d épaisseur du pain. 
Zone de travail en acier inoxydable. 
corps renforcé et couvercle en 
acier inoxydable. Capacité: 500 / h  
Bouton: ON / OFF  Bouton d arrêt d 
urgence

Fatiadora de ajuste fácil e preciso 
de acordo com o tipo de espessura 
do pão. Zona de trabalho feito em 
aço inox. corpo reforçado e tampa 
em aço inox. Capacidade: 500/h  
Botão: ON/OFF  Botão de paragem de 
emergência 

Fácil de ajuste fácil y preciso de 
acuerdo con el tipo de espesor 
del pan. Zona de trabajo de acero 
inoxidable. cuerpo reforzado y tapa 
de acero inoxidable. Capacidad: 
500 / h  Botón: ON / OFF  Botón de 
parada de emergencia

Slicer easy and precise adjustment 
according to the type of bread 
thickness. Work zone made of 
stainless steel. reinforced body and 
stainless steel cover. Capacity: 500 
/ h  Button: ON / OFF  Emergency 
stop button

BOLEADORA DE MASSA PIZZA
BOULEUSE MACHINE À PÂTE PIZZA

REDONDEADORA DE MASA PIZZA
ROUNDER PIZZA MACHINE

Robuste, facile à utiliser et à 
nettoyer.
Pour des pâtes rondes de 20 à 
300g.
Spirale en aluminium téflonnée.
Sortie de la boule de pâte à hauteur 
de plateau.
N'altère pas et ne chauffe pas les 
pâtes.
Entièrement amovible pour un 
nettoyage facile.
Roues pivotantes avec freins.

Robusta, fácil de utilizar e limpar.
Arredonda a massa de 20 a 300gr.
Espiral em alumínio revestido de 
teflon.
Saída da bola de massa à altura do 
tabuleiro.
Não altera nem aquece a massa.
Completamente desmontável para 
facilitar a limpeza.
Rodas giratórias com travão.

Robusto, fácil de usar y limpiar.
Redondea masas de 20 a 300 g.
Espiral de aluminio recubierta de 
teflón.
La bola de masa sale a la misma 
altura que la bandeja.
No altera ni calienta la pasta.
Totalmente desmontable para 
facilitar la limpieza.
Ruedas giratorias con freno.

Robust, easy to use and easy to 
clean.
Rounds dough from 20 to 300g.
Teflon-coated aluminium spiral.
Dough ball exits at bench height.
Does not alter or heat the pasta
Completely removable for easy 
cleaning.
Castors with brakes.

MODELO / MODÈLE / MODELO / MODEL BRN280 BRN800 

CÓDIGO / CODE / CÓDIGO / CODE 2110.852 2110.854
Preço / Prix / Precio / Price  € 5.691,00 9.704,00
Dimensões / Dimensions / Dimensiones mm 440x565x795 505x625x830
Peso da massa / Poids de la pâte / Peso da masa / Dough Weight gr 20-300 20-900
Produtividade / Productivité / Productividad / Productivity nr/hr 900-1000  900-1000
Consumo Máx. / Consommation Máx. / Máx. Consumo / Max. Consumption kW/h 0,37 0,37
Peso Líquido-Bruto /Poids Net-Brut /Peso Neto-Bruto /Net-Gross Weight kg 55/64 86/95
Tensão / Tension / Tensión / Tension V 230 230
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