
Línea PADOVA
Hornos Eléctricos de Convección

Características Técnicas
• Fabricados en Italia por fabricante de reconocido prestigio mundial que exclusivamente fabrica hornos.
• Construidos en acero inoxidable en interior y exterior.
• Posee las certificaciones más exigentes IPX3 y CB.
• Control de temperatura por termostato de 50 a 300°C.
• Panel de mandos electromecánico inferior.
• Puerta ventilada con vidrio inspeccionable y apertura abatible.
• Motor ventilador monodireccional o bidireccional según modelo.
• Sistema de refrigeración forzado de los componentes internos.
• Posibilidad de superposición.
• Paso de guías de 83 mm.
• Bandejas o parrillas no incluidas.

• EKF464P: Un horno versátil y funcional de dimensiones limitadas. Un instrumento realmente eficaz para hacer pasteles y 
pequeñas tartas.

• EF464.3 GRIL: Horno pensado para acompañar todos los días el trabajo de los restaurantes y snack bar de medio tamaño. Las 
propiedades calentadoras del motor y la función grill permiten dorar los productos. Un horno sencillo de usar gracias al panel de 
mandos electromecánico intuitivo con el cual puede programar los parámetros de cocción que desea.

EKF464P 400 790x775x635 1.684

Horno Eléctrico de Convección SNACK Bandejas 600x400 mm.
MODELO TENSIÓN

(V)
POTENCIA

(kW) 
DIMENSIONES
(AxFxH) mm 

PRECIO
(EUR)GRILL TIPO

COCCIÓN
BANDEJAS
(AxF) mm

6,2No Ventilada 4 UDS. 600x400

EKF464.3 400 1.7915,2Sí Ventilada

EKSB416P/A 79Soportes laterales bivalentes GN1/1 - 600X400 de 4 niveles

MOTORES

1 - Bidireccional

HUMIDIFI-
CACIÓN

No

Sí 2 - Monodireccional 4 UDS. 600x400 790x775x635

EKF464P EKF464.3

ACCESORIOS

Una persona creativa está motivada por el deseo de lograr, no por el deseo de ganar a otros. 
Ayn Rand
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Consultar stock en www.climahosteleria.es
Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos.
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