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MANTECADORAS VERTICALES

MANTECADORAS HORIZONTALES

MANTECADORA PRODUCCIÓN & SERVICIO
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Modelo de sobremesa de extracción manual. Electromecánica. Ajuste manual de duración del ciclo.
Cuba vertical para controlar la elaboración y doble tapa que permite la recarga durante la misma.

Modelo sobremesa de extracción automática y control de tiempo. Electromecánica. Agitador de 3 velocidades.   
Cuba vertical para controlar la elaboración y doble tapa que permite la recarga durante la misma.    
   

Modelo de mueble de extracción automática y control de tiempo. Electrónica 52 programas, incluidos: 
Agitación para mezclado-amasado-limpieza y enfriamiento a tempertura o tiempo. Tecnología inverter para el control de la densidad. Agita-
dor de velocidad variable. Cuba vertical que permite controlar la elaboración y doble tapa para la recarga durante la misma. Posibilidad de 
producir granizado, mezcla pasteurizada, crema pastelera, gelatina, con� tura, mermelada, yogur, mousse, nata, queso fresco, salsas…  
      

Modelo sobremesa de extracción automática y control de tiempo. Electrónica 52 programas, incluidos: 
Agitación para mezclado-amasado-limpieza y enfriamiento a tempertura o tiempo. Tecnología inverter para el control de la densidad. Agitador 
de velocidad variable. 
Posibilidad de producir granizado, mezcla pasteurizada, crema pastelera, gelatina, con� tura, mermelada, yogur, mousse, nata, queso fresco, 
salsas…        

Modelo de mueble para producción, conservación y servicio inmediato. A la vez expositor con elevada visibilidad.   
Módulos con funcionamiento independiente, con mando y compresor propios. Tecnología inverter para el control de la densidad.
Electrónica. Programas con parámetros ya introducidos para elaboración simple y posibilidad de variación por el usuario durante el proceso. 
Agitador con velocidad variable para distintas densidades.

Todos los modelos con posibilidad de refrigeración por agua.

Modelo de mueble de extracción automática y control de tiempo. Electrónica 52 programas, incluidos: Agitación para mezclado-amasado-
limpieza enfriamiento a tempertura o tiempo.Tecnología inverter para el control de la densidad. Agitador de velocidad variable.
Posibilidad de producir granizado, mezcla pasteurizada, crema pastelera, gelatina, con� tura, mermelada, yogur, mousse, nata, queso fresco, 
salsas…        

MANTECADORAS VERTICALES
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