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MONOFÁSICA 1 VELOCIDAD
 1 SPEED MONOPHASIC 
MONOPHASÉ 1 VITESSE

ESPIRAL Y ASTA EN ACERO INOXIDABLE 
STAINLESS STEEL COIL AND POLE
SPIRALE ET BRAS EN ACIER INOXYDABLE

CUBA EN ACERO INOXIDABLE
 STAINLESS STEEL TANK 

CUVE EN ACIER INOXYDABLE.

TRIFÁSICA DE 2 VELOCIDADES 
2 SPEED TRIPHASIC 

TRIPHASÉ  2 VITESSES

ESTRUCTURA REVESTIDA DE ESMALTE ANTIRAYADURAS STRUC-
TURE COATED WITH SCRATCH-RESISTANT TREATMENT 

STRUCTURE RECOUVERTE D’ÉMAIL ANTI RAYRURES

CUERPO DE ACERO DE ESPESOR GRUESO 
THICK STEEL BODY 

CORPS EN ACIER DE GROSSE ÉPAISSEUR

FACILIDAD DE LIMPIEZA 
EASY CLEANING 
FACILITÉ DE NETTOYAGE.

EQUIPADAS CON RUEDAS CON FRENOS 
WHEELS WITH BRAKES INCLUDED 
ÉQUIPÉS DE ROUES ET DE FREINS

PREPARADA PARA MASSAS DURAS Y BLANDAS 
FOR HARD AND SOFT DOUGHS
PRÉPARÉ POUR DES PÂTES DURES ET MOLLES.

PROTECCIÓN Y CUADRO 
ELECTRICO HOMOLOGADO 
CERTIFIED PROTECTION 
AND ELECTRICAL PANEL 
PROTECTION ET CADRE 
ÉLECTRIQUE HOMOLOGUÉ.

TIPO MEDIDAS VELOCIDADES TENSIÓN POTENCIA CAPACIDAD
CAPACIDAD 

HARINA SECA 
VELOCIDAD CUBA 

VELOCIDAD 

GANCHO
PESO PVP

AMS10 ELÉCTRICO 730X300X635 1 230V - 50HZ 400W 10L 4KG 19 RPM 193 RPM 70KG 1.015 €

AMS20 ELÉCTRICO 840X420X900 1 230V - 50HZ 1.500W 20L 4KG 19 RPM 193 RPM 124KG 1.400€

AMS30 ELÉCTRICO 1005X530X1110 2 230V - 50HZ 2.500W 50L 20KG 19-13 RPM 193 RPM 177KG 2.250€

MONOFÁSICA 1 VELOCIDAD 
1 SPEED MONOPHASIC 

MONOPHASÉ 1 VITESSE
BA
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TIPO MEDIDAS VELOCIDADES TENSIÓN POTENCIA CAPACIDAD VELOCIDAD PESO PVP

BAT07 ELÉCTRICO 400X250X350 REGULABLE 230V - 50HZ 1.200W 6.7L 147-918 RPM 22KG 995 €

BAT10 ELÉCTRICO 470X450X600 3 230V - 50HZ 600W 10L 148 - 244 - 480 RPM 58KG 975 €

BAT20 ELÉCTRICO 540X490X780 3 230V - 50HZ 1.100W 20L 197 - 317 - 462 RPM 98KG 1.340 €

AMS30

AMS20

AMS10
BATIDORA DE 10 LITROS 

10 LITRES BLENDER 
BATTEUR DE 10 LITRES

BATIDORA DE 20 LITROS 
20 LITRES BLENDER 
BATTEUR DE 20 LITRES

DESPLAZAMIENTO 
VERTICAL DEL BOWL 

MEDIANTE PALANCA
VERTICAL BOWL MOVEMENT 

THROUGH LEVER 
DÉPLACEMENT VERTICAL DE LA 

CUVE AU MOYEN DU LEVIER

EQUIPADAS CON 3 TIPOS DIFERENTES DE AGITADOR
EQUIPPED WITH 3 DIFFERENT MIXERS 

ÉQUIPÉS  DE 3 DIFFÉRENTS TYPES D’AGITATEUR

TRANSMISIÓN POR ENGRANAJE
GEAR TRANSMISSION

TRANSMISSION PAR ENGRENAGE
CUBA , PROTECCÓN Y AGITADORES 

EN ACERO INOXIDABLE
STAINLESS STEEL TANK, 

PROTECTION AND MIXERS
CUVE, PROTECTION ET 

AGITATEURS EN ACIER INOXYDABLE
CUERPO CONSTRUIDO EN HIERRO
 FUNDIDO PINTADO EN BLANCO

BODY MADE IN CAST 
IRON PAINTED IN WHITE 

CORPS CONSTRUIT EN 
FONTE PEINT EN BLANC

PARADA DE SEGURIDAD SI ALGUN ELEMENTO 
NO ESTA COLOCADO CORRECTAMENTE
EMERGENCY STOP IF ANY ELEMENT 
IS NOT PLACED CORRECTLY 
ARRÊT DE SÉCURITÉ SI QUELQUE ÉLÉMENT
N’EST PAS PLACÉ CORRECTEMENT

PARA MASAS DE HARINA PESADAS (ALTA VISCOSIDAD)
FOR HEAVY FLOUR DOUGHS

POUR PÂTE LOURDE (HAUTE VISCOSITÉ)

PARA MANTEQUILLA, PASTELES, PASTA Y RELLENOS
FOR BUTTER, CAKES, PASTA AND FILLINGS

POUR BEURRE, GÂTEAUX, PÂTE ET GARNITURES

PARA ALIMENTOS LÍQUIDOS, CREMAS Y HUEVOS 
FOR LIQUID FOODS, CREAMS AND EGGS

POUR ALIMENTS LIQUIDES, CRÈMES ET OEUFS

BATIDORA DE 7 LITROS PROFESSIONAL 
7 LITRES PROFESSIONAL BLENDER 

BATTEUR DE 7 LITRES PROFESSIONNEL

16 CLARAS DE HUEVO  
16 EGG WHITES 

16 BLANCS D ‘OEUF

MASA PASTELES  DE 20GR A 4.5KG
CAKE DOUGH 20 GR- 4,5 KG 

PÂTE POUR PÂTISSERIE DE 20GR A 4,5KG

AMASADORAS BATIDORAS  PLANETARIAS
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