
PICADORAS DE CARNE

Grupo motor PS-22  230/50/1 (sin grupo 
picador) Producción/hora (max): 280 Kg

    
Diámetro de placa:  82 mm
    
Dimensiones boca entrada (1) : 60 mm
    
Picadora refrigerada: n 
    
Alimentación eléctrica: 230 V / 50 Hz / 1 ~ (5 A)
Enchufe: EU 
    
Potencia Total: 740 W
    
Dimensiones exteriores
    
 ·Ancho: 310 mm
 ·Fondo: 440 mm
 ·Alto: 480 mm
    
Peso neto: 30 Kg

PRODUCCIÓN DE HASTA 280 KG./H

El grupo motor y el grupo picador se piden por separado. 
Disponibles con sistema Enterprise de aluminio o acero 
inoxidable, o sistema Unger (doble corte)  de acero inoxidable, 
con 1 cuchilla y una placa de 6 mm.

Ideal para hostelería, colectividades y alimentación. 
 
· El grupo motor y el grupo picador se piden por separado. 
· Carrocería en acero inoxidable 
· Motor de gran potencia 
· Placa y cuchilla de acero inoxidable 
· Grupo picador fácilmente desmontable para su limpieza. 
· Bandeja desmontable de acero inoxidable 
· Interruptor de arranque y parada.

Cód. 1050210

PREPARACIÓN DINÁMICA

· Grupo motor. · Grupo picador Inox, Enterprise. 
· Grupo picador Inox, Unger (doble corte). 
· Placas de distintas medidas: 3 / 4.5 / 6 / 8 
mm.

2006/95/EC, 2004/108/EC. UNE-EN 60335-2-64:2001, UNE-EN 60335-1:1997 
UNE-EN 55014-1:2002+A1:02, UNE-EN 61000-3-2:01 
UNE-EN 61000-3-3:97+A1:02+C:99, UNE-EN 55014-2:98+A1:02

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

EQUIPAMIENTO INCLUIDO EQUIPAMIENTO OPCIONAL

HOSTELERÍA1O.com
Las mejores marcas, ofertas y precios
HOSTELERÍA1O.com
Las mejores marcas, ofertas y precios



PICADORAS DE CARNE

Grupo motor PS-32  230-400/50/3 (sin 
grupo picador) Producción/hora (max): 425 Kg

    
Diámetro de placa:  98 mm
    
Dimensiones boca entrada (1) : 60 mm
    
Picadora refrigerada: n 
    
Alimentación eléctrica: 230 V - 400 V / 50 Hz / 3 ~ (6.9 -4 A)
Enchufe: - 
    
Potencia Total: 1470 W
    
Dimensiones exteriores
    
 ·Ancho: 310 mm
 ·Fondo: 460 mm
 ·Alto: 480 mm
    
Peso neto: 30 Kg

PRODUCCIÓN DE HASTA 425 KG./H

El grupo motor y el grupo picador se piden por separado. 
Disponibles con sistema Enterprise de aluminio o acero 
inoxidable, o sistema Unger (doble corte)  de acero inoxidable, 
con 1 cuchilla y una placa de 6 mm.

Ideal para hostelería, colectividades y alimentación. 
 
· El grupo motor y el grupo picador se piden por separado. 
· Carrocería en acero inoxidable 
· Motor de gran potencia 
· Placa y cuchilla de acero inoxidable 
· Grupo picador fácilmente desmontable para su limpieza. 
· Bandeja desmontable de acero inoxidable 
· Interruptor de arranque y parada.

Cód. 1050220

PREPARACIÓN DINÁMICA

· Grupo motor. · Grupo picador Inox, Enterprise. 
· Grupo picador Inox, Unger (doble corte). 
· Placas de distintas medidas: 3 / 4.5 / 6 / 8 
mm.

2006/95/EC, 2004/108/EC. UNE-EN 60335-2-64:2001, UNE-EN 60335-1:1997 
UNE-EN 55014-1:2002+A1:02, UNE-EN 61000-3-2:01 
UNE-EN 61000-3-3:97+A1:02+C:99, UNE-EN 55014-2:98+A1:02

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS

EQUIPAMIENTO INCLUIDO EQUIPAMIENTO OPCIONAL

HOSTELERÍA1O.com
Las mejores marcas, ofertas y precios
HOSTELERÍA1O.com
Las mejores marcas, ofertas y precios


