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LAVAVAJILLAS UX-100 400/50:-C%
Cesta de 500x500mm vy altura util de 430 mm.

1303320

Conserva el agua de lavado en éptimas condiciones para mantener
la eficacia de lavado constante.

Diseiado para resistir

Mecanismo apertura “flow”: favorece la elevacion de la campana
con menor esfuerzo

Alta Capacidad de carga 43 cm: apta para GN 1/1 y Euronorm

Filtros de superficie de acero inox para una mayor estabilidad y
resistencia en uso intensivo.

Premium warewashing

Soft start: el arranque progresivo de la bomba de lavado para prote-
ger los articulos fragiles.

Color LCD Display: comunicacion intuitiva del estado de la maquina
por medio de mensajes, cddigo de colores e iconos.

Ciclos dedicados: seleccion del programa de lavado idoneo median-
te iconos.

LAVADO DE LA VAJILLA

Adaptable: permite ajustar los principales parametros de la maquina
a las necesidades de cada usuario.

VISOR DE TEMPERATURAS.

Funcién Wash Plus +: aumenta la intensidad del ciclo de lavado para
una mayor eficacia.

Panel de mandos con proteccién antihumedad IP65.

DESQB|EQ|Q' N QQMEBQlAL You will never WASH ALONE

Tech-Services: nuestro equipo de técnicos le ayudaré a tener su

Sani-Control: desinfeccion garantizada. maquina siempre a punto.
. o Design Services: cuéntenenos cuéles son sus necesidades y le
Brazos exclusivos de lavado Hydroblade: maxima ases%raremos. Y
eficacia. 60 afios de experiencia y know-how a su disposicion.
Sistema de filtrado en 3 etapas.
INCcLUIDO
Garantia Sani-Control .
DESINFECCION GARANTIZADA en cumplimiento de la norma DIN 1 cesta vasos. 1 cesta cubiertos.
10534. 1 cesta mixta (platos).
Funcion THERMAL LOCK: Asegura que el aclarado se realizara a la
temperatura idénea para desinfectar la vajilla. ACCESORIOS
Nuevas carrocerias embutidas Mesas para P/X/S (cupulas) doble (entrada)
Disefio ergondémico con angulos redondeados para evitar la acumu- e ,
Descalcificadores manuales Mesa prelavado para cupulas y

lacion de suciedad y facilitar su limpieza.
Volumen de cuba compacto (50% ahorro de agua con respecto a la

Descalcificadores automaticos tren de lavado

Mesas de conexion para cupu-

gama anterior). Cesta 500 x 500
las y trenes
Insertos / Suplementos / Otros o tizador OS-140P
Brazos de lavado Hydroblade™ Mesas centrales de desbarace smotizador s-

Toberas redisefiadas para obtener una mayor eficacia de lavado. Dosificador de detergente

Disefio “monoblock” aporta durabilidad y resistencia a los choques.

Mesa central de desbarace

Ahorro del 30% del consumo de agua durante el aclarado respecto
a la gama anterior.

Sistema de filtros de 3 etapas: superficie, cuba y aspira-
cion
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LAVAVAJILLAS UX-100 400/50/3N

ESPECIFICACIONES

Dimensiones de la cesta: 500 mm x 500

Cesta de 500x500mm vy altura util de 430 mm.

825

mm
Altura dtil: 430 mm

Ciclos: 6

32 364
748

29 27164

Duracién ciclo(s): 60/90/100/150/210 “
Produccién cestos/hora: 60/40/36/24/17

Capacidad del calderin: 81
Capacidad de la cuba: 251

Consumos y ahorro

Consumo agua/ciclo: 2.8 |

1525

60 1/64

Modo ahorro automéatico en: 25 °
Autoapagado: 120
Potencia

Potencia de la bomba: 750 W/ 1 Hp
Potencia cuba: 2500 W i
Potencia calderin: 7500 W

755

Potencia total: 8200 W
Alimentacion eléctrica: 400V /50 Hz / 3N
~(14A)
Dimensiones exteriores
Ancho:650 mm (: -- mm)
Fondo: 755 mm (; -- mm)
Alto: 2000 mm / 1525 mm
Peso neto: 102 Kg

Temperatura de lavado: -- °C
Temperatura de aclarado: 87 °C
Peso neto: 102 Kg

Nivel de ruido a 1 m.: -- dB(A)

Dimensiones del embalaje
760 x 860 x 1960 mm
Peso bruto: 113 Kg.
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C: Cable conexion.

A: Entrada de agua 374" GAS.
B: Tubo de desague ®30 mm.
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