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Las mejores marcas, ofertas y precios

PREPARACION DINAMICA

Cod. 1050080 CUTTER - EMULSIONADORES

Cutter SK-3 230/50-60/1 ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad de la cuba: 31 _
Dimensiones del caldero: A™160 mm x 160 mm
Potencia Total: 550 W

CAPACIDAD DE LA CUBA: 3 LITROS. Velocidad, min-max: 450 rpm - 3000 rpm

- - - - Alimentacién eléctrica: 230 V / 50-60 Hz / 1 ~ (3 A)
Permite cortar, triturar, mezclar, amasar cualquier alimento en Enchufe: EU
segundos.

Dimensiones exteriores

-Ancho: 240 mm
-Fondo: 370 mm

- Recipiente de acero inoxidable extraible. -Alto: 305 mm
- Panel de mandos electronico.
- Variador de velocidad con sistema continuo. Peso neto: 11.4 Kg

- Orificio superior en tapa, para afiadir liquidos en funcionamiento.
- Provista de microruptor de seguridad.

EQUIPAMIENTO INCLUIDO EQUIPAMIENTO OPCIONAL
- Juego de cuchillas lisas extraibles para uso - Cuchillas microdentadas.
general. - Cuchillas perforadas especiales para batir

claras, preparar mayonesas, ...
- Revolvedor que permite obtener una mayor
homogeneidad del producto final.

2006/95/EC, 2004/108/EC, NSF/ANSI UNE-EN 60335-2-64:2001, UNE-EN 60335-1:2002
Standard 8. UNE-EN 55014:2002, 61000-3-2:2001 y 61000-3-3:1997
UNE-EN 55014-2:98, UNE-EN 12852:2002
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Las mejores marcas, ofertas y precios

PREPARACION DINAMICA

Cod. 1050086 CUTTER - EMULSIONADORES

Emulsionador SKE-3 230/50-60/1 ESPECIFICACIONES TECNICAS

Capacidad de la cuba: 31 _
Dimensiones del caldero: A™160 mm x 160 mm
Potencia Total: 550 W

CAPACIDAD DE LA CUBA: 3 LITROS. FUNCION EMULSIONADOR CON Velocidad, min-max: 450 rpm - 3000 rpm
RASCADOR INCORPORADO.
Alimentacidn eléctrica: 230 V / 50-60 Hz / 1 ~ (3 A)
Permite cortar, triturar, mezclar, amasar cualquier alimento en Enchufe: EU
segundos
Dimensiones exteriores
-Ancho: 240 mm
-Fondo: 370 mm
- Recipiente de acero inoxidable extraible. -Alto: 305 mm
- Panel de mandos electrénico.
- Variador de velocidad con sistema continuo. Peso neto: 11.8 Kg

- Orificio superior en tapa, para afiadir liquidos en funcionamiento.

- Provista de microruptor de seguridad.

- Mayor altura del rotor, que permite trabajar con mayor cantidad de producto en el
caso de liquidos.

EQUIPAMIENTO INCLUIDO EQUIPAMIENTO OPCIONAL
- Juego de cuchillas microdentadas extraibles - Cuchillas lisas.
para uso general. - Cuchillas perforadas especiales para batir

- Revolvedor que permite obtener una mayor  claras, preparar mayonesas, ...
homogeneidad del producto final

2006/95/EC, 2004/108/EC, NSF/ANSI UNE-EN 60335-2-64:2001, UNE-EN 60335-1:2002
Standard 8. UNE-EN 55014:2002, 61000-3-2:2001 y 61000-3-3:1997
UNE-EN 55014-2:98, UNE-EN 12852:2002






