ROMAGSA

MAQUINARIA DE HOSTELERIA

CARACTERISTICAS

- Construccion en acero inoxidable AISI 304.

- USOS: Gastronomia, panaderia y pasteleria.

- Panel de mandos analdgico

- Puerta con doble cristal, contencidn térmica “Tacto frio”
-Regulacion del termostato de 50° a 280°C.

- Luz interior

- Facil instalacion: Se suministra con cable y clavija 220 V.
- Camara de acero inox.

- Certificaciones “CE" y grado proteccion al agua “IPX3".

820 mm.

790 mm.

475 mm.

FICHA TECNICA

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Dimensiones exteriores
Dimensiones interiores
Potencia

Voltaje

Humidificador
Dimensiones bandejas
Numero bandejas
Dotacion

Apertura puerta

N.° motores/ventiladores
Acabado interior
Inversion de giro
Gratinador

Distancia entre bandejas

Peso

820 x 790 x 475 mm.
695 x 460 x 258 mm.
3,70 Kw.

1x230v.

NO

600 x 400 mm.

3

3

Batiente

1

Inox.

Sl

NO

70 mm.

43 Kg.

ROMAGSA

MAQUINARIA DE HOSTELERIA


Teresa
Rectángulo

Teresa
Rectángulo

https://hosteleria10.com/



