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Empujador Exactitube
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Para cortar trutas y hortalizas de tamafio pequefio,
como fresas, uvas, tomates cherry, champifiones,
pimientos, rébanos, pepinillos, salchichas secas,
hierbas, etc.

Ref. 49212 - Empujador exactitube CL 50 - CL 50 Ultra 27 €
Ref. 49221 - Empujador exactitube CL 52 - CL 55 - CL 60 32¢€

CORTA-HORTALIZAS

Accesorio para puré

¢ Tolva de introduccién
(para CL50 E y CL50 E Ultra Gnicamente)

* Paleta

* Rejilla para puré
disponible en 3 dimensiones: 1,5 mm,
2mmy 3 mm

' Disco expulsor especial para puré

* Volumen y rapidez
para realizar en 2 minutos hasta 10 kg de puré
fresco y sabroso.

¢ Ergonomia
La gran tolva ergonémica permite la introduccién
continua de patatas reduciendo las manipulaciones.

* Polivalencia

Utilice ahora una funcién suplementaria en su

corta-hortalizas, la de pasapurés, ademés

de los 50 cortes de frutas y hortali-

zas: rodajas, rodajos onduladas,

bastoncitos, ralladores, macedonia y r*
.
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patatas fritas.

Accesorio para puré

Accessorio para puré que se compone de :
- una rejilla especial 3 mm

- una paleta

- un disco expulsor

- una tolva de introduccién

Ref. 28207 - Accesorio para puré & 3 mm (CL50-CL50Ula)  @+@
Ref. 28208 - Equipo para puré & 3 mm (1]
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