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COMBINADOS CUTTERS Y CORTA-HORTALIZAS

FUNCION PASAPURE

MODELOS R 502, R 502 V.V., R 752, R 752 V.V.

 Volumen y rapidez
Para realizar en 2 minutos hasta 10 kg de un puré fresco y sabroso.

* Ergonomia
Una tolva grande ergondmica permite introducir de manera continua
las patatas, lo que limita las manipulaciones.

e Polivalencia
Aproveche el pasapuré, una funcion adicional en el corta-hortalizas,
ademas de los 50 cortes de frutas y hortalizas.

1 Tolva de introduccion
/ (R502yR502V.V.
Gnicamente)

Accesorio
pasapuré

Paleta

Rejilla para puré:

3mmo6mm  cauipo

pasapuré
Disco expulsor
especial para puré

El accesorio pasapuré consta de:

- una tolva de introduccién para facilitar la carga m
de patatas (para los R 502 y R 502 V.V.
Gnicamente), Accesorio pasapuré de @ 3 mm (R502yR502V.V.) €@ +@ 28207
- una paleta, Equipo pasapuré de @ 3 mm (2] 28208
- una rejilla especial de @ 3 mm o 6 mm, Accesorio pasapuré de @ 6 mm (R502y R502V.V.) @ +@ | 28209
- un disco expulsor especial para puré Equipo pasapuré de @ 6 mm [2) 28210
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