
Cuece Pastas a Gas 
Cuit les pâtes au gaz/ Cooks pasta gas 

 

 

 

SERIE 900 / Gama modular y puente 
900 Series / Modular  range Série 900 / 

Gammemodulaire et Série 900 / Gama 

modular                                               CPG-91 

 
 
 
 
 
 
                                                                       

 
• Gama de Cuece-pastas diseñada para ofrecer las máximas 

combinaciones de trabajo con las características de: diseño, 
potencia, funcionalidad y accesibilidad. 

• Exterior fabricado en acero inoxidable AISI-304 (18/10) con 
acabado scotch. Encimera de 1.5mm de espesor 

• Canto vivo lateral garantizando la máxima unión en el diseño de 
bloques completos de cocción. 

• Cubas fabricadas sin juntas ni soldaduras en su interior prolongando la vida de los equipos y reduciendo considerablemente 
• El número de incidencias. 
• Especialmente tratadas para maximizar el rendimiento. Diseñadas para maximizar la compatibilidad y polivalencia en el uso de 

recipientes gastro-norm. 
• Piloto de encendido manual y con piezoeléctrico, termopar y quemador tubular de gran rendimiento (70%) bajo cuba 

fabricado en acero inoxidable. Mandos ergonómicos de poliamida+ABS resistentes al calor y con posiciones de piloto, 
máximo y mínimo, con temperaturas de 30ºC a 99ºC.  

• Puerta y cestillos incorporados. 
• Calor interno conducido para evitar pérdidas de temperatura y una correcta evacuación de los gases de combustión. 
• Remates de chimenea fabricados en hierro fundido con esmalte antiácido. 
• Mandos de control ergonómicos ubicados en el frontal permitiendo un manejo directo del equipo a la par que garantiza la 

accesibilidad en caso de reparación. 
• Todos los equipos dotados con grifo de llenado. 
• Todos los modelos dotados de grifo de vaciado para facilitar la limpieza de la cuba. 
• Patas regulables en altura. 

 

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS 
Technical Characteristics / Caractéristiques Techniques / Características Técnicas 

Presión nominal / Working pressure / Presión de fonctionnement / Presão nominal: 50 mbar 
Dimensiones 
con embalaje 

Packaging 
dimensions 

Dimensionsavec 
emballage 

Dimensões 
da embalagem (mm) 950 x 450 x 1150 

Volumen Volume Volume Volume (m3) 0.51 

Dimensiones 
equipo 

Equipment 
dimensions 

Dimensions 
de l'équipement 

Dimensões 
do equipamento (mm) 400 x 900 x 900 

Potencia Power Puissance Potência (kw) 11.00 

Litros Litres Litres Litros (Ltr) 32 

Consumos Consumptions Consommations Consumos GLP Kg/h 
GN Nm3/h 

0.89 
1.22 

Peso bruto Grossweight Poidsbrut Peso bruto (kg) 84 

Peso neto Net weight Poids net Peso líquido (kg) 71 
 

 

 Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produto para personalizar à cor 
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports / Produit combinable avec fours & soubasements / Produto para 
combinação com fornos e suportes 

 
 

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications without prior notice 
REPAGAS, S.A. reserva o direito de alterar preços bem como especificações dos produtos sem aviso prévio / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun 
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