W, Hosteleria10.com

Cocinas eléctricas

Cocinas eléctricas / Fourneaux électriques/
Electric cookers Fogdes elétricas

SERIE 900 / Gama modular y puente @
900 Series / Modular and counter-top range Q

Série 900 / Gamme modulaire et suspendue

Série 900 / Gama modular e suspensa

CE-961

— . Gama de cocinas disefiada para ofrecer las maximas combinaciones de trabajo con las caracteristicas de: disefio,
4 J potencia, funcionalidad seguridad y accesibilidad.

. Exterior fabricado en acero inoxidable AISI-304 (18/10) con acabado scotch.

. Canto vivo lateral garantizando la méxima union en el disefio de bloques completos de coccion.

. Encimera fabricada en 1,5 mm de espesor compuesta de placas de hierro EGO, de alto rendimiento y reparto de calor
uniforme de dimensiones 300 x 300 mm.

. Hornos con guias fabricadas en acero inoxidable y resistencias blindadas (dotacion de una parrilla).

. Cerco y contra-puerta de horno fabricados ambos en acero inoxidable, garantizando ajuste perfecto bloqueando las
pérdidas de temperatura.

. Remates de chimenea fabricados en hierro fundido con esmalte antiacido.

. Mandos ergonémicos de poliamida resistentes al calor.

. Patas regulables en altura.

5 . Range of cookers designed to offer the maximum working combinations, with the main features of: design, power,
functionality, security and accessibility.
. External made of AISI-304 (18/10) stainless steel with scotch finish.
. Side edged manufacturing ensuring maximum joining in cooking line design.
. Tops manufactured in 1,5 mm thickness with high performance and uniform heat distribution iron plates from EGO.
. Ovens with guides made of stainless steel an shielded heating elements.
. Ovens with rim and inner door made of stainless steel ensuring perfect fit that blocks losses of temperature.
. Flue shot made of cast iron with anti-acid enamel.
. Polyamide ergonomic heat resistant knobs.
. Adjustable legs.

Wi

. Gamme des fourneaux congues pour offrir un grand numéro de combinaison de travail entre les caractéristiques
u suivantes: conception, puissance, fonctionnalité et accessibilité.

. Construction extérieur en acier inoxydable AlISI-304 (18/10) avec une finition type scotch.

. Les latéraux sont congus spécialement pour garantir une union parfaite dans le cas des plan de cuisson.

. Dessus de 1,5 mm d'épaisseur et plagues électriques EGO en fonte & haut rendement garantissant une distribution

uniforme de la chaleur.

. Fours avec échellle porte grilles en acier inoxydable, résistances blindée.

. Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable avec un parfait ajustement contre toute perte de température.

. Sortie des gazes en fonte émaillée antiacide.

. Boutons ergonomiques de commande en polyamide résistants a la chaleur.

. Pieds réglables en hauteur

. Gama de fogdes desenhados para oferecer a melhor combinagéo de trabalho com as caracteristicas de: desenho,
) poténcia, funcionalidade, seguranca e acessibilidade.

. Exterior fabricado em aco inoxidavel AISI-304 (18/10) com acabamento scotch.

. Canto vivo lateral garantindo a méxima unido na montagem de blocos de cozinha completos.

. Tampo fabricado com 1,5 mm de espessura, composto por placa EGO de ferro de alto rendimento e distribuicdo de
calor uniforme.

. Fornos com guias em aco inoxidavel, resisténcias blindadas.

. Aro e contra-porta do forno fabricados em aco inoxidavel garantindo a ajusto perfeito bloquenado as perdas de
temperatura.

. Topos da chaminé em ferro fundido esmaltado anti-acido.

. Botdes ergonémicos em poliamida resistentes ao calor.

. Pés regulavéis em altura.
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Cocinas eléctricas

Cocinas eléctricas / Fourneaux électriques/
Electric cookers Fogoes elétricas

CARACTERISTICAS TECNICAS

Technical Characteristics / Caractéristiques Techni ques / Caracteristicas Técnicas

= St il @

Dimensiones Packaging Dimensions avec Dimensdes

con embalaje dimensions emballage da embalagem o eI Y
Volumen Volume Volume Volume (m?) 1.30
Dimensiones Equipment Dimensions Dimensdes
equipo dimensions de 'équipement do equipamento o SEERD
Quemadores de . . 6.50 (kw) -
encimera Top burners Briileurs de desssus Quem. encimeira 8,00 () _
Placas eléctricas Electric plates Plaques électriques Placas elétricas 3.00 (kw) 4

4.00 (kw) 2
Horno Oven Four Forno 1.50 (kw) 4

8.00 (kw)
Potencia Power Puissance Poténcia (kw) 26.00
Consumos Consumptions Consommations Consumos GLP Kgh -

GN Nméh -
Voltaje Voltage Tension Tensdo
De Serie Standard Série De série V./Hz 380 111+ N + T 50-60
Opcional Opcional En option Opcional V./Hz 220 111 + T 50-60
Peso bruto Gross weight Poids brut Peso bruto (kg) 260
Peso neto Net weight Poids net Peso liquido (kg) 244

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produto para personalizar a cor
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports / Produit combinable avec fours & soubasements / Produto para
combinacgédo com fornos e suportes

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice /REPAGAS, S.A. reserva o direito de alterar precos bem como especificacdes dos produtos sem aviso prévio / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les
caractéristiques du matériel sans aucun avis.
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Cocinas eléctricas

Cocinas eléctricas / Fourneaux électriques/
Electric cookers Fogoes elétricas

SERIE 900 / Gama modular y puente
900 Series / Modular and counter-top range

Série 900 / Gamme modulaire et suspendue

Série 900 / Gama modular e suspensa

CE-961H

— . Gama de cocinas disefiada para ofrecer las méaximas combinaciones de trabajo con las caracteristicas de: disefio,
4 J potencia, funcionalidad seguridad y accesibilidad.

. Exterior fabricado en acero inoxidable AISI-304 (18/10) con acabado scotch.

. Canto vivo lateral garantizando la maxima union en el disefio de bloques completos de coccion.

. Encimera fabricada en 1,5 mm de espesor compuesta de placas de hierro EGO, de alto rendimiento y reparto de calor
uniforme de dimensiones 300 x 300 mm.

. Hornos con guias fabricadas en acero inoxidable y resistencias blindadas (dotacién de una parrilla).

. Cerco y contra-puerta de horno fabricados ambos en acero inoxidable, garantizando ajuste perfecto bloqueando las
pérdidas de temperatura.

. Remates de chimenea fabricados en hierro fundido con esmalte antiacido.

. Mandos ergondémicos de poliamida resistentes al calor.

. Patas regulables en altura.

5 . Range of cookers designed to offer the maximum working combinations, with the main features of: design, power,
functionality, security and accessibility.
. External made of AISI-304 (18/10) stainless steel with scotch finish.
. Side edged manufacturing ensuring maximum joining in cooking line design.
. Tops manufactured in 1,5 mm thickness with high performance and uniform heat distribution iron plates from EGO.
. Ovens with guides made of stainless steel an shielded heating elements.
. Ovens with rim and inner door made of stainless steel ensuring perfect fit that blocks losses of temperature.
. Flue shot made of cast iron with anti-acid enamel.
. Polyamide ergonomic heat resistant knobs.
. Adjustable legs.

Wi

. Gamme des fourneaux congues pour offrir un grand numéro de combinaison de travail entre les caractéristiques
I_I suivantes: conception, puissance, fonctionnalité et accessibilité.

. Construction extérieur en acier inoxydable AISI-304 (18/10) avec une finition type scotch.

. Les latéraux sont congus spécialement pour garantir une union parfaite dans le cas des plan de cuisson.

. Dessus de 1,5 mm d'épaisseur et plagues électriques EGO en fonte a haut rendement garantissant une distribution

uniforme de la chaleur.

. Fours avec échellle porte grilles en acier inoxydable, résistances blindée.

. Cercle et contre-porte du four en acier inoxydable avec un parfait ajustement contre toute perte de température.

. Sortie des gazes en fonte émaillée antiacide.

. Boutons ergonomiques de commande en polyamide résistants a la chaleur.

. Pieds réglables en hauteur

. . Gama de fogdes desenhados para oferecer a melhor combinagdo de trabalho com as caracteristicas de: desenho,
Lo poténcia, funcionalidade, seguranca e acessibilidade.

. Exterior fabricado em aco inoxidavel AlSI-304 (18/10) com acabamento scotch.

. Canto vivo lateral garantindo a méxima unido na montagem de blocos de cozinha completos.

. Tampo fabricado com 1,5 mm de espessura, composto por placa EGO de ferro de alto rendimento e distribuicdo de
calor uniforme.

. Fornos com guias em aco inoxidavel, resisténcias blindadas.

. Aro e contra-porta do forno fabricados em aco inoxidavel garantindo a ajusto perfeito bloquenado as perdas de
temperatura.

. Topos da chaminé em ferro fundido esmaltado anti-acido.

. Botdes ergonémicos em poliamida resistentes ao calor.

. Pés regulavéis em altura.
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Cocinas eléctricas

Cocinas eléctricas / Fourneaux électriques/
Electric cookers Fogoes elétricas

CARACTERISTICAS TECNICAS

Technical Characteristics / Caractéristiques Techni ques / Caracteristicas Técnicas

= St il @

Dimensiones Packaging Dimensions avec Dimensdes

con embalaje dimensions emballage da embalagem o eI Y
Volumen Volume Volume Volume (m?) 1.30
Dimensiones Equipment Dimensions Dimensdes
equipo dimensions de 'équipement do equipamento o SEERD
Quemadores de . . 6.50 (kw) -
encimera Top burners Briileurs de desssus Quem. encimeira 8,00 () _
Placas eléctricas Electric plates Plaques électriques Placas elétricas 3.00 (kw) 4

4.00 (kw) 2
Horno Oven Four Forno 1.50 (kw) -

8.00 (kw) 4
Potencia Power Puissance Poténcia (kw) 30.00
Consumos Consumptions Consommations Consumos GLP Kgh -

GN Nméh -
Voltaje Voltage Tension Tensdo
De Serie Standard Série De série V./Hz 380 111+ N + T 50-60
Opcional Opcional En option Opcional V./Hz 220 111 + T 50-60
Peso bruto Gross weight Poids brut Peso bruto (kg) 285
Peso neto Net weight Poids net Peso liquido (kg) 265

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produto para personalizar a cor
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports / Produit combinable avec fours & soubasements / Produto para
combinacgédo com fornos e suportes

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice /REPAGAS, S.A. reserva o direito de alterar precos bem como especificacdes dos produtos sem aviso prévio / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les
caractéristiques du matériel sans aucun avis.
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