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Gama de barbacoas disefada
para ofrecer las mdaximas
combinaciones de trabajo con
las caracteristicas de: disefio,
potencia, funcionalidad y
accesibilidad.

Exterior fabricado en acero
inoxidable AIS-304 (18/10) con
acabado scotch.

Canto vivo lateral garantizando
la méxima unién en el disefio de
bloques completos de coccion.
Encimera compuesta de parrillas
fabricadas en acero inoxidable
capaces de soportar las mds
altas temperaturas sin sufrir
deformacién alguna. Disefio
exclusivo con forma de cufia
para una mejor recogida de la
grasa prolongando la vida de
los componentes internos. Dos
alturas de funcionamiento para
trabajar a demanda de lo que
necesite el producto.
Quemadores tubulares de gran
rendimiento (70%) fabricados en
acero inoxidable.

Piloto de encendido manual

y con piezoeléctrico, grifos de
seguridad con termopar.
Desarrollo del equipo
combinando prestaciones y
versatilidad de la tecnhologia
REPAGAS junto con acabado y
presentacion tradicional en el
producto final.

Transmision de calor a través del
uso de briquetas de cerdmica
compactada, de tamafno
uniforme, lavables y reutilizables.
Mandos ergonémicos de
poliamida resistentes al calory
con posiciones de piloto, méaximo
y minimo.

Cajén delantero recoge-grasas
en todos los modelos.

Bandeja inferior recoge-grasas
en todos los modelos.

Peto lateral y trasero para evitar
salpicaduras.

Posibilidad de incorporar puertas
en los modelos con soporte hasta
el suelo (opcional).

Patas regulables en altura.
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BARBECUES

Range of barbecues designed

to offer the maximum working
combinations, with the main
features of design, power,
functionality and accessibility.
External made of AISI-304 (18/10)
stainless steel scotch finish.

Side edged manufacturing
ensuring maximum joining in
cooking line design.

Top with grids made of stainless
steel bars able to bear high
temperatures without undergoing
deformation. Exclusive wedge
design for better grease recovery
caring of inner parts making
them longer life. Two operating
height positions according to the
necessities to meet.

Tubular stainless steel high
performance (70%) burners.
Manual and piezoelectric ignition
pilot, with thermocouple and
safety taps.

Product development that
combines performance and
versatility of REPAGAS technology,
with traditional finished and
presentation of food.

Heat transmission through
compacted ceramic briquettes,
with uniform size, washable and
reusable.

Polyamide ergonomic heat
resistant knobs, with pilot,
maximum and minimum
operating position.

All models provided with frontal
grease box.

All models provided with lower
grease tray.

Surrounding bib to avoid grease
splahses.

Possibility of adding doors on
models with support to the
ground (optional).

Adjustable legs.
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Gamme des barbecues congue
pour offrir un grand numéro de
combinaison de travail entre

les caractéristiques suivantes:
conception, puissance,
fonctionnalité et accessibilité.
Finition extérieur en inox AISI-304
(18/10) avec une finition type
scotch.

Les bords latéraux sont congus
spécialement pour garantir une
union parfaite dans le cas des
plans de cuisson.

Dessus avec grille en inox
résistante & des hautes
températures sans aucun risque
de déformation. Barres en «V»
pour une meilleur récupération
des graisses et longue durée
des composants internes. Deux
hauteurs & choisir selon la nature
du produit.

Brdleurs tubulaires & haut
rendement (70%) en acier
inoxydable.

Pilote d'allumage manuel et
piézo-électrique, avec robinet de
sécurité avec thermocouple.
Produit développé en combinant
les prestations et la versatilité
de la technologie REPAGAS en
parallele avec la finition et la
présentation traditionnelle du
produit final.

Transmission de la chaleur

& travers des briquettes
céramiques compacts, de

taille uniforme, nettoyable et
réutilisables.

Boutons ergonomiques de
commande en polyamide,
résistants & la chaleur et avec la
position du pilote, maximum et
minimum.

Tiroir de récupération des
graisses dans tous les modeéles.
Bacs de récupération des
graisses dans tous les modéles
Bords relevés sur les trois cotés
de la zone du travail pour éviter
les éclaboussures.

Possibilité d'incorporer des portes
dans les modeles avec support
jusqu’au sol (en option).

Pieds réglables en hauteur.
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MODULAR AND COUNTER-TOP RANGE /

GAMME MODULAIRE ET SUSPENDUE /
MODULARES SORTIMENT UND VERBINDUNGSELEMENTE

BARBECUE
und Gasgrills

» Optimale Kombination aus
Design, Leistung, Funktionalitét
und Zugdnglichkeit.
AuBenmaterial aus Edelstahl
AISI-304 (18/10) mit
Feinbearbeitung SCOTCH-BRITE.
Seitlich rechteckige Kanten
erleichtern die einheitliche
Gestaltung kompletter
Kochblocke.

Roste aus Edelstahl

ohne Verformung bei
Hochstemperaturen. Exklusives
keilférmiges Design fur eine
bessere Sammlung von Fett, zur
Verldngerung der Lebensdauer
der einzelnen Komponenten. Zwei
unterschiedliche Arbeitshéhen
erlauben produktspezifisch zu
arbeiten.
Hochleistungs-Rohrbrenner

(70% wirkungsgrad) aus Edelstanhl.

Pilot-Handztindung und Piezo-
und Sicherheitshdhne mit
Thermoelement.

Kombination der Vorteile und
die Vielseitigkeit der REPAGAS-
Technologie mit klassischem
Design Veredelung
Wdarmeutbertragung durch die
Verwendung von kompaktierten
Keramikbriketts von einheitlicher
Grole, waschbar und
wiederverwendbar.
Ergonomisches, hitzebesténdig
Polyamid.
Fettauffangschublade bei allen
Modellen.

Untere Fettschale bei allen
Modellen.

Seitliche und hintere L&tzchen zur
Vermeidung von Spritzer.
Optionaler Einbau von Turen mit
entsprechenden Bodenstutzen
Hoéhenverstellbare Beine.

+ Bandeja inferior recoge-grasas. \
« Lower grease tray.
+ Bacs de récupération des graisses.
* Untere Fettschale.

« Peto lateral y trasero para evitar salpicaduras.

« Surrounding bib to avoid grease splashes.

« Dosseret périmétral pour éviter les
éclaboussures.

« Seitliche und hintere L&tzchen zur Vermeidung
von Spritzer.

« Transmision de calor a través de briquetas de
cerdmica.

* Heat transmission through compacted
ceramic briquettes.

« Transmission de la chaleur & travers des
briquettes
céramiques compacts.

« Warmeubertragung durch Keramikbriketts.

« Parrillas especiales para productos muy grasos.
- Special grids for very fatty products.

* Grilles spéciales pour les produits trés gras.

« Spezialgrills far sehr fetthaltige Produkte.

« Producto con color personalizable.
« Product with customizable color.
« Produit avec couleur personalizable.

« Produkt mit anpassbarer Farbe. J
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Professional Line

BARBACOAS (0 Gas

a Gas BARBECUES

BARG-71/M

PRO LINE
.
» Remates de chimenea en hierro
fundido.
« Flue shots made of cast iron.
- Sortie des gazes en fonte.
« Kaminsims aus Gusseisen.
N —
.
« Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.
« Dessus en 2 mm d'épaisseur.
- Arbeitsplatten in 2 mm Dicke. BARG-71/S
N —
BARG-71/M BARG-71/S
Presién nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.
= == | N | - @ @
Dimensiones Equipment Dimensions "
P N e v de I'équipement Gerateabmessungen 400 x 750 x 280 400 x 750 x 900
Superficie dtil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 395 x 587 395 x 587
Quemadores Burners Briileurs Brenner 11.50 (kw) 1 1
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 11.50 11.50
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 0.89 0.89
GN Nm*/h 1.22 1.22
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 800 x 450 x 630 800 x 450 x 1.150
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.25 0.4
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 64 76
Peso neto Net weight Poids net Nettogewicht (kg) 40 60

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — Pag. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Ofen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications

without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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Professional Line

BARBECUES PR BARBECUE

4 Gaz und Gasgrills

BARG-72/M

PRO LINE
P
» Remates de chimenea en hierro
fundido.
« Flue shots made of cast iron.
« Sortie des gazes en fonte.
» Kaminsims aus Gusseisen.
-
S
» Encimeras en 2 mm de espesor.
« Tops manufactured in 2 mm
thickness.
+ Dessus en 2 mm d'épaisseur.
« Arbeitsplatten in 2 mm Dicke.
-

BARG-72/S

BARG-72/M BARG-72/S
Presion nominal / Working pressure /
Pression de foncionnement / Nenndruck: 37 mbar.
= =i il - ) @
Dimensiones Equipment Dimensions B
equipo AT s de I'équipement Gerateabmessungen 800 x 750 x 280 800 x 750 x 900
Superficie atil Useful area Surface utile Nutzflache (mm) 795 x 587 795 x 587
Quemadores Burners Brilleurs Brenner 11.50 (kw) 2 2
Potencia Power Puissance Potenz (kw) 23.00 23.00
Consumos Consumptions Consommations Verbrauch GLP Kg/h 1.79 1719
GN Nm*h 243 243
Dimensiones Packaging Dimensions avec Abmessungen
con embalaje dimensions emballage mit Verpackung (mm) 850 x 800 x 670 850 x 800 x 1.150
Volumen Volume Volume Volumen (m?) 0.46 0.78
Peso bruto Gross weight Poids brut Bruttogewicht (kg) 93 110
Peso neto Net weiaht Poids net Nettonewicht (ka) 76 100

Producto con color personalizable / Product with customizable colour / Produit avec couleur personnalisable / Produkt mit anpassbarer Farbe — P4g. 300
Producto combinable con hornos & soportes / Product to be combined with ovens & supports /
Produit combinable avec fours & soubasements / Produkt kombinierbar mit Gfen und Arbeitsschrénke — Pégs. 112-119

REPAGAS, S.A. se reserva el derecho a modificar precios y especificaciones del material sin previo aviso / REPAGAS, S.A. reserves the right to modify prices and change the material specifications
without prior notice / REPAGAS, S.A. se réserve le droit de modifier les prix et les caractéristiques du matériel sans aucun avis / REPAGAS, S.A. behlt sich das Recht vor, Preise und Spezifikationen
des Materials ohne vorherige Ankiindigung zu &ndern.
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