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Thermocover Tipo 6-1/1; 6-2/1; 10-1/1; 10-2/1; 20-1/1; 20-2/1

2020-12-02

Artículo n°: 6004.10xx

Variantes
• 6004.1007: Modelo 6-1/1
• 6004.1016: Modelo 6-2/1
• 6004.1009: Modelo 10-1/1
• 6004.1014: Modelo 10-2/1
• 6004.1011: Modelo 20-1/1
• 6004.1012: Modelo 20-2/1

Descripción
• La cubierta térmica Thermocover compensa hasta 20 minutos de espera entre el

proceso Finishing y el momento de servir - concediendo tiempo suficiente para
el Finishing® de otros racks y el transporte a la estación de servicio sin riesgo de
que los alimentos se enfríen

• Ambos lados se pueden plegar del todo o sólo en parte y sujetarlos arriba
(Modelo 20-1/1; 20-2/1)

Particularida
• ninguna

Capacidad
• 6004.1007: 410 x 490 x 630 mm
• 6004.1009: 410 x 750 x 630 mm
• 6004.1014: 610 x 750 x 810 mm
• 6004.1011: 410 x 1380 x 610 mm
• 6004.1012: 630 x 1380 x 800 mm
• 6004.1016: 610 x 490 x 810 mm

Material
• Tejido especial grado alimentario

Observación
• Igualmente compatible con la línea SCC y la línea C y la línea CPC
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