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iCareSystem AutoDose

Sistema integrado auténomo de limpieza y almacenamiento para equipos de mesa iCombi Pro.

El uso de los cartuchos Active Green y Care de RATIONAL (productos de limpieza) permite realizar muchos procesos
de limpieza con una sola carga, evita el contacto de los usuarios con productos quimicos y permite una limpieza mas
eficiente e incluso auténoma del equipo, sin necesidad de intervencidon manual.

XS 6-2/3 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1

iCombi Pro

iCombi Classic

Apertura inversa de la puerta de la camara de coccion en equipos de sobremesa
Para facilitar el acceso al sistema de coccidn en determinadas cocinas, se puede encargar la puerta del equipo de
sobremesa con apertura inversa.
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Paquete de rack mévil para equipos de sobremesa
Los bastidores se sustituyen por un rack intercambiable con guia de insercién. Encontrard carros de transporte
adecuados para la carga y descarga comoda y segura de su sistema de coccidn en la pagina [22] y la pagina [26].

Caracteristicas:
> Rack movil para el accesorio Gastronorm o de medidas de panaderia (distintos racks mdviles con varios nlimeros de

bandejas disponibles)
> Guia deinsercidn estandar para carro de transporte de equipos de sobremesa
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Paquete de racks méviles para Combi-Duo

Los bastidores se sustituyen por un rack intercambiable con guia de insercién. Encontrard carros de transporte

adecuados para la carga y descarga comoda y segura de su Combi-Duo en la pagina [14], pagina [22] asi como en la

pagina [16] y pagina [26].

Caracteristicas: (configurar segtin el sistema de coccién)

> Rack movil para el accesorio Gastronorm o de medidas de panaderia (distintos racks méviles con varios nlimeros de
bandejas disponibles)

> Guia de insercién para carro de transporte Combi-Duo
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Drenaje de grasa integrado
La grasa generada se desviard automaticamente de la camara de coccién hasta un recipiente colector de grasa especial.

Para utilizar la opcion en los sistemas de coccidn del tipo 6-1/1, 10-1/1, 6-2/1, 10-2/1 1 hay que utilizar accesorios: es
necesario una mesa ll, una mesa IV o un kit de nivelacién.

Caracteristicas:

> Componentes bésicos: Recipiente colector de grasa, sistema de tuberias y recipiente colector

> Los componentes especificos aparecen en el archivo: drenaje de grasa integrado
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Accesorio para el drenaje de grasa integrado

60.73.309 Carro de transporte para contenedores con drenaje de grasa integrado (Combi-
Duo y equipos de suelo)
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