
iCareSystem/Limpieza automática 
	› Limpie su iCombi Pro todos los días con el iCareSystem o su iCombi Classic con la función 

de limpieza automática, incluso si se utiliza predominantemente con funcionamiento a 
vapor.

	› Para ello, utilice únicamente productos de limpieza originales de RATIONAL

Si no se siguen las recomendaciones de limpieza, los residuos de grasa pueden provocar un 
incendio debido a la limpieza inadecuada.

Mantenimiento del equipo.

iCombi Pro, iCombi Classic.
Una limpieza periódica garantiza que su sistema de cocción conserve su valor y funcione 
sin problemas, y que la preparación de las comidas tenga lugar siempre de forma higiénica. 
Para la limpieza, utilice solo productos de limpieza suaves diluidos, por ejemplo: detergentes 
con alcohol, como limpiacristales o detergentes lavavajillas o detergentes para lavar a mano. 
No utilice productos de limpieza agresivos, como ácidos y lejías fuertes, alcoholes sin diluir, 
limpiadores de hornos ni otros disolventes orgánicos. Atención: ¡Peligro de quemaduras 
por contacto con superficies calientes, vapor o agua caliente! Si se limpia el equipo 
inmediatamente después de usarlo, el agua puede calentarse rápidamente al contacto con la 
cámara de cocción caliente.

Limpieza intermedia y limpieza a fondo:
Limpieza diaria
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Superficie exterior del sistema de cocción 
	› Limpie la superficie exterior del sistema de cocción con un paño  

húmedo y suave.
	› No utilice limpiadores de alta presión, limpiadores de chorro  

de vapor ni limpiadores de chorro de agua directo. 

Cristal interior del sistema de cocción 
	› Abra el cristal interior accionando los elementos con presillas  

e acero.
	› Limpie los cristales con un paño húmedo y ciérrelos de nuevo. 

Limpieza de la junta de la puerta
	› Limpie cuidadosamente la junta de la puerta con un paño húmedo y 

suave para prolongar considerablemente la vida útil de esta junta. 
	› Esto es particularmente importante a temperaturas de cocción que 

suelen ser superiores a 220 °C y a las aplicaciones de parrilla (lo ideal 
sería limpiar la junta después de cada proceso de cocción).

Vaciado de la bandeja recogegotas del equipo y la bandeja 
recogegotas integrada en la puerta del equipo
	› Limpie los canales de desagüe con un paño húmedo y suave y lávelos 

haciendo circular por ellos 1-2 litros de agua tibia.
	› Esto es particularmente importante si se asan alimentos a la parrilla 

con frecuencia o se cocinan alimentos con un gran contenido 
de grasa o gelatina.

Ducha de mano
	› Haga circular agua por la ducha de mano dos veces al día durante 

30 segundos para evitar la formación de gérmenes en la tubería de agua.

Limpieza a fondo: 
Cuidado y mantenimiento periódico

Cambiar/limpiar el filtro de aire
	› Tamaño de equipo XS 6-2/3: Presione la rejilla de ventilación hacia 

abajo en la parte delantera y saque el soporte del filtro. Limpie el filtro 
con una solución jabonosa suave y caliente (<80 °C/176 °F) y déjelo 
secar. Una vez limpio, deslice el filtro de aire insertándolo de nuevo en el 
panel de control desde abajo y encaje la rejilla en su lugar.

	› Tamaño de equipo 6-1/1 - 10-2/1: Haciendo palanca con un 
destornillador, levante con cuidado la rejilla de ventilación en 
la base debajo del panel de control. También haciendo palanca, 
levante el elemento de filtro separándolo del soporte y extraiga este 
elemento. Limpie el filtro con una solución jabonosa suave y caliente 
(<80 °C/176 °F) y déjelo secar. Una vez limpio, deslice el filtro en el 
soporte. Vuelva a insertar la rejilla de ventilación.

	› Tamaño de equipo 20-1/1–20-2/1: Avise a su 
proveedor de servicio técnico RATIONAL.

Iluminación LED
	› La iluminación LED detrás del cristal interior está protegida de la suciedad 

en circunstancias normales. En caso de suciedad, utilice un paño húmedo 
y suave para limpiarla. No utilice productos de limpieza agresivos ni 
abrasivos.  

Cambiar la junta de la puerta
	› Extraiga la junta gastada sacándola de la guía y limpie el raíl guía con un 

paño húmedo y suave.
	› Humedezca los racores de sujeción con agua jabonosa. Inserte la parte 

rectangular de la junta completamente en el espacio de alojamiento, 
empezando por las esquinas.

Tenga en cuenta las advertencias de seguridad incluidas en su manual de instrucciones de uso.
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