
Capacidad iVario Pro L iVario Pro XL

Volumen útil (l) 100 150

Superficie para freír (dm²) 39 59

(GN) 2 3

Número de cubas (unidades) 1 1

Rendimiento

Tiempos de calentamiento hasta 200 °C (min) 02:20 02:20

Tiempos de calentamiento del 
agua

(min) 13:00 (60 l) 13:00 (90 l)

Ejemplos de producción de iVario Pro XL

Fritura 
100 raciones de arroz frito en 
20 minutos.

Estofado 
1200 raciones de salsa 
boloñesa en 90 minutos.

Cocción 
400 raciones de sopa en 
35 minutos.

Freidora 
12 kg de verduras rebozadas 
en 19 minutos.

Cocción 
15 kg de pasta en 22 minutos.

Cocción a presión 
70 kg de carne estofada en 
120 minutos.

Blanqueamiento 
18 kg de brócoli en 
23 minutos.

Cocción de leche 
800 raciones de arroz con 
leche en 70 minutos.

Dimensiones de la unidad iVario Pro L iVario Pro XL

Anchura (mm) 1 030 1 365

Profundidad (mm) 894 894

Altura con subestructura (mm) 1 078 1 078

Peso

Peso neto (Peso instalado y listo para funcionar)	 (kg) 196 236

Valores eléctricos 3 NAC 400 V Potencia estándar/Balanced Power

Potencia de conexión (kW) 27/21 41/34

Fusible (A) 3 × 40/3 × 32 3 × 63/3 × 50

Cable de conexión (Secciones transversales para longitud del cable máx. 2 m)	 (mm²) 5 × 6/5 × 4 5 × 10/5 × 10

Ficha técnica 
iVario Pro L o XL.
Para cocinas de producción y cocinas de catering.

En el sector del catering, la iVario funciona como una 
marmita basculante avanzada diseñada para sustituir 
a las sartenes basculantes, marmitas, freidoras y 
marmitas a presión convencionales.

La iVario permite cocer, freír y asar con un solo equipo, 
hasta cuatro veces más rápido y con un 40% menos 
de consumo de energía.

La iVario consigue más en menos tiempo y con una 
calidad más alta y uniforme, y permite una producción 
mucho más eficiente. 

iVario Pro L
De 100 a 300 comidas

iVario Pro XL
De 200 a 500 comidas
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1 hervidor 
de 
100 l

+
1 sartén 
basculante 
45 dm2

en 
comparación 
con

1 iVario Pro L 
39 dm²/100 l Ahorro

Tiempo

Ragú de pollo 00:27:42
00:41:55 48%

Pasta 00:53:30

Energía

Ragú de pollo 4,1 kWh
11,6 kWh 33%

Pasta 13,1 kWh

Ejemplos comparativos:  
elaboración de 100 raciones de ragú de pollo con pasta.
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RATIONAL Ibérica
Ctra. de Hospitalet, 147-149
Cityparc / Edif. París D
08940 Cornellá
España

Tel. +34 93 4751750
Fax +34 93 4751757

info@rational-online.es
rational-online.com


