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Número de artículo
60.73.798
Descripción
Bandeja para plancha y pizza termoconductora con revestimiento antiadherente de TriLax.
Ideal para pizzas y pan árabe frescos o precocinados a temperaturas de hasta 300 °C. La
otra cara de la bandeja es ideal para cocinar filetes, verdura o pescado a la plancha.

Uso conforme a las especificaciones
Este producto sólo puede usarse para fines profesionales, por ejemplo, en cocinas de
restaurantes y cocinas profesionales e industriales de hospitales, escuelas o carnicerías.
Cualquier otro uso se considerará incorrecto y peligroso. RATIONAL AG no se
responsabilizará de las consecuencias derivadas de un uso incorrecto.

Características
• Marcas de parrilla perfectas gracias a la óptima conducción del calor del material

• Larga duración

• Puede utilizarse por los dos lados

Capacidad
2/3 GN Bandeja para plancha y para pizza

Dimensiones y pesos
Anchura (An): 325 mm
Profundidad (Pr): 354 mm
Peso: 2,35 kg

Material
Aluminio fundido, revestimiento de Trilax®

Nota

• Solo debe aplicarse algo de aceite a los alimentos que se quieran cocinar en la parrilla

• Precalentar el accesorio

• No limpiar con detergentes agresivos

• No dejar los accesorios dentro del equipo Rational, durante el proceso de limpieza.

• No limpiar ni con lavavajillas granulado ni con materiales abrasivos

• El revestimiento antiadherente no es resistente a los arañazos

• No enfriar los accesorios de cocción con agua

• Aplicación hasta máx 300 °C

Visítenos en Internet: www.rational-online.com
Sujeto a modificaciones técnicas que constituyan un progreso técnico
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