
Cazo bombeado / Conical saucepan / Casserole bombée / Kugelförmige Stielkasserole

Caldero fondo plano / Boiler / Bassine à fond plat / Kessel ebener Boden

Caldero fondo bombeado / Conical boiler / Bassine à fond bombé / Kessel kugelförmiger Boden

Caldero timbal / Mixing boiler / Bol mixeur / Rührschüssel

P304

P3070

P3071

P306

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

243F40

UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF Ø cm H cm Lts   
P304.016 16 7,5 1,00 1
P304.018 18 8,0 1,70 1
P304.020 20 10,0 2,50 1
P304.022 22 11,5 3,70 1
P304.024 24 12,0 4,50 1

REF Ø cm H cm Lts   
P307.020 20 10,5 2,20 1
P307.025 25 11,5 3,50 1
P307.030 30 14,0 6,00 1
P307.035 35 14,5 8,50 1
P307.040 40 16,5 13,00 1
P307.045 45 17,5 20,00 1
P307.050 50 20,0 25,00 1
P307.060 60 22,5 45,00 1
P307.070 70 24,5 65,00 1

REF Ø cm H cm Lts   
P307.125 25 13,0 3,80 1
P307.130 30 16,0 6,50 1
P307.140 40 19,0 13,00 1
P307.150 50 23,5 25,00 1

REF Ø cm H cm Lts   
P306.035 35 18,0 10,00 1
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INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

ALUMINIO /
ALUMINIUM

Medidas exteriores / Outer sizes / 
Dimensions extérieures / Aussenmasse

L

L
L

Fuente honda cónica / Kitchen bowl / 
Bassine pâtissière / RührschüsselP356

Bol inox. semi-esférico / 
Stainless Steel mixing bowl /
Bassine inox demi-ronde /
Edelstahlschüssel halbrund479

Molde semiesférico / Hemispherical 
mould / Demi-sphérique / Halbkugelform

Librador policarbonato / 
Polycarbonate scoop /  
Pelle à farine polycarbonate / 
Mehlschaufel Polycarbonat

P764

P952

Librador de acero inox /  
St/steel scoop /  
Pelle à farine en acier inox /  
Mehlschaufel rostfreier StahlP951

Librador aluminio / 
Aluminium scoop /  
Pelle à farine aluminium / 
Mehlschaufel AluminiumP953

N

244 F40

9.2 UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF Ø cm H cm Lts   
P356.016 16 5,5 0,65 1
P356.020 20 7,5 1,30 1
P356.024 24 8,5 2,10 1
P356.028 28 11,0 3,70 1
P356.032 32 12,5 6,00 1

REF Ø cm Lts   
47933 24 2,80 12
47934 28 3,80 12
47935 30 4,70 12
47938 35 7,60 6
47943 40 12,00 6

REF L cm Lts   
P951.010 10 0,10 5
P951.015 15 0,40 5
P951.019 19 1,00 5
P951.024 24 1,70 5

REF L cm Lts   
P953.001 11 0,15 12
P953.002 15 0,35 12
P953.003 18,5 0,71 12
P953.004 21,5 1,10 12
P953.005 25,5 1,71 12

REF L cm Lts   
P952.001 13 0,17 12
P952.002 15,5 0,35 12
P952.003 17,5 0,71 12

REF Ø cm H cm Lts   
P764.008 8 4,0 0,130 1
P764.010 10 5,0 0,260 1
P764.012 12 6,2 0,450 1
P764.014 14 6,7 0,700 1
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L2

L1

Batidor (12 varillas) / Whisk (12 wires) /
Fouet (12 fils) / Rührbesen (12 Drähte)

Batidor (10 varillas) / Whisk (10 wires) /
Fouet (10 fils) / Rührbesen (10 Drähte)

Batidor grueso (8 varillas) / Heavy whisk (8 wires) /
Fouet épais (8 fils) / Rührbesen (8 Drähte)

Batidor mango abs antideslizante (8 varillas) / 
Whisk with anti-slip abs handle (8 wires) /
Fouet avec poignée abs anti-crispation (8 fils) / 
Rührbesen Antirutschgriff ABS (7 Drähte)

Batidor gigante / Big whisk /
Fouet à purée / Grosser Rührbesen

P316 P3161

P354 P959

P393

Grueso varilla / Wire thickness / 
Epaisseur des fils / Drahtdicke : 
1,3 mm

Grueso varilla / Wire thickness / 
Epaisseur des fils / Drahtdicke: 
1,8 mm

Grueso varilla / Wire thickness / 
Epaisseur des fils / Drahtdicke: 
2,4 mm

Grueso varilla / Wire thickness / 
Epaisseur des fils / Drahtdicke: 
2 mm

Grueso varilla / Wire thickness / 
Epaisseur des fils / Drahtdicke: 
3 mm

P. 72

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
 VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Bandeja pastelería /  
Baking sheet / 
Plaque à pâtisserie / 
Patisserietablett

P318

P132

245F40

UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF L cm   
P316.125 25 12
P316.130 30 12
P316.135 35 12
P316.140 40 12
P316.145 45 12
P316.150 50 12

REF L cm   
P316.025 25 12
P316.030 30 12
P316.035 35 12
P316.040 40 12
P316.045 45 12
P316.050 50 12

REF L cm   
P354.025 25 12
P354.030 30 12
P354.035 35 12
P354.040 40 12
P354.045 45 12
P354.050 50 12

REF L1 cm  L2 cm   
P393.080 80 45 1
P393.100 100 65 1
P393.125 125 90 1

REF L cm   
P959.025 25 12
P959.030 30 12
P959.035 35 12
P959.040 40 12
P959.045 45 12
P959.050 50 12
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Espátula de goma / Rubber spatula / 
Spatule en caoutchouc / Gummispachtel

Espátula silicona alta temperatura / 
High heat silicone spatula. Bowl scraper /
Spatule silicone haute température /
Silikonspachtel hohe Temperaturen

Espátula estrecha goma / 
Narrow rubber spatula / 
Spatule étroite en caoutchouc / 
Gerade Gummispachtel

Cuchara silicona alta temperatura /
High heat silicone spoon / 
Cuillère silicone haute température /
Silikonlöffel hohe Temperaturen

P398

P3981

P398290

Espátula multi-usos / Multi-purpose spatula / Spatule multi-usage / Spachtel MultigebrauchP9602

P3982

  *Poliestireno / Polyestyrene / Polyestyrène / Polystyroen
**Polietileno / Polyethylene / Polyéthylène / Polyethylen

Mango ergonómico. Goma aceptada para uso alimentario. Puede lavarse en el lavavajillas. Moldeado especial que previene la separación de la goma del mango.
Anatomical handle. Suitable rubber for food contact. Safe dishwasher. Special mould that prevents the rubber to come off from the handle.
Manche anatomique. Caoutchouc conforme au contact alimentaire. Utilisable au lave-vaiselle. Moulage spécial pour éviter la séparation de la gomme du manche.
Ergonomischer Griff. Gummi geeignet für die Lebensmittelverarbeitung. Spülmachinenfest. Spezieller Rahmen, der das Trennen von Gummi und Stiel vorsieht. 

Perfecta para vaciar tarros /
Perfect to empty small jars /
Parfait pour vider des petits pots /
Perfekt für das Leeren von 
schmalen Behältern

Resistente hasta 260 ºC / Heat reasistance to 260 ºC /
Résistante à 260 ºC / Hitzeresistent bis 260 ºC

Resistente hasta 260 ºC / Heat reasistance to 260 ºC /
Résistante à 260 ºC / Hitzeresistent bis 260 ºC

246 F40

9.2 UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF L cm   
P398.024 25,5 24
P398.035 33,0 12
P398.042 41,0 12

REF
PALA /  PEEL /
PELLE / SCHAUFEL

cm
L cm   

P398.290 8,8 x 3,3 25,5 24

REF
PALA /  PEEL /
PELLE / SCHAUFEL

cm
L cm   

P398.125 9 x 6 25 24
P398.135 11 x 7 35 12
P398.140 11 x 7 40 12

REF
PALA /  PEEL /
PELLE / SCHAUFEL

cm
L cm   

P398.225 9 x 6 25 1
P398.235 11 x 7 35 1
P398.240 11 x 7 40 1

REF L cm   
P960.225* 25 1
P960.230* 30 1
P960.235** 35 1
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Rodillo enrejado / Lattice cutting roller / Rouleau découpoir / GitterschneiderolleP840

Rodillo perforar pasta / Roller docker / Rouleau pour piquer pâtes / StipprolleP839

Cortapastas doble. Liso y rizado / Double pastry cutter. Plain and serrated / 
Roulette à pâtes double. Unie et cannelée / Doppelter Teigschneider. Glatt und GezacktP842

Rodillo para perforar pasta / Roller docker / Rouleau pour piquer pâtes / StipprolleP807

7,5 cm 

Cortapastas extensible 7 ruedas / Extendable cutter roller 7 castors / 
Rouleau extensible 7 roulettes / Ausziebarer Teigschneider 7 RollenP805

Ø 55 mm

Ø 53 mm

min. 1,05 cm / màx. 11,7 cm

247F40

UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF   
P807.000 1

REF   
P839.000 1

REF   
P840.000 1

REF   
P842.000 1

REF   
P805.000 1
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A

B

A

B

A

B

Asas giratorias.
Rolling handles.
Poignées roulantes.
Drehende Griffe.

Rodillo acero inox / 
St/Steel rolling pin /
Rouleau pâtissier acier inox / 
Teigrolle rostfreier StahlP801

Rodillo polietileno con asas / 
Polyethylene rolling pin with handles /
Rouleau en polyéthylène avec poignées /
Teigrolle Polyethylen mit GriffenP802

Rodillo polietileno sin asas / 
Polyethylene rolling Pin without handles /
Rouleau en polyéthylène Sans poignées / 
Teigrolle Polyethylen ohne Griffen

Cepillo plástico + cerdas nylon /
Plastic brush + nylon bristle /
Pinceau plastique + poils nylon /
Plastikbürste + Nylonborsten

P803

P8451

Rodillo de madera / Wooden rolling pin /
Rouleau en bois / HolzteigrolleP804

Asas giratorias.
Rolling handles.
Poignées roulantes.
Drehende Griffe.

Pincel de polietileno / Polyethylene brush / 
Pinceau en polyethylène /  
Pinsel PolyethylenP845

240 mm

40 mm

A mm

200 mm

50 mm

A mm

248 F40

9.2 UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF A cm B cm Ø cm   
P801.040 40 20 5,1 3
P801.048 48 25 6,4 3

REF A cm B cm Ø cm   
P802.000 60 40 4,8 1

REF A cm B cm Ø cm   
P804.000 67,5 45,5 7,7 1

REF L cm Ø cm   
P803.000 50 4,8 1

REF A mm   
P845.040 40 1
P845.050 50 1
P845.060 60 1
P845.075 75 1

REF A mm   
P845.138 38 1
P845.155 55 1
P845.110 100 1
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A
B

C D G

Rasquetas de polipropileno / Polypropylene scrapers / Raclettes en polypropylène / Schaber aus PolypropylenP836

Rasqueta mango ABS / Scraper ABS handle /
Raclette manche ABS / Schaber ABS GriffP8725

Ø Total: 26,5 cmPolipropileno.
Polypropylene.
Polypropylène.
Polypropylen.

Marcador de tartas doble / Double cake divider /
Séparateur de portions double / Doppelter TortenschneiderP848

P. 99

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

UTENSILIOS / 
UTENSILS /
USTENSILES / 
ZUBEHÖR

249F40

UTENSILIOS DE PASTELERÍA / PASTRY UTENSILS / 
USTENSILES DE PÂTISSERIE / PATISSERIEZUBEHÖR

REF mm   
P836.200 A 204 x 151 1
P836.215 B 221 x 130 1
P836.147 C 151 x 102 1
P836.110 D 112 x 78 1
P836.120 G 128 x 90 1

REF
PORCIONES / PORTIONS 

/ PORTIONEN   

P848.008 8 / 12 1
P848.014 14 / 16 1

REF cm   
P872.500 21 x 14,5 1
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