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Articulo; P457016

Familia de productos: Inox First
Utensilios de cocina

Cacerola baja con tapa Inox
First con
base de aluminio
encapsulado

INFORMACION DEL MODELO Las posibilidades son infinitas cuando un chef

creativo elige la cazuela Inox First de Pujadas.
S FZIBEleEI e Fabricado con una sofisticada tecnologia integral,
UPC NULL este mf)Ide Qe acero inoxidable cuenta con una

base sandwich encapsulada con un fondo de

acero inoxidable magnético para compatibilidad
de induccion. El interior esta completamente lleno
de una gruesa capa de aluminio, sin cavidades
vacias, lo que permite una distribucion del calor
mas rapida y uniforme hasta los bordes. Esta
tecnologia integral prolonga la vida util de la
sartén, ya que evita que se acumulen residuos de
alimentos, agua y jabdn, lo que eventualmente
causaria dafios.

CARACTERISTICAS

* Gracias a suamplia base, esta cacerola
proporciona la maxima conduccién de calor,
mientras que la tapa atrapa el calory la
condensacion para una coccion mas rapida.
El elegante acabado brillante y los lados
rectos crean un aspecto moderno, mientras
que dos asas de bucle ofrecen un agarre
comodo para llevar y verter. Esta cacerola de
16 centimetros es una opcion eficiente,
efectiva y elegante.
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Capacidad (L) 1.5
PESO
Peso (KG) 1028

CONSTRUCCION

Material de Stainless Steel
construccion

Disefio de la Stainless steel sheet
manija

Apta para la Yes

induccién

Tipo de material Metals

Tipo de utensilios Casserole
de cocina

DIMENSIONES LOTE DE CAJA

Lote de casos 1
Ancho de caja 26.5
Altura del caso 34.5

La sofisticada tecnologia integral combina los
beneficios del acero inoxidable y el aluminio
en una unica cacerola excepcional

El exterior de acero inoxidable ofrece una
durabilidad y longevidad impresionantes

Base sandwich completamente encapsulada
con nucleo de aluminio, que asegura una
distribucién de calor rapida y uniforme hasta
los bordes

La tecnologia de encapsulado integral evita la
acumulacion de alimentos, agua y jabdn para
prolongar la vida util de la olla

El acabado brillante crea un aspecto Unicoy
moderno

Las asas de bucle fuertes ofrecen un agarre
comodo y un monton de apoyo para facilitar
la maniobra

La amplia base proporciona la maxima
conduccion de calor

La tapa atrapa el calor y la condensacién
Cacerola de 16 centimetros
Preparado para la induccion

El disefio amplio y profundo es ideal para
salsas, sopas, guisos y mas
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