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Batidora PrepTech PRO D

Las batidoras profesionales Preptech de 3,7 CV max.
ofrecen un rendimiento excepcional para cocinas y bares
con alta demanda. Su motor de alto rendimiento y la
velocidad ultra-rapida garantizan texturas increiblemente
suaves, incluso con ingredientes duros. Gracias a su
control de velocidad variable, funcion Pulse y cuchillas

de 6 hojas disefiadas para triturar hielo, estas batidoras
aseguran resultados perfectos en bebidas frias,
smoothies y preparaciones culinarias. La jarra de Tritan,
ligera y libre de BPA, ofrece una capacidad XXL de hasta
2,5 litros, ideal para mas de 75 bebidas al dia. Incluye
pisén (tamper) y un temporizador digital con 3 programas
preestablecidos para un uso simple, rapido y eficiente.

Features & Benefits
« Motor profesional de alto rendimiento con potencia
maxima de 3,7 CV

+ Mezclado de alta velocidad hasta 25.000 RPM, para
resultados ultrasuaves y consistentes.

« Control de velocidad variable + funcién Pulse

MODEL INFORMATION « Cuchillas de 6 hojas para mezclados perfectos y
trituracion de hielo

SN AN EEE « Indicada para mas de 75 bebidas al dia

(A) Ancho (CM) 24.6 « Jarra de Tritan ligera y libre de BPA

(P) Profundidad (CM) 27.5 o Capacidad XXL: hasta 2,5 litros

(H) Altura (CM) 55 + Tres velocidades preestablecidas para uso intuitivo
« Temporizador digital con 3 programas automaticos

Longitud del cable (CM) 100

Hz 50/60

Enchufe EU (Type F)

Voltaje 220-240

Vatios 1680

Capacidad (L) 25

Peso (KG) 6.5

Unidades por caja 1

Ancho de la caja 45

Altura de la caja 30.5
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