
52

Fondo termo difusor encapsulado /
Encapsulated sandwich base /

Fond thermo-diffuseur encapsulé /
Kapselförmiger thermodiffusionsunterboden

Asas tubulares resistentes al calor /
Heat-resistant tubular handles /

Ansestubulaires résitantes à la chaleur /
Hitzebeständigen rohrgriffen

Tapa plana /
Flat lid /

Couvercle plain /
Flachem deckel

Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisière avec couvercle / Hohe Kasserollemit Deckel

Cacerola baja con tapa /Casserole pot with lid /Faitout avec couvercle / Flache Kasserollemit Deckel

Cazo recto / Saucepan / Casserole / Kasserolle

P2706

P2707

P2701

DAILY FOOD CONTACT
APROVED

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

induction gas vitro electric

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.620 20 13,0 4,00 40,20 1
P270.624 24 14,0 6,00 50,70 1
P270.628 28 16,0 9,50 69,65 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.716 16 7,5 1,50 29,90 1
P270.720 20 8,0 2,50 37,25 1
P270.724 24 9,5 4,00 46,00 1
P270.728 28 11,0 6,50 62,40 1

REF Ø cm H cm Lts €/u

P270.114 14 7,0 1,00 19,55 1
P270.116 16 7,5 1,50 24,00 1
P270.118 18 9,0 2,00 26,90 1

2.5
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GUIA DE SELECCIÓN DE BATERÍA DE COCINA / COOKWARE SELECTION GUIDE /
GUIDE DESÉLECTIONBATTERIEDECUISINE/ AUSWAHLÜBERSICHT KOCHBEDARF

ACERO INOXIDABLE /
STAINLESS STEEL /
ACIERINOX /
ROSTFREIER STAHL

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL/ PROFESSIONELL

INOX-PRO

REF /
ITEM /
CODE /
ART.NR.

MEDIDAS Ø /
MEASURES Ø /
MESURESØ /
MASSE Ø

RESTAURANTE /
RESTAURANT /
RESTAURANT /
RESTAURANT

ASAS /
HANDLES /
ANSES/
GRIFFE

CERTIFICACIÓN /
CERTIFICATION /
CERTIFICATION /
ZERTIFIKATION

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC/
GEEIGNET FÜR

GARANTÍA AÑOS /
WARRANTY YEARS /
GARANTIE ANNÉES /
GARANTIE JAHRE

12-60

5

TODO TIPO /
ANY KIND /
TOUST YPOS /
ALLE TYPEN

VARILLA /
WIRE /
FILS /
DRAHT

TOP LINE

12-60

5

GASTRONÓMICO /
GASTRONOMIC /
GASTRONOMIQUE /
GASTRONOMIE

AISLANTES /
INSULATION /
ISOLANTES /
ISOLIERUNG

16-32

4

GOURMET

FUNDICIÓN /
CAST /
FONTE /
GUSSEISEN

COOL• LINE

12-32

3

MODERNA /
MODERN /
MODERNE /
MODERN

ALL
OVER
TECH

DISEÑO /
DESIGN /
DESIGN /
DESIGN

IDEA

BEST
SELLER

induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electric induction gas vitro electric

P. 38 P. 46 P. 48 P. 50
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ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

16-6014-28

11

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULÄR

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULÄR

CENTURY

16-40

2

TRADICIONAL Y PRESENTACIÓN /
TRADITIONAL AND PRESENTATION /
TRADITIONNEL ETPRESENTATION /
TRADITIONELL UND PRÄSENTATION

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTÉGRÉ /
INTEGRIERT

BLACK SERIESDAILY

16-28

2

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTÉGRÉ /
INTEGRIERT

BLACK FORGED

induction gas vitro electric induction gas vitro electricgas vitro electricgas vitro electric

NEW!

PFOA
FREE

P. 52 P. 53 P. 56 P. 57
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