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(R)evolutionary

Descripcion del producto. El contenedor isotérmico Polibox®, fabricado en polipropileno expandido (PPE), es
ideal para proteger a los alimentos de golpes e impactos térmicos gracias a las propiedades aislantes del polimero
expandido, el cual posee un coeficiente de resistencia (Lambda) de 0,039 W/mk que garantiza una caida térmica
conforme a la normativa UNI EN 12571:1999.

Caracteristicas técnicas. £I polipropileno es expandido con CO2, sin CFC ni HCFC, y carece de agentes de expansion
residuos. Posee una estructura de células cerradas que le confiere excelentes caracteristicas de disipacién de energia
en los eventuales golpes y de una resistencia térmica especifica.

-22°C . -18°C
El Polipropileno Expandido tiene un éptimo balance ecoldgico y no provoca dafios en
el medioambiente ni por efecto productivo ni como materia prima, por cuanto:

(] o
- estd compuesto principalmente de aire (dependiendo de la densidad puede +3°C el +7°C
alcanzar un 98% de aire) y sdlo en un 2% de material estructural de puro
hidrocarburo. ’ " +75°C B +65°C
- es reciclable al 100% y en ciclos infinitos sin dispersion de residuos en el
medioambiente ni pérdida de sus caracteristicas quimico-fisicas. m
- es un polimero plastico estable de hidrogeno y carbono.
- Temperatura de utilizacion -40° + 120°C Conforme UNIENISO'12571:1999
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Certificaciones. Dimensiones. f \

Los productos Polibox® poseen las siguientes Apilables....... v
certificaciones obtenidas de la Estacion
Experimental de la Industria para conservas

] alto mm. 240 315
alimentarias de Parma (SSICA):

Tapa coloreada......

e Capacidad ..o 45 |t
- Caida frio-calor
, , . L, Espesor paredes..... 30 mm 645
- Caida en régimen de congelacion Densidad o |
Obtenida de Pack Co Srl: ensidad material..... 38 gr/lt
Peso Neto..vreenns

- Prueba de migracion global OM6

Uds. por caja dimensiones mm. 340 || 400

Uds. por palet...

El peso y las dimensiones
tienen una tolerancia de +/-10%
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