
Gama completa de complementos en inox.

Contenedores isotérmicos cilíndricos, con elaboración en acero satinado AISI304 para alimentos, 
ideales para colectividades como colegios, hospitales, residencias y catering.
Sistema gastronorm para la restauración profesional, tapas, bandejas y cubetas GN.
Cubetas, carapinas y espátulas para helado.

Producción europea conforme a la normativa CE.

THERMOSTEEL
La simplicidad al servicio del utilizador.
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Curva de CALOR

Time min.

Ref. Descripción Ø mm. h Peso

111406 Contenedores de 5 Lt. 300 mm 170 mm 3,0 Kg

111407 Contenedores de 10 Lt. 300 mm 225 mm 4,0 Kg

111408 Contenedores de 15 Lt. 360 mm 215 mm 5,0 Kg

111409 Contenedores de 20 Lt. 360 mm 285 mm 6,0 Kg

111410 Contenedores de 25 Lt. 360 mm 350 mm 7,0 Kg

111411 Contenedores de 30 Lt. 360 mm 400 mm 8,0 Kg

Optional

Tirador en acero AISI 304

111409

111407
111411

111410

Prueba efectuada en recipiente pre-calentado con 
agua caliente a 80 ° C.

Tirador en acero AISI 304

111406111408

CONTENEDORES ISOTÉRMICOS
Contenedores isotérmicos cilíndricos en acero inox aisi 304
Realizados en acero inox satinado AISI 304 especial para alimentos de doble pared. Indispensables 
para la distribución de sopas, líquidos o bebidas calientes o frías, en hospitales, comedores 
escolares, etc. 
Disponibles modelos de distintas capacidades.
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