W, Hosteleria1l0.com

Hasta 30 kg de masa a la vez - Producto disefiado para trabajar una masa con una hidratacion entre el 50% y el 60%.

Cadigo Modelo Dimensiones AnxPrxAl cm

SA300 51

P14S201001

Controlar

Manual

Potencia total KW Voltaje V Fases Ph

0,93 400 3+T

PORCIONADORA

Mod. SA300

85

Peso Kg

FrecuenciaHz

50

52
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Hasta 30 kg de masa a la vez - Producto disefiado para trabajar una masa con una hidratacién entre el 50% y el 60%.

Cadigo Modelo
P14S201003 SA8OO

Controlar

Manual

Potencia total KW Voltaje V

0,93 400

Dimensiones AnxPrxAl cm

Fases Ph

3+T

91

85

Peso Kg

80

FrecuenciaHz

50

65
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Cadigo divisor automatico

Caracteristicas generales

Personaliza el proceso de
preparacion ajustando
tu cuchillo y espatula.

Procesa hasta 30 kg de masa

al mismo tiempo.

Para masas muy hidratadas se

recomienda enfriar la masa por
debajo de los 17°.

Contactos precisos para
gestionar mejor los procesos.

Tienes 5 arbustos de diferentes
diametros, de 4 a 6 cm.

Recomendamos trabajar con masa

que aun no haya subido.

Via Carnia 15, ZIPR
33078 San Vito al Tagliamento (Pn) — Italia

Puerta de cristal para maxima
visibilidad durante todo el

proceso.

Dependiendo de la receta y de la
hidratacion de la masa,

el peso de las porciones puede variar
entre el 5y el 8%.

info@pizzagroup.com +39 Ultir
0434 857000

WWW.pizzagroup.com

Realizar porciones individuales de
50 a 300 g.

Mantener la

temperatura de la masa trabajada
entre 17°y 24° C.
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Accesorios

Soporte divisor automatico
SOPORTE DE ACERO INOXIDABLE PARA DIVISOR SA300 - SA800

Cadigo Modelo

A11SZ01001 SPSA

W, Hostelerial0.com

Peso

28
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