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CARACTERISTICAS
Y VENTAJAS

Rapido y preciso, para aumentar la produccion
gracias a una calidad de porcionado de masa
inigualable.

Rompe, redondea y luego deja crecer tu masa con una
solucién unica.

La combinacién de las dos herramientas, divisora y
redondeadora, permite un gran ahorro de tiempo y una
reduccioén del trabajo manual del pizzero.

Cargue hasta 30 kg de masa
alavez.
Carga hasta 30 kg de masa a la vez.

Ahorro de tiempo:

hasta 340 piezas en 1 hora.
Ahorro de tiempo:

hasta 340 piezas en 1 h.

Precision continua para todas las
fases de procesamiento.
Precisién continua en

todos los pasos de trabajo.

Proceso personalizado:

Cuchillo y pala regulables.

Proceso personalizado con cuchilla
y paleta regulables.

Reduzca el contador para gestionar
mejor los procesos.
Contador de cortes para gestionar el

trabajo de forma eficiente.

Bandeja recogepelotas practica y
extraible.
Practica y extraible bandeja

recogedora de bolas de masa.

Ventajas
Y CARACTERISTICAS

Rapido y preciso, esa ayuda extra para
aumentar la produccion manteniendo
altos estandares de calidad.

El equipo divide y redondea la masa, antes de
dejarla reposar.
Al combinar los dos equipos, una divisora y

una boleadora, los fabricantes de pizza ahorraran
una cantidad considerable de tiempo y reduciran su

carga de trabajo manual.

La experiencia de horneado adecuada
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CLIVERO

La divisora esta equipada con un
depdsito con una capacidad maxima
de hasta 30 kg de masa y es
posible elegir entre 5 casquillos de
diferentes diametros (de 4 a 6 cm) el
mas adecuado al peso deseado.

DIVISOR

La divisora esta equipada con

un tanque que tiene una capacidad
maxima de 30 kg de masay 5
casquillos, cada uno de diferente
diametro (de 4 a 6 cm) el

que mejor se adapta al peso
requerido.

MAS REDONDO

Gracias a la espiral interna de
aluminio recubierta de teflon
es posible obtener bolas
perfectamente redondas.
Disponible en dos tamafios:
AR300 para porciones

de 50 a 300 g; AR800 para
porciones hasta un

maximo de 900 gr. (es decir,
3 porciones de 300 gr.).

MAS REDONDO

Gracias a la espiral interior de aluminio
recubierta de teflon, es posible
obtener bolas perfectamente
redondas.

Disponible en dos tamarios:
AR300 para porciones de

50 a 300 g.

ARB800 para porciones

hasta un maximo de 900 g

(es decir, 3 porciones de 300
g cada una).

DIVISORA'Y BONEADORA / DIVISORA Y BONEADORA
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