BT ARTNADORAS

Rodillos para masa

La dilaminatrice & la macchina ideale per la formatura
a freddo di prodotti da forno dello spessore e
diametro desiderato. Disponible en version con
gruppo rulli inferiore o con due coppie di rulli por

una regulacién milimétrica dello spessore della

pasta.

Adatta per uso professionale e per piccole
e medie produzioni.

Los rodillos de masa son perfectos para

formar en frio productos de panaderia del
grosor y diametro deseados.

Disponible en versiones con un par de

rodillos inferiores o dos pares de rodillos
para regulacion milimétrica del espesor de la
masa. Adecuada para uso profesional

y para pequenas/

Produccion de mediana escala.

REGULACION
ESPESOR
PASTA

DE 0,4 A4 MM

AJUSTE

DEL ESPESOR
DE LA MASA
DE 0,4 A4 MM
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Machine Translated by Google

1 RULLO 2 RULLI 2 RULLI

Y VENTAJAS PARALELOS OBLIQUI

1 PAR DE RODILLOS 2 PARALELO 2 OBLICUA
PARES DE RODILLOS PARES DE RODILLOS
M35 A 14-34 centimetros RM42 TA 26-40 centimetros RM32 A 14-31 centimetros
Largo 46 Profundo 48 Alto 63 Q p|zza Largo 53 Profundidad 52 Alto 69 g p|zza Largo 42 Profundidad 47 Alto 65 z pizza
M42 A 26-40 centimetros RM45 TA 30-43 centimetros RM35 A 14-34 cm
Largo 59 Profundidad 44 Alto 39 @ pizza Largo 59 Profundidad 55 Alto 67 O pizza Largo 46 Profundo 48 Alto 63 O pizza
Pedale elettrico no disponible. Pedale elettrico su richiesta. RM42 U i
Control de pie eléctrico no disponible. Pedal eléctrico bajo pedido n 26-40 centimetros
Largo 53 Profundidad 47 Altura 79 @ pizza
RM45 Un 26-43 centimetros
Largo 57 Profundidad 55 Altura 77 @ pizza
Pedale elettrico su richiesta.
Pedal eléctrico bajo pedido
POR IMPASTI PEDAL DE AVISO PROTECCION
DE OGI FORMA ELECTRICO DE LOS RULLI

La experiencia de horneado adecuada

Es posible otener ogni tipo di forma
di empaste; quadrato, rettangolare
o tondo ruotandolo di 90° in

uscita dai rulli.

PARA MASA
DE CUALQUIER FORMA

Se puede conseguir
cualquier forma de masa:
cuadrada, rectangular o
redonda girandola 90°

a la salida del rodillo.

DILAMINATRICI / MASILLAS

El pedal eléctrico hace que el
trabajo sea mas comodo y
rapido. Disponibile di serie sul
modello a 2 rulli paraleloli e
applicabile, su richiesta, sui
modelli a 2 rulli obliqui.

CONTROL DE PIE ELECTRICO

El pedal eléctrico permite trabajar
de forma mas rapida y comoda.
Disponible de serie en el

modelo con 2 pares de rodillos

paralelos y aplicable, bajo pedido, en el

modelo con 2 pares de rodillos
oblicuos.

GRUPO DE PIZZAS

Todas las partes sensibles

estan protegidas por una garantia de
maxima seguridad durante

el uso.

RODILLO
GUARDIAS

Todas las partes moéviles
estan protegidas para maximizar

la seguridad durante el uso.
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