MAQUINARIA HELADERIA /
TURBINESA GLACE/

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

2000 RPM

2 velocidades (1-2 minutos).

2 speeds (1-2 minutes).

2 vitesses (1-2 minutes).

2 geschwindigkeiten (1-2 minuten).

H.A.C.C.P.
NO PROBLEM

Colores / Colours/ Couleurs / Farben

Cada pack contiene 10 u. de cada color.

Each pack contains 10 units of each colour.
Chaque pack contient 10 u. de chaque couleur.
Jedes Set enthdilt zehn Stlick jeder Farbe.

FRIX'AIR

MANTECADORAS /

TURBINESA GLACE/

Emulsionador y procesador de alimentos / Food emulsifier and processor /
Emulsionneur et processeur d’aliments / Emulgator und Kiichenmaschine

REF w \

Hz Kg @

P94.500.250 600

Procesador profesional que permite
emulsionar, mezclar y triturar tanto
alimentos congelados como frescos.

Frix’Air funciona con recipientes monodosis
de 180 ml con muchas ventajas:

- Maxima higiene.

- Congelacién muy répida.

- Disponibilidad inmediata de varias preparaciones.
- Garantiza la cadena de frio.

- Ocupan poco espacio.

- Apilables.

Robot professionnel a émulsionner, mixer et
mouliner des aliments surgelés ou frais.

Frix'Airfonctionne a 'aide de récipients monodose
de 180 ml offrant de nombreux avantages:

- Hygiéne maximum.

- Congélation trés rapide.

- Disponibilité immédiate de plusieurs préparations.

- Garantit la chaine du froid.
- Prend peu de place.
- Empilables.

Accesorios incluidos:

2 Cuchillas de acero inoxidable.

1 Cuchilla de plastico.

2 Junta protectora.

2 Lleva recipientes en acero.

5 Recipientes de plastico con tapa.
1 Desmontador de cuchilla.

Accessoires inclus :

2 lames en acierinoxydable.

1 lame en plastique.

2 joints protecteurs.

2 Muni de récipients en acier.

5 Récipientsen plastique avec couvercle.
1 Outil démontage de lame.

220-240

50/60 21 1

Professional processor that allows emulsifying,
mixing and blending of both frozen and fresh food.

Frix’Air works with 180 ml single-dose containers
with many advantages:

-Maximum hygiene.

-Very quick freezing.

-Immediate availability of various preparations.
-It guarantees the cold chain.

-They take up little space.

-Stackable.

Profi-Prozessor, zum Emulgieren, Mischen und Zerkleinern
von sowohl gefrorene undals auch frische Lebensmittel.

Frix’Air arbeitet mit 180 ml Einzelbehdltern mit
vielen Vorteilen:

- Maximale Hygiene.

- Sehr schnelles Einfrieren.

- Sofortige Verfiigbarkeit der verschiedenen Zubereitungen.
- Gewdhrleistet Kiihlkette.

- Raumsparend.

- Stapelbar.

Accessories included:

2 St/Steel blades.

1 Plastic blade.

2 Protective seals.

2 Stainless steel containers.
5 Plastic containers with lid.
1 Blade remover.

Zubehor im Lieferumfang enthalten:

2 Edelstahlklingen.

1 Kunststoffmesser.

2 Schutzstecker

2 Stahlbehdlter eingeschlossen.
5 Kunststoffbehdlter mit Deckel.
1 Abnehmbare Klinge.

Ideal para preparar mousses, sorbetes, helados, salsas, sopas, cécteles y aperitivos.
Ideal for preparing mousses, sorbets, ice-creams, sauces, soups, cocktails and apéritifs.
Idéal pour préparer des mousses, sorbets, glaces,sauces, soupes, cocktails et apéritifs.
Ideal fiir die Herstellung Mousses, Sorbets, Eis, Sofen, Suppen, Cocktails und Aperitifs.

Set recipientes Frix'Air en plastico para congelador y microondas /
Set of FrixAir plastic containers for freezers and microwaves /
Setrécipients Frix'Airen plastique pour congélateur et micro-ondes /
Plastikbehdlter Frix’Air zum Einfrieren und fir die Mikrowelle

REF ml

2 mm Hmm s

P99.00.000 180

72 95 50

Fécil identificacién y separacion de diferentes preparaciones.
Easy for identification and separation of different foodstuffs.
Identification et séparation faciles des différentes préparations.
Einfaches Erkennen und Unterscheiden unterschiedlicher Zubereitungen.

Ver pr tos en / See products on /Voir produits en page / Siehe produkte in

RACIONADOR HELADO /
ICE CREAM SCOOP /
CUILLERE A GLACE/
EISKUNGELPORTIONIERER
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EQUIPMENT /
EQUIPEMENT
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