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Perfectas para pequefios locales de
restauracion que necesitan re-
sultados profesionales y laboratorio
de heladeria
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GELATO SERIE TOUCH
Mantecadoras automaticas de so-
bremesa con control tactil para pre-
parar y conservar helado. El software
gestiona la preparaciény la con-
servacion dependiendo de la tempera-
tura ambiente y de la densidad de la
mezcla detectadas por los sensores.

MANTECADORAS AUTOMATICAS - SERIE TOUCH
HELADERIA - MAQUINAS DE HELADO / PEQUENA DEMANDA / LABORATORIO

— Cuerpo, cuba (extraible) y palas de mezclado (extraibles) en acero inox.
— Cubierta superior equipada con iman de seguridad; incluye apertura
para incorporar ingredientes durante el ciclo de produccién y sensor que
detiene la pala mientras esta abierta.

— 5 programas de conservacién determinan el nivel final de consistencia.
— Refrigeracién por aire.

— Dotacién: 1 cuba extraible de acero inoxidable, 1 espatula de helado,

1 taza medidora, 1 juego de palas extraibles.

GELATO 3K TOUCH GELATO 4K TOUCH

340x430x250 mm
1,7L

34kg/h(481L)

65 RPM
R290
220V-1N-50Hz

280 W
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21,6 kg

AUTOMATICO /0,85 kg (1,2 L) / 12-15 min.

415x415x300 mm
25L
4kg/h (5,6 L)
AUTOMATICO / 1 kg (1,4 L) / 12-15 min.
65 RPM
R290
220V-1N-50Hz
320W

26,2 kg
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