mychef.

O

Manual de uso

I

BAKERSHOP


https://hosteleria10.com

mychef.

INDICE
1. INTRODUCCION ......ooiimiieceeeeeeee e 3
2. MYCHEF BAKERSHOP .......oooiiiiiiiiiiiee ettt 4
2.1 Panel de CONTIOL ........oouiiieiee e e 4
2.1.1 Encendido del @QUIPO.......ccviiiieeieeeeeee e 8
2.1.2  Control de 12 COCCION .....cc.eoiuiiiiiiieieeeee e 9
2.1.3  Inicio del Ciclo de COCCION .......ccueieiiiiieieeeeeeee e 11
214 FINdE CICIO . s 11
2.1.5  Seleccion de velocidad ............coooeiiiiiiniineee e 12
2.1.6  Guardar Un Programla..........cccueeueeeuieiuieereeeieeeeeeereeeaeeeeeeeeaeeeteeesaeereeeseesaneans 12
2.1.7 Recuperar Un Programa..........ccocvvieieeeiieee e e eiree e esire e e e eerre e e esinree e e eneneas 13
2.1.8  Control de NIVEL........ccooiiieiieee e 13
2.1.9  MemOrias rAPIdAS .......ooeeiiiiieieetiee ettt sttt 13
2.2 Menu de CONfIQUIACION........ccueiiiiieieieee et 14
2.3 EITOreS Y @larmMas ......oceoiuiiieiieieeeeee ettt 16



mychef.

1. INTRODUCCION

Este manual ha sido preparado y revisado esmeradamente con el fin de proporcionar
informacion fidedigna y de ayuda para una instalacién, un uso y un mantenimiento
correcto que hara que funcione de manera adecuada y se prolongue la vida del horno.
Este manual esta dividido en dos partes, la primera parte dedicada a la instalacién del
equipo en el punto de trabajo, y la segunda centrada en la limpieza y mantenimiento del
horno.

Antes de realizar cualquier intervencion o uso del equipo, es necesario realizar
una lectura atenta y completa de este manual.

El fabricante declina toda responsabilidad implicita o explicita respecto de posibles
errores u omisiones que pudiese contener.

- El horno no puede ser usado por personal que no haya recibido algun tipo de
formacion y no tenga las capacidades o la experiencia necesaria para el correcto
funcionamiento del equipo. No dejar que los nifios utilicen ni jueguen con el
equipo.

- El propietario del equipo tiene la obligacién de hacer leer este manual al personal
encargado de su utilizacion y mantenimiento, asi como de guardar este manual
en un lugar seguro para que pueda ser usado por todos los usuarios del equipo
y para futuras consultas. Si el equipo es vendido a otras personas, se les debera
hacer entrega de este manual.

- Este horno debe utilizarse unicamente para la finalidad para la que ha sido
concebido, es decir. cocer, calentar, regenerar o deshidratar alimentos.
Cualquier otro uso que se haga puede ser peligroso y puede producir dafos
personales y materiales.

- Los equipos son expedidos de fabrica una vez calibrados y superados rigurosos
ensayos de calidad y seguridad que aseguran su correcto funcionamiento.

El fabricante rehusara cualquier tipo de responsabilidad sobre problemas
causados por una incorrecta instalacion, modificacion, uso o mantenimiento
indebidos.
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2. MYCHEF BAKERSHOP
2.1 Panel de control

La siguiente figura muestra el panel de control de un horno Mychef Bakershop. Esta
compuesta por una pantalla central con displays, indicadores y botones.
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Figura 1. Panel de control.
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A continuacion, se explica la funcionalidad de cada uno de ellos:

Figura 2. Detalle del panel de control.



Bloque

Funcion
Boton de fase 1

Indicador de fase 1

Botdn de fase 2

Indicador de fase 2

Botén de fase 3

Indicador de fase 3

Display de visualizacién

Botdn de programa

Botdn ajuste -

Botén ajuste +

Boton de nivel

Botén humedad
Botén temperatura

Botén tiempo

Botdn velocidad ventilador

Bloque de botones de memorias

rapidas M1..M8

Botén START/STOP

mychef.

Descripcion
Botdn de seleccién de la primera fase de coccién

Parpadeando, indica que estamos en la fase 1. En color fijo, indica
que dicha fase esta activa.

Botdn de seleccion de la primera fase de coccién

Parpadeando, indica que estamos en la fase 2. En color fijo, indica
que dicha fase esta activa.

Botdn de seleccién de la primera fase de coccién

Parpadeando, indica que estamos en la fase 3. En color fijo, indica
que dicha fase esta activa.

Visualiza el pardmetro seleccionado: humedad, temperatura, tiempo
o velocidad del ventilador

Permite grabar o recuperar un programa

Disminuye el pardmetro seleccionado: programa, nivel, humedad,
temperatura, tiempo o velocidad del ventilador.

Aumenta el parametro seleccionado: programa, nivel, humedad,
temperatura, tiempo o velocidad del ventilador

Permite ajustar los parametros de una fermentadora desde el mismo
control

Boton de seleccion de humedad

Botén de seleccién de temperatura

Botén de seleccién de tiempo

Boton de seleccién de velocidad del ventilador

Con una pulsacién larga, graba los parametros actuales en una
memoria determinada.

Con una pulsacién corta, ejecuta la coccién en la memoria.
Boton de encendido/apagado e inicio/parada del horno.

Si el horno esta encendido pero no cociendo, al presionar levemente
iniciara el ciclo de coccion.

Si el horno estd encendido y cociendo, al presionar levemente
cancelard el ciclo de coccion.

Tabla 1: Descripcion panel de control.

La pantalla central es una parte muy importante a la hora de interactuar con el horno, ya
que indica el valor de cada parametro de la coccion.
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Figura 3: Pantalla central.

A continuacion, se explica el formato de visualizacion de los parametros:

lcono

Funcidn

El nivel de humedad se muestra con una H en el primer digito. A continuacién,
se muestra el valor de la humedad.

La temperatura de la cdmara se muestra con una T en el primer digito. A
continuacién, se muestra el valor de la temperatura en grados Celsius.

El tiempo de coccion se muestra con los dos puntos centrales. Los dos digitos
de la izquierda son las horas, y los dos digitos de la derecha, los minutos.

La coccion también puede ser continua. En tal caso, aparece CONT en el
display. Para realizar una coccién continua, presionar el boton de ajuste —
hasta que aparezca CONT en el display.

La velocidad del ventilador se muestra con una F en el primer digito. Si el
ventilador de conveccion estd a velocidad alta, aparece HI. En caso contrario,
si el ventilador de conveccion estd a velocidad baja, aparece LO.
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El programa se muestra con una P en el primer digito, seguido del nimero de
programa.

El nivel se muestra con una L en el primer digito, seguido del nimero de nivel.

El nivel 1 accede a los pardmetros del horno, y el nivel 2 a los parametros de
la fermentadora (OPCIONAL).

Este icono indica que se ha finalizado un proceso de coccion.

El mensaje DOOR aparece cuando se abre la puerta durante un proceso de
coccion.

En el caso que aparezca un error, los dos primeros digitos del display
muestran ER, seguidos del nimero de error. Refiérase al capitulo de errores
para mas informacion al respecto.

Existe la posibilidad de modificar parametros de funcionamiento del horno.
En el menud de ediciéon de parametros, el display central muestra una P,
seguida del nimero de parametro. Los dos digitos de la derecha muestran el
valor del pardmetro. Refiérase al capitulo del ment de configuracién para mas
informacién al respecto.

Tabla 2: Descripcidon mensajes pantalla central.

2.1.1 Encendido del equipo

El encendido o apagado del equipo se realiza pulsando durante dos segundos el botén
START/STOP.

A fin de proteger el horno de posibles sobre temperaturas, es posible que
algunos elementos de proteccion funcionen atin estando el horno apagado.
Cuando el horno esté a una temperatura segura se apagara automaticamente.

Si el equipo no se encendiera, verifique el estado del termostato de seguridad y del
interruptor de servicio, situados en la parte posterior del equipo.
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Figura 4: Termostato de seguridad (A) e interruptor de servicio (B).

2.1.2 Control de la coccidon

2.1.2.1 Coccion por temperatura y control por tiempo

El modo de control por temperatura y tiempo escogemos una temperatura y un tiempo
determinado ajustando con los botones +/- después de haber pulsado los botones
TEMPERATURA y TIEMPO respectivamente.

Al pulsar el boton START/STOP, el horno empezara a calentar la camara y se parara
cuando haya pasado el tiempo establecido. En este punto, el indicador de tiempo
mostrara la palabra clave “End”, el horno pitara durante un segundo y se iluminara la luz
interior hasta que el usuario finalice la coccién pulsando levemente el botén
START/STOP.

Ejemplo de coccidon a 90° durante 10 minutos:

Figura 5: Ejemplo. Coccion 90°C durante 10 minutos.
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90°

10 t
Figura 6: Temperatura horno.

2.1.2.2 Fases de coccion

En la parte superior del panel de control hay tres botones, P1, P2,y P3, que corresponden
cada uno a las fases de coccién. Asociado a cada boton hay un indicador, que muestra
el estado de la fase.

P2

Figura 7: Botones e indicadores de fases de coccion.

Si el indicador de una fase en concreto estd encendido y parpadeando, significa que se
esta visualizando esa fase. Si el indicador de una fase en concreto estd encendido
continuamente, indica que esta fase esta activada. Si el indicador de una fase en
concreto esta apagado, indica que esta fase esta desactivada. Por ejemplo, en la figura
a continuacién, la fase P1 esta activada y visualizandose, la fase P2 estd activada, y la
fase P3 estd desactivada:

P2

Figura 8: Botones e indicadores de fases de coccion.

10
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Para afiadir una fase, con el horno sin cocinar, presionar durante dos segundos el botén
con la fase inactiva.

Para borrar una fase, con el horno sin cocinar, presionar durante dos segundos el botén
con la fase activa. Tenga en cuenta que no es posible borrar la primera fase de coccion
P1.

Para navegar entre fases, pulsar levemente en nimero de fase que se quiera visualizar
o editar.

2.1.3 Inicio del ciclo de coccidn

Una vez seleccionados los parametros de coccidn, ya sea en modo manual o en un
programa determinado, podemos iniciar el proceso.

Para hacerlo, pulsar levemente la tecla START/STOP. Los dos puntos centrales
parpadearan cada segundo.

Figura 9: Indicador de coccién.

Si durante la coccion se abre la puerta, el contador de tiempo se detiene, y se muestra
el siguiente mensaje en el display central:

Figura 10: Indicador de puerta abierta.

2.1.4 Finde ciclo

Al acabar un ciclo de coccion, el equipo sefaliza visual y acusticamente este estado. En
concreto:

- Se emite un pitido.
- Seenciende la luz de la cdmara del horno.

- Aparece la palabra clave END en el display central hasta que el usuario finalice
la coccion.

Para finalizar la coccién, pulsar START/STOP.

11
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2.1.5 Seleccion de velocidad

El usuario puede seleccionar la velocidad del ventilador de conveccion que mas se
adecue a sus necesidades. Para hacerlo, pulsar el botén de velocidad del ventilador. A
continuacion, seleccione la velocidad adecuada con los botones +/-.

Figura 11: Velocidad maxima (HI) y reducida (LO)

2.1.6 Guardar un programa

Para guardar un programa, ajuste la humedad, temperatura, tiempo y velocidad de cada
una de las fases que desee. A continuacion, presione levemente la tecla PROG y ajuste
el nimero de programa donde quiere guardar los ajustes con las teclas +/-. La figura a
continuacion muestra el programa 1.

Figura 12: Ejemplo, programa 1.

Una vez haya seleccionado el nimero de programa donde quiere guardar los ajustes,
presione durante dos segundos la tecla PROG para confirmar la grabacion.

Nota: Se pueden guardar hasta 40 programas.
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2.1.7 Recuperar un programa

Para recuperar un programa, presione levemente la tecla PROG y ajuste el numero de
programa donde quiere guardar los ajustes con las teclas +/-. La figura a continuacion
muestra el programa 1.

Figura 13: Ejemplo, programa 1.

A continuacion, presione levemente la tecla PROG para visualizar los ajustes del
programa. También puede presionar levemente la tecla START/STOP para iniciar
directamente el programa.

2.1.8 Control de nivel

El control esta preparado para controlar, ademas del propio horno, una fermentadora
adicional (OPCIONAL). Para ello se han establecido dos niveles: el nivel 1 contiene los
parametros de funcionamiento del horno, mientras que el nivel 2 contiene los
parametros de funcionamiento de la fermentadora.

Para cambiar de nivel, presione la tecla LEVEL y ajuste el nimero de nivel con los
botones +/-.

Figura 14: Ejemplo, nivel 1.

Una vez seleccionado el nivel, edite los parametros de funcionamiento con las teclas
HUMEDAD, TEMPERATURA, TIEMPO, etc. y los botones +/-.

2.1.9 Memorias rapidas

El horno tiene 8 memorias de acceso rapido, independientes de los programas,
numeradas de M1 a M8.

Para guardar una memoria rapida, ajuste la humedad, temperatura, tiempo y velocidad
de cada una de las fases que desee. A continuacion, presione durante dos segundos la
tecla de la memoria donde quiere guardar los ajustes.

Para iniciar un proceso de coccién almacenado en una memoria rapida, presione
levemente la tecla de la memoria que quiere ejecutar.

13
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2.2  Menu de configuracion

Para acceder al menu de configuracion, con el horno apagado, pulsar simultaneamente
el botéon P1y START/STOP.

Figura 15: Acceso al menu de configuracion.

Al entrar en el menu de configuracion, los tres indicadores de modo, conveccién, mixto
y vapor, se encenderan simultaneamente.

Para navegar a través de los pardmetros, presionar el boton CONVECCION y ajustar el
numero de parametro con los botones +/-.

Una vez seleccionado el parametro, para editarlo presionar el botén VAPOR y ajustar el
valor del parametro con los botones +/-.

En el display central veremos el parametro (parte izquierda) y el valor de dicho pardmetro
(parte derecha).

14
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Figura 16: Ejemplo. Visualizacion del parametro P1 y su valor (01)

Este bloque permite consultar los parametros de configuracion internos del horno y
facilita el diagnostico de averias y mal funcionamiento, asi como su solucién al servicio
de asistencia técnica.

Registro Nombre Parametro Editable
PO Password Contrasefia del servicio técnico Si
P1 Type Tipo de horno No(SAT)
P2 Tsc Ndmero de canales TSC (0 - 4) No(SAT)
P3 Autoclean Tipo de autolimpieza No(SAT)
P4 FanConfig Tipo de ventilador e inverter No(SAT)
P5 RelayTest Testrelés1a 15 No(SAT)
P6 GPIOTest Test de GPIOs No(SAT)
P7 TSCTest Test del TSC No(SAT)

Tabla 3: Bloque P3, Configuracion SAT.

Los parametros informan de un rango muy amplio se caracteristicas desde el tipo de
horno a la configuracién del ventilador, etc. y también permiten al servicio técnico
realizar tests y pruebas para garantizar un funcionamiento perfecto.

2.2.1.1 NightWatch

NightWatch permite al horno continuar automaticamente una coccion tras un corte en
el suministro eléctrico. Esta funcionalidad es especialmente util para cocciones sin
supervision.

Esta funcion tunicamente continuara con una coccion en caso de corte y posterior
recuperacion del suministro eléctrico.

Esta funcion puede ser deshabilitada por su distribuidor. Asegirese de que
comprende perfectamente los riesgos de su utilizacion.

Cuando se produce un corte y el posterior restablecimiento del suministro eléctrico, el
horno recupera la coccién en curso (si la hubiera) y la continda con los mismos
parametros anteriores al corte.

15
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Errores y alarmas

Durante la preparacion y ejecucion de procesos de coccion o lavado pueden ocurrir
errores y alarmas. Si tal fuera el caso, en la pantalla central se mostrara el cédigo de
error o alarma.

Figura 17: Indicador de error.

En la tabla a continuacién pueden verse los distintos errores y alarmas, asi como las
posibles soluciones a los mismos.

Error

10

11

12

13

14

Definiciéon interna

NO ERROR

ERROR GENERAL PURPOSE INPUT
ERROR OVERTEMPERATURE

ERROR OVERTEMPERATURE PCB

ERROR COMMUNICATION

ERROR EEPROM

ERROR MOTOR

ALARM WATER
ERROR WASHING

ERROR PROBE1 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBET TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE2 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE2 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE3 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE3 TEMP SENSOR SHORTED

Aclaracién

Sin error.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Overtemperature PCB. Verifique que los ventiladores de
refrigeraciéon de la electrénica funcionan correctamente, que
existe suficiente espacio entre la parte trasera y la pared, y que la

temperatura ambiente no es excesiva.

Comunicacion entre placas no responde. Verifique el cable que
une la placa de potencia y la placa de control.

Comunicacién procesador y EEPROM no funciona. Verifique la
placa de control.

Error de motor. Verifique el cableado del motor. Sobretemperatura
en el motor. Motor clavado.

Reservado. No utilizado.
Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.
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ERROR PROBE4 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE4 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE5 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBES5 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE6 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE6 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE7 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE7 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROBE8 TEMP SENSOR NOT
CONNECTED

ERROR PROBE8 TEMP SENSOR SHORTED

ERROR PROGRAM NOT TERMINATED

ERROR  CLEANING PROGRAM  NOT
TERMINATED

ERROR CLEANING TEMPERATURE TOO
HOT

ALARM RECOVERY TEMP TOO LOW

ERROR INVERTER

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Sonda camara no conectada. Verifique la sonda y cableado.

Sonda camara cortocircuitada. Verifique la sonda y cableado.
Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Reservado. No utilizado.

Tabla 4: Errores, alarmas y posibles soluciones.
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