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EQUIPAMIENTO Y MAQUINARIA / PEQUEÑO EQUIPAMIENTO

Compacta máquina para gofres de acero inoxidable con placas de hierro fundido. Tamaño del gofre 160 x 100mm.

•	 Acero inoxidable
•	 Placas de hierro fundido
•	 Termostato variable
•	 Bandeja anti-goteo desmontable

Máquina de gofres

Prepare sabrosos crêpes según la receta tradicional. Un complemento perfecto para la cocina, 
tanto en establecimientos de comida para llevar como en restaurantes. El aislante interno dirige 
todo el calor a la plancha de cocción, manteniendo baja la temperatura de la carcasa. Equipada 
con pies de goma antideslizante y asas de acero cromado. Incluye espátula y untador de madera.

•	 Bandeja de cocción de hierro fundido
•	 Cuerpo de acero inoxidable
•	 Resistencia en espiral para una distribución uniforme del calor
•	 Termostato variable
•	 Base galvanizada ventilada

Crepera eléctrica

Máquinas de excelente calidad que ofrecen una uniforme distribución del calor en toda la 
superficie de cocción gracias a su exacto termostato. Fácil limpieza. Indicador luminoso de 
funcionamiento.

•	 Placa en hierro colado. 400mm Ø.
•	 Chasis acero inoxidable 304
•	 Elementos calentadores aislados evitan la pérdida de calor
•	 Rango de temperatura de 50°C a 300°C

Creperas

Código Descripción Precio excl. IVA
CC039 410mm 399,00€

Código Descripción Precio excl. IVA
CB104 Eléctrica 499,00€
CB107 Accesorios 65,00€

Accesorios incluidos

Código Descripción Precio excl. IVA
GF256 Acero inoxidable 329,00€

Características
Eléctrica 240V. 3kW. 13A. Monofásico. Tamaño (mm): 125(Al) x 400(Ø). 
Peso 16kg.

Características
CC039 230V. 2,9kW. 12,6A. Rango de temperatura: 60°C a 300°C. Zona de cocción 
(mm): 410(Ø). Tamaño (mm): 140(Al) x 550(An) x 456(P). Peso 15,7kg.

Características
GF256 230V. 2kW. 8,7A. Medidas (mm): 400(Al) x 305(An) x 235(F). 
Peso : 18,5kg.
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