Josper

MADERA DE VID

;L;gsizs[%;%ozos Peso envase caja aprox. 11 kg 24,25 b
Granulometria <60-120mm  <223/64-423/32"
Chispa Llama
Rendimiento = 4500 kcal/kg = 2041.1 btu/lb
Tipo madera Vid
Morfologia Lefa

Horno Brasa Josper
Uso recomendado ) ,
Josper Parrilla Abierta

METODO DE ENCENDIDO

Recomendamos el uso de pastillas LUMIX para los puntos de encendido del carbon.

& No usar nunca liquidos inflamables en el proceso de encendido. Son muy peligrosos.

& Cabe la posibilidad de reducir la intensidad del aroma humedeciendo la lena y

anadiéndola a la brasa ya encendida.
/ REACH

COMPLIANT

Regulation (EC)
No 1907/2006

MDV

Lena de madera de Vid, denominacidn de origen de Ribera del Duero. Durante el crecimiento, la vid profundiza sus raices, absorbiendo
asi la mayor cantidad de matices terrosos posibles. Es asi como se convierte a la madera de vid en una excelente lena aromatizante.

El tipo de lefa tiene un encendido lento pero con un gran poder aromatico y se considera perfecta para aromatizar cualquier tipo de
producto en cualquier brasa.
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