
Peso envase caja aprox. 11 kg    24,25 lb

Granulometría ≤ 60 - 120 mm ≤ 2 23/64 - 4 23/32 “

Chispa Llama

Rendimiento ≈ 4500 kcal/kg ≈ 2041.1 btu/lb

Tipo madera Vid

Morfología Leña

Uso recomendado
Horno Brasa Josper
Josper Parrilla Abierta

INFORMACIÓN TÉCNICA

CARBÓN JOSPER - MDV 
MADERA DE VID

Recomendamos el uso de pastillas LUMIX para los puntos de encendido del carbón.

MÉTODO DE ENCENDIDO

No usar nunca líquidos inflamables en el proceso de encendido. Son muy peligrosos.

REF. 4059 CAJA
11 kg APROX.
EAN 8436009860208

MDV
Leña de madera de Vid, denominación de origen de Ribera del Duero. Durante el crecimiento, la vid profundiza sus raíces, absorbiendo 
así la mayor cantidad de matices terrosos posibles. Es así como se convierte a la madera de vid en una excelente leña aromatizante.

El tipo de leña tiene un encendido lento pero con un gran poder aromático y se considera perfecta para aromatizar cualquier tipo de 
producto en cualquier brasa.

Cabe la posibilidad de reducir la intensidad del aroma humedeciendo la leña y 
añadiéndola a la brasa ya encendida.

www.jospergrill.com

JOSPER S.A.U. Gutenberg, 11 
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T +34 93 767 15 16
josper@jospergrill.com
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