
Peso envase caja aprox. 10 kg    22,04 lb

Peso envase saco aprox. 9,5 kg   20,94 lb

Carbono fijo > 80 %

Cenizas < 3,24 %

Volátiles < 18 %

Granulometría ≤ 80-160 mm ≤ 3 5/32 - 6 19/64 “

Humedad < 4 %

Chispa Muy poca

Rendimiento 6724 - 7227 kcal/kg 12095 - 13000 btu/lb

Tipo madera Quebracho Blanco

Morfología Poda controlada

Densidad 280 kg/m³ 17,5 lb/ft³

Uso recomendado
Horno Brasa Josper
Josper Parrilla Abierta

INFORMACIÓN TÉCNICA

CARBÓN JOSPER - QBE
MADERA DE QUEBRACHO BLANCO

Recomendamos el uso de pastillas LUMIX para los puntos de encendido del carbón.

MÉTODO DE ENCENDIDO

No usar nunca líquidos inflamables en el proceso de encendido. Son muy peligrosos.

REF. P4022 CAJA
10 kg APROX.
EAN 8436009860130

REF. SP51 SACO
9.5 kg APROX.
EAN 8436009860109

QBE
El carbón de madera de quebracho tiene su origen en las zonas subtropicales. La principal característica es que su madera es muy 
dura, consistente y pesada (madera de grano fino). Debido a estas características puede durar mucho más tiempo encendido por lo 
que el rendimiento versus los carbones de maderas blandas es el doble. Produce muy poca chispa.

Otra particularidad importante es su aroma característico y agradable, lo que lo hace óptimo para cocinar todo tipo de carnes y 
pescados de carne roja. 
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