
Hornos

Construcción

Guias embutidas con 60 mm de separación y cantos redon-

deados para una fácil limpieza y deslizamiento de las bandejas. 

Cámara de cocción en acero inoxidable.

Base quemador

Base de hierro fundido para una buena transmisión y retención 

del calor.  

Disponibles en todas las series en versión a gas o eléctrico.
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Cool Down

Características

• Capacidad 4 Bandejas GN 1/1 o 4 de 530 x 600 mm.

• Distancia entre guías 60 mm.

• Versión a Gas : Potencia de 5 kW con encendido 

piezoeléctrico.

• Versión eléctrica: Potencia de 6 kW con&gurado con una 

resistencia arriba y otra abajo pudiendo utilizar una o ambas 

a la vez.

• Modelo estático, sin circulación de aire forzado.

• Modelo Ventilado a Convección, dotado de un ventilador que 

se puede usar a voluntad para homogeneizar la temperatura 

en la cámara de cocción y acelerar el tiempo de cocción.

Tipos de Horno

• Estandard: 530 x 750 x 330 mm

•  HG: 735 x 750 x 330 mm

Punto de 'jacíon para mantener 

la puerta entreabierta. Evitamos la 

acumulación excesiva de vapor y 

refrigeramos la cámara de cocción.



HORNO / OVEN / FOUR

66

WOK / PAELLERO / HORNO
WOK BURNER / PAELLA COOKER / OVEN
FEU WOK / FEU POUR PAELLA / FOUR

Modelo 
Model 
Modèle

Características Characteristics Caractéristiques

€
Dimensiones
Dimensions
Dimensions 

Dimensión Interior
Internal Dimension

 Dimension Intérieur

Horno
Oven
Four 

Potencia
Power

Puissance 

Peso
Weight
Poids 

G.N. 1/1
530 x 750 x 330 

mm
1.885 €

H9
800 x 900 x 700

 mm 1 5
Kw

4600
Kcal / h

83
Kg

G.N. 1/1
530 x 750 x 330 

mm
1.885 €

H9E
800 x 900 x 700

mm 1 6
Kw

400 V III 
+ T

83
Kg

735 x 750 x 330 
mm 3.770 €

H9HG
1200 x 900 x 700

mm 1 9,3
Kw

8000
Kcal / h

95
Kg

  S 900
COCCIÓN
COOKING 
CUISSON

SERIE 900 EV
900 SERIES EV
SÉRIE 900 EV
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