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English

1 BEFORE COMMISSIONING

Thank you for choosing a JAC system. It is essential that you read these instructions before
installing and commissioning this machine. This will enable you to protect yourself and avoid
damaging your machine.

These instructions refer to various illustrations in order to make them easier to understand.
These illustrations are at the end of the instructions. Please refer to them whenever you see
the following symbols: (fig.x, n°y).

To ensure that your machine gives you full satisfaction over the coming years, we
invite you to familiarise yourself with the following advice:

- Enlist the help of your approved agent for installation, commissioning and service support.
- In order to be covered by the 5-year warranty (see terms and conditions set out below), please

have your dealer fill in the service booklet when your machine is being installed. This service
booklet is at the end of this manual.

2 WARRANTY

All JAC products are covered by a 5-year warranty.

This warranty is valid for all parts on your machine, including electronic components but
excluding consumables. This warranty takes effect on the date the equipment is installed.

Subject to the following restrictive conditions:

- equipment acquired from an approved dealer;

- installation carried out by an approved agent;

- equipment used in accordance with the instructions for use and for the intended purpose
for which it was manufactured,

- equipment serviced on a daily basis in compliance with the instructions for use;

- regular servicing by the approved agent in compliance with service specifications, with at
least one inspection visit a year (servicing chargeable to the user);

- exclusive use of genuine JAC parts.

If there is no record of servicing by an approved agent and/or if the service booklet
has not been filled in correctly, warranty cover will be limited to one year.

This warranty does not cover:

- replacement of consumables (sect. 9);

- parts not accepted as defective by our company;

- problems due to improper use of the equipment;

- problems due to installation not carried out by an approved agent;
- parts or problems due to transit damage or improper handling.

Repair and/or replacement of defective parts during the warranty period does not
bring about an extension of said warranty.
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3  WARNINGS

It is most important that these user instructions be kept with the machine for any future
reference. Should this machine be sold or transferred to another user, please ensure that the
user instructions are handed over such that this new user can be familiarised with its operation
and warnings associated with it.

These warnings are given for your safety and that of others. We would therefore ask
you to read them carefully before installing and using the machine.

This machine has been designed for use by authorised adults. Please therefore ensure
that children do not touch it or use it as a toy.

This machine is intended exclusively for trade use.

It is dangerous to modify or attempt to modify the specifications of this machine.

After having installed this machine, please ensure that it is not standing on the power cable.
Follow the instructions given for its use.

This machine must be stored and used in an indoor room, protected from moisture and
heat.

This machine must be adequately illuminated to operate it.

The noise level of this machine does not exceed 75 dB(A) in accordance with standard EN
ISO 3744. Maximum sound pressure level (LPA) = 65.3 dB(A). Average overall sound power
level (LWA) = 77.0 dB(A).

This machine must be used by one person at a time (unless instructed otherwise).
This machine is intended for slicing baked bread which has cooled down.

This machine is not intended for the following breads and materials:
- stale bread,;
- frozen or partially thawed bread,;
- non-edible products such as wood, plastic and similar materials;
- any food that is not included in the bread and loaf cake category.

The machine may be damaged when cutting bread or materials for which the machine

is not intended.

Always disconnect the mains supply before cleaning the machine inside/outside and
when carrying out maintenance.

This machine is heavy. Take all necessary safety precautions when handling it.
In order to move the machine safely, ensure that:

- The cover (fig.1, n°1) of the machine is closed
- The front door is locked (fig.1, n°9)
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Residual risks: the machine is built according to the state of the art and the
applicable safety regulations. Nevertheless, its use may lead to risks of injury for the
user or third parties or damage to the machine or other property. These risks include:

- Injury caused by the operation of the manual claw (on VMP models)
- Access to the blade after dismantling the machine with technical tools (to be done only

by a trained technician)
- Access to the moving parts of motors after dismantling the machine with technical tools

(to be done only by a trained technician)
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4 TECHNICAL SPECIFICATIONS

4.1 Technical specifications

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
Height (mm) 1135 1135
Width (mm) 790 990
Depth (mm) 760 760
Entry channel length (mm) 380 480
Infeed channel width (mm) 340 340
Infeed channel height (mm) 16 (20) 16 (20)
Packaging (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Net weight (kg) 230 250
Net weight + packing (kg) 260 280
Motor power rating (kW) 0.75 0.75
Motor type Three-phase Three-phase
Power supply type Single phase Single phase
220V - 50 Hz (A) 7 7
(revolutﬁ)ipsa;gg/minute) 12010 240 12010 240
Blade diameter (mm) 420 420
Blade thickness (mm) 3 3
Noise level (dB) <75 <75
Stainless steel exterior optional
Bag holder optional
Pie-holding system optional
Special colour optional

4.2 Details of materials in direct contact with dough

Infeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430
Claw housing: STAINLESS STEEL 430
Claw: STAINLESS STEEL 430

Blade: TEFLON

Outfeed table: STAINLESS STEEL 5WL 430
Bread-holding arm: STAINLESS STEEL 430

Pie-holding system (optional): STAINLESS STEEL 304

Bagger: STAINLESS STEEL 430
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5 INSTALLATION AND COMMISSIONING

5.1 Unpacking the machine

Machines are delivered from our works on pallets, strapped, under a plastic cover and protected with
cardboard. First of all, the packaging must be examined and any damage caused in transit must be
declared directly to the carrier.

A. Remove the cardboard and the packaging bag from the machine.

B. Remove straps, taking particular care when they are released by cutting.

C. Detach the machine from its pallet by removing the wooden battens wedging the castors.

D. Take the machine off the pallet. Make sure you do this with at least two people in order to lower
it as gently as possible onto the floor. We strongly advise using an unloading ramp,

After unpacking the machine, check that it has not been damaged in transit.
Notify immediately any discrepancy by mentioning it on the carrier’s delivery note.

5.2 Location
To achieve excellent performance and long-term reliability, choose a location that is:

Well ventilated, shielded from direct sunlight and away from sources of heat, with a flat and sturdy
surface free from vibration.

Ensure that the main switch is accessible after installation to ensure easy unplugging in case of
emergency or similar reason.

5.3 Electrical connection

IMPORTANT: This machine must be earthed.
It is recommended that the system be protected with a fuse and an RCD.

The supply circuit of the machine must not be used to supply other equipment.

The circuit breaker (CB) of the machine supply circuit, must be installed as indicated below:

- North America: 15 A Curve D protection;

- Rest of the world: 16A Curve D protection.

The Residual Current Device (RCD) of the machine supply circuit, must be installed as indicated

below:
- 300 mA RCD.
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Note: Any problem resulting from any other type of connection will not be covered under warranty.

Before connecting the machine to the mains supply and in order to prevent the motor from burning out
when it is switched on, it is important to check that the mains supply matches the machine specification
(see machine nameplate).

Please familiarise yourself with the safety pictograms displayed on the machine:

This pictogram indicates an electrocution hazard. Please isolate the machine before
carrying out any work on it. You will find this pictogram at the back of the machine
close to the power cable and inside the machine on the electrical enclosure (fig.8,
n°25).

You will find the circuit diagram for the machine on the back of the electrical
enclosure door (fig.8, n°26).

5.4 Commissioning

Before commissioning, ensure that there are no extraneous objects interfering with the machine’s
moving parts.

For machine operation, please refer to the “Operation” chapter.

5.5 Hazard

If the user or the machine is in danger, use the main isolator switch to cut the power supply to the machine.
Remove the plug from the mains socket before any maintenance and/or servicing work.

Wear gloves for any maintenance or cleaning work by the blade.

To replace the blade, have the work done by your approved dealer.

Always wear cut-resistant gloves when replacing the blade or when working in the vicinity of the blade.

Any work involving maintenance or replacement of parts must be carried out by a qualified individual.
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This pictogram indicates a cut hazard. You will find this pictogram at the back of the
machine close to the power cable (fig.8, n°27) and inside the machine on the blade
guard (fig.1, n°6).

6 CONTROL AND SAFETY DEVICES

6.1 Controls
Your slicer is fitted with a touch screen, a screen with a capacitive interface or a 3-button panel (fig.9).

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the touch screen consists of the following
elements:

28. Slice thickness
29.Number of slices
30. Cutting speed
31.Choice of 4 cutting modes:
a. Cut whole loaf,
b. Cut a number of slices,
c. Cut half the loaf into slices,
d. Cut loaf in half,
32. Start cutting
33.Advanced settings. This button accesses the slicer cleaning mode (n°38) and the Easymode
settings (n°42).
34.Accessing Easymode. Easymode is a screen configuration that enables you to save 6 quick
start buttons (n°40) which combine speed and cut thickness. To configure these buttons, press
the “advanced settings” button (n°33), followed by the “Easymode settings” button (n°42). All
you need to do then is to select a cut thickness and a speed for each of the 6 buttons (n°43) by
directly pressing the values you want to change. Exit the screen to confirm your selections.

If your slicer is in a self-service VMS configuration, the touch screen consists of the following elements:

35. Cut thicknesses

36. Instructions for the consumer

37.To access the slicer settings, press and hold one of the cut thicknesses for 30 seconds. You will
then have access to two buttons (n°38 and n°39).

38.Running cleaning mode. Once this mode has been selected, you will be asked to enter code
0123 in order to unlock the cleaning mode start-up.

39. Cut thickness configuration. On this screen, you can set (n°44) a slice thickness for each of the
three buttons.

If your slicer is in a professional VMP — VMA configuration, the capacitive interface screen comprises
the following items:

1. Choice of 4 cutting modes:

a. Cut whole loaf (fig.9, n°49),

b. Cut a number of slices (fig.9, n°50),

c. Cut half the loaf into slices (fig.9, n°51),

d. Cutloafin half (fig.9, n°52),
2. Number of slices (triangle buttons A and C) (fig.9, n°53, 54),
3. Slice thickness (triangle buttons B and D) (fig.9, n°55, 56),
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4. Settings (fig.9, n°57). This button accesses the slicer cleaning mode (fig.9, n°65). The cleaning
mode is started using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

A long press (10 seconds) on the Settings (fig.9, n°57) and Start/Stop (fig.9, n°60) buttons
simultaneously enables the Technical Settings (fig.9, n°66) to be accessed. This menu is used
to access the following:

a. Change maximum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.

b. Reset blade maintenance countdown counter. A long press (5 seconds) on triangle
button B enables the base value on this countdown counter to be changed. The
Start/Stop button saves the change.

c. Change minimum slice thickness using triangle buttons B and D. The Start/Stop button
saves the change.

d. Changing software configuration settings (calculator settings) (fig.9, n°67). Buttons A
and C are used to select the number of the setting to be configured. Buttons B and D
are used to select the value to be assigned to this setting. The Start/Stop button saves
the change.

Choose cutting speed (fig.9, n°58).

Access Easymode (fig.9, n°59). Easymode is a screen configuration that enables you to save
4 quick start buttons (fig.9, n°61, 62, 63, 64) which combine speed and cut thickness. To
configure these buttons, a long press on your chosen triangle button will open the pre-setting
menu. The Start/Stop button saves the change.

7. Start and stop cutting using the Start/Stop button (fig.9, n°60).

oo

If your slicer is fitted with a 3-button panel, it comprises the following items:
46.Thin slice button
47.Medium slice button
48.Thick slice button
To start the cleaning mode, press the left (n°46) and right (n°48) hand buttons simultaneously

6.2 Work area

The work area is at the front of the machine (fig.3, n°18).

6.3 Safety features

This machine is equipped with:

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°19, 20)
Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which stops the machine when the front
door is opened (fig.1, n°10).

An encoded magnetic safety switch (fig.6, n°22)

Comprising a safety cut-out magnet and a magnetic sensor, which prevent the machine from starting
when the cover is opened (fig.1, n°1).

A mechanical safety lock (fig.6, n°21)

Which prevents the cover (fig.1, n°1) from being opened while the machine is in operation.

Caution: never start the slicer if any body part is removed allowing access to the blade or
rotating drive components.
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7 OPERATION

Braked castors must be locked while the machine is in operation (fig.1, n°7) to ensure that the
machine is stable during operation.

Close the cover and switch on the power to the machine at the start of the day using the main
isolator switch (fig.2, n°11).

VMP-VMA professional version operating procedure (fig.4-5)

A. Open the cover.

B. Place the loaf on the infeed table.

C. Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
If the machine is fitted with a manual claw, ensure the claw is pushed well into the loaf.

D. Close the cover.

E. Choose the slice thickness.

F. Choose the type of slicing. In “number of slices” mode, choose the number of slices desired.

G. Select the cutting speed. The default selection is the medium cutting speed. (The three cutting
speeds are factory-set as standard.)

H. If your machine is fitted with a touch screen, press the green button to start the slicing cycle.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the Start/Stop button to start
the slicing cycle.
I. Collect the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).

If your machine is fitted with a touch screen, the red button stops a cycle in progress.
If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the Start/Stop button stops a cycle in
progress.

If your machine is fitted with a pie holding system (optional) (fig.11, n°45), this system will prevent
loaves from lifting as the blade passes through them when cutting wider and flatter loaves. This system
Is automatic and will operate only if the size of the loaf requires it.

VMS self-service version operating procedure (fig.4-5)
A. Open the cover.
B. Place the loaf on the infeed table.
C. Take care to position the loaf correctly in the right-hand corner towards the front of the machine.
D. Close the cover.
E'. Choose the slice thickness.
I. Pick up the loaf on the outfeed table (fig.3, n°13) and bag it on the bagger (fig.1, n°3).
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8 MAINTENANCE

8.1 Daily, by atrained user

A.

Check whether you need to empty the crumb tray (NB: don’t forget to lock the door with the key)
(fig.1, n°8). The content of the crumb tray shall not be used for food processing and is not
suitable for human consumption.

Clean the tables (fig.3, n°13, 15) using a brush.

Clean the cover window (fig.1, n°1) by placing the top tray (fig.10, n°41) in the vertical position
and then the top cover in the cleaning position (fig.10). Ensure that the top tray is in a stable
position.

Use a dry cloth to clean the inside.

Use a damp cloth to maintain the outside. Do not spray the machine with water, do not wet the
control panel.

Activate cleaning mode:

If your machine is fitted with a touch screen, press the “advanced settings” symbol in the top
right-hand corner.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, press the “Settings” symbol in the top
right-hand corner and start the cleaning mode using the Start/Stop button

If your machine is fitted with a 3-button panel, press the left (fig. 9 n°46) and right (fig. 9 n°48)
hand buttons simultaneously.

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B=5) at all times
when working in the vicinity of the blade or the claw.

The claw travels to the left. Use a dry cloth to clean the right-hand side of the infeed table (Fig.3,
n°15). If your slicer is equipped with an automatic claw (Fig.3, n°17), the teeth will extend. Use
a dry cloth to clean the teeth.

If your slicer has the pro VMP — VMA configuration, the blade will appear in the cutting channel.
Use a dry cloth to clean it. Never clean the “cutting edge” of the blade. The blade is free to rotate
on its shaft, you can rotate it in the channel to clean the entire side surfaces if you find that crumb
deposits have accumulated on them.

Close the cover once you have finished cleaning.
To exit the cleaning mode:

- If your machine is in a self-service configuration, press one of the three buttons.

- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a touch screen, press
the cross top left on your screen.

- If your machine is in a professional configuration and is fitted with a capacitive interface
screen, press the Start/Stop button.

8.2 Every 25,000 loaves and/or at least once a year, by an approved agent.

A. Remove the plug from the socket (fig.2, n°12).
B.
C. If you notice a degradation in cutting quality, the cutting blade will need to be replaced (JAC part

Check the condition of the cutting blade (fig.1, n°2).

number: 6110029 in the JAC Spare Parts catalogue).
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D. If the blade needs to be replaced, do so in accordance with the blade replacement procedure

(fig.7).
E. Clean with a brush and vacuum the inside of the machine.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

8.3 Blade replacement, by an approved agent

The red blade replacement symbol (fig. 9, n°68) indicates need for blade replacement.

(fig.7)

Be sure to wear cut-resistant gloves (Standard EN 388: 2003 factor B= 5) and safety footwear always
when replacing a blade or when working in the vicinity of the blades.

Having ensured that the plug on the machine (fig.2, n°12) has actually been disconnected from the mains:
Open the door (fig.1, n°10) using the lock (fig.1, n°9).

Remove the crumb tray (fig.1, n°8).

Replace the blade:
A. Unscrew the two spanners located on the left-hand side of the machine (fig.7, n°23).
B. Remove the blade guard (fig.1, n°6) by means of the Allen screws.
C. Unscrew the nut that secures the blade (fig.7, n°24) using the two spanners supplied (fig.7,
n°23).
D. Remove the spacer and replace the blade, taking care to position it correctly on the locator
pins. Replace the spacer.
E. Fit and tighten the new nut supplied with the new blade to lock the blade, using the spanners
supplied. It is important that the new nut be fitted in order to ensure optimum tightening.

Refit the crumb tray and close the door.

Connect the machine to the mains supply, it is now ready.

Be sure to check that your approved agent has recorded his work in your service booklet in order to
maintain your 5-year warranty cover.

Please note that your blade can be sharpened; contact your approved agent for further information.

To make the machine safe during each intervention, make sure, before starting the intervention, to:
- Open the cover of the machine
- Switch off the machine
- Disconnect the power supply
- Place the electrical plug on the cutting table and close the cover on the cable to prevent
reconnection to the electrical supply during the operation
- Do not disconnect the ground wires.

After any intervention, ensure that the machine can be used in complete safety by:
- Checking that the door is locked (fig.1, n°9)
- Checking the locking of the cover (adjust the position of the cover lock (fig.6, n°21) if the
intervention carried out has impacted its position)
- Locking the wheels fitted with a brake (fig.1, n°7) after having put the machine back in place
(make sure that the main switch is accessible)
- Check the connection of the ground wires.
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9 CONSUMABLES

When ordering spare parts, check with your approved agent which part is required based on the spare
parts catalogue issued by the manufacturer.
Always specify the machine serial number as shown on the nameplate.
Your agent will place the orders with JAC.

9.1 List of CONSUMABLES

ITEM CODE DESCRIPTION MODEL
5740214 PLASTIC CASTOR 18DIA.X7 ALL
BVMPTO012 SLIDE PAD ALL
6110029 CIRCULAR BLADE, 420DIA. 3MM THICK ALL
7240043-V800 [ LINEAR GUIDE BELT T5 800
7240043-V1000 [ LINEAR GUIDE BELT T5 1000
MP00304 FOAM STRIP 10x2 ALL
BVMPAO005 SPRING STRIP ALL
BVMPTO005 ROLLER POM ALL
? FOAM, SLICE HOLDING ARM ALL
BVMPTO003 CLAW GUIDE 800 800
BVMPT004 CLAW GUIDE 1000 1000

W008709 FELT PAD H.9MM WITH SCREW MANUAL

D.24MM CLAW
WO006853 MINI BRUSH HOSE SYSTEM (FBL) ALL
BVMPA006 CLAW APERTURE BRUSH 800 800
BVMPAOQ7 CLAW APERTURE BRUSH 1000 1000
6310081 LED STRIP VMS

17
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10 MALFUNCTIONS

Problem Check

Connect the machine using the cable (fig.2, n°12)

Switch on the main switch (fig.2, n°11)

The machine is not running
Close the cover

Close the door

Check whether the blade needs replacing (fig.7)

The machine is running, but
the loaves are damaged or

Leave the bread to cool down for a few hours

cut unevenly Feed in a loaf of the specified size

Cut the loaf at a lower speed

NB: The machine must be isolated from the power supply before attempting any work on it.

Should the problem persist, please contact your technician.
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11 ERROR CODES

If your machine is fitted with a touch screen, the image for the error will be displayed on the screen.

If your machine is fitted with a capacitive interface screen, the image for the error will be displayed on
the screen. Pressing Start/Stop button cancels the error.

If your machine is fitted with a 3-button panel, the buttons will flash as many times as the error
number.

Error numbers and their associated image are detailed in the table below.
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Flashes or code displayed on
screen

Problem description

Action

L

1 -y

Cover or door open

Power OFF
30 sec.

Electric circuit fault

3 VARIATOR

Variable speed drive fault

Claw fault

Object in front of the cutting
channel sensor

Linear fault
Carriage return timeout

Close the crumb tray door and/or top cover

and/or clean the lock.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please switch the machine off using the main
switch (fig.2, n°12) and on again after

30 seconds. Should the problem persist,
please contact your technician.

Please ensure that there is no object or dust
interfering with the loaf-holding claw.

Please remove any object in the vicinity of
the blade aperture channel and position the
loaf at the bottom on the right-hand side of
the infeed table.

Check that the carriage track is clear.

Should the problem persist, please contact your technician.
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12 LIST OF COMPONENTS IN ILLUSTRATIONS

Figure Item Description
1 Top cover
2 Blade
3 Bagger
4 Screen
1 5 Bag holder (optional)
6 Blade guard
7 Braked castors
8 Crumb tray
9 Front door lock
10 Front door
2 11 Main switch
12 Connecting cable
13 Outfeed table
14 Bread-holding arm
3 15 Infeed table
16 Manual claw
17 Automatic claw
18 Work area
19 Safety cut-out sensor
5 20 Safety cut-out magnet
21 Mechanical lock
22 Safety cut-out sensor
- 23 Blade removal spanners
24 Blade nut
25 “Electrocution hazard” sticker
8 26 Circuit diagram
27 “Cut hazard” sticker
28 Slice thickness
29 Number of slices
30 Cutting speed
31 Choice of 4 cutting modes
32 Start cutting
33 Advanced settings
34 Accessing Easymode
9 35 Cut thicknesses
36 Instructions for the consumer
37 Accessing settings
38 Running cleaning mode
39 Cut thickness configuration
40 Easymode quick start buttons
44 Self-service thickness setting buttons
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46, 47, 48 Self-service slice thickness buttons
49 “Cut whole loaf” button
50 “Cut a number of slices” button
51 “Cut up to half’ button
52 “Cut in half” button
53, 54, 55, Triangle buttons
56
57 Settings button
58 Speed button
59 Easymode button
60 Start/Stop button
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Cleaning mode
66 Technical mode
67 Calculator settings
68 Blade replacement symbol
10 41 Top tray
11 45 Pie holding system
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1 AVANT LA MISE EN SERVICE

Merci d’avoir choisi une solution JAC. Veuillez impérativement lire ce mode d’emploi avant
d’'installer et de mettre en service cette machine. Vous pourrez ainsi vous protéger et éviter de
détériorer votre machine.

Cette notice fait référence a différentes figures afin de faciliter la compréhension des
instructions. Ces figures se trouvent en fin de notice. Veuillez vous y référer dés que vous
rencontrez les symboles suivants (fig.x, n°y).

Pour que votre machine vous donne entiére satisfaction au cours des prochaines
années, nous vous invitons a prendre connaissance des conseils suivants :

- Faites-vous aider par votre agent agréé pour l'installation, la mise en service et le suivi.

- Afin de pouvoir bénéficier de la garantie de 5 ans (voir conditions reprises ci-aprés), faites
compléter le carnet d’entretien par votre distributeur lors de I'installation de votre machine. Ce
carnet d’entretien se trouve a la fin de ce manuel.

2 GARANTIE

JAC offre une garantie de 5 ans sur tous ses produits.

Cette garantie est valable sur toutes les pieéces de votre machine, piéces électroniques
incluses, hors consommables. La garantie prend effet a la date d’installation du matériel.

Sous les conditions restrictives suivantes :

- matériel acquis auprés d’un revendeur agréeé ;

- installation effectuée par un agent agrée ;

- utilisation du matériel conformément aux indications du mode d’emploi et dans le but pour
lequel il a été fabriqué ;

- matériel quotidiennement entretenu conformément aux indications du mode d’emploi ;

- entretiens suivis par I'agent agréé conformément aux spécifications d’entretien avec, au
minimum, une visite de contréle par an (entretien a charge de I'utilisateur) ;

- utilisation exclusive des piéces d’origine JAC.

S’il N’y a pas de suivi d’entretien par un agent agréé et/ou que le carnet d’entretien
n’est pas correctement complété, la garantie se limite a un an.

Cette garantie ne couvre pas :

- le remplacement des consommables (§9) ;

- les piéces non reconnues défectueuses par nos services ;

- les problémes résultant d’une utilisation anormale du matériel ;

- les problémes résultant d’une installation non effectuée par un agent agréeé ;

- les piéces ou les problémes résultant d’'un dégat de transport ou d’'une manutention
inappropriee.

Une réparation et/ou un remplacement de piéces défectueuses effectué(es) durant
la période de garantie n’a (n’ont) pas pour effet de prolonger ladite garantie.
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3 AVERTISSEMENTS

Il est trés important que cette notice d'utilisation soit conservée avec l'appareil pour toute
future consultation. Si cet appareil devait étre vendu ou transféré a une autre personne,
assurez-vous que la notice d'utilisation soit remise de fagon a ce que l'utilisateur puisse étre
informé de son fonctionnement et des avertissements s'y rapportant.

Ces avertissements sont donnés pour votre sécurité et pour celle d'autrui. Nous
vous prions donc de bien vouloir les lire attentivement avant d'installer et d'utiliser
I'appareil.

Cette machine a été congue pour étre utilisée par des adultes autorisés. Veillez donc a ce
que les enfants n'y touchent pas ou qu'ils ne I'utilisent pas comme un jouet.

Cette machine est exclusivement réservée a un usage professionnel.
Il est dangereux de modifier ou d'essayer de modifier les caractéristiques de cette machine.

Aprés linstallation de cette machine, assurez-vous qu’elle ne repose pas sur le cable
d'alimentation.

Suivez les instructions données pour |'utilisation.

Cette machine doit étre stockée et utilisée a I'intérieur, dans un local a I'abri de 'lhumidité
et de la chaleur.

Cette machine doit étre suffisamment éclairée pour effectuer le travail.

Le niveau sonore de cette machine est inférieur a 75 dB(A) conformément a la norme EN
ISO 3744. Niveau de pression acoustique maximal (LPA) = 65,3 dB(A). Niveau de puissance
acoustique global moyen (LWA) = 77,0 dB(A).

Cette machine doit étre utilisée par une seule personne a la fois (sauf prescription contraire).
Cette machine est destinée au tranchage de pains cuits et tempérés.

Cette machine n’est pas destinée aux pains et matériaux suivants :
- painsrassis ;
- pains congelés, ou partiellement décongelés ;
- produits non comestibles comme le bois, le plastique et matériaux similaires ;
- tout aliment qui ne fait pas partie de la catégorie des pains ou des cakes.

La machine peut étre endommagée lors de la coupe de pains ou matériaux non
autorisés.

Toujours débrancher la prise de courant avant de procéder au nettoyage
intérieur/extérieur de I'appareil et aux opérations de maintenance.

Cet appareil est lourd. Prenez toutes les précautions de sécurité lors de sa manutention.
Afin de déplacer la machine en toute sécurité, assurez-vous que :

- Le capot (fig.1, n°1) de la machine est fermé
- La porte avant est verrouillée (fig.1, n°9)
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Risques résiduels : la machine est construite selon I’état de I’art et les régles de
sécurité applicables. Néanmoins, son utilisation peut entrainer des risques de blessures
pour I'utilisateur ou des tiers ou des dommages a la machine ou a d’autres biens. Ces
risques incluent notamment :

- Blessure causée par l'utilisation de la griffe manuelle (sur les versions VMP)

- Accés a la lame aprés démontage de la machine avec des outils techniques (a effectuer
uniquement par un technicien formé)

- Acces aux pieces mobiles des moteurs apres le démontage de la machine avec des
outils techniques (a effectuer uniquement par un technicien formé)
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4 CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

4.1 Caractéristiques techniques

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

Hauteur (mm) 1135 1135
Largeur (mm) 790 990
Profondeur (mm) 760 760
Longueur du canal d'entrée (mm) 380 480
Largeur du canal d'entrée (mm) 340 340
Hauteur du canal d'entrée (mm) 16 (20) 16 (20)
Colisage (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Poids net (kg) 230 250
Poids NET + emballage (kg) 260 280
Puissance moteur (kW) 0,75 0,75
Type moteur Triphasé Triphasé
Type d’alimentation Monophasé Monophasé
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacité (tours/minute) 120 a 240 120 a 240
Diamétre de lame (mm) 420 420
Epaisseur de lame (mm) 3 3
Niveau sonore (dB) <75 <75
Carrosserie inox option
Porte-sachets option
Systéme maintien tourtes option
Couleur spéciale option

4.2 Deétail des matériaux en contact direct avec la pate

Table d’entrée : INOX 5WL 430
Carter de griffe : INOX 430
Griffe : INOX 430

Lame : TEFLON

Table de sortie : INOX 5WL 430
Bras de retenue pain : INOX 430

Systéme de maintien tourtes (optionnel) : INOX 304

Ensachoir : INOX 430
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5 INSTALLATION ET MISE EN SERVICE

5.1 Déconditionnement de la machine

Les machines sont livrées, sorties de nos ateliers, sur palettes, sanglées, sous housse plastique et
protégées par du carton. Avant toute chose, I'emballage doit étre observé et tout dommage da au
transport doit étre déclaré directement au livreur.

A. Retirer le carton ainsi que le sachet d’emballage de la machine.

B. Enlever les sangles en faisant particulierement attention a la détente de ces derniéres lors de
leur sectionnement.

C. Désolidariser la machine de sa palette en enlevant les lattes de bois qui bloquent les roulettes.
D. Descendre la machine de la palette. Veiller a faire cette manipulation a au moins deux
personnes afin d’amortir au mieux le contact avec le sol. Nous recommandons fortement
l'utilisation d’'une rampe de déchargement.
Apres déballage de la machine, vérifier qu'elle n'a pas subi de dommages pendant le

transport. Signaler immédiatement toute anomalie en le mentionnant sur le bon de
livraison du transporteur.

5.2 Emplacement

Pour obtenir d'excellentes performances et une fiabilité a long terme, choisir un emplacement :

Bien ventilé, a I'abri du rayonnement solaire direct et éloigné des sources de chaleur, avec une
surface plane et robuste exempte de vibrations.

Assurer que l'interrupteur principal est accessible aprées l'installation pour assurer un débranchement
facile en cas d’'urgence ou pour une raison similaire.

5.3 Raccordement électrique

IMPORTANT : Cette machine doit étre raccordée a la terre.
Il est recommandé de protéger le systéme avec un disjoncteur (CB) associé a un dispositif de
courant résiduel (RCD).

Le circuit d’alimentation de la machine ne doit pas étre utilisé pour alimenter d’autres équipements.

Le disjoncteur (CB) du circuit d’alimentation de la machine, doit étre installé comme indiqué ci-
dessous :

- Amérique du Nord : 15 A Courbe D de protection ;

- Reste du monde : 16 A Courbe D de protection.

Le dispositif de courant résiduel (RCD) du circuit d’alimentation de la machine doit étre installé

comme indiqué ci-dessous :
- 300 mA RCD
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Ligne de construction principale

Disjoncteur

CB I |

16 A-Cry D \

RCD
| 300 mA

\ Autre

équipement

JAC

Trancheuse a pain

Note : Tout probléme résultant d’'un autre type de raccordement ne sera pas pris en compte par la garantie.
Avant de connecter la machine au réseau et afin d'éviter une mise hors service du moteur a la mise
sous tension, il est important de vérifier la concordance du réseau d'alimentation avec les
caractéristiques de la machine (voir plaque signalétique de celle-ci).
Veuillez prendre connaissance des pictogrammes de sécurité figurant sur la machine :
Pictogramme signalant un risque d’électrocution. Veuillez débrancher la machine
avant toute intervention sur celle-ci. Vous retrouverez ce pictogramme a l'arriére de

la machine et a I'intérieur de la machine sur le coffret électrique (fig.8, n°25).

Vous trouverez le schéma électrique de la machine sur le verso de la porte du coffret
électrique (fig.8, n°26).

5.4 Mise en service

Avant la mise en service, s’assurer de lI'absence de tout objet parasite sur les parties en mouvement
de la machine.

Pour l'utilisation de la machine, se reporter au chapitre « Utilisation ».
5.5 Danger

En cas de danger pour l'utilisateur ou pour la machine, utiliser l'interrupteur général pour couper
I'alimentation de la machine.

Retirer la fiche de la prise électrique avant toute opération de maintenance et d’entretien.
Porter des gants pour tout opération de maintenance ou nettoyage aupres de la lame.
Pour le changement de lame, faire faire I'opération par votre distributeur agréé.

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure lors du remplacement de la lame ou lors
d’'une opération au voisinage de la lame.

Toute opération de maintenance ou de remplacement de piéce doit étre effectuée par une personne



Pictogramme signalant un risque de coupure. Vous retrouverez ce pictogramme a
I'arriere de la machine a proximité du cable d’alimentation (fig.8, n°27) et a l'intérieur
de la machine sur la protection de lame (fig.1, n°6).

6 ORGANE DE COMMANDE ET DE SECURITE

6.1 Organe de commande

Votre trancheuse est équipée soit d’'un écran tactile, soit d’'un écran avec interface capacitive, soit d’'un
panneau a 3 boutons (fig. 9).

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, l'écran tactile se compose des
éléments suivants :

28.Epaisseur de tranche
29.Nombres de tranches
30. Vitesse de coupe
31.Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain,
b. Couper un nombre de tranches,
c. Couper la moitié du pain en tranches,
d. Couper le pain en deux,
32.Démarrage de la coupe
33.Paramétres avancés. Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (n°38) de la trancheuse
et aux réglages Easymode (n°42).
34.Accés a 'Easymode. L'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet d’enregistrer
6 boutons de démarrage rapides (n°40) qui associent vitesse et épaisseur de coupe. Pour
configurer ces boutons, appuyer sur le bouton « paramétres avancés » (n°33), ensuite sur le
bouton « réglages Easymode » (n°42). Il vous suffit ensuite de sélectionner une épaisseur de
coupe et une vitesse pour chacun des 6 boutons (n°43) en appuyant directement sur les valeurs
que vous voulez modifier. Quitter I'écran pour valider vos choix.

Si votre trancheuse est en configuration libre-service VMS, I'écran tactile se compose des éléments
suivants :

35. Epaisseurs de coupe

36. Instructions pour le consommateur

37.Pour accéder aux parameétres de la trancheuse, maintenir le doigt sur une des épaisseurs de
coupe pendant 30 secondes. Vous avez ensuite accés a deux boutons (n°38 et n°39).

38.Mise en marche du mode nettoyage. Une fois le mode sélectionné, il vous sera demandé
d’introduire le code 0123 afin de débloquer la mise en route du mode nettoyage.

39.Configuration des épaisseurs de coupe. Sur cet écran vous pourrez paramétrer (n°44) une
épaisseur de tranche pour chacun des trois boutons.

Si votre trancheuse est en configuration professionnelle VMP — VMA, I'écran avec interface capacitive se
compose des éléments suivants :

1. Choix entre 4 modes de coupe :
a. Couper tout le pain (fig.9, n°49),
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b. Couper un nombre de tranches (fig.9, n°50),

c. Couper la moitié du pain en tranches (fig.9, n°51),

d. Couper le pain en deux (fig.9, n°52),
2. Nombres de tranches (bouton triangle A et C) (fig.9, n°53, 54),
3. Epaisseur de tranche (bouton triangle B et D) (fig.9, n°55, 56),
4. Parameétres (fig.9, n°57). Ce bouton vous donne accés au mode nettoyage (fig.9, n°65) de la
trancheuse. Le mode nettoyage est démarré a I'aide du bouton Start/Stop (fig.9, n°60).
Un appui long (10 secondes) sur les boutons Parametres (fig.9, n°57) et Start/Stop (fig.9,
n°60) simultanément permet d’accéder au Parametres techniques (fig.9, n°66). Ce menu
donne acces a :

a. Modification de I'épaisseur maximale de tranche a 'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

b. Reset du décompteur pour la maintenance de la lame. Un appui maintenu (5 secondes)
sur le bouton triangle B permet de modifier la valeur de base de ce décompteur. Le
bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

c. Modification de I'épaisseur minimale de tranche a I'aide des boutons triangle B et
triangle D. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

d. Modification des parameétres de configuration Software (paramétres calculette) (fig.9,
n°67). Les boutons A et C permettent de sélectionner le numéro du parameétre a
configurer. Les boutons B et D permettent de sélectionner la valeur a attribuer a ce
paramétre. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la modification.

Choix de la vitesse de coupe (fig.9, n°58).

Acceés a 'Easymode (fig.9, n°59). L’'Easymode est une configuration d’écran qui vous permet
d’enregistrer 4 boutons de démarrage rapides (fig.9, n°61, 62, 63, 64) qui associent vitesse et
épaisseur de coupe. Pour configurer ces boutons, un appui maintenu sur le bouton triangle de
votre choix ouvre le menu du pré-réglage. Le bouton Start/Stop permet d’enregistrer la
modification.

7. Démarrage et arrét de la coupe via le bouton Start/Stop (fig.9, n°60).

ou

Si votre trancheuse est équipée d’un panneau a 3 boutons, il se compose des éléments suivants :
46.Bouton tranches fines
47.Bouton tranches moyennes
48.Bouton tranches épaisses
Pour mettre en marche le mode nettoyage, appuyer simultanément sur les boutons de gauche
(n°46) et de droite (n°48)

6.2 Zone de travail

La zone de travail se situe devant la machine (fig.3, n°18).

6.3 Organes de sécurité

Cette machine est équipée :

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°19, 20)
Composé d’'un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui arréte la machine lorsqu’on ouvre
la porte avant (fig.1, n°10).

D’un interrupteur de sécurité magnétique codé (fig.6, n°22)
Composé d’'un aimant de sécurité et d’'un capteur magnétique, qui empéche la machine de démarrer
lorsqu’on ouvre le capot (fig.1, n°1).

D’un verrou de sécurité mécanique (fig.6, n°21)
Qui empéche le capot (fig.1, n°1) de s’ouvrir lorsque la machine est en fonctionnement.
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Attention a ne jamais démarrer la trancheuse lorsqu’un élément de carrosserie est démonté
et permet I'accés a la lame ou a la motorisation en rotation.

7 UTILISATION

Les roulettes pourvues d'un frein doivent étre bloquées pour l'utilisation (fig.1, n°7) afin d’assurer que
la machine soit stable durant I'utilisation.

En début de journée, fermer le capot et mettre la machine sous tension a I’aide de I'interrupteur
général (fig.2, n°11).

Procédure d’utilisation version professionnelle VMP-VMA (fig.4-5)

A. Ouvrir le capot.

B. Déposer le pain sur la table d’entrée.

C. Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine. Si la machine est
équipée d’une griffe manuelle, veiller a bien enfoncer la griffe dans le pain.

D. Fermer le capot.

E. Choisir I'épaisseur de tranche.

F. Choisir le type de tranchage. En mode « nombre de tranches », choisir le nombre de tranches
souhaité.

G. Choisir la vitesse de coupe. Par défaut, la vitesse de coupe intermédiaire est sélectionnée. (Les

trois vitesses de coupe sont définies de maniére standard lors de la fabrication de la machine.)
H. Si votre machine est équipée d’'un écran tactile, appuyer sur le bouton vert pour démarrer le
cycle de tranchage.
Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, appuyer sur le bouton
Start/Stop pour démarrer le cycle de tranchage.
I.  Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et I'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, le bouton rouge permet d’arréter un cycle en cours.
Si votre machine est équipée d’un écran avec interface capacitive, le bouton Start/Stop permet
d’arréter un cycle en cours.

Si votre machine est équipée d’'un maintien tourtes (option) (fig.11, n°45), lors de la coupe de pains plus
larges et plats, ce systéme empéchera les pains de se soulever lors du passage de la lame. Ce systéme
est automatique et agit uniquement si la taille du pain le nécessite.

Procédure d’utilisation version libre-service VMS (fig.4-5)

Ouvrir le capot.

Déposer le pain sur la table d’entrée.

Prendre garde a bien placer le pain dans le coin droit vers I'avant de la machine.

Fermer le capot.

Choisir I'épaisseur de tranche.

Récupérer le pain sur la table de sortie (fig.3, n°13) et 'ensacher sur I'ensachoir (fig.1, n°3).

nTmoow>
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8 ENTRETIEN

8.1 Journalier par un utilisateur formé

A.

®© O

Vérifier s’il ne faut pas vider le bac a miettes (NB : ne pas oublier de verrouiller la porte a clé)
(fig.1, n°8). Le contenu du bac a miettes ne doit pas étre utilisé pour la transformation des
aliments et est impropre a la consommation humaine

Nettoyer les tables (fig.3, n°13, 15) a I'aide d’une brosse.

Nettoyer la vitre du capot (fig.1, n°1) en mettant la tablette supérieure (fig.10, n°41) en position
verticale et ensuite le capot supérieur en position nettoyage (fig.10). Veillez a ce que la tablette
supérieure soit en position stable.

Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage intérieur.

. Pour I'entretien extérieur, utiliser un chiffon humide. Ne pas vaporiser la machine avec de I'eau,

ne pas mouiller le panneau de commande.

Activer le mode nettoyage :

Si votre machine est équipée d’'un écran tactile, appuyer sur le symbole « paramétres avanceés »
dans le coin supérieur droit.

Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, appuyer sur le symbole
« parameétres » dans le coin supérieur droit et démarrer le mode nettoyage a I'aide du bouton
Start/Stop.

Si votre machine est équipée d’'un panneau a 3 boutons, appuyer simultanément sur les boutons
de gauche (fig. 9 n°46) et de droite (fig. 9 n°48).

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003
indice B= 5) lors d’une opération au voisinage de la lame ou de la griffe.

La griffe se déplace vers la gauche. Utiliser un chiffon sec pour nettoyer le cété droit de la table
de chargement (Fig.3, n°15). Si votre trancheuse est équipée d’'une griffe automatique (Fig.3,
n°17), les dents sortent. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage des dents.

Si votre trancheuse est en configuration pro VMP-VMA, la lame se présente dans le canal de
coupe. Utiliser un chiffon sec pour le nettoyage. Ne jamais nettoyer le « tranchant » de la
lame. La lame est libre de tourner sur son axe, vous pouvez la faire tourner dans le canal pour
nettoyer 'ensemble des surfaces latérale si vous constatez qu’'un dépdét de mie s’y est formé.

Fermer le capot lorsque le nettoyage est terminé.
Pour quitter le mode nettoyage :

- Si votre machine est en configuration libre-service, appuyer sur un des trois boutons.

- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’'un écran tactile,
appuyer sur la croix en haut a gauche de I'écran.

- Si votre machine est en configuration professionnelle et est équipée d’'un écran avec
interface capacitive, appuyer sur le bouton start/stop.

8.2 Toutes les 25 000 coupes et/ou 1 fois par an au minimum, par un agent aqréé

A.
B.
C.

Retirer la fiche de la prise (fig.2, n°12).

Veérifier I'état de la lame de coupe (fig.1, n°2).

Si une dépréciation de la qualité de la coupe est notée, il faut procéder au remplacement de lalame
de coupe (référence JAC : 6110029 du catalogue de Pieces de Rechange JAC).
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D. Si elle est a changer, remplacer la lame conformément a la procédure de changement de la lame
de coupe (fig.7).
E. Nettoyer a la brosse et aspirer I'intérieur de la machine.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

8.3 Changement de lame, par un agent aqréé

Le symbole de changement de lame (fig. 9, n°68) indique le besoin de procéder au remplacement de
la lame.

(fig.7)

Veiller a toujours porter des gants de protection anti-coupure (Norme EN 388 : 2003 indice B= 5) et
des chaussures de sécurité lors du remplacement de la lame ou lors d’une opération au voisinage des
lames.

Apres s’étre assuré que la fiche de la machine (fig.2, n°12) est bien déconnectée du secteur :

Ouvrir la porte (fig.1, n°10) a I'aide du verrou (fig.1, n°9).

Retirer le bac a mies (fig.1, n°8).

Remplacer la lame :
A. Dévisser les deux clés situées sur le coté gauche de la machine (fig.7, n°23).
B. Retirer la protection de lame (fig.1, n°6) a I'aide des vis 6 pans creux.
C. Dévisser I'écrou qui maintient la lame (fig.7, n°24) a I'aide des deux clés fournies (fig.7, n°23)
D. Retirer la cale et remplacer la lame en prenant soin de bien la placer dans les ergots
détrompeurs. Remettre la cale.
E. Visser et serrer le nouvel écrou fourni avec la nouvelle lame afin de bloquer la lame, a 'aide
des clés fournies. Il est important de mettre le nouvel écrou afin d’assurer un serrage optimal.

Remettre le bac a mies et fermer la porte.

Connecter la machine au réseau électrique, la machine est préte.

Bien vérifier que votre agent agréé enregistre son intervention dans votre carnet d’entretien afin de
conserver votre garantie de 5 ans.

Votre lame peut étre ré-affitée ou recyclée ; contacter votre agent agréé pour plus d’'informations.

Pour sécuriser la machine lors de chaque intervention, veiller, avant de commencer l'intervention, a :
- Ouvrir le capot de la machine
- Eteindre la machine
- Débrancher 'alimentation électrique
- Placer la fiche électrique sur la table de découpe et fermer le couvercle du cable pour éviter
la reconnexion a 'alimentation électrique pendant 'opération
- Ne pas débrancher les fils de terre.

Aprés toute intervention, assurer que la machine peut étre utilisée en toute sécurité en :
- Vérifiant la fermeture de la porte (fig.1, n°9)
- Vérifiant le verrouillage du couvercle (ajuster la position du verrou du couvercle (fig.6, n°21)
si I'intervention effectuée a impacté sa position)
- Bloguant les roues équipées d’un frein (fig.1, n°7) aprés avoir remis la machine en place
(assurer que l'interrupteur principal est accessible)
- Vérifier la connexion des fils de terre.
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9 CONSOMMABLES

Lors d’'une commande d’une piéce de rechange, vérifier avec votre agent agréé de quelle piece il s’agit
sur la base du catalogue de piéces de rechange émis par le fabricant.

Toujours préciser le numéro de machine comme indiqué sur la plaque signalétique.

Votre agent effectue les commandes auprés de JAC.

9.1 Liste des CONSOMMABLES

CODE ARTICLE LIBELLE MODELE
5740214 ROULETTE PLASTIQUE D.18x7 TOUS
BVMPTO012 PATIN DE COULISSEMENT TOUS
6110029 LAME CIRCULAIRE D.420 EP 3MM TOUS
7240043-V800 | COURROIE GUIDAGE LINEAIRE T5 800
7240043-V1000 | COURROIE GUIDAGE LINEAIRE T5 1000
MP00304 BANDE MOUSSE 10x2 TOUS
BVMPAQO5 LAMELLE RESSORT TOUS
BVMPT005 GALET POM TOUS
2 MOUSSE BRAS RETENUE TRANCHE TOUS
BVMPTO003 GUIDE GRIFFE 800 800
BVMPT004 GUIDE GRIFFE 1000 1000
W008709 PATIN EN FEUTRE H.9MM AVEC VIS GRIFFE
D.24MM MANUELLE
W006853 SYSTEME FLEXIBLE DE BROSSE MINI TOUS
(FBL)
BVMPAO06 BROSSE PASSAGE GRIFFE 800 800
BVMPAQ07 BROSSE PASSAGE GRIFFE 1000 1000
6310081 BANDEAU LED VMS

35

Francgais Mm



10 INCIDENTS DE FONCTIONNEMENT

Probléme Vérification

Brancher la machine a I'aide du cable (fig.2, n°12)

Enclencher linterrupteur principal (fig.2, n°11)

L’écran ne s’allume pas
Fermer le capot

Fermer la porte

Veérifier s’il ne faut pas remplacer la lame (fig.7)

La machine fonctionne,

mais les pains sont Laisser le pain refroidir quelques heures
endommagés ou coupés
de maniére irréguliére Introduire un pain aux dimensions acceptées

Trancher le pain a une vitesse inférieure

ATTENTION : La machine doit obligatoirement étre mise hors tension pour toute intervention.

Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.

JIC *
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11 CODES D’ERREUR

Si votre machine est équipée d’un écran tactile, 'image de I'erreur apparait sur I'écran.

Si votre machine est équipée d’'un écran avec interface capacitive, I'image de I'erreur apparait sur
I’écran. Un appui sur le bouton Start/Stop permet d’acquitter I'erreur.

Si votre machine est équipée d’un panneau a 3 boutons, les boutons clignotent autant de fois que le
numéro de 'erreur

Les numéros d’erreur et leur image associée sont détaillés dans le tableau ci-dessous.

7 JIC
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Clignotement ou code affiché

et/ou nettoyer le verrou.

s Description du probléme Action
sur I’écran
1 e Fermer la porte bac a miettes et/ou capot
/~ supérieur
-2

Capot ou porte ouvert(e)

Power OFF
30 sec.

Défaut circuit électrique

3 VARIATOR

Défaut variateur

Défaut griffe

Objet devant le capteur
canal de coupe

Défaut linéaire
Délai de recul chariot dépassé

Veuillez éteindre la machine a l'aide de
l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprés 30 secondes. Si le probléme
persiste, veuillez contacter votre technicien.

Veuillez éteindre la machine a l'aide de
l'interrupteur principal (fig.2, n°12) et la
rallumer aprés 30 secondes. Si le probléme
persiste, veuillez contacter votre technicien.

Veuillez vous assurez qu’aucun objet ou
poussiere encombre la griffe de préhension
du pain.

Veuillez enlever tout objet présent a proximité
du canal de passage de la lame et
positionner le pain en bas a droite de la table
d’entrée.

Vérifier que le passage du chariot soit libre.

Mm Francais
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Si le probléme persiste, veuillez contacter votre technicien.

12 LISTE DES COMPOSANTS SUR LES FIGURES

Figure Bulle Nom
1 Capot supérieur
2 Lame
3 Ensachoir
4 Ecran
1 5 Porte-sachets (option)
6 Protection de lame
7 Roulettes freinées
8 Bac a mies
9 Verrou de porte avant
10 Porte avant
5 11 Interrupteur principal
12 Cable de raccordement
13 Table de sortie
14 Bras de retenue pain
3 15 Table d'entrée
16 Griffe manuelle
17 Griffe automatique
18 Zone de travail
19 Capteur de sécurité
5 20 Aimant de sécurité
21 Verrou mécanique
22 Capteur de sécurité
- 23 Clés pour le démontage de la lame
24 Ecrou de lame
25 Autocollant risque d’électrocution
8 26 Schéma électrique
27 Autocollant risque de coupure
28 Epaisseur de tranche
29 Nombres de tranches
30 Vitesse de coupe
31 Choix entre 4 modes de coupe
9 32 Démarrage de la coupe
33 Parametres avancés
34 Acces a 'Easymode
35 Epaisseurs de coupe
36 Instructions pour le consommateur
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37 Acces aux parametres
38 Mise en marche du mode nettoyage
39 Configuration des épaisseurs de coupe
40 Boutons de démarrage rapide Easymode
44 Boutons de réglages épaisseurs self service

46, 47, 48 Boutons d’épaisseurs de tranches self service
49 Bouton « couper tout le pain »
50 Bouton « couper un nombre de tranches »
51 Bouton « couper jusqu’a la moitié »
52 Bouton « couper en deux »

53, 54, 55, Boutons triangles
56
57 Bouton paramétres
58 Bouton vitesse
59 Bouton Easymode
60 Bouton start/stop

61, 62, 63, Easymodes
64
65 Mode nettoyage
66 Mode technique
67 Calculette parameétres
68 Symbole de remplacement de lame

10 41 Tablette supérieure
11 45 Maintien tourtes

Mm Francais

40




1 VORDER INBETRIEBNAHME ... e et e et e e e e e eaae e e eaaeees 42
P €7 N ¥ N N I | PPN 42
S WARNHINWEISE ... e e e e e e et e e et e e e e e e et e e aaneeeannas 43
4 TECHNISCHE DATEN ..ot e e e e e et e e et e e e e e e e e e e eaa e e eannas 44
A1 TECHNISCNE DA ... 44
4.2 Material der Teile, die in Kontakt mit dem Teig KOmmen ...........ccoooeei e, 45
5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME ... e 46
LT R AN U =Y o = Vot 1= g e =T gl 1Y/ =Y o o 1 = 46
L N UL £53 1= 1V T o S 46
LR T A =T g (o =T A 4 ST o3 ] [ F S 46
Lo 1 01 o = 1 =1 o 0 = T 0= a7
S 1= -1 o 1 o PP PRI 47
6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN.........ccooi e, 48
G0 I = =T =T =1 =T o 1= o | P 48
6.2  ATDEITSDEIEICKH e e e e et e e e e st e e e e e e e a e 49
6.3  SICherheitSEINTICRTUNGEN ..o e e e e e e e e e e e e s st b e e e e e e e e e aannes 49
A = 7 =1 11 = N L 1L 50
8 INSTANDHALTUNG ...t e e et r e e e e e e e et e e e e e e et e e eaa e e eann s 52
8.1 Taglich durch einen eingewiesenen Bedi€ner .................ccccveeiiiiiiiiiiiii e 52
8.2 Nach 25.000 Schnittzyklen und/oder mindestens ein Mal jahrlich durch einen zugelassenen
A =T A ] (] PP TPPPT TR 52
8.3 Austausch des Messers (durch einen zugelassenen Vertreter) .......ccccccciiiiirieeeeeenisiiiieeeeeen 53
S B S Y AN A0 I = | PP 54
0.1 LISt der ERSATZTEILE ... ..o ettt et ettt e e e e e e e e e ettt e e e e e e e e e eabb b e eeeeeeeeeees 54
10 STORUNGEN UND FEHLER ..........ooi oo, 55
11 FEHLERGCODES ... . ettt e e e et e e et e e e et e et et e e eea e e eaa e e eaneeeanaaes 56
12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE ....ccoe e e e e e e e e e ees 58

“ JAL
Deutsch



Deutsch

1 VOR DER INBETRIEBNAHME

Vielen Dank, dass Sie sich fur ein Gerat von JAC entschieden haben. Bitte lesen Sie diese
Bedienungsanleitung vor der Installation und Inbetriebnahme dieser Maschine aufmerksam
durch. Dies dient zu lhrer Sicherheit und zum Schutz der Maschine vor Schaden.

Diese Bedienungsanleitung enthalt Verweise auf verschiedene Abbildungen, die das
Verstandnis der Anleitungen erleichtern. Die Abbildungen befinden sich am Schluss der
Bedienungsanleitung. Bitte schlagen Sie die jeweilige Abbildung anhand des angegebenen
Verweises (Fig. X, Nr. y) nach.

Damit Sie sich viele Jahre an dieser Maschine erfreuen konnen, moéchten wir Sie
bitten, die folgenden Hinweise zu beriicksichtigen:

- Lassen Sie sich bei der Installation, der Inbetriebnahme und der weiteren Nutzung von
Ihrem zugelassenen Vertreter unterstutzen.

- Um die Garantie von 5 Jahren (siehe nachfolgende Garantiebestimmungen) in Anspruch
nehmen zu kdnnen, lassen Sie bitte von Ihrem Vertreter bei der Installation Ihrer Maschine das
Wartungsheft ausfiillen. Das Wartungsheft befindet sich am Ende der vorliegenden
Bedienungsanleitung.

2 GARANTIE

JAC bietet 5 Jahre Garantie auf all seine Produkte.

Diese Garantie gilt fur alle Teile Ihrer Maschine, einschlie8lich elektronischer Bauteile,
auller Ersatzteile. Die Garantiefrist beginnt zum Zeitpunkt der Installation der Anlage.

Es gelten die folgenden Beschrankungen:

- Das Produkt wurde bei einem zugelassenen Vertragshandler erworben.

- Die Installation wurde von einem zugelassenen Vertreter vorgenommen.

- Das Produkt wurde im Rahmen seines bestimmungsgemafien Gebrauchs und entsprechend

der Bedienungsanleitung verwendet.

- Das Produkt wurde taglich entsprechend den Vorgaben der Bedienungsanleitung
instandgehalten.

- Die Maschine wurde durch einen zugelassenen Vertreter entsprechend den Wartungs-
vorgaben (auf Kosten des Anwenders) gewartet, dazu fand mindestens eine Kontrollinspektion
pro Jahr statt.

- Es wurden ausschlieBlich Originalersatzteile von JAC verwendet.

Sofern keine Instandhaltung durch einen zugelassenen Vertreter erfolgt bzw. das
Wartungsheft nicht ordnungsgemaR ausgefullt ist, ist die Garantie auf ein Jahr begrenzt.

Diese Garantie deckt nicht:

- den Ersatz von Verschleildteilen (siehe Abschnitt 9)

- Teile, die unser Kundendienst nicht als defekt anerkennt

- Probleme, die sich aus einer ungewohnlichen Nutzung des Produktes ergeben
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- Probleme, die darauf zurlckzufuhren sind, dass die Installation nicht durch einen
zugelassenen Vertreter durchgefuhrt wurde

- Beschadigungen oder Probleme, die auf einen Transportschaden oder auf die

unsachgemaflle Handhabung des Produktes zurtickzufihren sind

Die Durchfiihrung einer Reparatur und/oder der Austausch defekter Teile wahrend
der Garantiefrist fiihren nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

3  WARNHINWEISE

Bitte bewahren Sie diese Bedienungsanleitung unbedingt zusammen mit der Maschine
zum spateren Nachlesen auf. Bei Verkauf oder Weitergabe der Maschine tGbergeben Sie bitte
diese Bedienungsanleitung an den neuen Besitzer bzw. Benutzer, damit dieser uber die
Funktionsweise der Maschine und die Warnhinweise informiert ist und diese befolgen kann.

Diese Warnhinweise dienen lhrer Sicherheit und der Sicherheit anderer. Bitte lesen
Sie die Warnhinweise vor der Installation und Benutzung der Maschine aufmerksam durch.

Diese Maschine ist fur die Verwendung durch befugte erwachsene Personen bestimmit.
Stellen Sie sicher, dass die Maschine nicht von Kindern angefasst oder als Spielzeug benutzt wird.

Diese Maschine ist ausschlieRlich fur den professionellen Einsatz vorgesehen.

Die Modifizierung und der Versuch der Modifizierung der Eigenschaften und Merkmale
dieser Maschine ist gefahrlich.

Stellen Sie nach der Installation dieser Maschine sicher, dass diese nicht auf dem
Netzkabel steht.

Befolgen Sie stets die Anleitungen zur Bedienung und Benutzung.
Die Maschine ist in einem Innenraum und vor Feuchtigkeit und Hitze geschutzt aufzustellen.
Die Maschine muss im Betrieb ausreichend ausgeleuchtet sein.

Der Gerauschpegel dieser Maschine Uberschreitet gemal der Norm EN ISO 3744 nicht
75 dB(A). Maximaler  Schalldruckpegel (LPA) = 65,3 dB(A). Mittlerer
Gesamtschallleistungspegel (LWA) = 77,0 dB(A).

Die Maschine darf nicht von mehreren Personen gleichzeitig benutzt werden (es sei denn,
die Anleitung gibt etwas anderes vor).

Die Maschine dient zum Schneiden abgekunhlter Brotlaibe.

Diese Maschine darf nicht zum Schneiden der folgenden Brote, Artikel und
Materialien verwendet werden:
- altbackenes Brot;
- gefrorenes oder halb aufgetautes Brot;
- ungenielRbare Produkte wie Holz, Kunststoff oder Ahnliches;
- Lebensmittel, die nicht zur Gruppe der Backwaren (speziell Brote und Kuchen) gehdren.

Die Verwendung der Maschine zum Schneiden nicht zuldassiger Brote, Artikel und
Materialien kann zur Beschadigung der Maschine fuhren.
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Vor Reinigungsarbeiten innen und auRen an der Maschine und vor Wartungsarbeiten
immer den Netzstecker ziehen.

Diese Anlage ist sehr schwer. Beim Transport und Bewegen der Anlage sind angemessene
Vorsichtsmallnahmen zu ergreifen.

Um die Maschine sicher bewegen zu kdnnen, ist sicherzustellen:

- Die Abdeckung der Maschine (Abb. 1, Nr. 1) der Maschine ist geschlossen
- Die Vordertur ist verschlossen (Abb.1, Nr. 9)

Restrisiken: Die Maschine ist nach dem Stand der Technik und den geltenden
Sicherheitsvorschriften gebaut. Dennoch koénnen bei ihrer Verwendung
Verletzungsgefahren fir den Benutzer oder Dritte bzw. Schaden an der Maschine oder
anderen Gegenstanden entstehen. Zu diesen Risiken gehoren:

- Verletzungen durch die Betatigung des manuellen Greifers (bei VMP-Modellen)
- Zugriff auf das Messer nach der Demontage der Maschine mit technischen Werkzeugen
(nur von einem geschulten Techniker durchzuflhren)

- Zugriff auf die beweglichen Teile der Motoren nach der Demontage der Maschine mit

technischen Werkzeugen (nur von einem geschulten Techniker durchzuflihren)

4 TECHNISCHE DATEN

4.1 Technische Daten

Mm Deutsch

VMP/VMA/NVMS800 VMP/VMA/VMS 1000
Hohe (mm) 1135 1135
Breite (mm) 790 990
Tiefe (mm) 760 760
Liange der Schneidekammer (mm) 380 480
Breite der Schneidekammer (mm) 340 340
Hoéhe der Schneidekammer (mm) 16 (20) 16 (20)
VerpackungsmafBe (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + Verpackung (kg) 260 280
Motorleistung (kW) 0,75 0,75
Motortyp Dreiphasig Dreiphasig
Art der Versorgung Einphasig Einphasig
220V - 50 Hz (A) 7 7
Kapazitat (Umdrehungen/Minute) 120 bis 240 120 bis 240
Durchmesser des Kreismessers (mm) 420 420
Dicke des Kreismessers (mm) 3 3
Gerauschpegel (dB) <75 <75
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Edelstahlgehause

Option

Tiitenhalter Option
Pastetenhaltersystem Option
Sonderfarbe Option

4.2 Material der Teile, die in Kontakt mit dem Teig kommen

Aufgabetisch: Edelstahl 5WL 430

Gehause der Brotkralle: Edelstahl 430
Brotkralle: Edelstahl 430

Kreismesser: Teflon

Austragstisch: Edelstahl 5WL 430
Brothaltearm: Edelstahl 430
Landbrothaltersystem (optional): Edelstahl 304
Brotablage: Edelstahl 430
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5 INSTALLATION UND INBETRIEBNAHME

5.1 Auspacken der Maschine

Unsere Maschinen werden zur Lieferung ab Werk auf Paletten verpackt, mit Umreifungsbandern
gesichert und mit einer Plastikhille und Karton geschutzt.Priufen Sie die Verpackung bei Erhalt auf
Beschadigungen und teilen Sie dem Spediteur etwaige Transportschaden direkt mit.

A. Entfernen Sie die Kartonverpackung und die Folie von der Maschine.

B. Entfernen Sie die Umreifungsbander und bedenken Sie dabei, dass diese beim Durchschneiden
aufspringen.

C. Losen Sie die Maschine durch Entfernen der Holzleisten, welche die Rader sichern, von der
Palette.

D. Heben Sie die Maschine von der Palette. Dies muss durch mindestens zwei Personen erfolgen,
so dass die Maschine moglichst sicher auf dem Boden abgesetzt werden kann. Wir empfehlen
Ihnen dringend die Verwendung einer Entladerampe.

Die Maschine nach dem Auspacken auf Transportschaden liberprifen. Sofortige

Mitteilung uns bitte alle Fehler und Schaden durch unter Angabe auf dem Lieferschein
des Spediteurs.

5.2 Aufstellung

Um eine hohe Leistung, eine lange Lebensdauer und einen zuverlassigen Betrieb sicherzustellen,
sollte der Aufstellort wie folgt beschaffen sein:

Gut beluftet, vor direkter Sonneneinstrahlung geschitzt, in ausreichender Entfernung zu
Warmequellen, auf einem ebenen, tragfahigen und schwingungsfreien Boden.

Stellen Sie sicher, dass der Hauptschalter nach der Installation zuganglich ist, um ein einfaches
Ausstecken im Notfall oder aus ahnlichen Grinden zu gewabhrleisten.

5.3 Elektrischer Anschluss

WICHTIG: Die Maschine muss geerdet werden.
Wir empfehlen den Schutz der Anlage durch eine Sicherung und einen FI-Schutzschalter.

Der Stromkreis der Maschine darf nicht fur die Stromversorgung anderer Gerate verwendet werden.

Der Schutzschalter (CB) fur den Stromkreis der Maschine muss wie unten angegeben installiert
werden:

- Nord-Amerika: 15 A Schutz Curve D;

- Alle anderen Lander: 16A Schutz Curve D.

Der Fehlerstromschutzschalter (RCD) des Stromkreises der Maschine muss wie unten angegeben
installiert werden:
- 300 mA RCD.
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I Hauptbaulinie
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cB
16A-Cry D \
RCD

| 300 mA \
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Ausristung

JAC

Brotschneidemaschine

Hinweis: Probleme und Stérungen durch eine abweichende Ausfuhrung des Anschlusses sind nicht
durch die Garantie gedeckt.

Prifen Sie vor dem AnschlieRen der Maschine an das Stromnetz unbedingt, ob die Spannungs-
versorgung fur die Maschine geeignet ist (sieche Angaben auf dem Typenschild), um ein Abschalten
des Motors beim Einschalten zu vermeiden.

Bitte beachten Sie die an der Maschine angebrachten Warnsymbole:

Piktogramm Stromschlaggefahr. Die Maschine vor jedem Eingriff vom Stromnetz
nehmen. Das Warnsymbol ist an der Ruckseite der Maschine neben dem
Netzanschluss sowie im Inneren der Maschine auf dem Schaltkasten angebracht
(Fig. 8, Nr. 25).

Den Schaltplan der Maschine finden Sie auf der Ruckseite der Schaltkastentir
(Fig. 8, Nr. 26).

5.4 Inbetriebnahme

Stellen Sie vor der Inbetriebnahme sicher, dass sich keine Fremdkérper auf den beweglichen Teilen
der Maschine befinden.

Weitere Informationen zur Benutzung der Maschine finden Sie im Abschnitt ,Bedienung®.

5.5 Gefahr

Bei einer akuten Gefahr fur Bediener oder Maschine schalten Sie die Maschine mit dem Hauptschalter
aus.

Vor Wartungs- oder Instandhaltungsarbeiten immer den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Bei samtlichen Wartungs- oder Reinigungsarbeiten in der Nahe des Messers Schutzhandschuhe tragen.
Das Messer muss von einem zugelassenen Vertreter ausgetauscht werden.
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Tragen Sie beim Austauschen des Messers und wahrend Arbeiten in unmittelbarer Nahe des Messers
stets Schnittschutzhandschuhe.

Wartungsmafl3inahmen und der Austausch von Ersatzteilen dirfen nur durch eine qualifizierte Person
erfolgen.

Gefahr von Schnittverletzungen: Das Warnsymbol befindet sich an der Rickseite der
Maschine in der Nahe des Netzkabels (Fig. 8, Nr. 27) sowie innen in der Maschine
auf dem Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6).

6 BEDIENELEMENT UND SICHERHEITSEINRICHTUNGEN

6.1 Bedienelement

Ihre Brotschneidemaschine ist entweder mit einem Touchscreen oder mit einem kapazitiven
Touchscreen oder mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet (Fig.9).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfuhrung pro VMP — VMA enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

N

o o

Scheibendicke
Scheibenanzahl
Schnittgeschwindigkeit
Schneidmodus (4 Mdglichkeiten):

a. Ganzes Brot schneiden

b. Bestimmte Anzahl Scheiben schneiden

c. Halbes Brot in Scheiben schneiden

d. Ganzes Brot halbieren
Schneidevorgang starten
Erweiterte Einstellungen: Mit dieser Taste gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Nr. 38) der
Schneidemaschine und zu den Easymode-Einstellungen (Nr. 42).
Easymode: Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie 6 Schnellstarttasten (Nr. 40)
programmieren konnen, fur die eine bestimmte Schnittgeschwindigkeit und Scheibendicke
gespeichert werden. Zur Programmierung dieser Tasten driicken Sie die Taste ,Erweiterte
Einstellungen® (Nr. 33) und anschlielend die Taste ,Easymode-Einstellungen® (Nr. 42). Dann
mussen Sie nur noch eine Scheibendicke und eine Schnittgeschwindigkeit flr jede der 6
Schnellstarttasten (Nr. 43) auswahlen. Dazu tippen Sie direkt auf die Werte, die Sie andern
mochten. Zum Bestatigen der Auswahl Fenster verlassen.

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem Selbstbedienungsbereich der Ausfuhrung VMS enthalt der
Touchscreen folgende Angaben:

4.

1. Scheibendicke
2.
3. Um zu den Einstellungen der Schneidemaschine zu gelangen, halten Sie eine der angezeigten

Hinweise fur den Verbraucher

Scheibendicken 30 Sekunden lang gedruckt. Dann erscheinen zwei Tasten (Nr. 38 und Nr. 39).
Reinigungsmodus starten. Wenn dieser Modus gewahlt wird, werden Sie zur Eingabe des
Codes 0123 aufgefordert, um den Start des Reinigungsmodus freizugeben.
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5. Einstellung der Scheibendicke. In diesem Fenster konnen Sie fur jede der 3 Tasten eine
Scheibendicke einstellen (Nr. 44).

Bei Brotschneidemaschinen ist in einem professionellen der Ausfihrung pro VMP — VMA enthalt der

kapazitive Touchscreen folgende Parameter:

1. Wahl zwischen 4 Schnittarten:

a) Ganzes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 49)

b) Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden (Fig. 9, Nr. 50)

¢) Halbes Brot schneiden (Fig. 9, Nr. 51)

d) Brot halbieren (Fig. 9, Nr. 52)

2. Scheibenanzahl (Pfeiltaste A und C) Fig. 9, Nr. 53 und 54)

3. Scheibendicke (Pfeiltaste B und D) (Fig. 9, Nr. 55 und 56)

4. Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57): Mit dieser Schaltflache gelangen Sie zum Reinigungsmodus (Fig. 9,
Nr. 65) der Brotschneidemaschine. Der Reinigungsmodus wird mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9,
Nr. 60) gestartet.

Werden die Tasten Einstellungen (Fig. 9, Nr. 57) und Start/Stopp (Fig. 9, Nr. 60) gleichzeitig langer
(10 Sekunden) gedrickt, gelangt man zu den technischen Einstellungen (Fig. 9, Nr. 66). In diesem
Menu haben Sie Zugriff auf:

a) Anderung der maximalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

b) Zurlcksetzen des Zahlers fur die Wartung des Messers. Durch langeres Dricken
(5 Sekunden) der Pfeiltaste B kann der Basiswert dieses Zahlers geandert werden. Mit der
Start-Stopp-Taste kann die Anderung gespeichert werden.

c) Anderung der minimalen Scheibendicke mit den Pfeiltasten B und D. Mit der Start/Stopp-
Taste kann die Anderung gespeichert werden.

d) Anderung der Software-Konfigurationseinstellungen (Taschenrechner-Einstellungen) (fig.9,
n°67). Mit den Tasten A und C kann die Nummer der Einstellung ausgewahlt werden, die
konfiguriert werden soll. Mit den Tasten B und D kann der entsprechende Einstellwert
ausgewahlt werden. Die Speicherung der Anderung erfolgt mit der Start/Stopp-Taste.

5. Schnittgeschwindigkeit (Fig. 9, Nr. 58)

6. Easymode (Fig. 9, Nr. 59): Easymode ist eine Bildschirmkonfiguration, bei der Sie

4 Schnellstarttasten (Fig. 9, Nr. 61, 62, 63 und 64) flr eine bestimmte Geschwindigkeit und

Scheibendicke programmieren konnen. Zur Konfigurierung dieser Schaltflachen drucken Sie langer

auf die Pfeiltaste Ihrer Wahl, dann wird das Voreinstellungsmeni gedffnet. Mit der Start/Stopp-Taste

kann die Anderung gespeichert werden.

7. Schneiden starten und stoppen mit der Start/Stopp-Taste (Fig. 9, Nr. 60)

Wenn die Schneidemaschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, sind folgende
Elemente enthalten:

1. Taste flr dlinne Scheiben

2. Taste fur mitteldicke Scheiben

3. Taste fur dicke Scheiben
Um den Reinigungsmodus zu starten, gleichzeitig auf die linke (Nr. 46) und die rechte Taste (Nr. 48)
drucken.

6.2 Arbeitsbereich

Der Arbeitsbereich befindet sich an der Vorderseite der Maschine (Fig. 3, Nr. 18).

6.3 Sicherheitseinrichtungen

Diese Maschine ist mit folgenden Sicherheitseinrichtungen ausgestattet:

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 19 und 20)
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bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der die Maschine bei Offnen
der Fronttlr abschaltet (Fig. 1, Nr. 10);

einem codierten magnetischen Schutzschalter (Fig. 6, Nr. 22)
bestehend aus einem Sicherungsmagneten und einem Magnetsensor, der den Start der Maschine bei
geoffneter Abdeckung verhindert (Fig. 1, Nr. 1);

einer mechanischen Sicherheitsverriegelung (Fig. 6, Nr. 21),
die das Offnen der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) bei laufender Maschine verhindert.

Achtung: Schneidemaschine niemals starten, wenn Gehauseteil wird entfernt
abgenommen wurde und das Kreismesser oder der laufende Antrieb frei zuganglich
Ist.

7 BEDIENUNG

Vor dem Betrieb die mit Bremsen versehenen Rader feststellen (Fig. 1, Nr. 7) um sicherzustellen,
dass die Maschine wahrend des Betriebs stabil ist.

SchlieBen Sie die Abdeckung und Die Maschine bei Tagesbeginn mit dem Hauptschalter
einschalten
(Fig. 2, Nr. 11) und dabei sicherstellen, dass die Abdeckung geschlossen ist.

Bedienung Ausfiihrung professionell Pro VMP-VMA (Fig. 4-5)

Die Abdeckung o6ffnen.

Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

Wenn die Maschine mit einer manuellen Brotkralle ausgestattet ist, Kralle fest genug in das Brot

dricken.

Abdeckung schliel3en.

Die Scheibendicke auswahlen.

Die Schneidart auswahlen. In der Betriebsart ,nombre de tranches® (Scheibenanzahl) die

gewunschte Scheibenanzahl auswahlen.)

Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des Schneidzyklus

die grine Taste dricken.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Zum Starten des

Schneidzyklus die Start/Stopp-Taste drtcken.

I. Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage (Fig. 1,
Nr. 3) verpacken.

OO wp
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Wenn lhre Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann mit der roten
Taste unterbrochen werden.

Wenn lhre Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist: Ein laufender Zyklus kann
mit der Start/Stopp-Taste unterbrochen werden.

Wenn |hre Maschine mit einem Halter fir Landbrot (optional) (Fig. 11, Nr. 45) ausgestattet ist,
verhindert dieser Halter beim Schneiden breiterer und flacherer Brote, dass das Brot durch die
Kreisbewegung des Messers hochgehoben wird. Dieser Halter funktioniert automatisch und nur, wenn
die Brotform es erfordert.
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Bedienung Ausfihrung VMS-VMS (Fig. 4-5)

A. Die Abdeckung o6ffnen.

B. Das Brot auf dem Aufgabetisch ablegen.

C. Darauf achten, das Brot vorne rechts in der Maschine zu platzieren.

D. Abdeckung schlie3en.

E. Die Scheibendicke auswahlen.

|. Das geschnittene Brot vom Austragstisch (Fig. 3, Nr. 13) nehmen und auf der Brotablage
(Fig. 1, Nr. 3) verpacken.
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8 INSTANDHALTUNG
8.1 Taglich durch einen eingewiesenen Bediener

C. Das Krumelfach tberprifen und bei Bedarf leeren. (Danach die Tur wieder mit dem Schllssel

verriegeln) (Fig. 1, Nr.8). Der Inhalt der Krumelschublade darf nicht fur die
Lebensmittelverarbeitung verwendet werden und ist nicht fir den menschlichen Verzehr
geeignet.

. Die Tische (Fig. 3, Nr. 13 und 15) mit einer Blrste reinigen.
. Das Fenster der Abdeckung (Fig. 1, Nr. 1) reinigen. Dazu den oberen Tisch (Fig. 10, Nr. 41)

senkrecht stellen und anschlieRend die obere Abdeckung in Reinigungsposition (Fig. 10) stellen.
Der obere Tisch muss dabei stabil stehen.

. Den Innenbereich mit einem trockenen Tuch reinigen.
. Zur Reinigung des Aullenbereichs ein feuchtes Tuch verwenden. Bespruhen Sie das Gerat nicht

mit Wasser und befeuchten Sie das Bedienfeld nicht.

. Aktivierung des Reinigungsmodus:

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol ,Erweiterte
Einstellungen® in der Ecke oben rechts drucken.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, auf das Symbol
,Einstellungen®in der Ecke oben rechts dricken und den Reinigungsmodus mit der Start/Stopp-
Taste starten.

Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, gleichzeitig auf die linke
(Fig. 9, Nr. 46) und die rechte Taste (Fig. 9 Nr. 48) dricken.

Bei Arbeiten in unmittelbarer Nahe des Messers oder der Brotkralle stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388:2003 Schnittschutzklasse B=5) tragen.

Die Brotkralle bewegt sich nach links. Den geraden Teil des Aufgabetischs (Fig. 3, Nr. 15) mit
einem trockenen Tuch reinigen. Wenn lhre Brotschneidemaschine mit einer automatischen
Brotkralle (Fig. 3, Nr. 17) ausgestattet ist, stehen die Zahne heraus. Zur Reinigung der Zahne
ein trockenes Tuch verwenden.

Wenn Sie eine Brotschneidemaschine der Ausfihrung Pro VMP-VMA haben, ist das Messer im
Schnittkanal sichtbar. Zur Reinigung ein trockenes Tuch verwenden. Niemals die
~Schnittkante” des Messers reinigen. Das Messer kann frei um seine Achse drehen, Sie kdnnen
es im Kanal drehen, um alle Seitenflachen zu reinigen, wenn Sie sehen, dass sich dort Krume
abgelagert hat.

Nach der Reinigung Abdeckung schlie3en.
Zum Verlassen des Reinigungsmodus:

- Beiistin einer Maschine fir den Selbstbedienungsbereich eine der drei Tasten dricken.

- Beiist in einer Maschine der Ausflihrung Pro mit Touchscreen auf das Kreuz oben links
im Display drucken.

- Bei ist in einer Maschine der Ausflhrung Pro mit kapazitivem Touchscreen die
Start/Stopp-Taste drucken.

8.2 Nach 25.000 Schnittzyklen und/oder mindestens ein Mal jdhrlich durch einen zugelassenen

Vertreter
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Stecker aus der Steckdose ziehen (Fig. 2, Nr. 12).

Den Zustand des Messers Uberprifen (Fig. 1, Nr. 2).

Wenn die Schneidqualitat nachgelassen hat, muss das Messer ausgetauscht werden (JAC
Bestellnummer: 6110029 Ersatzteilkatalog JAC).

Das Messer ist entsprechend dem fur den Austausch des Messers vorgeschriebenen Verfahren
auszutauschen (Fig. 7).

E. Mit der Burste reinigen und den Innenbereich der Maschine absaugen.

Owp

O

Bitte achten Sie darauf, dass Ihr zugelassener Vertreter diese Mallnahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

8.3 Austausch des Messers (durch einen zugelassenen Vertreter)

Das rote Symbol fur den Messerwechsel (Abb. 9, Nr. 68) zeigt an, dass das Messer ausgetauscht
werden muss.

(Fig. 7).

Beim Austausch des Messers oder bei Arbeiten in der Umgebung der Messer mussen stets
Schnittschutzhandschuhe (Norm EN 388: 2003, Index B = 5) sowie Sicherheitsschuhe getragen
werden.

Zuerst kontrollieren, ob der Netzstecker der Maschine (Fig. 2, Nr. 12) gezogen ist.

Die Tur (Fig. 1, Nr. 10) mit dem Riegel (Fig. 1, Nr. 9) offnen.

Krimelfach (Fig. 1, Nr. 8) herausziehen.

Messer austauschen:
A. Die beiden Schlussel auf der linken Maschinenseite (Fig. 7, Nr. 23) l6sen.
B. Den Messerschutz (Fig. 1, Nr. 6) mit den Innensechskantschrauben entfernen.
C. Die Mutter zum Halten des Messers (Fig. 7, Nr. 24) mit den beiden mitgelieferten Schlissel
(Fig. 7, Nr. 23) entfernen.
D. Den Keil entfernen und das Messer austauschen und dabei darauf achten, dass es fest an
den Steckplatzen sitzt. Den Keil wieder einsetzen.
E. Die neue, dem neuen Messer beiliegende Mutter mit Hilfe der mitgelieferten Schllssel
anziehen, um das Messer zu arretieren. Zur Gewahrleistung der optimalen Spannung muss
unbedingt die neue Mutter verwendet werden.

Das Krumelfach wieder einsetzen und die Tur schliel3en.

Die Maschine ans Stromnetz anschliel3en. Die Maschine ist betriebsbereit.

Bitte achten Sie darauf, dass |hr zugelassener Vertreter diese Mal3nahmen im Wartungsheft festhalt,
damit Sie Ihren Garantieanspruch von funf Jahren behalten.

Bitte beachten Sie, dass Ihr Messer gescharft werden kann; wenden Sie sich fur weitere
Informationen darlber an lhren zugelassenen Vertreter.

Um die Sicherheit der Maschine bei jedem Eingriff zu gewahrleisten, ist vor Beginn des Eingriffs
sicherzustellen:
- Offnen Sie die Abdeckung der Maschine
- Schalten Sie die Maschine aus
- Unterbrechen Sie die Stromzufuhr
- Legen Sie den Netzstecker auf den Schneidetisch und schlieRen Sie die Abdeckung am
Kabel, um ein WiederanschlieRen an das Stromnetz wahrend der Arbeiten zu verhindern
- Klemmen Sie die Erdungsdrahte nicht ab.

Vergewissern Sie sich nach jedem Eingriff, dass die Maschine gefahrlos benutzt werden kann, durch:
- Uberprifung, ob die Tur verriegelt ist (Abb.1, Nr.9)
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- Uberpriifung der Verriegelung der Abdeckung (die Position der Abdeckungsverriegelung
(Abb. 6, Nr. 21) ist zu korrigieren, wenn durch die durchgeflihrten Arbeiten deren Position
verandert wurde)

- Blockieren der mit einer Bremse ausgestatteten Rader (Abb.1, Nr. 7), nachdem die
Maschine wieder an ihren Platz gestellt wurde (sicherstellen, dass der Hauptschalter
zuganglich ist)

- Uberprifen des Anschlusses der Erdungskabel.

9 ERSATZTEILE

Bitte lassen Sie bei der Bestellung von Ersatzteilen von Ihrem Vertreter anhand des Ersatzteilkatalogs
des Herstellers prufen, um welche Teile es sich genau handelt.

Dabei stets die Maschinennummer auf dem Typenschild angeben.

Ihr Vertreter bestellt das Ersatzteil dann bei JAC.

9.1 Listeder ERSATZTEILE

Artikelnummer Bezeichnung MODELL
5740214 KUNSTSTOFFROLLE D.18x7 ALLE
BVMPT012 GLEITSCHUH ALLE
6110029 KREISMESSER & 420 mm — 3 mm ALLE
7240043-V800 RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 800
7240043-V1000 RIEMEN FUR LINEARFUHRUNG T5 1000
MP00304 SCHAUMSTOFFBAND 10x2 ALLE
BVMPAOO05 FEDERLAMELLE ALLE
BVMPTO005 LAUFROLLE POM ALLE
N SCHAUMSTOFF FUR BROTSCHEIBEN- ALLE
' HALTEARM
BVMPT003 BROTKRALLENFUHRUNG 800 800
BVMPT004 BROTKRALLENFUHRUNG 1000 1000
\W008709 FILZ-GLEITSCHUH H.9MM MIT SCHRAUBE | MANUELLE
J 24 mm BROTKRALLE
W006853 (SFCBI—:I)_AUCHSYSTEM MIT MINI-BURSTE ALLE
BVMPAO06 BURSTE BROTKRALLENBEREICH 800 800
BVMPAOO7 BURSTE BROTKRALLENBEREICH 1000 1000
6310081 LED-BELEUCHTUNG VMS
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10 STORUNGEN UND FEHLER

Problem Fehlersuche

Maschine mit dem Kabel anschlielen (Fig. 2, Nr. 12).

Die Maschine funktioniert Hauptschalter einschalten (Fig. 2, Nr. 11).

nicht.

Abdeckung schlieen

Maschinentlr schlielen

Moglicherweise muss das Messer ausgetauscht werden (Fig. 7).

Die Maschine funktioniert,
das Brot wird jedoch Lassen Sie das Brot einige Stunden lang abkuhlen.

zerdrickt oder
ungleichmaRig geschnitten. | Schneiden Sie nur Brot passender Grofe.

Schneiden Sie das Brot mit einer kleineren Schnittgeschwindigkeit.

Achtung: Vor jedem Eingriff an der Maschine ist die Maschine unbedingt von der Stromversorgung
Zu trennen.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an Ilhren Servicetechniker.
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11 FEHLERCODES

Wenn die Maschine mit einem Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des Fehlers auf dem
Bildschirm.

Wenn die Maschine mit einem kapazitiven Touchscreen ausgestattet ist, erscheint das Bild des
Fehlers auf dem Bildschirm. Der Fehler kann durch Driucken der Start/Stopp-Taste bestatigt werden.
Wenn die Maschine mit einem Bedienfeld mit 3 Tasten ausgestattet ist, blinken die Tasten so oft, bis
die Fehlernummer erreicht ist.

Die Fehlernummern und das zugehoriges Bild sind in der unten stehenden Tabelle aufgeflhrt.
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Blinken oder Fehlercode am
Touchscreen

Fehlerbeschreibung

Fehlerbehebung

1 =
/~ ~

Abdeckung oder Tur offen

Power OFF :
30 sec.

Fehler Stromkreis

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Fehler Umrichter

Fehler Brotkralle

Gegenstand vor
Schneidkammersensor

Fehler Linearfuhrung
Zeit fiir Wagenricklauf
Uberschritten

Kriimelfach und/oder obere Abdeckung
schlie3en und/oder Verriegelung reinigen.

Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
einschalten. Besteht das Problem immer
noch, wenden Sie sich bitte an lhren
Servicetechniker.

Maschine mit dem Hauptschalter (Fig. 2,
Nr. 12) aus- und nach 30 Sekunden wieder
einschalten. Besteht das Problem immer
noch, wenden Sie sich bitte an lhren
Servicetechniker.

Kontrollieren Sie dass die Brotkralle nicht
durch einen Fremdkdrper oder Staub in ihrer
Bewegung behindert wird.

Entfernen Sie alle Fremdkdrper im
Schnittbereich des Messers und legen Sie
das Brot unten rechts auf den Aufgabetisch.

Kontrollieren Sie, dass der Weg des

Wagens frei ist.

Besteht das Problem immer noch, wenden Sie sich bitte an Ihren Servicetechniker.
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12 LISTE DER ABGEBILDETEN TEILE

Abbildung | Nummer Bezeichnung
1 Obere Abdeckung
2 Messer
3 Brotablage
4 Bildschirm
1 5 Beutelhalter (Option)
6 Messerschutz
7 Rollen mit Bremse
8 Kramelfach
9 Verriegelung der Fronttur
10 Fronttar
2 11 Hauptschalter
12 Anschlusskabel
13 Austragstisch
14 Brothaltearm
3 15 Aufgabetisch
16 Manuelle Brotkralle
17 Automatische Brotkralle
18 Arbeitsbereich
19 Sicherheitssensor
5 20 Sicherungsmagnet
21 Mechanische Verriegelung
22 Sicherheitssensor
7 23 Schlissel zum Ausbauen des Messers
24 Mutter des Messers
25 Aufkleber ,Stromschlaggefahr”
8 26 Schaltplan
27 Aufkleber ,Gefahr von Schnittverletzungen®
28 Scheibendicke
29 Scheibenanzahl
30 Schnittgeschwindigkeit
31 Schneidmodus (4 Méglichkeiten)
32 Schneidevorgang starten
33 Erweiterte Einstellungen
34 Easymode
9 35 Scheibendicke
36 Hinweise fur den Verbraucher
37 Einstellungen
38 Reinigungsmodus starte
39 Einstellung der Scheibendicke
40 Easymode Schnellstarttasten
a4 Tasten zur Einstellung.der Scheibendicke im
Selbstbedienungsbereich
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46, 47, 48

Tasten Scheibendicke im Selbstbedienungsbereich

49 Taste ,Ganzes Brot schneiden®
50 Taste ,Bestimmte Anzahl von Scheiben schneiden®
51 Taste ,Halbes Brot schneiden”
52 Taste ,Brot halbieren®
53, 55% oS, Pfeiltasten
57 Taste ,Einstellungen®
58 Taste ,Schnittgeschwindigkeit*
59 Taste ,Easymode*
60 Start/Stopp-Taste
61, %i 63, Easymode-Schnellstarttasten
65 Reinigungsmodus
66 Technische Einstellungen
67 Taschenrechner-Einstellungen
68 Symbol fur den Messerwechsel
10 41 Oberer Tisch
11 45 Halter flr Landbrot
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Nederlands

1 VOOR DE INBEDRIJFSTELLING

Bedankt voor uw keuze van een JAC-oplossing. Neem deze gebruikershandleiding grondig
door voordat u deze machine installeert en in werking stelt. Zo kunt u zich beschermen en
schade aan uw machine vermijden.

Deze handleiding verwijst naar diverse afbeeldingen zodat u de instructies beter kunt
begrijpen. Deze afbeeldingen bevinden zich op het einde van de handleiding. Raadpleeg ze
wanneer u de volgende symbolen tegenkomt (fig.x, n°y).

Om in de volgende jaren uw machine tot volledige tevredenheid te kunnen gebruiken,
raden we u aan om de volgende adviezen na te leven:

- Doe een beroep op uw erkende verdeler voor de installatie, inbedrijfstelling en follow-up.

- Om te kunnen genieten van de garantie van vijf jaar (zie verder voor de voorwaarden),
moet u bij de installatie van uw machine het onderhoudsboekje laten invullen door uw verdeler.
Dit onderhoudsboekje bevindt zich achteraan deze handleiding.

2 GARANTIE

JAC biedt een garantie van vijf jaar op al zijn producten.

Deze garantie is geldig voor alle onderdelen van uw machine, inclusief de elektronische,
maar uitgezonderd de verbruiksgoederen. De garantie gaat in op de installatiedatum van het
materiaal.

Onder de volgende beperkende voorwaarden:

- Het materiaal moet bij een erkende verdeler zijn aangekocht.

- De installatie moet door een erkende verdeler zijn uitgevoerd.

- Het materiaal moet worden gebruikt in overeenstemming met de aanwijzingen in de

gebruikershandleiding en voor het doel waarvoor het werd geproduceerd.

- Het materiaal moet dagelijks worden onderhouden in overeenstemming met de aanwijzingen
in de gebruikershandleiding.

- Onderhoud moet in overeenstemming met de onderhoudsspecificaties worden uitgevoerd

door de erkende verdeler, met minstens één controlebezoek per jaar (onderhoud ten laste

van de gebruiker).

- Alleen originele JAC-onderdelen mogen worden gebruikt.

Als er geen onderhoud wordt uitgevoerd door een erkende verdeler en/of het
onderhoudsboekje niet correct wordt ingevuld, is de garantie beperkt tot één jaar.

De volgende zaken vallen niet onder deze garantie:

- De vervanging van verbruiksgoederen (§9).

- Defecte stukken die door onze diensten niet worden erkend.

- Problemen ten gevolge van een abnormaal gebruik van het materiaal.

- Problemen doordat de installatie niet door een erkende verdeler is uitgevoerd.

- De onderdelen of problemen die het gevolg zijn van transportschade of een ongepaste

behandel“ |g.
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Een reparatie en/of een vervanging van defecte onderdelen tijdens de garantieperiode
verlengt deze garantie niet.

3 WAARSCHUWINGEN

Het is heel belangrijk dat deze gebruikershandleiding bij het apparaat wordt bewaard zodat
ze later kan worden geraadpleegd. Als dit apparaat wordt verkocht of aan een andere persoon
wordt overgedragen, zorg er dan voor dat de gebruikershandleiding wordt overhandigd zodat
de gebruiker op de hoogte is van de werking ervan en van de daarin vermelde waarschuwingen.

Deze waarschuwingen worden gegeven voor uw veiligheid en die van anderen. We
vragen u dan ook ze aandachtig te lezen voordat u het apparaat installeert en gebruikt.

Deze machine werd ontworpen om door bevoegde volwassenen te worden gebruikt. Zorg
er dus voor dat ze niet door kinderen wordt aangeraakt en dat ze het niet als speelgoed
beschouwen.

Deze machine is uitsluitend voorbehouden voor professioneel gebruik.

Het is gevaarlijk om de eigenschappen van deze machine te wijzigen of te proberen wijzigen.

Zorg er na de installatie van deze machine voor dat ze niet op het netsnoer staat.

Volg de verstrekte gebruiksinstructies.

Deze machine moet worden bewaard en gebruikt in een ruimte die niet vochtig of warm wordt.

Deze machine moet voldoende verlicht zijn om het werk uit te voeren.

Het geluidsniveau van deze machine is niet hoger dan 75 dB(A), in overeenstemming met
de norm EN ISO 3744. Maximaal geluidsdrukniveau (LPA) = 65,3 dB(A). Gemiddeld totaal
geluidsvermogensniveau (LWA) = 77,0 dB(A).

Deze machine moet door één enkele persoon tegelijkertijd worden gebruikt (behoudens
tegenstrijdig voorschrift).

Deze machine is bedoeld voor het snijden van gebakken en lauw brood.

Deze machine is niet bedoeld voor het volgende brood en materiaal:
oud brood
bevroren of half ontdooid brood
niet-eetbare producten zoals hout, plastic en soortgelijk materiaal
elk voedingsmiddel dat niet hoort tot de categorie brood of cake

De machine kan beschadigd raken als niet toegestaan brood of materiaal wordt
gesneden.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de buiten- of binnenkant van het
apparaat schoonmaakt of onderhoud uitvoert.
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Dit apparaat is zwaar. Neem alle veiligheidsmaatregelen tijdens het onderhoud.
Om de machine veilig te verplaatsen, moet u ervoor zorgen dat:

- Het deksel (afb.1, nr. 1) van de machine is gesloten

- De voordeur is vergrendeld (afb.1, nr. 9)

Restrisico's: de machine is gebouwd volgens de laatste stand van de techniek en de
geldende veiligheidsvoorschriften. Desondanks kan het gebruik ervan leiden tot risico's
op letsel voor de gebruiker of derden of schade aan de machine of andere

eigendommen. Deze risico's omvatten:

- Letsel veroorzaakt door de werking van de handmatige klauw (op VMP-modellen)
- Toegang tot het snijblad na demontage van de machine met technisch gereedschap

(mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

- Toegang tot de bewegende delen van motoren na het ontmantelen van de machine met
technisch gereedschap (mag alleen worden uitgevoerd door een opgeleide technicus)

4 TECHNISCHE GEGEVENS

4.1 Technische kenmerken

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/NMS 1000
Hoogte (mm) 1135 1135
Breedte (mm) 790 990
Diepte (mm) 760 760
Lengte van het toevoerkanaal (mm) 380 480
Breedte van het toevoerkanaal (mm) 340 340
Hoogte van het toevoerkanaal (mm) 16 (20) 16 (20)
Verpakking (mm) 1250 x1200 x 800 1250 x1200 x 800
Nettogewicht (kg) 230 250
Nettogewicht + verpakking (kg) 260 280
Motorvermogen (kW) 0,75 0,75
Motortype Driefasig Driefasig
Voedingstype Monofase Monofase
220V - 50 Hz (A) 7 7
380V -50 Hz (A) N.v.t. N.v.t.
Capaciteit (toeren/minuut) 120 tot 240 120 tot 240
Bladdiameter (mm) 420 420
Bladdikte (mm) 3 3
Geluidsniveau (dB) <75 <75
Afwerking uit roestvrij staal optie
Draagzakken optie
Houdsysteem voor plat boerenbrood optie
Speciale kleur optie
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4.2 Materialen die in direct contact met het deeq komen

Toevoerband: INOX 5WL 430

Ombhulling van de greep: INOX 430

Greep: INOX 430

Blad: TEFLON

Afvoerband: INOX 5WL 430

Steunarm voor brood INOX 430

Houdsysteem voor plat boerenbrood (optioneel): INOX 304
Broodplank: INOX 430
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5 INSTALLATIE EN INBEDRIJFSTELLING

5.1 De machine uit de verpakking halen

De machines worden geleverd vanuit onze werkplaatsen, op paletten, omriemd, onder een plastic hoes
en beschermd met karton. U moet eerst en vooral de verpakking bekijken en elke transportschade
rechtstreeks aan de koerier melden.

A. Verwijder het karton en de verpakkingszak van de machine.

B. Verwijder de riemen en let daarbij met name op de terugslag wanneer ze worden doorgesneden.

C. Maak de machine los van de pallet door de houten latten te verwijderen die de wieltjes blokkeren.

D. Haal de machine van de pallet. Doe dit met ten minste twee personen zodat de machine niet
hard in contact komt met de grond. Wij raden u ten zeerste gebruik te maken van een laadhelling.

Na het uitpakken van de machine moet u nakijken of ze tijdens het transport geen
schade heeft opgelopen.

Meld ons onmiddellijk elke afwijking door ze op de leverbon van de transporteur te
noteren.

5.2 Plaatsing

Voor uitstekende prestaties en betrouwbaarheid op lange termijn moet u een plaats kiezen die:

Goed verlucht is, niet blootgesteld is aan direct zonlicht en uit de buurt is van warmtebronnen,
met een vlak, stevig en trillingsvrij oppervlak.

Zorg ervoor dat de hoofdschakelaar toegankelijk is na de installatie, zodat de machine gemakkelijk
van het stroomnet kan worden gescheiden in geval van nood of om soortgelijke redenen.

5.3 Elektrische aansluiting

BELANGRIJK: Verplichte aarding.
Er wordt aangeraden om de installatie te beveiligen met een zekering en
differentiaalschakelaar.

Het voedingscircuit van de machine mag niet worden gebruikt om andere apparatuur te voeden.

De stroomonderbreker (CB) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd zoals
hieronder aangegeven:

- Noord-Amerika: 15 A, curve D bescherming;

- Rest van de wereld: 16 A, curve D bescherming.

De aardlekschakelaar (RCD) van het voedingscircuit van de machine moet worden geinstalleerd

zoals hieronder aangegeven:
- 300 mA RCD.
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Broodsnijmachine

Opmerking: Elk probleem dat te wijten is aan een andere soort aansluiting wordt niet gedekt door de
garantie.

Voordat u de machine op het net aansluit en om een buitenbedrijfstelling van de motor bij het onder

spanning zetten te vermijden, is het belangrijk dat u controleert of het elektriciteitsnet overeenstemt
met de eigenschappen van de machine (zie het identificatieplaatje).

Neem kennis van de veiligheidspictogrammen op de machine:

Pictogram dat wijst op elektrocutiegevaar. Schakel de machine voor elke interventie
uit. U vindt dit pictogram aan de achterkant van de machine in de buurt van het
netsnoer en binnenin de machine op de schakelkast. (fig.8, n°25).

U vindt het elektrische schema van de machine op de achterkant van de deur van
de schakelkast (fig.8, n°26).

5.4 Inbedrijfstelling

Zorg er voor de inbedrijfstelling voor dat er zich geen enkel storend voorwerp bevindt op de bewegende
onderdelen van de machine.

Raadpleeg het hoofdstuk "Gebruik" voor informatie over het gebruik van de machine.

55 Gevaar

Als er gevaar is voor de gebruiker of voor de machine, gebruikt u de hoofdschakelaar om de stroomtoevoer
naar de machine te onderbreken.

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u onderhoud uitvoert.
Draag handschoenen wanneer u in de buurt van het blad onderhouds- of reinigingswerken uitvoert.
Laat het blad vervangen door de erkende verdeler.

Het blad mag alleen worden vervangen door uw erkende verdeler.
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Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen tijJdens de vervanging van het blad of tijdens een
handeling in de buurt van het blad.

Elk onderhoud of vervanging van een onderdeel moet door een bekwame persoon worden uitgevoerd.
Pictogram dat waarschuwt voor elektrocutiegevaar. U vindt dit pictogram in de buurt

van de voedingskabel achteraan de machine (fig.8, n°27) en op de bescherming
van het blad binnenin de machine (fig.1, n°6).
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6 BEDIENINGS- EN VEILIGHEIDSAPPARAAT

6.1 Bedieningsapparaat

Uw snijmachine beschikt over ofwel een touchscreen, ofwel een scherm met capacitieve interface,
ofwel een paneel met 3 toetsen (fig.9).

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA, bestaat het touchscreen uit de
volgende elementen:

N

oo

Snijdikte
Aantal sneden
Snijsnelheid
Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden,

b. Een aantal sneden snijden,

c. De helft van het brood in sneden snijden,

d. Het brood in twee snijden,
Beginnen met snijden
Geavanceerde instellingen. Deze toets geeft u toegang tot de reinigingsmodus (n°38) van de
snijmachine en tot de Easymode-instellingen (n°42).
Toegang tot Easymode. Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 6 sneltoetsen voor
starten kunt registreren (n°40) die de snijsnelheid en snijdikte bepalen. Om deze toetsen te
configureren, drukt u op de toets "geavanceerde instellingen" (n°33), vervolgens op de toets
"Easymode-instellingen" (n°42). Het volstaat dat u vervolgens een snijdikte en snijsnelheid kiest
voor elk van de 6 toetsen (n°43) door rechtstreeks op de waarden te drukken die u wilt wijzigen.
Verlaat het scherm om uw keuzes te bevestigen.

Als uw snijmachine beschikt over een zelfbedienings VMS, bestaat het touchscreen uit de volgende

elementen:

1. Snijdikten

2. Instructies voor de consument

3. Om naar de instellingen van de snijmachine te gaan, houdt u een vinger gedurende 30
seconden op een van de snijdikten. Vervolgens hebt u toegang tot twee toetsen (n°38 en n°39).

4. Reinigingsmodus inschakelen. Eens u een modus hebt gekozen, wordt u gevraagd code "0123"
in te geven om de reinigingsmodus te kunnen starten.

5. Configuratie van de snijdikten. Op dit scherm kunt u een snijdikte instellen (n°44) voor elk van

de drie toetsen.

Als uw snijmachine beschikt over een professionele VMP — VMA staat, bestaat het scherm met
capacitieve interface uit de volgende elementen:

1.

Keuze uit 4 snijmodi:

a. Het hele brood snijden (fig.9, n°49),

b. Een aantal sneden snijden (fig.9, n°50),

c. De helft van het brood in sneden snijden (fig.9, n°51),

d. Het brood in twee snijden (fig.9, n°52),
Aantal sneden (driehoekige toets A en C) (fig.9, n°53, 54),
Dikte van de snede (driehoekige toets B en D) (fig.9, n°55, 56),
Instellingen (fig.9, n°57). Met deze toets hebt u toegang tot de schoonmaakmodus (fig.9, n°65)
van de broodsnijmachine. De schoonmaakmodus wordt gestart met de Start/Stop-toets (fig.9,
n°60).
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Als u lang (10 seconden) tegelijkertijd op de toetsen Instellingen (fig.9, n°57) en Start/Stop
(fig.9, n°60) drukt, krijgt u toegang tot de Technische instellingen (fig.9, n°66). Dit menu geeft
toegang tot:

a. Wijziging van de maximale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

b. De teller resetten voor het onderhoud van het mes. Door lang (5 seconden) op de
driehoekige toets B te drukken, wijzigt u de basiswaarde van deze teller. Met de
Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

c. Wijziging van de minimale snijbreedte met behulp van de driehoekige toetsen B en D.
Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

d. Wijziging van de instellingen van de configuratiesoftware (instellingen
zakrekenmachine) (fig.9, n°67).. Met de knoppen A en C selecteert u het nummer van
de te configureren instelling. Met de knoppen B en D selecteert u de waarde om aan
deze instelling toe te kennen. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging bewaard.

5. Keuze van de snijsnelheid (fig.9, n°58).

6. Toegang tot Easymode (fig.9, n°59). Easymode is een schermconfiguratie waarmee u 4
sneltoetsen voor starten kunt registreren (fig.9, n°61, 62, 63, 64) die de snijsnelheid en
snijdikte bepalen. Om deze toetsen te configureren, opent u het voorinstellingsmenu door lang
op de gewenste driehoekige toets lang te drukken. Met de Start/Stop-toets wordt de wijziging
bewaard.

7. Starten en stoppen van het snijden via de Start/Stop-toets (fig.9, n°60).

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, bestaat het uit de volgende elementen:
1. Toets fijne sneden
2. Toets middelmatige sneden
3. Toets dikke sneden
Druk gelijktijdig op de linkse (n°46) en de rechtse (n°48) toetsen om de reinigingsmodus te
starten

6.2 Werkzone

De werkzone bevindt zich voor de machine (fig.3, n°18).

6.3 Veiligheidsvoorzieningen

Deze machine is uitgerust met:

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°19, 20)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor die de machine stopt wanneer de
deur vooraan wordt geopend (fig.1, n°10).

Een gecodeerde magnetische veiligheidsschakelaar (fig.6, n°22)
Deze bestaat uit een veiligheidsmagneet en magnetische sensor, die verhindert dat de machine start
wanneer de klep wordt geopend (fig.1, n°1).

Een mechanische veiligheidsvergrendeling (fig.6, n°21)
Deze verhindert dat de klep (fig.1, n°1) kan worden geopend wanneer de machine werkt.

Let op dat u de snijmachine nooit start wanneer een behuizingsdeel is gedemonteerd is
en er zo toegang mogelijk is tot het blad of de draaiende aandrijving.
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7 GEBRUIK

De met een rem uitgeruste zwenkwielen moeten voor het gebruik worden vastgezet (fig.1, n°7) om
ervoor te zorgen dat de machine stabiel is tijdens gebruik.

Sluit het deksel en Zet de machine in het begin van de dag onder spanning met de
hoofdschakelaar
(fig.2, n°11) en vergewis u ervan dat de klep gesloten is.

Gebruiksprocedure professioneel versie pro VMP-VMA (fig.4-5)

Open de Klep.

Plaats het brood op de toevoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst. Als

de machine een manuele greep heeft, druk de greep dan goed in het brood.

Sluit de klep.

Kies de snijbreedte.

Kies het type van snijden. Kies in de modus "aantal sneden" het gewenste aantal sneden.

Kies de snijsnelheid. Standaard wordt de middelste snijsnelheid geselecteerd. (De drie

snijsnelheden zijn standaard bepaald tijdens de fabricage van de machine.)

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, druk dan op de groene toets om de

snijcyclus te starten.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op de

Start/Stop-toets om de snijcyclus te starten.

I. Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3).

Gmmo Ow»

L

Als uw machine uitgerust is met een aanraakscherm, kunt u met de rode knop een lopende cyclus
stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, kun u met de Start/Stop-toets
een lopende cyclus stoppen.

Als uw machine uitgerust is met een houdsysteem voor plat boerenbrood (optie) (fig.11, n°45), vermijdt

dit systeem dat grote en platte broden omhoogkomen tijdens het snijden. Dit systeem is automatisch
en werkt alleen als de grootte van het brood dit vereist.
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Gebruiksprocedure versie zelfbediening VMS (fig.4-5)

A.

nmoow

Open de Klep.

Plaats het brood op de aanvoerband.

Let erop dat u het brood goed in de rechterhoek naar de voorkant van de machine plaatst.
Sluit de klep.

Kies de dikte van de snede.

Haal het brood van de afvoerband (fig.3, n°13) en steek het op de broodplank in een zak
(fig.1, n°3).

8 ONDERHOUD

8.1 Dagelijks door een opgeleide gebruiker

D.

A.
B. Maak het glas van de klep schoon (fig.1, n°1) door de bovenste plaat (fig.10, n°41) in verticale

Controleer of de kruimelbak niet moet worden leeggemaakt (NB Vergreet de deur niet te
vergrendelen) (fig.1, n°8). De inhoud van de kruimellade mag niet worden verwerkt als voedsel
en is niet geschikt voor menselijke consumptie.

Maak de planken schoon (fig.3, n°13, 15) met een borstel.

positie, en vervolgens de bovenste klep in schoonmaakpositie (fig.10) te plaatsen. Zie erop toe
dat de bovenste plaat stabiel is.

Gebruik een droge doek om de binnenkant schoon te maken.

Gebruik een vochtige doek om de buitenkant schoon te maken. Sproei de machine niet nat met
water en maak het bedieningspaneel niet nat.

De schoonmaakmodus inschakelen:

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, druk dan op het symbool "Geavanceerde
instellingen” in de rechterbovenhoek.

Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, druk dan op het
symbool 'instellingen’ in de rechterbovenhoek en start de schoonmaakmodus met de
Start/Stop-toets.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, druk dan gelijktijdig op de linkse (fig. 9
n°46) en de rechtse (fig. 9 n°48) toetsen.

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B=5)
tijdens een handeling in de buurt van het blad of de greep.

De greep verplaatst zich naar links. Gebruik een droge doek om de rechterkant van de laadtafel
schoon te maken (Fig.3, n°15). Als uw snijmachine uitgerust is met een automatische greep
(Fig.3, n°17), dan komen de tanden naar buiten. Gebruik een droge doek om de tanden schoon
te maken.

Als uw snijmachine in de configuratie VMP — VMA staat, bevindt het blad zich in het snijkanaal.
Gebruik een droge doek om schoon te maken. Maak nooit de 'scherpe kant' van het blad
schoon. Het blad kan vrij om zijn as draaien, u kunt het in het kanaal doen draaien om alle
zijoppervlakken schoon te maken als u merkt dat er kruim opgehoopt is.

Sluit de kap als het schoonmaken klaar is.

Om de schoonmaakmodus te verlaten:

- Als uw machine zich bevindt in een self staat, druk dan op een van de drie toetsen.
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- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en met een aanraakscherm is uitgerust,
druk dan op het kruis bovenaan links op het scherm.

- Als uw machine zich bevindt in een pro staat en uitgerust is met een scherm met
capacitieve interface, druk dan op de Start/Stop-toets.

8.2 0Om de 25.000 snij-acties en/of minimaal één keer per jaar door een erkende verdeler

Haal de stekker uit het stopcontact (fig.2, n°12).

Controleer de staat van het snijblad (fig.1, n°2).

Als de snijkwaliteit daalt, vervang dan het snijblad (JAC-referentie: 6110029 in de wisselstukken-
catalogus van JAC).

Als het moeten worden vervangen, vervang het blad dan conform de vervangingsprocedure
voor snijbladen (fig.7).

E. Maak schoon met een borstel en stofzuig de binnenkant van de machine.

O owp

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd zodat
u uw garantie van vijf jaar behoudt.

8.3 Vervanging van het blad (door een erkende verdeler)

Het rode bladvervangingssymbool (afb. 9, nr. 68) geeft aan dat het blad moet worden vervangen.

(fig.7)

Draag altijd snijbestendige veiligheidshandschoenen (norm EN 388: 2003 index B= 5) en veiligheids-
schoenen tijdens de vervanging van het blad of tijdens een handeling in de buurt van de bladen.
Nadat u er zeker van bent dat de stekker van de machine (fig.2, n°12) uit het stopcontact is gehaald:
Open de deur (fig.1, n°10) met de grendel (fig.1, n°9).

Maak de kruimelbak schoon (fig.1, n°8).

Het blad vervangen:
A. Schroef de twee sleutels op de linkerkant van de machine los (fig.7, n°23).
B. Haal de bladbescherming (fig.1, n°6) eruit met behulp van de schroeven met holle binnenzeskant.
C. Draai de schroef los die het blad op zijn plaats houdt (fig.7, n°24) met behulp van de twee
meegeleverde sleutels (fig.7, n°23).
D. Verwijder de stut en vervang het blad. Let er daarbij op dat u het goed in de veiligheidsringen
plaatst. Plaats de stut terug.
E. Draai met de meegeleverde sleutels de nieuwe bij het blad meegeleverde schroef vast om
het blad vast te zetten. Het is belangrijk om de nieuwe schroef te gebruiken voor een optimale
aanspanning.

Plaats de kruimelbak terug en sluit de deur.

Steek de stekker in het stopcontact. De machine is klaar.

Controleer goed of uw erkende verdeler zijn interventie in uw onderhoudsboekje heeft genoteerd
zodat u uw garantie van vijf jaar behoudt.

Merk op dat uw snijblad kan worden geslepen; neem contact op met uw erkende agent voor meer
informatie.

Om te verzekeren dat de machine veilig zou zijn tijdens interventiewerkzaamheden, moet u voordat u
met de interventie begint het volgende doen:

- De klep van de machine openen

- De machine uitschakelen

- De stroomtoevoer loskoppelen
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- De elektrische stekker op de snijtafel plaatsen en de afdekking van de kabel sluiten om te
voorkomen dat de kabel tijdens de werkzaamheden opnieuw zou worden aangesloten op
het elektriciteitsnet

- De aardingskabels niet losmaken.

Controleer na elke interventie of de machine weer veilig kan worden gebruikt door volgende zaken te
doen:
- Controleren of de deur vergrendeld is (afb.1, nr. 9)
- De vergrendeling van het deksel controleren (pas de positie van het slot van het deksel
(afb. 6, nr. 21) aan als de uitgevoerde interventie de positie ervan heeft beinvioed)
- Blokkeren van de wielen met een rem (afb. 1, nr. 7) na het terug op haar plek plaatsen van
de machine (ervoor zorgen dat de hoofdschakelaar toegankelijk is)
- De goede verbinding van de aardingskabels controleren.

9 VERBRUIKSGOEDEREN

Ga bij de bestelling van een wisselstuk met uw verdeler na om welk stuk het gaat op basis van de
wisselstukkencatalogus van de fabrikant.

Geef altijd het machinenummer op zoals vermeld op het identificatieplaatje.

Uw verdeler doet de bestellingen bij JAC.

9.1 Lijst met VERBRUIKSGOEDEREN

ARTIKELCODE OMSCHRIJVING MODEL
5740214 PLASTIC WIELTJE D. 18x7 ALLE
BVMPT012 SCHUIFGLIJDER ALLE
6110029 CIRKELBLAD D. 420 DIK 3 MM ALLE
7240043-V800 LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 800
7240043-V1000 LINEAIRE GELEIDINGSRIEM T5 1000
MP00304 SCHUIMBAND 10x2 ALLE
BVMPAOO5 VEERPEN ALLE
BVMPT005 ROL POM ALLE
2 SCHUIM VOOR STEUNARM SNEDE ALLE
BVMPTO003 GELEIDER GREEP 800 800
BVMPT004 GELEIDER GREEP 1000 1000
W008709 SCHOEN IN VILT H. 9 MM MET HANDMATIGE
SCHROEF D. 24 MM GREEP
W006853 FLEXIBEL SYSTEEM MINIBORSTEL ALLE
(FBL)
BVMPAO06 BORSTEL DOORGANG GREEP 800 800
BVMPAQO7 BORSTEL DOORGANG GREEP 1000 1000
6310081 LED-PANEEL VMS
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10 FUNCTIONERINGSINCIDENTEN

Probleem Verificatie

Sluit de machine met de kabel op het stopcontact aan (fig.2, n°12)

Schakel de hoofdschakelaar in (fig.2, n°11)
De machine werkt niet

Sluit de klep bovenaan.

Sluit de deur.

Controleer of het blad niet moeten worden vervangen (fig.7).

De machine werkt maar het

¢ Laat het brood enkele uren afkoelen.
brood wordt beschadigd of

onregelmatig gesneden Plaats brood met toegelaten afmetingen.

Het brood snijden met een lagere snelheid

OPGELET: De machine moet bij elke tussenkomst verplicht worden uitgeschakeld.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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11 FOUTCODES

Als uw toestel beschikt over een touchscreen, verschijnt een afbeelding van de fout op het scherm.
Als uw machine uitgerust is met een scherm met capacitieve interface, verschijnt de afbeelding van
de fout op het scherm. Als u op de Start/Stop-toets drukt, wordt de fout vrijgegeven.

Als uw toestel beschikt over een paneel met 3 toetsen, knipperen de toetsen zo vaak als het foutnummer.
De foutnummers en de bijbehorende afbeeldingen worden verklaard in de tabel hieronder.
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Knipperen of code op het
scherm weergegeven

Beschrijving van het
probleem

Actie

Open klep of deur

Sluit de deur van de kruimelbak en/of
bovenste klep en/of maak
de vergrendeling schoon.

Power OFF

Storing van de stroomkring

Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
opnieuw in ha 30 seconden. Als het probleem
zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.

30 sec.
3 variaTor
‘ Schakel de machine uit met behulp van de
hoofdschakelaar (fig.2, n°12) en schakel ze
' Storing van de regelaar opnieuw in na 30 seconden. Als het probleem
Power OFF zich blijft voordoen, neem dan contact op met
uw technicus.
30 sec.

Storing van de greep

Zorg ervoor dat er geen enkel voorwerp of
stofje de greep om het brood vast te nemen,
hindert.

Voorwerp voor de sensor
van het snijkanaal

Verwijder elk voorwerp dat in de buurt van
het doorgangskanaal van het blad zit en
plaats het brood onderaan rechts van de

toevoerband.

Lineaire storing
Termijn van teruggang van
de wagen overschreden.

Controleer of de doorgang van
de wagen vrij is.

Als het probleem zich blijft voordoen, neem dan contact op met uw technicus.
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12 L1IJST MET ONDERDELEN OP DE AFBEELDINGEN

Afbeelding Bol Naam
1 Bovenste kap
2 Blad
3 Broodplank
4 Scherm
1 5 Draagzakken (optie)
6 Bladbescherming
7 Wieltjes met rem
8 Kruimelbak
9 Vergrendeling van deur vooraan
10 Deur vooraan
2 11 Hoofdschakelaar
12 Aansluitingskabel
13 Afvoerband
14 Steunarm voor brood
3 15 Toevoerband
16 Manuele greep
17 Automatische greep
18 Werkzone
19 Veiligheidssensor
5 20 Veiligheidsmagneet
21 Mechanische grendel
22 Veiligheidssensor
- 23 Sleutels voor de demontage van het blad
24 Bladschroef
25 Sticker gevaar voor elektrocutie
8 26 Elektrisch schema
27 Zeltklever kortsluitingsrisico
28 Snijdikte
29 Aantal sneden
30 Snijsnelheid
31 Keuze uit 4 snijmodi
32 Beginnen met snijden
33 Geavanceerde instellingen
9 34 Toegang tot Easymode
35 Snijdikten
36 Instructies voor de consument
37 Toegang tot de instellingen
38 Reinigingsmodus inschakelen
39 Configuratie van de snijdikten
40 Sneltoets voor starten van Easymode
10 41 Bovenste plaat
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42 Easymode-instellingen
43 Easymode-insteltoetsen
44 Insteltoetsen dikten zelfbediening
46, 47, 48 Zelfbedieningstoetsen voort snijbreedtes
49 Toets 'het hele brood snijden’
50 Toets 'een aantal sneden snijden’
51 Toets 'snijden tot de helft’
52 Toets 'in twee snijden’
53, 54, 55, Driehoekige toetsen
9 26 .
57 Instellingentoets
58 Snelheidstoets
59 Easymode-toets
60 Start/stop-toets
61, 62, 63, Easymodes
64
65 Schoonmaakmodus
66 Technische modus
67 Instellingen zakrekenmachine
68 Bladvervangingssymbool
10 41 Bovenste plaat
11 45 Houdsysteem voor plat boerenbrood
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Pycckumn

1 TEPE/[] BBOA4OM B 3KCITIIYATAUUIO

Bnarogapum 3a To, 4To BblGpanu npoaykumo komnadmn JAC. MNepen ycTaHOBKOW MaLLUHbI
1 ee BBOAOM B 3KCMIyaTaumio obs3aTenibHO NPOYTUTE HACTOsILLIeE PYKOBOACTBO. Taknum obpasom
Bbl CMOXETe 3alUNTUTb cebsl 1 n3bexaTb NOBPEXAeHUA MaLLMWHBI.

B HacTosILEeM pykoBOACTBE COAEPXKATCA CChINKMN Ha pasnnyHble n3obpaxkeHns, obnerdaroLume
NOHUMaHME UHCTPYKUUIN. DTK n3obpaxkeHns HaxoasaTca B KOHUe pykoBoacTea. ObpalanTtech
K HAM, KOra BCTpeTuTe B TeKCTe 0003HavYeHus cneagytowero snaa: (puc. X, noa. y).

Onsa o6ecneyeHnsa 6ecnepeborHon paboThbl MalWwuHbI B OyaylwemM npeanaraeM o3Hako-
MUTbLCA C NpPeACTaBNeHHbIMU HUXe YKa3aHUAMMU:

— ANsl YCTaHOBKM MallvHbI, ee BBOAA B 3KCNyaTaumio U KOHTpons paboTbl obpalyaitech
K YNONHOMOYEHHOMY CreunanmucTy;

— 4T06bl BOCMONbL30BaTLCS 5-NETHEN rapaHThen (CM. HeOBXoANMbIE YCIOBUSI HUXKE), NpU
yCTaHOBKE MaLUVHbl AUCTPUOBLIOTOP AOIMKEH 3aNONHUTL XYpHan TEXHNYECKOro 06CNyXMBaHUS.
OTOT XXypHan TEXHNYECKOro 06CNYXMBaHNSA MOXHO HAWTW B KOHLE AaHHOTO PyKOBOACTBA.

2 TAPAHTUA

KomnaHusa JAC npegocTaBnsieT 5-neTHIOI rapaHT1IO Ha BCHO CBOKO NPOAYKLMIO.

apaHTUs pacnpocTpaHsieTcs Ha Bce AeTany MallvHbl, B TOM Y/CIE 3NEKTPOHHbIE, KpoMe
pacxofHbIX MaTepuanoB. [apaHTua BCTynaeT B CUIy C AaTbl YCTaHOBKM 060py0BaHMS.

MapaHTua gencreyeT Npu cobnoaeHNn cregyowmx orpaHNYnTENbHbIX YCITOBUN:

— npuobpeTeHne ob6opyaoBaHNS y akkpeaMTOBaAHHOIO ANCTPUBLIOTOPA;

— BbIMNOJSIHEHNE YCTAHOBKN YMNOSTHOMOYEHHbBIM CneumanmcTom;

— NCMNoNb30BaHNe 060pya0BaHMs B COOTBETCTBMM C yKadaHMAMMU, COAEPKALLMMUCH B PYKO-

BOZCTBE MO aKcnnyataumn, 1 rno HasHayeHuo, NpeayCcMoTpEHHOMY Npu NPON3BOACTBE;

— eXegHeBHOe TexHn4yeckoe obcnyxmnsaHme ob6opyaoBaHNS B COOTBETCTBUM C yKa3aHUSIMU,
cofepXalmmMmcs B pyKOBOACTBE MO 3KCnsyaTaumu,

—TexHn4Yeckoe 0bcnyxmBaHne ynoriHOMOYEHHbIM CeLManMcTomM B COOTBETCTBUM C Tpebo-

BaHNAMM MO TEXHMYECKOMY OOCIY>XMBaHWUIO, BKNHOYAs KOHTPONbHWA OCMOTP HE pexe

OAHOro pasa B rog (NPon3BoguTCA 3a cyHeT Nosib3oBaTens);

— WUCMOSNb30BaHME NUCKINIYUTENBHO OPUrMHanbHbIX geTanen komnaHum JAC.

Mpu OoTCYTCTBMU KOHTPONA 3a TEXHUYECKUM OGCNyXMBaHUEM CO CTOPOHbI YNOJIHO-
MOYEHHOro crneunanucTa u/unu B criyyae HenpaBUIILHOrO BeAEHUsl XKypHarna TexHU-
YyecKoro o6¢cnyXuBaHua AencTBMe rapaHTUM orpaHU4YNBaEeTCA OQHUM roAoM.

MapaHTMA He pacnpocTpaHAeTCA:

— Ha 3amMeHy pacxogHbIx Matepuanos (§ 9);

— Ha getanu, Npu3HaHHble HencrnpaBHbLIMU CTOPOHHUMM cryxbamu;

— Ha npobnembl, BO3HMKLUNE BCNEACTBME HENPaBUIbHOW SKCnnyaTauun obopyaoBaHus;

80

M[H Pycckun



— Ha npobnembl, BO3HUKLIME BCreACTBME YCTAHOBKM MallMHbl HE YNOSTHOMOYEHHbIM
crneynanncTom;

— Ha getanu unu npobnembl, CBsi3aHHble C MOBpEXAeHWsaMU 0BOpyaoBaHMS BO BpeMsi

TPaHCNOPTUPOBKM UK HEHaAeXallMM obpaLleHeM Npum Norpy304HO-pasrpy30YHbIX paboTax.

PeMOHT n/vunun 3ameHa HencnpaBHbIX AeTaneu, BbINONIHEHHbIE B TeYeHue rapaHTMﬁHOFO
nepuoaa, He MOryT CNnyXXmtb OCHOBaHuUeM And npoarneHunsa OaHHOWM rapaHTuu.

3  TPELOYTIPEXOEHUA

HacTosilee pykoBoACTBO CrieAyeT COXpaHWUTb AS1s NOoMyYeHust CnpaBoYHOM MHGOpMaLmUm
Npu panbHewWwen akcnnyaTaumyM MawuHbl. B cnyyae npogaxu unu nepefayn MalluvHbI
Apyromy nuuy crnenyeT yOooCTOBEPMTBCS, YTO PYKOBOACTBO MO 3KChnyaTauuu nepenaetcs
BMecTe C Hell, YTOObl Nonb3oBaTeslb MOr NONyYnTb MHGOPMaLMIo 0 ee paboTe 1 CBA3aHHbLIX
C Hel NpeaynpexXxaeHusix.

[aHHble npeaynpexaeHus HeobxoauMbl AnA obecne4vyeHMsA Bawen Ge3o0nacHOCTU
u 6e3onacHocTu Apyrux nuu. NMpocum Bac BHUMaTENbHO NPoYecTb 3TU NpeaynpexaeHus
nepea ycTaHOBKOM U 3KcnnyaTauuen MalluHbI.

MawwuHa paspaboTaHa NSl UCMONb30BaHUSA COBEPLLUEHHONETHUMM NULAMKU C COOTBET-
CTBYIOLLMM paspelleHreM. [1o3TOMy HyXXHO creauTb 3a Tem, 4YTOObl AeTn He npukacanucb
K MalLMHE 1 He UCMOoSb30Basnu ee B KA4eCTBE UIPYLLKN.

MawwuHa npegHa3Ha4vYeHa UCKIMI4YnTesibHO A4 I'IpOCbeCCVIOHaJ'IbHOFO MCMOoJ1b30BaHUA.

OnacHoO BHOCUTb M3MEHEHUS B XapakKTepuctukn MallnHbl U npeanpunHnMaTtb COOTBET-
CTBYIOLWLME MONbITKKN.

lMocne ycTaHOBKM MaLLWHbI YOeauTech B TOM, YTO OHA He CTOUT Ha Kaberne aneKkTponuMTaHus.
Cobnogante gaHHbIE MHCTPYKLUK NO SKCMyaTauuu.

MalumHa JomKHA XpaHUTBLCSt U UCNOSb30BaTLCS B MOMELLEHNM, 3aLUMULLEHHOM OT CbIPOCTU
W Xapbl.

MawwuHa gormkHa ObITb AOCTaTO4YHO OocCBeLlleHa AJ1A BbINOoJIHEHUA pa6OTbI.

YpoBeHb WyMa 3Toro annaparta He npesbiwaeT 75 Ab(A) B COOTBETCTBUM CO CTaHOAPTOM
EN ISO 3744. MakcumanbHbI ypoBeHb 3BykoBoro aasnenus (LPA) = 65,3 gb(A). CpegHui
o6wunin yposeHb 3BykoBOW MowHocTu (LWA) = 77,0 ob(A).

[aHHy0 MalrHy AormKkeH 06cnyXmBaTb OAHOBPEMEHHO OAMNH onepaTop (ecnu He yKkaszaHo
NHOE).

[aHHas mawnHa npeagHa3HavyeHa ana Hape3kn nevyeHoro U BbiaepXaHHOro xneba.

HdaHHaa mawuvHa He NnpeaHa3Ha4vyeHa AnAa crneayoWmMxX maTtepuanoB U BUAoB xrneba:
- 4epcTBbIn XNeo;
- 3aMOPOXEHHbIA NN YaCTUYHO Pa3MOPOXKEHHbIN XNeb;
- HenuweBble U34enNus U3 ApeBECUHbI, NIIacTMacChl U aHanorM4yHbIX MaTepmnarnos;
- nobble nueBble NPOAYKTbI, HE BXOASLLME B KATErOpMo XNeOHbIX U KEKCOBbIX U3OENNIA.
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Hape3|<a nepeyvyncrieHHbIX BUAOB xneba unm MaTepuanoB MOXeT NPUBECTU K MOBPEX-
A€HNI0 MalUUHbLI.

Ob6s3aTenbHO OTKMO4YaUTe MaLUUHY OT CeTU INeKTPONUTaHUA nepen BbINOSIHEHUEM
YNCTKN BHYTPEHHUX/BHELWHNX NOBEPXHOCTEN, a TaKXkKe onepauum no TeXHNYeCKomy
ob6cnyXnBaHuio.

YcTpoicTBo umeeT GonbLuoit Bec. MNpuHMMaiiTe Bce HeoGXoauMbIe Mepbl MPEAOCTOPOXHOCTU
NPV TPaAHCMOPTMPOBKE U NOrPy304HO-Pa3rpy304HbIX paboTax.

[na 6e3onacHoro nepeMeLleHnsa annapata yéegmtecb B TOM, YTO:
- Kpblwka annapara 3akpbita (puc .1, Ne1).
- MepegHasn oeepua 3anepta (puc. 1, Ne9).

OcTtaTtoyHble pucku. AnnapatT CKOMMNOHOBaH B COOTBETCTBUM C COBPEMEHHbIM
YPOBHEM TeXHUKU U NPUMEHUMbIMU HOpMaTMBaMM NO TeXHUKe Ge3zonacHocTu. TeM He
MeHee, €ero WCMofib3oBaHWe MOXeT MNPUBECTU K PUCKY MOJyYeHUss TpaBMbl
nonb3oBaTenieM WUNM TPeTbUMMU NULAMU, a TaKkKe K MOBPEXAEHUIO annaparta unu
Apyroro nmyuecrtea. K aTum puckam oTHocATcA:

- TpaBma, BbidBaHHas paboTon pyyHoro 3axBaTta (Ha mogensax VMP).

- [ocTtyn Kk ne3Buo Nocne AeMOHTaxa annaparta ¢ NOMOLLbI0 TEXHUYECKUX MHCTPYMEHTOB
(BbINOSTHAETCA TOSNLKO 0B6YYEHHBIM TEXHUKOM).

- [ocTtyn K ABMXyLWIMMCS AeTanam ABuratenen nocne AemMoHTaxa annaparta ¢ NOMOLLbH
TEXHUYECKMNX MHCTPYMEHTOB (BbINOMHAETCSA TONbKO 00YYEHHbIM TEXHUKOM).

4 TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

4.1 TexHUYECKUE XapaKTepPUCTUKMN

VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/VMS 1000
BbicoTa (MMm) 1135 1135
LWupuHa (Mm) 790 990
Fny6uHa (mm) 760 760
[nuHa BxogHoOro kaHana (Mm) 380 480
LLnpnHa BXxogHOro kaHana (Mm) 340 340
BbicoTa BXxogHOro kaHana (Mm) 16 (20) 16 (20)
YnakoBka (Mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Macca HeTTO, KIr 230 250
Macca HeTTO + ynakoBkKa (Kr) 260 280
MowHocTb aBuraTens, KBt 0,75 0,75
Tun aBuraTtens TpexdasHbin TpexdasHbin
Tun anekTponutaHus OpHowbasHbIn OpHobasHbIn
220 B, 50 I'y (A) 7 7
MowHocTb (06/MUH) 120—240 120—240
OnameTtp HOXa (MM) 420 420
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TonuwmHa Hoxa (Mm) 3 3

YpoBeHb wyma (ab) <75 <75
OTtpenka u3 HepXxaBelLwen cTanum onuus
MpucnocoGneHue ¢ KprOYKaMm st NakeToB onuus
Cucrema yaepxaHua 6yxaHku cneumndumyeckon opmbl onuus
CneunanbHbIN UBeT onuus

4.2 [OaHHble 0 MaTepuanax, HaxoasilLMxXcsa B HenocpeaACTBEHHOM KOHTaKTe C TeCTOM

BxopgHaa nonka: HEP>XX. 5WL 430

Koxyx 3axBaTa: Hepx. 430

3axBart: Hepx. 430

Hox: TE®JIOH

BbixogHaa nonka: HEP>XX. 5WL 430

Pbluar oTBeaeHnA 6yxaHku: Hepx. 430

Cucrtema yaepxaHusa 6yxaHku cneumncpuyeckon popmbl (onuumsa): Hepx. 304
YcTponCcTBO ANA YNakoBKU B NnakeTbl: Hepx. 430

5 YCTAHOBKA U BBO/A B 3KCITNIYATAUUIO

5.1 PacnakoBKa MalUUHbI

MallnHbl 13 HaWKMX LEeXOB NOCTaBASATCA Ha NoA4OHax, 3akpensieHHble PeMHSAMU, B MacTUKOBOM
060ro4Kke 1 B 3aWMTHON KapTOHHOW Kopobke. NMpexae Bcero cneagyeT OCMOTPETb YNaKOBKY Ha npeameT
HanNMunsa NOBPEXAEHUN, NMOMYYEHHbIX BO BPEMSA TPAHCMOPTUPOBKU, M COOBLWNTL O HUX Henocpea-
CTBEHHO MOCTaBLLUKY.

A. Ypanute KapTOHHYH KOPODOKY U yNakoBOYHbIV NakeT MaLUMHbI.

B. CHumunte pemHun, obpatme ocoboe BHMMaHMe Ha nx ocnabneHve npu paspesaHuu.

C. OTkpenute mMalLMHy OT NOAAOHA, CHAB AEPEBSHHbBIE PENKUN, (PUKCUPYIOLLIME KONECUKN.

D. CHuMmnTe mMalumHy ¢ nogaoHa. B aTon onepaumm 4OMKHO y4acTBOBaTb HE MEHEE BYX YerioBeK
ans obecneyeHns MakCUManbHO MAAaBHOMO COMPUKOCHOBEHUS MallMHbl ¢ NonoMm. Mbl HacTos-
TeNbHO PEKOMEHAYEM BaM UCMNONb30BaTb Pasrpy304Hyo pamny.

NMocne pacnakoBKM MalluHbl yoeauTecb, YTO OHA He Monyvyursia NoBpPEeXOAEeHUN npwu

TpaHcnopTupoBKe. HemeaneHHo yBegomMuTe O nOOLIX AedeKkTax, yKasaB UX
YyNOMWHaHUA B TOBapHOM TPaHCNOPTHOW HaKNagHOW nepeBoO34mnKa.

5.2 MecT0O YCTaHOBKM

Ons obecneyeHnss JONTOCPOYHOM BbICOKOW NPOU3BOAUTENBHOCTU M HAAEXHOCTU MaluuHbl crieqyeT
NpaBUIbHO BblIBpaTb MECTO YCTaHOBKMW:

OHO [OMKHO ObITb XOPOLLIO NMPOBETPMBAEMbIM, 3ALUMLLEHHBIM OT BO3AENCTBUS NPSIMbIX CONMHEYHbIX
nyyewn, yaaneHHbIM OT UCTOYHWMKOB TEMna, C POBHOM W MPOYHOM MOBEPXHOCTbIO, HE NoaBep-

rarowiencs snbpauuu.
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Y6eantecnb, YTO rMaBHbIN NepeknYvaTenb HaXoaMTCs B AOCTYMHOM MECTe Mocre YCTaHOBKM, YTOObI
obecneynTb NPOCTOTY OTKITIOYEHMS B ClyYae Ype3Bbl4aiHON CUTYaLMN UK NO aHanorM4yHom
NpUYMHeE.

5.3 JOnekTpuyeckoe nogknoyeHue

BAXHAA UHOOPMALINA! ObasaTenbHO Hanudne 3aseMneHus.
PekomeHayeTcs 3alWnTUTL SNEKTPUYECKYHO LieNb C MOMOLLBIO N1aBKOro
npepoxpannTens n auddepeHumanbsHOro aBToMaTU4eCcKoro BelKMovaTens.

3anpeluaeTcs ncnonb3oBaTb KOHTYP NUTaHUS annaparta Ans nuTaHus Apyroro o6opyaoBaHus.

ABTOMaTUYeCKMI BbIKNtoYaTenb (AB) KOHTYpa nUTaHna annaparta AOMKeH OblTb YCTAHOBMNEH Tak, Kak
yKasaHo Huxe.

- CeBepHada Amepuka: 15 A — 3awumTa kpmeon D.

- OcranbHon mup: 16 A — 3awmTa kpuson D.

YcTtponcteo anddepeHumnanbHoro Toka (YAT) KoHTypa nuTaHusa annapata A0SMKHO 6bITb

YCTaHOBIEHO TaK, KaK yKa3aHo HuXe.
- YOT 300 mMA.

OcHoBHaA NMHKA 30aHKA

|' oAB |

AB I |

16 A— kpueas D \

YOT
300 mA

\ Mpoyee

o0opynoBaHue

JAC

Xnebopeska

MpumeyaHue. Ha nobble NpobremMbl, BO3HUKLLIME B CBA3N C UHLIM BUOOM MOOKMIOYEHUS, rapaHTUs
HEe pacrnpocTpaHseTcs.

lMepen nogknioYeHMEM MalUMHbI K 3MeKTpoceTn M BO m3bexaHwe BbIxoga ABUratens mM3 cTpos
B MOMEHT NoAKMoYeHns crnegyet ybeamTbCss B COOTBETCTBMM SMEKTPOCETM XapaKTepPUCTUKaM
MaLUWHbI (CM. 3aBOACKYO0 Tabnuuky).

O3HakoMbTeCh C NMUKTOrpaMmmMamMmn TeXHNK ©e30nacHOCTN, UMEKLLMMUCS Ha MaLLMHE.

MMukTorpamma, npeaynpexgawrowasa o6 OnacHOCTU MNOPaXEHUsT 3NEKTPUYECKUM
TokoM. OTKMOYMTE YCTPOMCTBO OT CETU MNepen BbINoNHeHMeEM nobbix paboTt no
PEMOHTY 1 obcnyxmnBaHuio. [laHHas NUKTorpamMma HaxoauTCcs Ha 3agHen naHenu
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YyCTPOWNCTBA, pPsSAOM C Kabenem nuTaHus, U BHYTPU YCTPOMCTBA Ha OTCeEKe
anekTpowwmTka (puc. 8, Ne 25).

OnekTpocxeMa MalWHbl HaxoguTcsa Ha obpaTHOW CTOpoHe [ABepLbl OTceka
anekTpowwmTka (puc. 8, Ne 26).

5.4 Bgog B 3kcnJiyaTauuio

I'Iepep, BBOAOM B 3Kcnnyartauuko y6e,u,|/|Ter B OTCYTCTBUU nobbIX NOCTOPOHHUX MNpeaMeToB Ha
NOoABUMXHbIX YaCTAX MaLUUHbI.

CeegeHust 06 NCnonb3oBaHUN MaLLVHbI CM. B pasgene «SKCI'IJ'IyaTaLI,I/IFI».

5.5 OnacHocTb

B Cclniydyae BO3HUKHOBEHUA ONACHOCTU ANnA noJfib3oBaTtend unn and MalluHbl criegyeT OTKITHO4YUTb
ANEeKTpornnTaHme C NOMOLLIbIO MaBHOIO BbIKIo4aTesnA.

M3Bneknte LITEKEpP M3 SNEKTPUYECKON PO3ETKU nepen BbINOSIHEHMEM OObIX onepauui no TeXHU-
YecKoMy OOCIY>KMBaHUIO U PEMOHTY.

He npukacanTtechb K HOXY, AaXe ecnu MallnHa BblKNoYeHa.

HapgesanTte nep4atkM npu nposefeHuM MobbIX onepaunin No TEXHUYECKOMY OBCNYyXMBaHWUIO UK
O4YMCTKE HOXa.

[nsi 3amMeHbl HoXa 06paTUTECh K YNONTHOMOYEHHOMY AUNEpY.

Bcerna HageBalTe 3alWUTHbIE NepYaTKn, NPeaoXpaHsioLWme oT Nope3os, NpM 3aMeHe HoXa Unu nNpu
paboTe B HENOCPEACTBEHHON BNM30CTM OT HOXa.

Bce onepauuy no TeXHUYECKOMY OOCIYXMBaHWUIO UMW 3aMeHe AeTarneln OOMMKHbl OCYLLEeCTBNATHCS
KBanuuUMpoBaHHbIM CNeunanncToMm.

lMukTorpamma, npegynpexgarowas ob onacHoOCTH nopesa.
Bbl HangeTe aTy nNUKTOrpaMmy Ha 3agHen naHenu ycTpomcTea psaom c kabenem
nutanus (puc. 8, Ne 27) n BHyTpy MalUMHbl Ha orpaxaeHun Hoxa (puc. 1, Ne 6).
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6 OPIAHbI YIIPABJIEHWS U NMPELOXPAHUTEJIbHbLIE YCTPOUCTBA

6.1 OpraHbl ynpaBneHusa

Xnebopeska 06opyaoBaHa CEHCOPHLIM 3KPAHOM, 3KPAHOM C EMKOCTHbIM MHTEPKENCOM NNK
naHenbto ¢ 3 kKHornkamu (puc. 9).

Ecnn y Bawen xnebopesknm KoHUrypauus Haxoamtca B npodpeccrmoHanbHon pro VMP—VMA,
CEHCOpPHbIN 3KpaH COCTOUT U3 TakUX 3N1EMEHTOB:

TonwwmHa nomTA
KonnyecTtBo nomren
CKoOpOCTb Hapesku
Bbi6op 13 4 pexxmMmoB Hapesku:

a. Hapeska Bcen ByxaHku;

b. Hapeska onpegeneHHoro KonmnyecTasa NIOMTEN;

C. HapesKa MonoBUHbI ByxaHKn JIOMTSAMU;

d. peska 6yxaHku Ha oBe 4acTw.
3anyck Hapesku
PacwunpeHHble napameTpbl. JTa KHOMKa AaeT AOCTYN K pexumy odncTkn xnebopeskn (Ne 38)
n HacTporkam Easymode (Ne 42).
7. Hoctyn Kk Easymode. Easymode — 3TO HacTponka aKkpaHa, KoTopas No3BosisieT 3aperncrpu-
poBaTb 6 KHOMOK BbIcTporo 3anycka (Ne 40), codeTatoLmx CKOPOCTb U TOMLLMHY Hape3Kkn. YTobbl
HaCTPOUTb 3TU KHOMKW, HAXXMWUTE KHOMKY «paclumpeHHble napameTpbl» (Ne 33), 3aTemM KHOMKY
«HacTporkn Easymode» (Ne 42). 3atem BaM NpOCTO HY>XHO BbliOpaTh TOMLWMHY HAPE3KM 1 CKOPOCTb
Ans kaxgon m3 6 kHonok (Ne 43), HaxxaB HeENOCPEACTBEHHO Ha 3HAYEHUS, KOTOPLIE Bbl XOTUTE
N3MeHUTb. NoKNHbTE 3KpaH, YTOObI NOATBEPAUTL CBOW BbIGOP.

PwnPE

ou

Ecnn y Bawen xnebopeskn KoHdUrypauus Haxogutca B camoobcenyxusaHumn self VMS, ceHcopHbIN
3KpaH COCTOUT U3 TaKUX 3r1EMEHTOB:

1. TonwwuHa Hapesku

2. WHcTpyKumm ansa notpedutens

3. [Ona poctyna K HacTponkam xnebopeskn yaepxuBante nanewl Ha OAHOW U3 TOMLWMH Hapesku
B TeyeHne 30 cekyHA. 3aTeM y Bac nosiBMTCA AOCTYN K ABYM KHorkam (Ne 38 1 Ne 39).

4. BknioyeHue pexuma ouucTtku. lNocne Bbibopa pexuma Bam OygeT npenrioxXeHo BBECTU
kog 0123, yTobbl pas3bnokMpoBaTb PEXUM OUYUCTKM.

5. KoHdgwurypaums TonwmHbl Hapesku. Ha atom akpaHe Bbl MoxeTe 3agatb (Ne 44) TtonwmHy
Hape3Ku NoMTen AN Kaxgonm U3 Tpex KHOMOK.

Ecnu y Bawen xnebopeskn KoHpUrypaumnsa Haxogurtca B npodeccmoHansHon pro VMP—VMA, akpaH
C €MKOCTHbIM UHTEPdENCOM COCTOUT U3 CrieayoLLUX SNIEMEHTOB:
1. BbIGOp 13 4 pexxMmoB Hape3Ku:
a. Hapeska Bcewn byxaHku (puc. 9, Ne 49);
b. Hapeska onpegeneHHoro konuyectsa nomten (puc. 9, Ne 50);
C. HapesKa nonoBuHbI ByxaHkn nomtsamu (puc. 9, Ne 51);
d. peska b6yxaHku Ha gBe 4actu (puc. 9, Ne 52).
2. Yucno nomten (kHonkm ¢ TpeyronbHukammn A n C) (puc. 9, Ne 53, 54),
3. TonwmHa nomTt4a (KHonku ¢ TpeyronbHukamm B n D) (puc. 9, Ne 55, 56),
4. TapameTtpsbl (puc. 9, Ne 57). 31a KHorkKa no3BonAeT Nony4nTb JOCTYM K PEXMMY O4UCTKM (pUc. 9,
Ne 65) xnebopeskn. Pexmm ou4ncTkM 3anyckaetcsa C nomMolbto kHomkn «Ctapt/Ctony»
(puc. 9, Ne 60).
OpHoBpemeHHoe npoforkuTenbHoe HaxaTtue (10 cekyHa) Ha kHonku «[apameTpbl» (puc. 9,
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Ne 57) n «Crapt/Cton» (puc. 9, Ne 60) no3sonseTt nony4nTb AOCTYN K MeHK «TexHu4eckue
napameTpbl» (puc. 9, Ne 66). 3TO MeHIo f4aeT AOCTYN K Creayowmm HacTponKam:

a. V3ameHeHne makcMManbHOW TOMWWHbBI TOMTS C NOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHukamm B
n D. KHonka «CtapTt/CTon» No3BonsaeT 3anoOMHUTb 3TO UBMEHEHME.

b. C6poc obpaTHOro cyeTymka Ans TEXHUYECKOro 06CnyXnBaHms nessus.
MpogomkntenbHoe HaxaTtne (5 cekyHA) Ha KHOMKY C TpeyronbHMkom B nossonser
n3mMeHnTb 6a3oBoe 3HavYeHne 3Toro obpaTtHoro cyetunka. KHonka «Ctapt/Cton»
No3BOJISET 3aNOMHUTb UBMEHEHME.

C. V3ameHeHne MMHMManbHON TOSLWUHBI TIOMTS C NOMOLLbIO KHOMOK C TpeyronbHukamun B
n D. KHonka «CtapTt/CTon» Nno3BonsieT 3anOMHUTbL U3MEHEHNE.

d. VlameHeHne napameTpoB KOHUrypaumm nporpaMMHoro obecneveHmns (HaCTponKm
kanbkynaTtopa) (puc. 9, Ne 66). KHonkn A n C no3sonsoT BbIbpaTb HOMEpP NapameTpa,
KOTOpbIN Heobxoammo HacTpoutb. KHonku B n D nossonsaioT BeiOpaTh 3HaYeHne,
KoTopoe ByaeT npucBoeHo aTomy napameTpy. KHonka Start/Stop (Ctapt/CTon)
NMO3BOMSIET COXPAHUTbL U3MEHEHME.

Bbi6op ckopocTtu Hapesku (puc. 9, Ne 58).

Hoctyn k Easymode (puc. 9, Ne 59). Easymode — 370 koHdurypaums skpaHa, no3sonsioLas
3anporpammupoBaTb 4 kHoMku BeicTporo 3anycka (puc. 9, Ne 61, 62, 63, 64) anga 3agaHns
pa3HbIX COMETaHMN CKOPOCTM M TOMLWMHbI HApe3Kkn. [N KOHPUTYPUPOBaHUS STUX KHOMOK HY>XHO
Ha NPOAOIMKUTENBbHOE BPEMS HaXXaTb Ha KHOMKY C TPEYroribHUKOM Mo BallemMy BbiOopy, Y4TOObI
OTKPbITb COOTBETCTBYIOLLEE MEHIO NpeaBapuTenbHbIX HacTpoek. KHonka «CtapTt/Cton»
NO3BOSISET 3aNOMHUTL U3SMEHEHME.

7.  3anyck v BblKINOYeHNe Hapeskun ¢ nomoLlbio KHonkn «Ctapt/Ctony» (puc. 9, Ne 60).

o o

Ecnu Bawa xne60pe3|<a OCHalleHa 3-KHOMOYHOM NaHesbl, OHa COCTOUT N3 TakUX SNIEMEHTOB:

1. KHonka anst TOHKMX NIOMTEWN

2. KHorika ons cpegHux nomren

3. KHonka gnst ToNcTbix noMTen
UTobbl 3anyCTUTb PEXMM OYMUCTKNU, OOHOBPEMEHHO HaxmuTe neByto (Ne 46) n npasyto (Ne 48)
KHOMKW.

6.2 Pabou4as 30Ha

Pabo4as 30Ha HaxoguTcs nepen mMawimHon (puc. 3, Ne 18).

6.3 [pegoxpaHuUTenbHbIe YCTPOUCTBA

O6opyanoBaHne Ha 4aHHOW MaLUUHE:

KOOUPOBaHHbLIN MarHUTHbLIN aBapMUHbLIN BbiKNO4YaTenb (puc. 6, Ne 19, 20),
COCTOSILLMIA U3 NPefoXpPaHUTENbHOrO MarHMta U MarHUTHOrO AaTyMka, KOTOPbI OCTaHaBnvMBaeT
MaLUMHY Npy OTKPbITUK NepeaHen asepubl (puc. 1, Ne 10);

KOOUPOBaHHbLIN MarHUTHbLIN aBapUNHbIN BbiKO4YaTenb (puc. 6, Ne 22),

COCTOSILLMIA M3 MPefoXpPaHUTENIbHOr0 MarHuTa M MarHMTHOro AaTtyumka, KOTOpbI npefoTBpaliaeT
3anycK MallWHbI NpY OTKPbITOM Kpbliwwke (puc. 1, Ne 1);

MeXaHM4YeCK1MWN npeaoxpaHuTenbHbIn 3anop (puc. 6, Ne 21),

NPensATCTBYOLLMIA OTKPbITMIO KpbilwkK (puc. 1, Ne 1) Bo Bpemsi paboTbl MaLLUHBbI.

ByaobTte octopoxHbl! Hukoraa He 3anyckante xnebopesKy, ecnu 4acTb Kopryca CHATa
N UMeeTCsa AOCTYN K HOXY Uy BpallaloLleMycs aABuratento.
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7 OKCINYATAUUA

lMepen Hayanom paboTbl KONECUKN, OCHALLIEHHbIE TOPMO3aMK, Heobxoammo 3abnoknposatb (puc. 1,
Ne 7) yto6bl ybeanTbcs, 4TO annapaT ctabuneH Bo Bpems paboThbl.

3akpouTe KpbilWKy B Havyane pabo4ero AHA MalwuHy cnegyeT BKNOYUTb C MOMOLLbIO FaBHOro
BblKIovaTens.
(puc. 2, Ne 11), y6eamBLINCB, YTO KPbILLKa 3aKpbITa.

Mopsapok akcnnyatauum Bepcun npodeccuoHanbHas VMP—VMA (puc. 4—5)

A. OTKpOMWTE KPbILLKY.

B. lNMomecTtute 6yxaHKy Ha BXOAHYIO MOSIKY.

C. ObsasaTenbHO NnoMecTuTe ByxaHKy B NMpaBbii Yron B HanpasfieHUn nepeaHen 4actu MalluHbl.
Ecnu mawuvHa obopyaoBaHa py4YHbIM 3axBaToM, y6eauTechb, YTO OH NMOTHO BCTaBreH B Xneb.

D. 3akpounTe KpbILLKY.

E. Bbibepute HyXXHYH TOMLLNHY FIOMTEMN.

F. Bbibepute BUA Hapesku. B pexxmme KonmyecTsa IOMTEN BbIBEPUTE HYXKHOE KONTUYECTBO STOMTEN.

G. BblbepuTe cKopoCTb pesaHus. Mo ymonyaHuio BbibpaHa NPOMEXYTOYHAA CKOPOCTb pe3aHus.
(Mpwn N3roToBNEHUM MaLLMHbBI TPU CKOPOCTU pe3aHuns ABNSAKTCA CTaHAAPTHBIMK.)

H. Ecnu Bawa mawwnHa obopyaoBaHa CEHCOPHBIM 3KPAHOM, HAXXMUTE Ha 3eS1EHYI0 KHOMKY, YTOObI

3anyCTUTb LUK HApe3KMu.
Ecnu Bawa mawmnHa obopygoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPMENCOM, HAXKMUTE Ha KHOMKY
«CTtapt/Ctony, 4Tobbl 3aNyCTUTb LMK HApe3KN.

|. 3abepute xneb ¢ BbixogHou nonkm (puc. 3, Ne 13) n ynakyinte ero ¢ noMoLLbio yCTPOMCTBA A1
ynakoBku B nakeTbl (puc. 1, Ne 3).

Ecnn Bawa wmawuHa obopygoBaHa CEHCOPHbIM 3KPaHOM, OCTAaHOBUTb TEKYyLMW LMK MOXHO
C MOMOLLbIO KPAaCHOW KHOIMKMU.

Ecnun Bawa mawmnHa o6opygoBaHa 3KpaHOM C eMKOCTHbIM MHTEP(ENCOM, OCTAHOBUTb TEKYLLMIA LINKI
MOXHO C MOMOLLbIO KHOMKK « CTapTt/CTony.

Ecnu Bawa mawuvHa ocHalleHa cucTemMon yaepxaHus OyxaHku cneumdumyeckon opmbl (onums)
(puc. 11, Ne 45), To npu Hapeske Bonee WMPOKNX N NIOCKMX ByxaHOK 3Ta cuctema NpensiTcTByeT
noabemy ByxaHOK Npu MPOXOXOEHUN HOXa. JTa cucTeMa ABNAETCA aBTOMATUYECKOW U OEUCTBYeT
TONbKO B TOM Crlydae, ecnu aTtoro Tpebyet pasmep ByxaHku.

Mopspok akcnnyatauum Bepcum pro VMP—VMA (puc. 4—05)

OTKPOWTE KPbILLIKY.

MomecTtute xneb Ha BXOAHYO MOJSIKY.

Obsi3aTenbHO NoMecTuTe ByxaHKy B NpaBbii Yron B HanpaBneHnn nepeaHen YactTu MallnHbI.
3aKponTe KpbILLKY.

Bbibepute TONWMHY nomTs.

3abepuTte xneb c BoixogHow nonku (puc. 3, Ne 13) n ynakyrite ero ¢ nOMOLLbI YCTPONCTBa ANs
yrnakoBku B nakeTbl (puc. 1, Ne 3).

nTmoow>
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8 TEXHUWYECKOE OBCJIYXXUBAHUE

8.1 ExegHeBHOe€, BbINOJIHAETCA NoJfib3oBaTeneM, npowealinm NoaroToBKy

E. lNpoBepbTe, HE cnegyeT nNn onopoXKHUTL 6ak Ans kpowek (puc. 1, Ne 8). (BHnmaHune! He 3abyabTe
3anepeTb ABepLy Ha krtod.). Cogepxmmoe noTka A KPOoLIEK He A0SMKHO MCNONb30BaTbCA AN
06paboTKkM NULLEBLIX NPOAYKTOB N HE NOAXOAUT ANs yNnoTpebneHns B NULLY YenOBEKOM.

A. Ouuctute nonkun (puc. 3, Ne 13, 15) ¢ NOMOLLBIO LWETKN.

C. Ounctute ctekna kpbiwkn (puc. 1, Ne 1), noctaBmB BepxHioto nonky (puc. 10, Ne 41) B BepTu-
KanbHOE MONOXeHMEe, a 3aTeM BEPXHIOK KPbIWKY B MOMNOXeHue ans ounuctkm (puc. 10).
YbeaunTtech, 4TO BEPXHSAS NOSiKa HAXOOUTCS B YCTOMYMBOM MOSIOXKEHUM.

. [Ns 04NCTKM BHYTPEHHMX MOBEPXHOCTEN UCMOMb3YNTE CyXYIO TKaHb.

BHellHMe noBepXHOCTU MPOTpUTE BNaXHOW TKaHbk. He onpbickMBanTe annapaT BOAOW, He
CMayvBanTe NaHesnb ynpaBreHus.

E. BkniounTte pexmm YncTKu:

Ecnn Bawa mMawnHa cHaGxeHa CEHCOPHbIM 3KPAHOM, HaXMWUTE Ha 3HAYOK «pacLUMPEHHbIE
napameTpbl» B NPaBOM BEPXHEM YIIy.

Ecnu Bawa mawmHa obopyaoBaHa 3KpaHOM C EMKOCTHbIM MHTEPENCOM, HAXKMUTE HA CUMBOS
«lMapameTpbl» B NpaBOM BepxXHEM Yriy W 3anycTUTe PeXuM OYUCTKA C MOMOLLBIO KHOMKK
«Ctapt/Cton».

Ecnu Bawa malumHa ocHalleHa 3-KHOMOYHOM NaHEeNbo, HaXXMUTE OQHOBPEMEHHO neByto (puc. 9,
Ne 46) 1 npasyto (puc. 9, Ne 48) KHOMKW.

~ 0O

Ob6ss3aTenbHO HageBavTe 3awWMTHble MepyaTKu, npeaoxpaHswme OT MNope3oB
(cranpapt EN 388: 2003 nHaekc B = 5) npu paboTe B HenocpeaAcTBeHHON 65nM3ocTm
OT HOXa UNu 3axBara.

3axBaT nepemewiaeTtcs BneBo. Vcnonb3ynte Cyxyl TKaHb Of11 OYMUCTKM MPaBOW CTOPOHBbI
3arpysodHon nonkn (puc. 3, Ne 15). Ecnn Bawa xnebopeska OCHalleHa aBTOMaTUYECKUM
3axBaToM (puc. 3, Ne 17), 3ybbsa BbIXOOAT HapyXy. [Na o4nCTKM 3yObEB UCNONb3YNTE CyXYHO
TKaHb.

Ecnn Bawa xnebopeska mmeet koHdurypauuio pro VMP-VMA, HOX HaxoguTca B KaHane
Hapesku. [Ins O4YMCTKN UCNOoNb3ynTe CyxXy TKaHb. HMKorga He ounlanTe «pexyLLyto KPOMKY»
HoXxa. Hoxx cBOBOOHO BpaLLaeTcsa BOKPYr CBOEW OCU; Bbl MOXETE NMOBOpayvMBaTh €ro B kaHarne,
4yTOBObl OYNCTUTL BCE GOKOBLIE MOBEPXHOCTU, €CNU OBHApPYXWTe, YTO Ha Hem obpasoBanucb
OTNOXEHUS U3 KPOLLEK.

3aKpownTe KpbILLKY, KOorga odncTka 0yaeT 3aBepLleHa.
UTOO6bI BbINTK N3 pEXMMA OYUCTKMU:

- ecnu Bawa HaxoguTcst B KoHdurypaumto self, Haxxmmnte ogHy U3 Tpex KHOMOK;

- ecnu Bawa HaxoouTCHA B KOHMUrypauuio pro M OCHaLLleHa CEHCOPHbIM 3KPaHOM,
Ha)XMUTE KPECTUK B BEPXHEM FIEBOM YrIy 3KpaHa;

- ecnv Balla HaxoauTcs B KOHUIypauui pro M OCHalleHa OMChfeeM C €MKOCTHbIM
NHTEepPdENCOM, HaXXMUTE KHONMKY Start/stop (nyck/cTon).

8.2 Yepe3 kaxable 25 000 Hape30oK u/unu He pexe 1 pasa B roa; BbiNnonHAeTcd YNOJHOMOYEHHbLIM
cneuuanmcTom

A. Ws3Bneknte wrekep n3 pasbema (puc. 2, Ne 12).
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lMpoBepbTe cocTosiHMe HOXa (puc. 1, Ne 2).

Mpn KOHCTaTaUUKN CHMXXEHNA KadeCTBa Hape3Kn 3akasaTb 3amMeHy Hoxa (apTukyn JAC: 6110029
B KaTanore 3anacHblx Yacten komnaHum JAC).

Ecnv HOX nogonexwut 3ameHe, 3aTa onepauus OOMKHa ObiTb BbINOSIHEHA B COOTBETCTBUM
C npouenypon 3aMeHbl Hoxa (puc. 7).

E. Ounctute BHyTpEeHHME NOBEPXHOCTU MaLUUHbBI C MOMOLLbIO LLETKM U Mblfiecoca.

O 0O

MpoBepbTe BHECEHME aKKpeOUTOBaHHLIM CMELManMcToM 3anncu O BbIMOSTHEHHOW paboTe B XKypHan
TEXHUYECKOro 06CNYXMBAHUS ANS COXPAHEHUS 5-neTHen rapaHTuu.

8.3 3ameHa Hoxa (BbinonHsAeTca YNONTHOMOYEHHbLIM cneunanncTom)

KpacHbI cumBon 3ameHbl ne3sus (puc. 9, Ne68) ykasbiBaeT Ha HEOBXO0AMMOCTb 3aMeHbI Ne3BUS.

(puc. 7)
Obsi3aTenbHO HageBanTe 3alUTHbIE NepyaTkun, npegoxpaHstowme ot nopesoB (ctaHaapT EN 388:

2003, nugekc B =5), 1 3awmTtHyto 06yBb BO BpeMsi BbIMOSIHEHUSA 3aMeHbl NIe3BUS MU onepawmm
B HEMOCPEACTBEHHON GN30CTM OT NE3BUN.

Y6eautech, 4To WTEKep MawwuHbl (puc. 2, Ne 12) oTcoeguHeH OT aNeKTpoCceTH:

oTkpounTe asepuy (puc. 1, Ne 10) ¢ nomoLubto 3anopa (puc. 1, Ne 9).

N3Bneknte 6ak ona kpowek (puc. 1, Ne 8).

3ameHa Hoxa:
A. OTKpyTUTE OBa KNoya Ha NeBOM CTOpOHE MalunHbl (puc. 7, Ne 23).
B. CHumuTe 3awmtHOe YCTpPoOMCTBO HOXa (puc. 1, Ne 6), OTKPpYTMB BWHTbI C 6-FpaHHbIM
yrny6neHvem.
C. OTkpyTUTE ramky, yaepxmsarLlyo HOX (puc. 7, Ne 24) c nomMoLLbio ABYX Kntoven, BXOAALMNX
B KOMMNJIEKT noctaBku (puc. 7, Ne 23).
D. Vi3BneknTe KNnH 1 3aMeHnTe HOX, yOeauBLUUCL B NPaBUNIbHOM PacnofOXEeHUU BbICTYMOB,
NpefoXpaHSALLMX OT HEMpPaBUbHOW YCTAHOBKW. YCTaHOBUTE KIWH Ha MEeCTO.
E. 3akpyTute HOBYIO raiky, NoCTaBnsieMyo BMECTE C HOBbIM HOXXOM, U 3aXXMUTE €€ C NOMOLLIbHO
KMoYen, BXOAALWMX B KOMMMEKT nocTaBku. [Ang onTumManbHOro 3axatusi BaxHo, 4Tobbl Obina
ncrnonb3oBaHa MMEHHO HOBas ravika.

YcTaHoBUTE Ha MeCTo BaK Ans KPOLLEK U 3aKponTe aBepLy.

MoagkntounTe MalmHy K anektpoceTn. MalwumHa rotoBa k paboTe.

[MpoBepbTe BHECEHNE aKKpPeOMUTOBaHHbLIM CMeLmMannucToMm 3anmcu O BbINONIHEHHOW paboTe B XypHarn
TEXHUYECKOro 00CNyXMBaHUSA AN COXPAHEHUS 5-NeTHeN rapaHTun.

O6paT|/|Te BHMUMaHWMe, 4YTO ne3Bne MOXHO 3aTOHUTb; A4 Nonyy4yeHna OOMONHUTENbHOM VIHCbOpMaLI,VIVI
O6paTI/1Ter K yTBEPXOAEHHOMY COTPYOAHUKY.

YUTto6bl 06ecneuntb 6e3onacHOCTL annaparta Bo Bpems noboro BMelLaTenbcTBa, nepes Havyanom
BMeLLaTenbCcTBa 0b6a3aTenpHo:

- OTKpOWTE KPbILLKY annapara.

- Beikntounte annapar.

- OTKNOYMTE SNEKTPONUTAHKE.

- MonoXnTe aNeKTpUYECKyo BUIKY Ha PEXYLLMA CTON U 3aKpOWTE KPbILLKY Ha kabene, 4ToObl

npeaoTBpaTUTbL NMOBTOPHOE NOAKMOYEHME K 3NEKTPOCETU BO BpeMsi paboThl.
- He oTcoeanHanTe npoBoaa 3a3eMrieHust.

Mocne no6oro BMelwaTenbcTBa yoeantecb B TOM, YTO annapaT MOXeT UCMONb30BaTbCH B MOJTHOM

©es3onacHocTu, crneayowmm obpasom:
- [poBepbTe 6roknpoBKy ABepLbl (puc .1, Ne9).
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- MpoBepbTe BGNOKMPOBKY KPbILLKK (OTPErynMpymnTe nonoxeHme 6roKMpoBKY KpbILwKkK (puc. 6,
Ne21), ecnu BbINOSIHEHHOE BMELLATENLCTBO NOBIIMSAMO HA €€ NOSIOXEHNE).

- 3abnokupymnTe Koneca, ocHalweHHble Topmo3amu (puc. 1, Ne7), nocne yctaHOBKM annapaTta
Ha mecTo (ybeauTechb, YTO rMaBHbIN NepeknYaTerib HaXo4MTCS B OCTYNHOM MecTe).

- MpoBepbTe NoakntoyYeHne NPOBOAOB 3a3eMNEHUS.

9 PACXOLQHBbIE MATEPUAJIbI

Mpu 3aka3e 3an4yacTu NPoOBeEpPbTE BMECTE C YMNOMHOMOYEHHbIM CNeLmnanmMcTom, O Kakon getanv naet
peyb, MO KaTanory 3an4yacren, BbiMyCkaeMoMy NMpon3BoAUTENEM.

Bcerga yT0‘-IHHI7ITe HOMep MalluHbl, yKa3aHHbII7I Ha 3aBOACKOM Tabnuuke.

3akas B komnaHun JAC MOXeT pa3MeCcTuTb Ball YNONHOMOYEHHbIN Creunanmcr.

9.1 CnucoK pacxogHblX MaTepuanos

Koo OETANU HAMMEHOBAHWE MOJENb
5740214 MNACTMACCOBOE KOJIECUKO D.18 x 7 BCE
BVMPTO012 KAPETKA CKOJBbXEHWA BCE
6110029 OVCKOBbIV HOX @ 420, TOJLL. 3 MM BCE
7240043-V800 | IMHEMHbI HANPABNAKOLWWA PEMEHb T5 800
7240043-V1000 | IMHENHBLIN HAMPABNAKOLWMA PEMEHb T5 1000
MP00304 MEHOMNACTOBASA NNEHTA 10 x 2 BCE
BVMPA005 MNACTUHKA NPYXXNHbI BCE
BVMPTO005 POJIVK MOMIN BCE
MEHOMNACT PbIYATA OTBEJEHUA TOMTA BCE
BVMPTO003 HAMPABJAIOLWASA 3AXBATA 800 800
BVMPT004 HAMPABJAIOLWASA 3AXBATA 1000 1000

W008709 BOMITOYHbBIV NMONO30K H.9MM C BUHTOM PYUYHON

D.24MM 3AXBAT
W006853 CUCTEMA 'MBK. LUETOK MINI (FBL) BCE
BVMPA006 LLIETKA NMPOXOJA 3AXBATA 800 800
BVMPAQ07 LLIETKA NMPOXOOA 3AXBATA 1000 1000
6310081 NEHTA CBETOAMON. VMS
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10 HEIIOJIAQKN B PABOTE

Mpo6nema MpoBepka

MoaknioYMTL MaLlKHY ¢ NomoLlbo kKabens (puc. 2, Ne 12).

Bkntountb rnaeHbIn BbikoyaTens (puc. 2, Ne 11).
MawwuHa He paboTaeTt

3aKpbITb KPbILLKY.

3aKpbITb OBEpLY.

[MpoBepUTb, HE HYXXHO M 3aMeHNTb HOX (puc. 7).

MawwuHa paboTaeT, HO | Nary, xneBy OCThITH HECKOMBKO YaCoB.
OyxaHKu paspyLualoTcs unum

Hape3arnTCA HEPOBHO.

3arpyauTb 6yxaHKy NOAXo4ALNX pa3MepoB.

HapesaTtb xneb Ha MeHbLUen CKOpoCTH.

BHUMAHMUE! Npwu ntobbix paboTtax MalmMHy HEO6X0AMMO OTKNOYaTb OT 3NIEKTPONUTAHUS.

Ecnu npobnema He ycTpaHsieTcsl, o6paTuTeCh K BalleMy TEXHU4ECKOMY Cneunanucry.
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11 KOAbl OLLUNBOK

Ecnu Ha Bawen MalmHe yCTaHOBMNEH CEHCOPHbIV 3KPaH, Ha 3KpaHe NosBMTCA n3obpaxkeHne owmnbku.
Ecnn Bawa mawuvHa obopygoBaHa 3KPaHOM C €MKOCTHbIM MHTepdencom, nsobpaxeHne omnbkm
nosiBNAeTCsa Ha akpaHe. [1nsa copoca owmnbkn HeobxoaMMo HaxaTb Ha KHonKy « CtapTt/Cton».

Ecnu Ha Bawem KoMnbloTepe yCTaHOBMNEHA 3-KHONOYHAs NaHesb, KHOMKK ByayT Muratb CTONBKO pas,
CKOJNbKO yKa3aHOo B HOMepe OLLNOKN.

Homepa owmnbok n cBA3aHHbIE C HUMU N3006paxeHnst NogpoBbHO onucaHbl B Tabnuue Huxe.
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MwuraHve nnu oto6paxeHue
KoAa Ha dKpaHe

OnucaHune npobnemsbl

HencrtBue

Kpblwka vnu asepua
OTKPbIThI

3akponTe asepuy H6aka onsa Kpowek n/mnm
BEPXHIOK KPbILIKY U/MNKU O4NCTUTE 3anop.

Power OFF

HewucnpaBHOCTb
AneKkTpuYeckon uenm

BbikntounTe MaLLmHy ¢ NOMOLLBIO FNaBHOroO
BbIkNtovaTens (puc. 2, Ne 12) n noBToOpHO
3anyctute ee Yyepes 30 cekyHa. Ecnu
npobriema He ycTpaHseTcsi, obpaTtuTech
K Ballemy TEXHUYECKOMY CneumanucTy.

30 sec.
3 variaTor
BbIkntounTe MalLMHy C NOMOLLbIO FNIaBHOMO
1 BblkntoyaTens (puc. 2, Ne 12) n noBTOpHO
L Cbown BapnaTopa 3anyctute ee vepes 30 cekyHa. Ecnu
Power OFF npobnema He ycTpaHsieTcs, obpaTutech
K BalleMy TEXHUYECKOMY CneumanucTy.
30 sec.

Cbown 3axBaTa

Y6enuTtecsh, UTO 3axBaT Ans xreba He 3aKpbIT
NOCTOPOHHMMW NPeaAMETaMUN UMK NbISbHO.

MpeomeT nepen oaTtymkom
KaHana pesku

Yaanute Bce npeamMeThbl, HaxoasLwmecs
psgoOM C KaHanom npoxoda Afisi Hoxa,
N nomecTnTe xried B NPaBOM HUXHEM YrITy
BXO/JHOW MOMKM.

NuHenHbIN cbon
MpeBbiWeHO BpeMs oTkaTa
KapeTku

Y6enurtech, UTO Npoxoa Ans KapeTku
cBOOOAHbBIN.

Ecnu npoﬁnema He YCTpaHseTCA, 06paTVITer K BallemMy TeXxHn4eCKomMmy cneumarimcry.
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12 CITNCOK KOMIJIEKTYROLNX HA U3OBPAXXEHUSIX

PucyHok Mo3unuunn HaumeHoBaHue
1 BepxHas kpbllwka
2 Hox
3 YCTPOMCTBO AS151 yNaKoBKW B MNaKeTbl
4 OKpaH
1 5 Hepxatenun naketos (onums)
6 3almnTHOE YCTPONCTBO HOXa
7 TopMO3HbIe POnnKn
8 bak ans kpoluek
9 3amok nepeaHen aeepubl
10 MepegHasa osepua
5 11 [(MaBHbIN BbIKNKOYaTENb
12 CoeanHuTenbHbIn Kabenb
13 BbixogHaa nonka
14 Pbivar otBegeHus GyxaHku
3 15 BxoaHas nonka
16 PyyHon 3axBar
17 ABTOMaTUYECKMI 3axBaT
18 Paboyas 30Ha
19 MpenoxpaHuTenbHbIN JaTYmK
5 20 MpepoxpaHnTerbHbIN MarHnuT
21 MexaHuyeckun 3anop
22 MpepoxpaHnTenbHbIN aTyYnK
y 23 Kntoun gns gemMoHTaxka Hoxa
24 ["anka Hoxa
8 25 Haknenka «OnacHOCTb NOPaXXEHUS ANEKTPUYECKMM TOKOM»
26 OnekTpuyeckasl cxema
27 Haknenka c npegynpexgeHnem o6 onacHOCTU nopesa
28 TonwmnHa nomTsa
29 KonuyectBo nomren
30 CKopoOCTb Hapesku
31 Bbi60op 13 4 pexnmMmoB Hapesku
32 3anyck Hapesku
9 33 PaclwumpeHHble napameTpbl
34 Hoctyn k Easymode
35 TonwuHa Hape3sku
36 WHCcTpyKkumn gns notpebutens
37 [locTyn K HacTponkam
38 BknioyeHue pexnma o4ncTkm
39 KoHourypauus TonwmHbl Hapesku
40 KHonku 6bicTporo 3anycka Easymode
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KHonku perynmpoBkn/ TOJILLUHBI xne6opesl<|/| B pexunme

44 camoobCcnyXmBaHus
46, 47, 48 KHOMKu TONWWHBI TOMTEN B peXnMMe caMoobCnyXnBaHns
49 KHonka «HapesaTtb BCclo ByxaHky»
50 KHonka «HapesaTb onpegeneHHoe YnCcno noMTen»
51 KHonka «HapesaTb HanonosuHy»
52 KHonka «PaspesaTb HagBoe»
53, 55% o5, Korku ¢ TpeyronbHukamm
57 KHonka «[NapameTpbi»
58 KHonka «CkopocTb»
59 KHonka Easymode
60 KHonka «Ctapt/CTony»
61, %i 63, Easymodes
65 Pexum ounctku
66 TexHn4ecKnin pexmm
67 HacTpouku kanbkynaropa
68 CnmBon 3ameHbl Nes3Bus
10 41 BepxHsist nonka
11 45 CucTtema yaepxaHus 6yxaHok cneumduyeckon hopmbi
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1 ANTES DE LA PUESTA EN SERVICIO

Gracias por haber elegido una solucion JAC. Lea con atencion este manual de uso antes
de instalar y poner en servicio esta maquina. De esta forma, puede protegerse y evitar el
deterioro de su maquina.

Este manual hace referencia a distintas figuras con el fin de facilitar la comprensién de las
instrucciones. Estas figuras se encuentran al final del manual. Consultelas cuando vea los
siguientes simbolos (fig. x, n.° y).

Para que el funcionamiento de su maquina sea satisfactorio a lo largo de los préoximos
anos, le aconsejamos que lea los siguientes consejos:

- Solicite ayuda a su agente autorizado para la instalacion, la puesta en servicio y el seguimiento.

- Para poder beneficiarse de la garantia de 5 afios (consulte las condiciones indicadas a
continuacion), solicite a su distribuidor que complete la tarjeta de mantenimiento al instalar su
maquina. Este libro de mantenimiento se encuentra al final de este manual..

2 GARANTIA

JAC ofrece una garantia de 5 afios en todos sus productos.

Esta garantia es valida para todas las piezas de su maquina, incluidas las electronicas,
excluyendo los consumibles. La garantia entra en vigor a partir de la fecha de instalacion del
material.

Con las siguientes condiciones restrictivas:

- el material debe haberse adquirido a un revendedor autorizado;

- la instalacién debera efectuarla un agente autorizado;

- el material debe utilizarse conforme a las indicaciones del manual de uso y para la finalidad

para la que ha sido fabricado;

- el mantenimiento diario del material debe efectuarse conforme a las indicaciones del
manual de uso;

- el agente autorizado debe hacer un seguimiento del mantenimiento conforme a las especifi-

caciones de mantenimiento, como minimo, una visita de control al afio (mantenimiento a

cargo del usuario);

- deben utilizarse exclusivamente piezas originales JAC.

Si un agente autorizado no efectua el seguimiento del mantenimiento y/o la tarjeta de
mantenimiento no esta cumplimentada correctamente, la garantia se limita a un ano.

Esta garantia no cubre:

- la sustitucién de consumibles (§9);

- las piezas que nuestros servicios no reconozcan como defectuosas;

- los problemas derivados de un uso anormal del material;

- los problemas derivados de una instalacion no efectuada por un agente autorizado;

- las piezas o los problemas causados por dafnos en el transporte o por un mantenimiento
inadecuado.
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Una reparaciéon y/o una sustitucion de piezas defectuosas efectuada(s) durante el
periodo de garantia no supondra(n) la prolongacion de dicha garantia.

3 ADVERTENCIAS

Es muy importante conservar este manual de uso junto con el aparato para futuras
consultas. Si este aparato se vende o se transfiere a otra persona, asegurese de que se le
entrega también el manual de uso para que el usuario pueda estar informado de su
funcionamiento y de las advertencias que se indican aqui.

Estas advertencias se indican por su seguridad y la de los demas. Le rogamos que
las lea con atencién antes de instalar y utilizar el aparato.

Esta maquina esta disefiada para ser utilizada por adultos autorizados. Asegurese de que
los nifios no la toquen o que no la usen como un juguete.

Esta maquina esta destinada unicamente a un uso profesional.

Es peligroso modificar o intentar modificar las caracteristicas de esta maquina.
Después de instalar la maquina, asegurese de que no aplasta el cable de alimentacion.
Siga las instrucciones de uso.

Esta maquina debe almacenarse y utilizarse dentro de un local protegido de la humedad
y del calor.

Esta maquina debe estar suficientemente iluminada para efectuar el trabajo.

El nivel de ruido de esta maquina no supera los 75 dB(A) de acuerdo con la norma EN
ISO 3744. Nivel maximo de presion sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Nivel medio de potencia
acustica total (LWA) = 77,0 dB(A).

Esta maquina debe utilizarla una sola persona a la vez (salvo indicacién contraria).
Esta maquina esta disefiada para el corte de panes cocidos y templados.

Esta maquina no esta disenada para los siguientes panes y materiales:
panes duros;
- panes congelados o parcialmente descongelados;
Productos no comestibles como la madera, el plastico y materiales similares.
Cualquier otro alimento que no forme parte de la categoria de panes o bizcochos.

La maquina puede sufrir daios al cortar panes o materiales no permitidos.

Desconecte siempre la toma de corriente antes de proceder a la limpieza interior y
exterior del aparato y a las operaciones de mantenimiento.
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Este aparato es pesado. Tome todas las precauciones de seguridad durante su

mantenimiento.

Para mover la maquina con seguridad, asegurese de que:

- La tapa (fig. 1, n.° 1) de la maquina esta cerrada
- La puerta delantera esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)

Riesgos residuales: la maquina esta fabricada con tecnologia avanzada, de acuerdo
con la normativa de seguridad aplicable. No obstante, su uso puede entraiar riesgos
de lesiones para el usuario o terceros o dafios a la maquina u otros bienes. Estos

riesgos incluyen:

- Lesiones causadas por el accionamiento de la garra manual (en los modelos VMP)
- Acceso a la cuchilla tras desmontar la maquina con herramientas técnicas (solo debe

hacerlo un técnico cualificado).

- Acceso a las partes moéviles de los motores tras desmontar la maquina con herramientas
técnicas (solo debe hacerlo un técnico cualificado).

4 CARACTERISTICAS TECNICAS

4.1 Caracteristicas técnicas

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

Altura (mm) 1135 1135
Anchura (mm) 790 990
Profundidad (mm) 760 760
Longitud del canal de entrada (mm) 380 480
Anchura del canal de entrada (mm) 340 340
Altura del canal de entrada (mm) 16 (20) 16 (20)
Embalaje (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso neto (kg) 230 250
Peso neto + embalaje (k) 260 280
Potencia del motor (kW) 0,75 0,75
Tipo de motor Trifasico Trifasico
Tipo de alimentacion Monofasica Monofasica
220 v - 50 Hz (A) 7 7
Capacidad (rpm) De 120 a 240 De 120 a 240
Diametro de la cuchilla (mm) 420 420
Grosor de la cuchilla 3 3
Nivel sonoro (dB) <75 <75
Chasis de acero inoxidable Opcional
Portabolsas Opcional
Sistema de sujecién de hogazas Opcional
Color especial Opcional
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4.2 Detalle de materiales en contacto directo con la masa

Tabla de entrada: ACERO INOXIDABLE 5WL 430

Carter de garra: ACERO INOXIDABLE 430

Garra: ACERO INOXIDABLE 430

Cuchilla: TEFLON

Tabla de salida: ACERO INOXIDABLE 5WL 430

Brazo de agarre del pan: ACERO INOXIDABLE 430

Sistema de sujecion de hogazas (opcional): ACERO INOXIDABLE 304
Embolsador: ACERO INOXIDABLE 430
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5 INSTALACION Y PUESTA EN SERVICIO

5.1 Desembalaje de la maquina

Las maquinas que salen de nuestros talleres se entregan en palés atados, embaladas en plastico y
protegidas con carton. Antes de realizar cualquier accion, debe observarse el embalaje e informar al
transportista de cualquier dafio debido al transporte.

A. Quite el carton y el plastico de embalaje de la maquina.

B. Quite las cinchas prestando especial atencién a destensarlas al seccionarlas.

C. Separe la maquina del palé levantando los listones de madera que bloquean las ruedas.

E. Le recomendamos encarecidamente que utilice una rampa de descarga.

Después de desembalar la maquina, compruebe que no ha sufrido dainos durante el

transporte. Indiquenos inmediatamente cualquier anomalia mencionandola en el
albaran de entrega del transportista.

5.2 Ubicacién
Para obtener un rendimiento excelente y una fiabilidad a largo plazo, elija una ubicacién que esté:

Bien ventilada, protegida de los rayos directos del sol y alejada de fuentes de calor, con una
superficie plana y robusta y sin vibraciones.

Asegurese de que el interruptor principal es accesible después de la instalacion para garantizar que
sea facil de desenchufar en caso de emergencia u otro motivo similar.

5.3 Conexion eléctrica

IMPORTANTE: La toma de tierra es obligatoria.
Es aconsejable proteger la instalacion con un fusible y un disyuntor diferencial.

El circuito de alimentacién de la maquina no debe utilizarse para alimentar otros equipos.

El disyuntor (CB) del circuito de alimentacién de la maquina, debe instalarse como se indica a
continuacion:

- América del Norte: 15 A Proteccidén de la curva D;

- Resto del mundo: 16A Proteccion de la curva D.

El interruptor residual (RCD) del circuito de alimentacion de la maquina debe instalarse como se

indica a continuacion:
- 300 mA RCD.
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I Linea principal del edificio

MCB

CB I |

16 A-Curva D \

RCD
| 300 mA

\ Otros

equipos

JAC

Cortadora de pan

Nota: la garantia no cubrira cualquier problema ocasionado por una conexion de otro tipo.

Antes de conectar la maquina a la red y con el fin de evitar un fallo del motor al encenderla, es
importante comprobar la adecuacion de la red de alimentacion con las caracteristicas de la maquina
(consulte la placa informativa de la maquina).

Consulte los pictogramas de seguridad que figuran en la maquina:
Pictograma que indica un riesgo de electrocucion. Desconecte la maquina antes de
hacer cualquier intervencién. Encontrara el icono en la parte trasera de la maquina,
cerca del cable de alimentacion y dentro de la maquina en el cuadro eléctrico (fig. 8,

n°25).

Encontrara el esquema eléctrico de la maquina en la parte trasera de la puerta del
cuadro eléctrico (fig. 8, n°26).

5.4 Puesta en servicio

Antes de la puesta en servicio, asegurese de que no queda ningun objeto molesto en las partes en
movimiento de la maquina.

Para utilizar la maquina, consulte el apartado «Uso».
5.5 Peligro

En caso de peligro para el usuario o para la maquina, debe utilizar el interruptor general para cortar la
alimentacion de la maquina.

Quite el enchufe de la toma de corriente antes de efectuar cualquier operacion de mantenimiento y de
limpieza.

Use guantes en las operaciones de mantenimiento o limpieza de la cuchilla. Para cambiar la cuchilla,
solicite la intervencién de su distribuidor autorizado.
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Lleve siempre guantes de proteccion anticorte al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de la
cuchilla.

Cualquier operacion de mantenimiento o de sustitucion de piezas debe efectuarla una persona
cualificada.

Pictograma que indica un riesgo de corte. Encontrara este pictograma en la parte
trasera de la maquina, cerca del cable de alimentacion (fig. 8, n.° 27) y en el interior
de la maquina en la proteccion de la cuchilla (fig. 1 n.° 6).

6 CUADRO DE CONTROL Y DE SEGURIDAD

6.1 Cuadro de control

Su cortadora esta equipada de serie con una pantalla tactil, con una pantalla con interfaz capacitiva o
con cuadro de control de 3 botones (fig. 9).

Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP - VMA, la pantalla tactil estara compuesta por
los siguientes elementos:

Grosor de rebanada
Numero de rebanadas
Velocidad de corte
Seleccioén entre 4 modalidades de corte

a. Cortar todo el pan,

b. Cortar un numero de rebanadas,

c. Cortar la mitad del pan en rebanadas,

d. Cortar el pan en dos,
Inicio del corte
Configuraciones avanzadas. Este boton le permite acceder al modo limpieza (n.° 38) de la
cortadora y a los ajustes Easymode (n.° 42).
7. Acceso al Easymode. El Easymode es una configuracién de pantalla que le permite configurar
6 botones de inicio rapidos (n.° 40) que combinan velocidad y grosor de corte. Para configurar
estos botones, pulse el botdn «configuraciones avanzadas» (n.° 33) y, a continuacion, el boton
«ajustes Easymode» (n.° 42). A continuacion, solo tendra que seleccionar un grosor y una
velocidad de corte para cada uno de los 6 botones (n.° 43) pulsando directamente en los valores
que desea modificar. Para confirmar sus opciones, salga de la pantalla.

el N

oo

Si su cortadora esta en configuracion de autoservicio VMS, la pantalla tactil estara compuesta por los
siguientes elementos:

1. Grosores de corte

2. Instrucciones para el consumidor

3. Para acceder a las configuraciones de la cortadora, mantenga el dedo en uno de los grosores
de corte durante 30 segundos. A continuacion, podra acceder a dos botones (n.° 38 y n.° 39).

4. Puesta en marcha del modo limpieza. Una vez seleccionado el modo, debera introducir el
cddigo 0123 para desbloquear el encendido del modo limpieza.

5. Configuracién de los grosores de corte. Esta pantalla le permite configurar (n.° 44) un grosor de
rebanada para cada uno de los tres botones.

Si su cortadora esta en configuracion profesional VMP-VMA, la pantalla con interfaz capacitiva incluye
los siguientes elementos:
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1. Seleccion entre 4 modos de corte:

a. Cortar todo el pan (fig. 9, n.® 49)

b. Cortar un numero de rebanadas (fig. 9, n.° 50)

c. Cortar la mitad del pan en rebanadas (fig. 9, n.° 51)

d. Cortar el pan en dos (fig. 9, n.° 52)
2. Numero de rebanadas (botén triangular Ay C) (fig. 9, n.° 53, 54)
3. Grosor de rebanada (boton triangular B y D) (fig. 9, n.° 55, 56)
4. Parametros (fig. 9, n.° 57). Este botdn permite acceder al modo de limpieza (fig. 9, n.® 65)
de la cortadora. El modo de limpieza se activa con el botén «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).
Una pulsacion prolongada (10 segundos) y simultanea de los botones «Parametros» (fig. 9,
n.° 57) y «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60) permite acceder a los «Parametros técnicos» (fig. 9,
n.° 66). Este menu proporciona acceso a:

a. Modificacion del grosor maximo de rebanada con los botones triangulares B y D.
El boton «Start/Stop» permite guardar los cambios.

b. Restablecimiento del temporizador de cuenta atras para el mantenimiento de la
cuchilla. Una pulsacién sostenida (5 segundos) del boton triangular B permite cambiar
el valor de este contador. El botén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

c. Modificacion del grosor minimo de rebanada con los botones triangulares By D.

El botén «Start/Stop» permite guardar los cambios.

d. Modificacion de los parametros de configuracion del software (parametros de la
calculadora) (fig. 9, n.° 66). Los botones A y C permiten seleccionar el numero del
parametro que se desea configurar. Los botones B y D permiten seleccionar el valor
qgue se desea asignar a dicho parametro. El botén Start/Stop permite guardar los
cambios.

Seleccion de la velocidad de corte (fig. 9, n.° 58).

Acceso al modo Easymode (fig. 9, n.° 59). Easymode es una configuracion de pantalla que
permite configurar 4 botones de inicio rapido (fig. 9, n.° 61, 62, 63, 64) que asocian velocidad
y grosor de corte. Para configurar estos botones, pulse de forma sostenida el botdn triangular
de su eleccidn para abrir el menu de preajustes. El boton «Start/Stop» permite guardar los
cambios.

7. Puesta en marcha y parada con el boton «Start/Stop» (fig. 9, n.° 60).

ou

Si su cortadora esta equipada con un cuadro de control compuesto por los siguientes 3 botones:
1. Botdn rebanadas finas
2. Botén rebanadas medianas
3. Botdn rebanadas gruesas
Para poner en marcha el modo limpieza, apriete simultaneamente los botones de la izquierda
(n.° 46) y de la derecha (n.° 48)

6.2 Area de trabajo

El area de trabajo esta situada en la parte delantera de la maquina (fig. 3, n.° 18).

6.3 Cuadro de sequridad

Esta maquina esta equipada con:

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 19, 20)

Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que detiene la maquina al abrirse la puerta
delantera (fig. 1, n.° 10).

Un interruptor de seguridad magnético codificado (fig. 6, n.° 22)
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Consta de un iman de seguridad y de un sensor magnético que impide que la maquina empiece a
funcionar al abrir la tapa (fig. 1, n.° 1).

Un cierre mecanico de seguridad (fig. 6, n.° 21)
Que impide abrir la tapa (fig. 1, n.° 1) mientras la maquina esta en funcionamiento.

Asegurese de no poner nunca en marcha la cortadora si se ha desmontado algun
elemento de carroceria y eso permite el acceso a la cuchilla o a componentes
motorizados en rotacion.

7 USO

Para utilizar la maquina, las ruedas provistas de freno deben estar bloqueadas (fig. 1, n.° 7) para
garantizar la estabilidad de la maquina durante el funcionamiento.

Al principio del dia, cierre la tapa y encienda la maquina usando el interruptor general (fig. 2,
n.° 11)

Procedimiento de uso de la version profesional VMP-VMA (fig. 4-5)

Abra la tapa.

Coloque el pan en la tabla de entrada.

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincon derecho, hacia la parte delantera
de la maquina.

Si la maquina esta equipada con una garra manual, enganche bien la garra en el pan.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada.

Seleccione el tipo de rebanado. En el modo «numero de rebanadas», seleccione el numero de
rebanadas deseado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el botdén verde para iniciar el ciclo de
rebanado.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse el botén
«Start/Stop» para iniciar el ciclo de rebanado.

I. Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).

Ow»

Ommo

I

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, el botdn rojo permite detener un ciclo en curso.
Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, el boton «Start/Stop» permite
detener un ciclo en curso.

Si su maquina esta equipada con una sujecion de hogazas (opcional) (fig. 11 n.° 45), durante el corte
de panes mas anchos y planos, este sistema impedira que los panes se levanten al paso de la cuchilla.
Se trata de un sistema automatico que actua unicamente si el tamano del pan asi lo requiere.

Procedimiento de uso version self-service VMS (fig. 4-5)

Abra la tapa

Coloque el pan en la tabla de entrada

Tenga cuidado de colocar correctamente el pan en el rincon derecho, hacia la parte delantera
de la maquina.

Cierre la tapa.

Seleccione el grosor de rebanada

Recoja el pan en la tabla de salida (fig. 3, n.° 13) y embdlselo con el embolsador (fig. 1, n.° 3).

nmmo owp
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8 LIMPIEZA

8.1 Diariapor un usuario formado

A. Compruebe si debe vaciar la bandeja de migas. NOTA: No olvide bloquear la puerta (fig. 1,
n.° 8). El contenido de la bandeja de migas no debe utilizarse para la elaboracién de alimentos
y no es apto para el consumo humano.

B. Limpie las tablas (fig. 3, n.° 13, 15) con ayuda de un cepillo.

C. Limpie el cristal de la tapa (fig. 1, n.° 1) poniendo la repisa superior (fig.10, n.° 41) en posicion
vertical y, a continuacion, la tapa superior en posicién limpieza (fig.10).Compruebe que la repisa
superior esté en posicion estable.

D. Utilice un pafo seco para limpiar el interior.

E. Para la limpieza exterior, utilice un pafno humedo. No rocie la maquina con agua, no moje el
panel de control.

F. Active el modo de limpieza:

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, pulse el simbolo «configuraciones
avanzadas» situado en la esquina superior derecha.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, pulse en el simbolo
«Parametros», en la esquina superior derecha, y active el modo de limpieza con el botdn
«Start/Stop».

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, pulse simultdneamente los
botones de la izquierda (fig. 9, n.° 46) y de la derecha (fig. 9 n°48).

Asegurese de usar siempre guantes de protecciéon anticorte (norma EN 388: 2003
indice B= 5) en cualquier intervencién préoxima a la cuchilla o a la garra.

La garra se desplaza hacia la izquierda. Utilice un pafo seco para limpiar el lado derecho de la
tabla de carga (fig. 3, n.° 15). Si su cortadora esta equipada con una garra automatica (fig. 3,
n.° 17), los dientes sobresaldran. Utilice un pafio seco para limpiar los dientes.

Si su cortadora corresponde a la configuracién pro VMP-VMA, la cuchilla se presenta en el
canal de corte. Utilice un pafo seco para la limpieza. No limpie nunca el filo de la
cuchilla. La cuchilla puede girar sobre su propio eje; puede hacerla girar dentro del canal para
limpiar todas las superficies laterales si observa que se ha formado algun depédsito de migas.

Cierre la tapa una vez que haya terminado la limpieza.
Para salir del modo de limpieza:
- Si sumaquina esta en para un uso en autoservicio, presione uno de los tres botones.
- Si su maquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla tactil,
presione en la cruz de la esquina superior izquierda de la pantalla.

- Si sumaquina esta en para un uso profesional y equipada con una pantalla con interfaz
capacitiva, presione el boton «Start/Stop».

8.2 Cada 25 000 cortes o 1 vez al aho como minimo, por un agente autorizado

A. Extraiga el enchufe de la toma de corriente (fig. 2, n.° 12).

B. Compruebe el estado de la cuchilla de corte (fig. 1, n.° 2).

C. Si se percibe una bajada de la calidad de corte, es necesario sustituir la cuchilla de corte
(referencia JAC: 6110029 en caso de intercambio).
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D. Sise debe cambiar, hagalo de acuerdo con el procedimiento de cambio de la cuchilla de corte

(fig. 7).
E. Limpie con un cepillo y aspire el interior de la maquina.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencién en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.

8.3 Cambio de la cuchilla (por un agente autorizado)

El simbolo rojo de sustitucidon de la cuchilla (fig. 9, n.° 68) indica la necesidad de sustituir la cuchilla.

(fig. 7)

Lleve siempre guantes de proteccion anticorte (Norma EN 388: 2003 indice B= 5) y calzado de
seguridad al sustituir la cuchilla o cuando trabaje cerca de las cuchillas.

Después de asegurarse de que el enchufe de la maquina (fig. 2, n.° 12) esta desconectado de la
corriente:

Abra la puerta (fig. 1, n.° 10) con ayuda del cerrojo (fig. 1, n.° 9).

Retire la bandeja de migas (fig. 1, n.° 8).

Cambie la cuchilla:
A. Afloje las dos llaves situadas en el lado izquierdo de la maquina (fig. 7, n.° 23).
B. Retire la proteccion de la cuchilla (fig. 1, n.° 6) con ayuda de los tornillos hexagonales huecos.
C. Afloje la tuerca de sujecidn de la cuchilla (fig. 7, n.° 24) con las dos llaves incluidas (fig. 7,
n.° 23).
D. Retire el calzo y cambie la cuchilla procurando colocarla correctamente en los pasadores de
posicionado. Vuelva a colocar el calzo
E. Atornille y apriete la nueva tuerca suministrada con la nueva cuchilla para bloquear la cuchilla
con ayuda de las llaves incluidas. Es importante colocar la nueva tuerca con un apriete éptimo.

Coloque la bandeja de migas y cierre la puerta.

Conecte la maquina a la red eléctrica. La maquina esta lista.

Compruebe que su agente autorizado registre su intervencion en su tarjeta de mantenimiento para
conservar su garantia de 5 afos.

Tenga en cuenta que su cuchilla puede afilarse; pongase en contacto con su agente autorizado para
obtener mas informacion.

Para que la maquina sea segura durante cada intervencion, asegurese, antes de iniciar la
intervencion, de:

- Abrir la tapa de la maquina

- Apagar la maquina

- Desconectar la fuente de alimentacion

- Colocar el enchufe eléctrico sobre la mesa de corte y cerrar la tapa del cable para evitar

que se vuelva a conectar a la red eléctrica durante la operacion
- No desconectar los cables de tierra.

Después de cualquier intervencion, asegurese de que la maquina puede utilizarse con total
seguridad:
- Compruebe que la puerta esta bloqueada (fig. 1, n.° 9)
- Compruebe el bloqueo de la tapa (ajuste la posicion del bloqueo de la tapa (fig. 6, n.° 21) si
la intervencion realizada ha afectado a su posicion).
- Bloquee las ruedas equipadas con freno (fig. 1, n.° 7) después de volver a colocar la
maquina en su sitio (asegurese de que el interruptor principal esté accesible).
- Compruebe la conexidn de los cables de tierra.
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9 CONSUMIBLES

Al pedir una pieza de recambio, compruebe con su agente autorizado de qué pieza se trata en el
catalogo de piezas de recambio del fabricante.
Indique siempre el numero de maquina tal y como se indica en la placa informativa.
Su agente efectuara el pedido a JAC.

9.1 Listade CONSUMIBLES

cODIGO DE
ARTIGULO ETIQUETA MODELO
5740214 RUEDA PLASTICO D.18x7 TODOS
BVMPTO012 ZAPATA CORREDIZA TODOS
6110029 CUCHILLA CIRCULAR @ 420 GR 3 MM TODOS
7240043-V800 CORREA DIRECCION LINEAL T5 TODOS
7240043-V1000 | CORREA DIRECCION LINEAL T5
MP00304 TIRA DE ESPUMA 10x2 TODOS
BVMPAOQ05 CUCHILLA DE MUELLE TODOS
BVMPT005 RODILLO DE POLIOXIMETILENO
? ESPUMA DEL BRAZO DE AGARRE DE REBANADA
BVMPTO003 GUIA GARRA 800
BVMPT004 GUIA GARRA 1000
WO008709 ZAPATA DE FIELTRO H.9 MM CON TORNILLO GARRA
D. 24 MM MANUAL
WO006853 SISTEMA FLEXIBLE DE CEPILLO MINI (FBL) 800
BVMPAQ06 CEPILLO DE PASO DE GARRA 800 800
BVMPAOQO07 CEPILLO DE PASO DE GARRA 1000 1000
6310081 TIRA LED VMS
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10 INCIDENTES DE FUNCIONAMIENTO

Problema Comprobacién

Conecte la maquina con el cable (fig. 2, n.° 12)

Active el interruptor principal (fig. 2, n.° 11)

La maquina no gira
Cierre la tapa superior

Cierre la puerta

Compruebe si es necesario sustituir la cuchilla (fig. 7)

La maquina funciona, pero | peje que el pan se enfrie unas horas
los panes estan danados o

rt formairr lar .
cortados de forma irregula Introduzca un pan con el tamafio adecuado

Corte el pan a una velocidad inferior

ATENCION: para cualquier intervencion, la maquina debera estar desenchufada obligatoriamente.

Si el problema persiste, péngase en contacto con su técnico.
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11 CODIGOS DE ERROR

Si su maquina esta equipada con una pantalla tactil, en la pantalla aparecera la imagen del error.

Si su maquina esta equipada con una pantalla con interfaz capacitiva, en la pantalla aparecera la
imagen del error. Una pulsacién del boton «Start/Stop» permite marcar como visto el error.

Si su maquina esta equipada con un cuadro de control de 3 botones, los botones parpadearan tantas
veces como el numero del error.
Los numeros de error y su correspondiente imagen figuran en la tabla mostrada a continuacion.

Parpadeo o codigo mostrado
en pantalla

Descripcion del problema

Accion

Tapa o puerta abierta

Cierre la puerta de la bandeja de migas
o la tapa superior o limpie el cierre.

Fallo del circuito eléctrico

Apague la maquina con el interruptor
principal (fig. 2, n.° 12) y vuelva a encenderla
transcurridos 30 segundos. Si el problema

Power OFF persiste, pongase en contacto con su técnico.
30 sec.
3 variaTor
Apague la maquina con el interruptor
| Eallo del variador principal (f!g. 2,n.°12)y vuelva_l a encenderla
2 transcurridos 30 segundos. Si el problema
Power OFF persiste, péngase en contacto con su técnico.
30 sec.

Fallo de garra

Compruebe que no haya ningun objeto o polvo
que obstruya la garra de sujecién del pan.

Objeto que obstaculiza el
sensor del canal de corte

Retire cualquier objeto situado junto al canal
de paso de la cuchilla y coloque el pan en la
parte inferior derecha de la tabla de entrada.

Fallo de alineacion
Se ha superado el recorrido
de retroceso del carro

Asegurese de que el recorrido del carro esta
despejado.
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Si el problema persiste, pongase en contacto con su técnico.

12 LISTA DE COMPONENTES DE LAS FIGURAS

Figura Numero Nombre

1 Tapa superior
2 Cuchilla
3 Embolsador
4 Pantalla

1 5 Porta-bolsas (opcional)
6 Proteccién de cuchilla
7 Ruedas con freno
8 Bandeja de migas
9 Cierre de puerta delantera
10 Puerta delantera

2 11 Interruptor principal
12 Cable de conexién
13 Tabla de salida
14 Brazo de agarre del pan

3 15 Tabla de entrada
16 Garra manual
17 Garra automatica
18 Area de trabajo
19 Sensor de seguridad

5 20 Iman de seguridad
21 Cierre mecanico
22 Sensor de seguridad

. 23 Llaves para desmontar la cuchilla
24 Tuerca de la cuchilla

8 25 Pegatina de riesgo de electrocucion
26 Esquema eléctrico
27 Pegatina de riesgo de corte
28 Grosor de rebanada

9 29 Numero de rebanadas
30 Velocidad de corte
31 Seleccion entre 4 modalidades de corte
32 Inicio del corte
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33 Configuraciones avanzadas
34 Acceso al Easymode
35 Grosores de corte
36 Instrucciones para el consumidor
37 Acceso a las configuraciones
38 Puesta en marcha del modo limpieza
39 Configuracion de los grosores de corte
40 Botones de inicio rapido Easymode
10 41 Repisa superior
44 Botones de ajuste grosores autoservicio
46, 47, 48 Botqn_es de grosores de rebanadas en
autoservicio
49 Boton «Cortar todo el pan»
50 Boton «Cortar un numero de rebanadas »
51 Boton «Cortar hasta la mitad»
52 Boton «Cortar en dos»
53, ?;é 55, Botones triangulares
9 57 Botones de parametros
58 Botones de velocidad
59 Botones Easymode
60 Boton «Start/Stop»
61, %i 63, Easymodes
65 Modo de limpieza
66 Modo técnico
67 Parametros de la calculadora
68 Simbolo de sustitucion de la cuchilla
10 41 Tableta superior
11 45 Sujecion de hogazas

113

Espafiol Mm



1 PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO ..ottt 115
2 GARANZI A e et e et ettt a e ea e e aae 115
S AVVERTENZE ... ettt e e et e et e et e e e et e e e et e e e e e et e e eaa e e eans 116
4 CARATTERISTICHE TECNICHE ... .o e eaes 117
4.1  CaratteriStiChe tECNICH e . ... 117
4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto CoOn [a Pasta .....ccccceeieiiiiiiiiiiiiiicc e 118

5 INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO ...t e e 119
5.1 Disimballo della MaCCRING .........uuuuiiiii e 119
I o 1] 4 o] g =g 1= 0L (o PP PPR P 119
5.3  Collegamento EIETIIICO .. ..uiiiiiiiiiiite ettt e e e e e e e r e e e e e e eas 119
5.4 MESSA IMN SEIVIZIO .uuuutiitiiiiiiiiiitiitett ettt 120
ST == oo ] [ o PP PPPR P 120

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA ... et 121
20 @ T o =Y To o I o0 1 4> 1 o [ JEu 121
G A oY o = e [ = AV ] o PP RRPR S OTPTPPRRTR 122
6.3 OrQANT 0i SICUIBZZA ...uveeiiiiiiiiiiiite et ettt e e e e e e ettt e e e e e s e bbbttt e e e e e s e bbb b et e e e e e e s s anbbbneeeeeeeeeaans 122

O N N | 7472 G 124
MANUTENZIONE ...ttt e e e et e e et r e e et e e et e e e et e e eaa e e ennn s 125

8.1 Quotidiana da parte di un utilizzatore addeStrato ......ccceeeeeiiiiiiiiiiii e e 125
8.2 Ogni 25.000 tagli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato ............cccecuunee 125
8.3 Sostituzione della lama (da parte di un tecniCo autorizzat) ........ccccceuvuurrunrmunniiniaees 126

9 COMPONENTI DI CONSUMO ...oiiiiiiecie e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e eaa e e enneaes 126
9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO ... ...uuutiiiiiiiiiiiiiiiiiiea et ee e e e e s ee e e e e s s annnneeeeeeeas 127
10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO ...t e e e e e e e e e e e e e e e eannas 128
11 CODICI DI ERRORE ...ttt e e e e e e e e e e e e e et e e aaa e e eannas 129
12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE ......ccoviiieieeeeeeee e 131

m 114
Italiano



Iltaliano

1 PRIMA DELLA MESSA IN SERVIZIO

Grazie per aver scelto una soluzione JAC. Si invita a leggere con attenzione queste note
informative prima di procedere all'installazione e alla messa in servizio di questa macchina.
Contengono informazioni su come proteggersi e come evitare il deterioramento della macchina.

Queste informazioni fanno riferimento a diverse figure, in modo da facilitare la comprensione
delle istruzioni. Le figure si trovano al fondo delle informazioni. Si invita a farvi riferimento
guando si incontrano i seguenti simboli (fig. x, n.y).

Per una totale soddisfazione dall'utilizzo della macchina nei prossimi anni, si invita a
tenere presenti i seguenti consigli:

- Farsi aiutare dall’agente autorizzato per l'installazione, la messa in servizio e il follow-up.

- Per beneficiare della garanzia di 5 anni (vedere le condizioni riportate in seguito), far
compilare dal distributore il libretto di manutenzione al momento dell'installazione della
macchina. Il libretto di manutenzione si trova nella parte posteriore della macchina. Il libretto
di manutenzione si trova al termine del presente manuale.

2 GARANZIA

JAC offre una garanzia di 5 anni su tutti i suoi prodotti.

Questa garanzia € valida su tutte le parti della macchina, comprese quelle elettroniche, escluse
le componenti di consumo. La garanzia entra in vigore a partire dalla data di installazione del
materiale.

Secondo le seguenti condizioni restrittive:

- materiale acquistato presso un rivenditore autorizzato;

- installazione effettuata da un agente autorizzato;

- utilizzo del materiale conformemente alle indicazioni sul modo di utilizzo e nel rispetto della
finalita per la quale é stato fabbricato;

- materiale quotidianamente manutenuto nel rispetto delle indicazioni delle modalita di utilizzo;
- manutenzioni successive da parte dell’agente autorizzato conformemente alle specifiche
di manutenzione e comprendono, come minimo, un intervento di manutenzione l'anno
(manutenzione a carico dell'utente);

- I'utilizzo esclusivo di parti originali JAC.

Se non si eseguono interventi di manutenzione da parte di un tecnico autorizzato e/o
il libretto di manutenzione non é correttamente completato, la garanzia si limita ad un
anno.

Questa garanzia non copre:

- la sostituzione dei componenti di consumo (§9);

- le parti non riconosciute difettose dai nostri servizi;

- i problemi derivanti da un utilizzo anomalo del materiale;

- i problemi derivanti da un’installazione non effettuata da un agente autorizzato;

- le parti o i problemi derivanti da un danno di trasporto o da una manutenzione inadeguata.
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Una riparazione e/o una sostituzione di parti difettose effettuate durante il periodo di
garanzia non producono l'effetto di prolungare detta garanzia.

3 AVVERTENZE

E molto importante che le istruzioni per I'utilizzo siano conservate con I'apparecchio per ogni
consultazione futura. Se questo macchinario deve essere venduto o trasferito ad un‘altra persona,
accertarsi che le istruzioni per I'utilizzo siano consegnate all'utente destinatario in modo che possa
essere informato sul funzionamento e sui messaggi di avvertenza ad esso riferiti.

Tali avvertenze sono fornite per la vostra sicurezza e per quella altrui. Si prega di
leggerle con attenzione prima di installare e utilizzare il macchinario.

Questa macchina & stata progettata per essere utilizzata da adulti autorizzati. Accertarsi
quindi che i bambini non le si avvicinino e che non la utilizzino come un giocattolo.

Questa macchina é destinata unicamente ad un uso professionale.
E pericoloso modificare o provare a modificare le caratteristiche di questa macchina.

Dopo Tlinstallazione di questa macchina, accertarsi che non appoggi sul cavo di
alimentazione.

Seguire le istruzioni fornite per I'utilizzo.

Questa macchina deve essere sistemata e utilizzata all'interno di un locale, al riparo da
umidita e calore.

Deve essere illuminata a sufficienza per poter funzionare.

Il livello di potenza sonora di questa macchina non supera i 75 dB(A) in conformita alla
norma EN ISO 3744. Livello massimo di pressione sonora (LPA) = 65,3 dB(A). Livello medio
di potenza sonora complessiva (LWA) = 77,0 dB(A).

La macchina deve essere utilizzata da una sola persona per volta (salvo prescrizioni
contrarie).

Questa macchina € destinata al taglio del pane cotto e raffreddato.

Questa macchina non é destinata ai seguenti materiali e tipi di pane:
pani raffermi;
pane congelato, o parzialmente decongelato;
prodotti non commestibili come legno, plastica e materiali simili;
ogni alimento che non fa parte della categoria dei tipi di pane o delle torte.

La macchina si puo danneggiare con il taglio di pani o materiali non autorizzati.

Staccare sempre il cavo di alimentazione prima di procedere alla pulizia
interna/esterna del macchinario e alle operazioni di manutenzione.

-



Questo macchinario € pesante. Adottare tutte le precauzioni di sicurezza al momento della

manutenzione.

Per movimentare la macchina in sicurezza accertarsi che:

- Il coperchio (fig.1, n.1) della macchina sia chiuso
- Lo sportello anteriore sia chiuso a chiave (fig.1, n. 9)

pY

Rischi residui: la macchina é costruita secondo lo stato dell'arte e le norme di
sicurezza vigenti. Tuttavia, il suo utilizzo pué comportare rischi di lesioni per l'utente o
per terzi o danni alla macchina o ad altre cose. Questi rischi includono:

- Lesioni causate dall'azionamento della griffa manuale (sui modelli VMP)

- Accesso alla lama dopo lo smontaggio della macchina con attrezzi tecnici (effettuabile
esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

- Accesso alle parti mobili dei motori dopo lo smontaggio della macchina con strumenti
tecnici (effettuabile esclusivamente a cura di un tecnico addestrato)

4 CARATTERISTICHE TECNICHE

4.1 Caratteristiche tecniche
VMP/VMA/VMS 800 VMP/VMA/NMS 1000
Altezza (mm) 1135 1135
Larghezza (mm) 790 990
Profondita (mm) 760 760
Lunghezza del canale d'ingresso (mm) 380 480
Larghezza del canale d'ingresso (mm) 340 340
Altezza del canale d'ingresso (mm) 16 (20) 16 (20)
Imballaggio (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Peso netto (kg) 230 250
Peso NETTO + imballaggio (kg) 260 280
Potenza motore (kW) 0,75 0,75
Tipo di motore Trifase Trifase
Tipo di alimentazione Monofase Monofase
220v - 50Hz (A) 7 7
Capacita (giri/minuto) da 120 a 240 da 120 a 240
Diametro della lama (mm) 420 420
Spessore della lama (mm) 3 3
Livello sonoro (dB) <75 <75
Involucro inox opzionale
Porta-sacchetti opzionale
Sistema di mantenimento grandi pagnotte opzionale
Colore speciale opzionale
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4.2 Dettaglio materiali a diretto contatto con la pasta

Ripiano di alimentazione: INOX 5WL 430

Carter di griffa: INOX 430

Griffa: INOX 430

Lama: TEFLON

Ripiano d'uscita: INOX 5WL 430

Braccio di ritegno pane: INOX 430

Sistema di mantenimento grandi pagnotte (opzionale): INOX 304
Insacchettatrice: INOX 430
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5 INSTALLAZIONE E MESSA IN SERVIZIO

5.1 Disimballo della macchina

Le macchine sono consegnate franco nostro stabilimento, su pallet, imbracate, con rivestimento di
plastica e protezione di cartone.Prima di tutto, occorre esaminare l'imballaggio e ogni danno dovuto al
trasporto deve essere dichiarato direttamente all'addetto alla consegna.

A. Togliere il cartone e il sacchetto d'imballaggio dalla macchina.

B. Togliere le cinghie facendo particolare attenzione allo sgancio di queste ultime durante il taglio.

C. Staccare la macchina dal pallet togliendo i listelli di legno che bloccano le ruote.

D. Far scendere la macchina dal pallet. Accertarsi di essere almeno in due per questa operazione
per ammortizzare al meglio il contatto con il terreno. Si consiglia vivamente da utilizzare di una
rampa di scarico.

Dopo il disimballo della macchina, verificare che non abbia subito danni durante il

trasporto. Comunicare immediatamente ogni anomalia, riportandole sulla bolla fiscale
del trasportatore.

5.2 Posizionamento

Per ottenere performance eccellenti e affidabilita a lungo termine, scegliere una posizione:

Ben ventilata, al riparo dai raggi solari diretti e lontano da fonti di calore, con una superficie piana,
robusta e priva di vibrazioni.

Assicurarsi che l'interruttore principale sia accessibile dopo l'installazione per garantire un facile
scollegamento in caso di emergenza o per ragioni analoghe.

5.3 Collegamento elettrico

IMPORTANTE: Messa a terra obbligatoria.
Si consiglia di proteggere l'impianto con un fusibile e un salvavita.

I circuito di alimentazione della macchina non deve essere utilizzato per alimentare altre
apparecchiature.

L'interruttore automatico (CB) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere installato
come indicato di seguito:

- Nord America: 15 A Protezione curva D;

- Resto del mondo: 16A Protezione curva D.

Il dispositivo di corrente residua (RCD) del circuito di alimentazione della macchina, deve essere

installato come indicato di seguito:
- RCD da 300 mA.
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I Linea dell'edificio principale

MCB

CB I |

16 A-Cry D \

RCD
| 300 mA

\ Altro

equipaggiamento

JAC

Affettatrice per pane

Nota: Ogni problema derivante da un altro tipo di collegamento non sara preso in considerazione ai fini
della garanzia.

Prima di collegare la macchina alla rete e onde evitare una dismissione del motore all'avvio, &€ importante
verificare la compatibilita della rete di alimentazione con le caratteristiche della macchina (vedere la
relativa targa segnaletica).

Si invita a prendere visione della segnaletica di sicurezza che figura sulla macchina:
Segnale che indica un rischio di folgorazione. Scollegare il cavo di alimentazione
prima di qualsiasi intervento sulla macchina. Si trova nella parte posteriore della
macchina vicino al cavo di alimentazione e all’'interno della macchina sul quadro

elettrico (fig.8, n. 25).

Sul retro della porta del quadro elettrico si trova lo schema elettrico della macchina
(fig. 8, n. 26).

5.4 Messain servizio

Prima della messa in servizio, accertarsi che non vi siano oggetti estranei sulle parti in movimento
della macchina.

Per I'utilizzo della macchina, fare riferimento al capitolo "Utilizzo".

5.5 Pericolo

In caso di pericolo per l'utente o per la macchina, utilizzare l'interruttore generale per interrompere
l'alimentazione della macchina.

Estrarre la scheda della presa elettrica prima di ogni operazione di manutenzione o di assistenza.
Indossare i guanti per qualsiasi operazione di manutenzione o pulizia in prossimita della lama.
Per la sostituzione della lama, si raccomanda di rivolgersi al distributore autorizzato di riferimento.
Per la sostituzione della lama, rivolgersi al distributore autorizzato.

Assicurarsi di indossare sempre i guanti di protezione antitaglio durante I'operazione di sostituzione
della lama o quando si interviene in prossimita della stessa.
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Ogni operazione di manutenzione o sostituzione delle parti deve essere effettuata da una persona
gualificata.

Segnale che indica un rischio di taglio.
Questo segnale & collocato nella parte posteriore della macchina nelle vicinanze del cavo di
alimentazione (fig. 8, n. 27) e all’interno della macchina sulla protezione della lama (fig.1, n. 6).

6 ORGANO DI COMANDO E DI SICUREZZA

6.1 Organo di comando

L’affettatrice &€ dotata di uno schermo tattile, di uno schermo con interfaccia capacitiva e di un pannello
con 3 pulsanti (fig 9).

Se l'affettatrice & in configurazione pro VMP — VMA, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

PwpndPR

oo

Spessore di taglio
Numero di tagli
Velocita di taglio
Scelta tra 4 modalita di taglio:

a. Tagliare tutto il pane,

b. Eseguire un certo numero di tagli,

c. Tagliare meta del pane in tagli,

d. Tagliare il pane in due,
Inizio taglio
Parametri avanzati. Questo pulsante da accesso alla modalita di pulizia (n. 38) dell'affettatrice
e alle regolazioni Easymode (n. 42).
Accesso a Easymode. Easymode € una configurazione dello schermo che consente di
memorizzare 6 pulsanti di avvio rapidi (n. 40) associati a velocita e spessore di taglio. Per
configurare questi pulsanti, premere il pulsante “parametri avanzati” (n. 33) e successivamente
il pulsante “regolazioni Easymode” (n. 42). Sara quindi sufficiente selezionare uno spessore di
taglio e una velocita per ciascuno dei 6 pulsanti (n. 43) premendo direttamente sui valori che si
desidera modificare. Uscire dalla schermata per confermare le scelte.

Se l'affettatrice € in configurazione self VMS, lo schermo tattile comprende i seguenti elementi:

1. Spessori di taglio
2.
3. Per accedere ai parametri dell'affettatrice, appoggiare il dito su una delle impostazioni di

Istruzioni per il consumatore

spessore di taglio per 30 secondi. Si avra quindi accesso a due pulsanti (n. 38 e n. 39).
Attivazione della modalita di pulizia. Dopo aver selezionato la modalita, si dovra introdurre il
codice 0123 per sbloccare I'avviamento della modalita di pulizia. Configurazione degli spessori
di taglio.

Da questa schermata & possibile definire (n. 44) lo spessore di taglio per ciascuno dei tre
pulsanti.

Se la vostra affettatrice & in configurazione pro VMP — VMA lo schermo capacitivo € composto dai
seguenti elementi:

1.

Scelta tra 4 modalita di taglio:
a. Tagliare tutto il pane a fette (fig.9, n. 49),
b. Tagliare un numero determinato di fette, (fig.9, n. 50),
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c. Tagliare meta del pane a fette, (fig.9, n. 51),

d. Tagliare il pane in due, (fig.9, n. 52),
Numero di fette (pulsante triangolare A e C) (fig.9, n. 53, 54),
Spessore di taglio (pulsante triangolare B e D) (fig.9, n. 55, 56),
Parametri (fig.9, n. 57). Questo pulsante consente di accedere alla modalita pulizia (fig.9,
n. 65) dell’affettatrice. La modalita pulizia si avvia premendo il pulsante Start/Stop (fig.9,
n. 60).
Una pressione lunga (10 secondi) sui pulsanti Parametri (fig.9, n. 57) e Start/Stop (fig.9, n. 60)
contemporaneamente consente di accedere ai Parametri tecnici (fig.9, n. 66). Questo menu
consente di accedere a:

a. Modifica dello spessore massimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B et D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

b. Reimpostare il contatore alla rovescia per la manutenzione della lama. Una pressione
prolungata (5 secondi) sul pulsante triangolare B consente di modificare il valore di
base di questo contatore. Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

c. Modifica dello spessore minimo della fetta mediante i pulsanti triangolari B e D.

Il pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

d. Modifica dei parametri di configurazione Software (parametri calcolatrice) (fig.9, n. 66). |
pulsanti A e C consentono di selezionare il numero del parametro da configurare. |
pulsanti B e D consentono di selezionare il valore da attribuire a quel parametro. Il
pulsante Start/Stop consente di registrare la modifica.

Scelta della velocita di taglio (fig.9, n. 58).

Accesso a Easymode. (fig.9, n. 59). Easymode € una configurazione dello schermo che vi
consentira di registrare 4 pulsanti di avvio rapidi (fig. 9, n. 61, 62, 63, 64) che associano
velocita e spessore di taglio. Per configurare questi pulsanti, premere a lungo sul pulsante
triangolare a scelta per aprire il menu di pre-regolazione. Il pulsante Start/Stop consente di
registrare la modifica.

7. Awvio e arresto del taglio tramite il pulsante Start/Stop (fig.9, n. 60).

Pwn
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Se l'affilatrice & dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, questa comprendera:
1. Pulsante taglio sottile
2. Pulsante taglio medio
3. Pulsante taglio spesso
Per attivare la modalita di pulizia, premere simultaneamente i pulsanti di sinistra (n. 46) e di
destra (n.48)

6.2 Zonadi lavoro

La zona di lavoro si trova davanti alla macchina (fig. 3 n. 18).

6.3 Organi di sicurezza

Questa macchina & dotata:

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 19, 20)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che ferma la macchina nel caso
in cui si dovesse aprire lo sportello anteriore (fig.1, n. 10).

Di un interruttore di sicurezza magnetico codificato (fig.6, n. 22)
Composto da una calamita di sicurezza e da un sensore magnetico, che impedisce alla macchina di
partire quando si apre il coperchio (fig. 1, n. 1).

Di una serratura di sicurezza meccanica (fig.6, n.21)
Che impedisce che il coperchio (fig. 1, n. 1) si apra se la macchina € in funzione.
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Prestare attenzione a non avviare mai l'affettatrice se una qualsiasi parte della carcassa viene rimossa
e consente l'accesso alla lama o al motore in rotazione.
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7 UTILIZZO

Per l'utilizzo, le rotelle di freno provviste devono essere bloccate (fig. 1, n. 7) per garantire che la
macchina sia stabile durante il funzionamento.

Chiudere il coperchio, alimentare la macchina tramite l'interruttore generale
(fig.2, n. 11lassicurandosi che il coperchio sia chiuso.

Procedura di utilizzo versione professionale VMP-VMA (fig. 4-5)

L
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Aprire il coperchio.

Depositare il pane sul ripiano di alimentazione.

Fare attenzione a posizionare correttamente i pani nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Se la macchina € dotata di una griffa manuale, serrare la griffa sul pane.

Chiudere il coperchio.

Scegliere lo spessore di taglio.

"Scegliere il tipo di affettatura. In modalita "numero delle fette", scegliere il numero di fette
desiderato."

Se la vostra macchina & dotata di schermo tattile, premere il pulsante verde per avviare il ciclo
di taglio. Se la vostra macchina & dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il
pulsante Start/Stop per avviare il ciclo di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3 n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1 n. 3).

Se la vostra macchina & dotata di schermo tattile, il pulsante rosso consente di fermare un ciclo in

COrso.

Se la vostra macchina € dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere il pulsante Start/Stop
per fermare il ciclo di taglio.

Se la macchina é dotata di un sistema di trattenimento grandi pagnotte (opzionale) (fig. 11, n. 45), per
il taglio dei formati di pane piu grandi e piatti, questo sistema evitera che il pane si sollevi al momento
del passaggio della lama

Questo sistema € automatico e funziona unicamente se la dimensione della pagnotta lo richiede.

Procedura di utilizzo versione self service VMS (fig. 4-5)

Aprire il coperchio.

Posare il pane sul ripiano di ingresso.

Fare attenzione a posizionare correttamente il pane nell'angolo a destra verso la parte anteriore
della macchina.

Chiudere il coperchio.

. Scegliere lo spessore di taglio.

Recuperare il pane sul ripiano di uscita (fig. 3, n. 13) e passarlo all'insacchettatrice (fig. 1, n. 3).
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8 MANUTENZIONE

8.1 OQuotidiana da parte di un utilizzatore addestrato

F. Verificare se occorre svuotare il cassetto raccogli briciole (NB: non dimenticare di chiudere lo
sportello a chiave) (fig. 1 n. 8). Il contenuto del vassoio raccoglibriciole non deve essere utilizzato
per la lavorazione degli alimenti e non & adatto al consumo umano.

A. Pulire i ripiani (fig. 3, n. 13, 15) con una spazzola.

B. Pulire il vetro del coperchio (fig. 1, n. 1) portando la tavoletta superiore (fig. 10,n . 41) in posizione

verticale e quindi il coperchio superiore in posizione di pulizia (fig. 10). Accertarsi che la tavoletta

superiore sia in posizione stabile.

Pulire il vetro del coperchio (fig. 1 n. 1) mettendolo in posizione pulizia (fig. 9).

Utilizzare un panno asciutto per la pulizia interna. Non spruzzare acqua sulla macchina, non

bagnare il pannello comandi.

Per la manutenzione esterna, utilizzare un panno umido.

Attivare la modalita pulizia:

Se la macchina € dotata di schermo tattile, premere il simbolo “parametri avanzati’ nell’angolo

in alto a destra.

Se la macchina é dotata di schermo con interfaccia capacitiva, premere sul simbolo "parametri"

nell'angolo superiore destro e avviare la modalita pulizia mediante il pulsante Start/Stop.

Se la macchina & dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, toccare simultaneamente i pulsanti di

sinistra (fig. 9, n. 46) e di destra (fig. 9, n. 48).

x 0

mo

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388:
2003 indice B=5) per un'operazione vicino alla lama o alla griffa.

La griffa si sposta verso sinistra. Utilizzare un panno asciutto per pulire il lato destro del ripiano
di carico (fig. 3, n.15). Se l'affettatrice & dotata di una griffa automatica (fig. 3, n.17), i denti
fuoriescono. Utilizzare un panno asciutto per la pulizia dei denti.

Se laffettatrice & in configurazione pro VMP-VMA, la lama é& visibile nel canale di taglio.
Utilizzare un panno asciutto per la pulizia. Non pulire mai il “filo” della lama. La lama ¢& libera di
ruotare sul suo asse, puoi farla ruotare nel canale di pulizia per pulire I'insieme delle superfici
laterali se noti la formazione di un deposito di mollica.

Chiudere il coperchio al termine della pulizia.
Per uscire dalla modalita pulizia:

- Se la macchina & in configurazione self, premere su uno dei tre pulsanti.

- Se la macchina ¢ in configurazione pro ed €& dotata di uno schermo tattile, premere sulla
crocetta in alto a sinistra dello schermo.

- Se la macchina € in configurazione pro ed & dotata di uno schermo con interfaccia
capacitiva, premere sul pulsante start/stop.

8.2 0Ogni 25.000 taqgli e/o 1 volta I'anno almeno, da parte di un tecnico autorizzato

A. Staccare la presa della corrente (fig. 2, n. 12).

B. Verificare lo stato della lama da taglio. (fig. 1, n. 2).

C. Se si nota un deterioramento della qualita del taglio occorre procedere alla sostituzione della
lama da taglio (riferimento JAC: 6110029 in caso di sostituzione) Se € da cambiare, sostituirla
nel rispetto della procedura di sostituzione della lama da taglio (fig. 7).

D. Pulire con una spazzola e aspirare l'interno della macchina.
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Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

8.3 Sostituzione della lama (da parte di un tecnico autorizzato)

Il simbolo rosso di sostituzione della lama (fig. 9, n. 68) indica la necessita di sostituire la lama.

(fig. 7)

Far sempre attenzione ad indossare guanti di protezione anti-taglio (Norma EN 388: 2003 indice B=5)
e scarpe di sicurezza al momento della sostituzione della lama o di un‘operazione vicino alle lame.
Dopo essersi accertati che la presa della macchina (fig. 2, n. 12) sia ben scollegata dalla corrente.
Aprire lo sportello (fig. 1, n. 10) con un chiavistello (fig. 1 n. 9).

Estrarre il cassetto raccogli briciole (fig.1, n. 8).

Sostituire la lama:
A. Svitare le due chiavi situate sul lato sinistro della macchina (fig.7 n. 23).
B. Togliere la protezione della lama (fig.1 n. 6) servendosi delle 6 viti ad esagono.
C. Svitare il dado che mantiene la lama (fig. 7 n. 24) con le due chiavi fornite (fig. 7 n. 23).
D. Estrarre la protezione e sostituire la lama avendo cura di posizionarla correttamente nelle
fenditure apposite. Reinserire la protezione.
E. Avvitare e serrare il nuovo dado in dotazione con la nuova lama per bloccarla, servendosi
delle chiavi in dotazione. E importante montare il nuovo dado per garantire un serraggio ottimale.

Riposizionare il cassetto raccogli briciole e chiudere lo sportello.

Collegare la macchina alla rete elettrica, la macchina & pronta.

Verificare attentamente che il tecnico autorizzato registri I'intervento sul libretto di manutenzione al fine
di mantenere la garanzia di 5 anni.

Si tenga presente che la lama pu0 essere affilata; contattare il proprio rappresentante autorizzato per
ulteriori informazioni.

Per rendere la macchina sicura durante gli interventi, prima di iniziare qualsiasi attivita assicurarsi di
guanto segue:

- Aprire il coperchio della macchina

- Spegnere la macchina

- Scollegare l'alimentazione

- Posizionare la spina elettrica sul tavolo da taglio e chiudere il coperchio del cavo per

impedire il ricollegamento alla rete elettrica durante I'operazione
- Non scollegare i fili di terra.

Dopo ogni intervento assicurarsi che la macchina possa essere utilizzata in tutta sicurezza:
- Controllare che lo sportello sia bloccato (fig.1, n.9)
- Controllare il bloccaggio del coperchio (regolare la posizione del fermo del coperchio (fig.6,
n. 21) se l'intervento effettuato ha influito sulla posizione)
- Bloccare le ruote dotate di freno (fig.1, n. 7) dopo aver rimontato la macchina (assicurarsi
che linterruttore generale sia accessibile)
- Controllare il collegamento dei fili di terra.

9 COMPONENTI DI CONSUMO

Al momento dell'ordine di parti di ricambio, verificare con I'agente autorizzato di quale parte si tratta in
base al catalogo delle parti di ricambio emesso dal fabbricante.
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Precisare sempre il codice della macchina indicato sulla targa segnaletica.
L’agente effettua gli ordini presso JAC.

9.1 Elenco dei COMPONENTI DI CONSUMO

CODICE
ARTICOLO VERSIONE MODELLO
5740214 ROTELLA DI PLASTICA D. 18X7 TUTTI
BVMPTO012 PATTINO DI SCORRIMENTO TUTTI
6110029 LAMA CIRCOLARE D. 420 SPES. 3MM 800
7240043-V800 CINGHIA GUIDA LINEARE T5 1000
7240043-V1000 | CINGHIA GUIDA LINEARE T5 TUTTI
MP00304 NASTRO IN MATERIALE ESPANSO 10X2 TUTTI
BVMPAOOS LAMELLA MOLLA TUTTI
BVMPTO005 RULLO POM TUTTI
? ESPANSO DEL BRACCIO TRATTENIMENTO TAGLIO TUTTI
BVMPT003 GUIDA PINZA DI PRESA 800 800
BVMPT004 GUIDA PRESA 1000 1000
W008709 PATTINO IN FELTRO H.9MM CON VITE D.24MM GUIDA
MANUALE
W006853 SISTEMA FLESSIBILE DI SPAZZOLE MINI (FBL) TUTTI
BVMPAOO6G SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 800 800
BVMPAOO7 SPAZZOLA PASSAGGIO PINZA DI PRESA 1000 1000
6310081V PANNELLO LED VMS
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10 INCIDENTI DI FUNZIONAMENTO

Problema Verifica

Collegare la macchina con un cavo (fig.2 n°12).

Scollegare l'interruttore principale (fig. 2, n. 11).
La macchina non funziona

Chiudere il coperchio

Chiudere lo sportello.

Verificare se occorre sostituire la lama (fig. 7)

La macchina funziona, ma || asciar raffreddare la forma di pane per alcune ore.
le forme di pane sono

danneggiate o tagliate in
modo irregolare.

Introdurre una forma di dimensioni accettate.

Introdurre una forma molto soda.
Tagliare il pane a una velocita inferiore

ATTENZIONE: La macchina deve obbligatoriamente essere messa fuori tensione per ogni intervento.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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11 CODICI DI ERRORE

Se la macchina € dotata di uno schermo tattile, questo visualizza 'immagine di un errore.

Se la macchina e dotata di schermo con interfaccia capacitiva, I'immagine di errore compare sullo
schermo. Una pressione sul pulsante Start/Stop consente di risolvere I'errore.

Se la macchina e dotata di una pulsantiera a 3 pulsanti, i pulsanti lampeggiano un numero di volte
corrispondente al numero dell’errore.

I numeri di errore e le relative immagini sono descritti in dettaglio nella tabella che segue.
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Lampeggiamento o codice
visualizzato a video

Descrizione del problema

Intervento

Coperchio o sportello aperti

Chiudere lo sportello raccogli-briciole e/o il
coperchio superiore e/o pulire la
serratura.Spegnere la macchina con
l'interruttore principale (fig.2 n. 12) e
riaccenderla dopo 30 secondi.

Se il problema persiste, contattare il tecnico
dell'assistenza.

!/l

|

Power OFF
30 sec.

Anomalia circuito elettrico

Spegnere la macchina con l'interruttore
principale (fig.2 n. 12) e riaccenderla dopo
30 secondi.

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Anomalia variatore

Se il problema persiste, contattare il tecnico
dell'assistenza.

Anomalia griffa

Assicurarsi che la pinza di presa pane non
sia bloccata dalla presenza di un oggetto o di
polvere.

Oggetto davanti al sensore
del canale di taglio

Eliminare ogni oggetto presente in prossimita
del canale di passaggio della lama e
posizionare il pane in basso a destra del
ripiano di alimentazione.

Anomalia di linea Tempo di
arretramento del carrello
superato

Verificare che il passaggio del carrello sia
libero.

Se il problema persiste, contattare il proprio tecnico.
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12 ELENCO DEI COMPONENTI INDICATI NELLE FIGURE

Figura Numero Nome
1 Coperchio superiore
2 Lama
3 Insacchettatrice
4 Display
1 5 Porta sacchetti (opzionale)
6 Protezione della lama
7 Rotelle frenanti
8 Cassetto raccogli-briciole
9 Serratura sportello anteriore
10 Porta anteriore
2 11 Interruttore principale
12 Cavo di raccordo
13 Ripiano d'uscita
14 Braccio di ritegno pane
3 15 Ripiano di alimentazione
16 Griffa manuale
17 Gancio automatico
18 Zona di lavoro
19 Sensore di sicurezza
5 20 Calamita di sicurezza
21 Chiusura meccanica
22 Sensore di sicurezza
- 23 Chiavi per lo smontaggio della lama
24 Dado della lama
25 Adesivo rischio di folgorazione
8 26 Schema elettrico
27 Adesivo con indicazione del rischio di taglio
28 Spessore di taglio
29 Numero di tagli
30 Velocita di taglio
31 Scelta tra 4 modalita di taglio
32 Inizio taglio
33 Parametri avanzati
9 34 Accesso a Easymode
35 Spessori di taglio
36 Istruzioni per il consumatore
37 Accesso ai parametri
38 Attivazione della modalita di pulizia
39 Configurazione dello spessore di taglio
40 Pulsanti di avviamento rapido Easymode
10 44 Pulsanti di regolazione spessori self service
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46, 47, 48 Pulsanti di spessore delle fette self service
49 Pulsante "tagliare tutto il pane™
50 Pulsante "tagliare un numero determinato di
fette"
51 Pulsante "tagliare fino a meta pane"
52 Pulsante "tagliare a meta"
53, 54, 55, Pulsanti triangolari
56
57 Pulsanti parametri
9 58 Pulsante velocita
59 Pulsante Easymode
60 Pulsante Start/Stop
61, 62, 63, Easymode
64
65 Modalita pulizia
66 Modalita tecnica
67 Parametri calcolatrice
68 Simbolo di sostituzione della lama
10 41 Ripiano superiore
11 45 Mantenimento grandi pagnotte
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Polski

1 PRZED URUCHOMIENIEM

Dziekujemy za wybranie produktu JAC. Prosimy o bezwzgledne zapoznanie sie z niniejszg
instrukcjg przed instalacjg oraz uruchomieniem urzgdzenia. Jest to wazne ze wzgledéw
bezpieczenstwa i pozwoli unikngé uszkodzenia urzgdzenia.

Niniejsza instrukcja zawiera rysunki utatwiajgce jej zrozumienie. Rysunki umieszczone sg
na koncu instrukcji. Nalezy sie z nimi zapoznac, gdy w tekscie pojawig sie nastepujgce symbole
(rys. X, nrY).

Aby przez kolejne lata urzadzenie dziatato prawidiowo, wskazane jest zapoznanie sie
Z ponizszymi zaleceniami:

- Instalacja, uruchamianie oraz przeglady powinny byé przeprowadzane przy wsparciu
autoryzowanego przedstawiciela.

- Panstwa dystrybutor jest zobowigzany do wypetnienia ksigzki serwisowej podczas
instalacji urzadzenia, co jest warunkiem do skorzystania z piecioletniej gwarancji (patrz
ponizsze warunki). Ksigzka serwisowa znajduje sie na koncu instrukciji.

2 GWARANCJA

JAC udziela piecioletniej gwarancji na wszystkie swoje produkty.

Gwarancja obejmuje wszystkie czesci urzgdzenia, w tym czesci elektroniczne. Nie obejmuje
materiatéw eksploatacyjnych. Gwarancja rozpoczyna sie z datg instalacji urzgdzenia.

Warunkiem jest spetnienie nastepujacych niezbednych wymogoéw:

- sprzet zakupiony u autoryzowanego sprzedawcy;

- instalacja przeprowadzona przez autoryzowanego przedstawiciela,

- uzywanie sprzetu zgodnie ze wskazaniami instrukcji oraz w celu, w jakim zostat
wyprodukowany;

- codzienne czyszczenie sprzetu zgodnie ze wskazaniami instrukcji obstugi;

- przeglady przeprowadzane przez autoryzowanego pracownika zgodnie ze specyfikacjg
przegladdéw z minimalnie jednym rocznym przeglagdem (przeglad na koszt uzytkownika);

- obowigzkowe uzywanie oryginalnych czesci JAC.

Jesli przeglad nie bedzie wykonywany przez autoryzowanego pracownika i/lub

ksigzka serwisowa nie bedzie prawidiowo wypetniana, gwarancja bedzie skrécona do
jednego roku.
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Gwarancja nie obejmuje:

- wymiany materiatow eksploatacyjnych (§9);

- czesci, ktérych nasze oddziaty nie uznaty za uszkodzone;

- problemoéw wynikajgcych z nieprawidtowego uzywania sprzetu;

- probleméw wynikajgcych z instalacji nieprzeprowadzonej przez autoryzowanego
przedstawiciela;

- czesci lub problemdéw wynikajgcych z uszkodzen podczas transportu lub nieprawidtowej

konserwacji.

Naprawa i/lub wymiana uszkodzonych czesci przeprowadzone w okresie
gwarancyjnym nie skutkujg przedtuzeniem gwarancji.

3 OSTRZEZENIA

Niniejsza instrukcja musi by¢ zachowana wraz z urzgdzeniem, co pozwoli na skorzystanie
Z niej w przysztoéci. Jesli urzadzenie bedzie sprzedane lub przekazane innej osobie, nalezy
sie upewni¢, ze niniejsza instrukcja zostata jej przekazana, aby uzytkownik mogt byé
poinformowany o dziataniu urzgdzenia oraz o dotyczacych go ostrzezeniach.

Ostrzezenia te podane sg w celu ochrony bezpieczeinstwa uzytkownikéw i innych
oso6b. Prosimy o uwazne zapoznanie sie z nimi przed instalacjg i uzywaniem urzadzenia.

Urzgdzenie zostato zaprojektowane do uzytku przez upowaznione osoby doroste. Nalezy
zadbac o to, aby nie uzywaty go ani nie bawity sie nim dzieci.

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku profesjonalnego.

Modyfikowanie go lub préba zmiany jego cech sg niebezpieczne.

Po zakonhczeniu instalacji urzgdzenia nalezy sprawdzié, czy nie stoi ono na kablu zasilania.
Podczas jego uzywania nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami.

Urzadzenie nalezy przechowywaé i eksploatowa¢é w pomieszczeniach zamknigetych,
zabezpieczonych przed dziataniem wilgoci i wysokich temperatur.

Urzgdzenie powinno by¢ odpowiednio oswietlone podczas pracy.

Poziom hatasu maszyny jest nizszy niz 75 dB(A) zgodnie z normg EN ISO 3744.
Maksymalny poziom cisnienia akustycznego (LPA) = 65,3 dB(A). Sredni poziom cisnienia
akustycznego (LWA) = 77,0 dB(A).

Urzadzenie musi by¢ uzywane przez jedng osobe na raz (chyba ze okreslono inaczej).

Urzgdzenie jest przeznaczone do ciecia upieczonego i ostudzonego chleba.
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Maszyna nie jest przeznaczona do nastepujacych rodzajow chleba i materiatéw:
- chleb czerstwy;
- chleb mrozony lub czesciowo rozmrozony;
- produkty niejadalne, jak drewno, plastik czy podobne materiaty;
- wszelkie pozywienie, ktore nie nalezy do kategorii chleba lub keksu.

Na skutek ciecia niedozwolonego rodzaju chleba lub materiatdw urzadzenie moze
zostaé uszkodzone.

Przed przystapieniem do czyszczenia wnetrza/zewnetrznej czesci urzadzenia oraz
przed przystapieniem do prac konserwacyjnych nalezy zawsze odtagczy¢ wtyczke od
zasilania.

Urzadzenie jest ciezkie. Nalezy powzig¢ wszelkie Srodki bezpieczenstwa podczas jego
przenoszenia.

Aby bezpiecznie przenies¢ urzagdzenie, upewnij sie, ze:
- Pokrywa (rys.1, nr 1) maszyny jest zamknieta
- Drzwiczki przednie sg zablokowane (rys.1, nr 9)

Ryzyko resztkowe: maszyna zbudowana jest zgodnie z aktualnym stanem wiedzy
| obowigzujgcymi zasadami bezpieczenstwa. Jednak korzystanie z niej moze wigzac¢ sie
z ryzykiem zranienia uzytkownika lub osé6b trzecich, a takze uszkodzenia maszyny lub
innych przedmiotéw. Ryzyko to obejmuje miedzy innymi:

- Uszkodzenia ciata spowodowane korzystaniem z recznego pazura (w wersjach VMP)

- Dostep do ostrza po demontazu maszyny za pomocg narzedzi technicznych (czynnosci
przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowanych technikow)

- Dostep do ruchomych czesci silnikdbw po demontazu maszyny za pomocg narzedzi
technicznych (czynnosci przeprowadzane wytgcznie przez wykwalifikowanych
technikow)
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4 CECHY TECHNICZNE

4.1 Cechy techniczne

VMP/VMA/VMS 800

VMP/VMA/VMS 1000

Wysokosé (mm) 1135 1135
Szerokos¢ (mm) 790 990
Glebokos¢ (mm) 760 760
Dlugos¢ komory wejsciowej (mm) 380 480
Szerokos¢ komory wejsciowej (mm) 340 340
Wysokosé komory wejsciowej (mm) 16 (20) 16 (20)
Opakowanie (mm) 1250 x 1200 x 800 1250 x 1200 x 800
Ciezar netto (kg) 230 250
Ciezar NETTO (kg) + opakowanie (kg) 260 280
Moc silnika (kW) 0,75 0,75
Rodzaj silnika Trojfazowy Trojfazowy
Typ zasilania Jednofazowy Jednofazowy
220v - 50 Hz (A) 7 7
Wydajnos¢ (obroty/minute) 120 do 240 120 do 240
Srednica ostrza (mm) 420 420
Grubos¢ ostrza (mm) 3 3
Poziom hatasu (dB) <75 <75
Obudowa ze stali nierdzewnej opcja
Uchwyt na woreczki opcja
System utrzymywania wypiekéw okragtych opcja
Specjalny kolor opcja

4.2 Informacje dotyczace materialéw majacych bezposredni kontakt z ciastem

Stot wejsciowy: STAL NIERDZEWNA 5WL 430
Komora podajnika: STAL NIERDZEWNA 430

Podajnik: STAL NIERDZEWNA 430

Ostrze: TEFLON

Stoét wyjsciowy: STAL NIERDZEWNA 5WL 430

Ramie¢ przytrzymujace chleb: STAL NIERDZEWNA 430
System przytrzymywania wypiekoéw okragtych (opcja): STAL NIERDZEWNA 304
Pétka do pakowania chleba: STAL NIERDZEWNA 430

Mm Polski
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5 INSTALACJA | URUCHOMIENIE

5.1 Odpakowywanie urzadzenia

Po wyjsciu z naszego zaktadu urzagdzenie jest dostarczane na paletach, zamocowane, zakryte
plastikowym pokrowcem i zabezpieczone kartonem. Przede wszystkim nalezy sprawdzi¢ opakowanie,
a wszelkie zniszczenia spowodowane transportem zgtosi¢ bezposrednio dostawcy.

A. Zdjg¢ karton oraz worek, w ktérym znajduje sie urzadzenie.

B. Usungc¢ pasy, zwracajgc szczegolng uwage na ich poluzowanie podczas ich zdejmowania.

C. Odtgczy¢ urzgdzenie od palety, usuwajgc drewniane listwy blokujgce kotka.

D. Zdjg¢ urzadzenie z palety. Czynnos$¢ te powinny wykonac co najmniej dwie osoby, aby jak
najlepiej zamortyzowac kontakt z podtogg. Zdecydowanie zalecamy stosowanie rampy
roztadunkowej.

Po odpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostalo ono uszkodzone

podczas transportu. Wszelkie anomalie nalezy nam zgtosi¢ natychmiast, zaznaczajac
je na liscie przewozowym przewoznika.

5.2 Umieszczenie

Aby urzgdzenie pracowato z duzg wydajnoscig i mogto by¢ uzytkowane przed dtugi okres czasu,
nalezy wybra¢ miejsce:

z dobrg cyrkulacjg powietrza, z dala od bezposredniego dziatania promieni stonecznych oraz
zrédet ciepta, z ptaska i duzg powierzchnig, zabezpieczong na wypadek wibracji.

Upewnic sie, ze gtdbwny wytgcznik jest dostepny po instalacji, by zapewnic¢ tatwe wytgczenie z
zasilania w sytuacjach awaryjnych lub z podobnego powodu.

5.3 Podtaczenie elektryczne

WAZNE: Maszyna powinna posiadaé uziemienie.
Zaleca sie ochroni¢ system za pomocg wytgcznika (CB) potgczonego z urzgdzeniem pradu
szczatkowego (RCD).

Z obwodu zasilania maszyny nie nalezy korzysta¢ do zasilania innych urzgdzen.

Wytgcznik (CB) obwodu zasilania maszyny powinien zosta¢ zainstalowany zgodnie z ponizszymi
wskazdéwkami:

- Ameryka Potnocna: 15 A krzywa D;

- Inne czesci Swiata: 16 A krzywa D.

Urzadzenie pradu szczatkowego (RCD) obwodu zasilania maszyny powinno zosta¢ zainstalowane

zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:
- 300 mA RCD
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Odlegtosé budynku
od granicy dziatki
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Krajalnica
do chleba

Uwaga: wszelkie problemy wynikajgce z innego rodzaju podtgczenia nie bedg objete gwarancja.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci oraz aby unikng¢ usterki silnika po wtgczeniu zasilania, nalezy

sprawdzi¢ zgodnos¢ sieci zasilania ze specyfikacja urzgdzenia (patrz tabliczka znamionowa

urzgdzenia).

Nalezy zapoznac sie z piktogramami dotyczgcymi bezpieczenstwa umieszczonymi na urzgdzeniu:
Piktogram ostrzegajgcy przed porazeniem prgdem. Nalezy odtgczyC urzgdzenie
przed jakgkolwiek interwencjg. Piktogram ten znajduje sie z tytu maszyny oraz

wewnatrz maszyny na skrzynce elektrycznej (rys. 8, nr 25).

Schemat elektryczny urzgdzenia znajduje sie na odwrocie drzwi skrzynki
elektrycznej (rys. 8, nr 26).

5.4 Uruchomienie

Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy upewni¢ sie, czy na ruchomych czesciach urzgdzenia nie ma
zadnego niedozwolonego przedmiotu.

Informacje zwigzane z obstugg urzadzenia znajdujg sie w rozdziale ,Korzystanie z urzadzenia”.
5.5 Zagrozenia

W przypadku wystgpienia niebezpieczenstwa dla uzytkownika lub urzadzenia nalezy uzy¢ wytgcznika
gtbwnego w celu odciecia urzgdzenia od zrodta zasilania.

Przed przystgpieniem do czynnosci konserwacyjno-naprawczych, wyjg¢ wtyczke z gniazdka.
Podczas kazdej czynnosci konserwacyjnej lub czyszczenia w poblizu ostrza nalezy zaktadac rekawice.
W celu wymiany ostrza nalezy zwrdéci¢ sie do autoryzowanego dystrybutora.

Nalezy zawsze nosi¢ rekawice chronigce przez przecieciem podczas wymiany ostrza lub czynnosci
wykonywanych w poblizu ostrza.

Wszelkie czynnosci zwigzane z konserwacjg lub wymiang czesci powinny by¢ wykonywane przez
wykwalifikowanych pracownikow.
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Piktogram ostrzegajacy przed ryzykiem skaleczenia. Piktogram ten znajduje sie z
tytu maszyny w poblizu przewodu zasilajgcego (rys. 8, nr 27) oraz wewnatrz
maszyny na ostonie ostrza (rys. 1, nr 6).

6 STEROWANIE | BEZPIECZENSTWO

6.1 Sterowanie

Krajalnica wyposazona jest w ekran dotykowy, ekran z interfejsem pojemnosciowym lub panel z 3
przyciskami (rys. 9).

Jesli krajalnica jest w konfiguraciji profesjonalnej VMP — VMA, ekran dotykowy sktada sie z nastepujgcych
elementow:

28. Grubos¢ kromki
29.Liczba kromek
30.Predkos¢ ciecia
31.Wybdr pomiedzy 4 trybami ciecia:
a. krojenie catego chleba,
b. krojenie okreslonej liczby kromek,
c. krojenie potowy chleba w kromki,
d. przekrojenie chleba na pot,
32.Rozpoczecie krojenia
33.Ustawienia zaawansowane. Ten przycisk umozliwia dostep do trybu czyszczenia (nr 38)
krajalnicy oraz do ustawien Easymode (nr 42).
34.Dostep do Easymode. Easymode to konfiguracja ekranu, ktéra pozwala na zapisanie 6
przyciskow szybkiego startu (nr 40), ktore tgczg predkos¢ i grubosé krojenia. Aby skonfigurowac
te przyciski, nacisnij przycisk ,Parametry zaawansowane” (nr 33), a nastepnie przycisk
,Ustawienia Easymode” (nr 42). Nastepnie wystarczy wybrac¢ grubos¢ i predkosc krojenia dla
kazdego z 6 przyciskow (nr 43), naciskajgc bezposrednio wartosci, ktére chcesz zmieni¢. Wyjdz
z ekranu, aby zatwierdzi¢ wybor.

Jesli krajalnica jest w konfiguracji samoobstugi VMS, ekran dotykowy sktada sie z nastepujgcych
elementow:

35. Grubos¢ krojenia

36.Instrukcje dla konsumenta

37.Aby uzyskac dostep do parametréw krajalnicy, przytrzymaj palec na jednej z grubosci krojenia
przez 30 sekund. Zyskujesz wtedy dostep do dwdch przyciskdw (nr 38 i nr 39).

38. Wtgczanie trybu czyszczenia. Po wybraniu trybu bedzie nalezato wprowadzi¢ kod 0123, aby
odblokowac tryb czyszczenia.

39.Konfiguracja grubosci krojenia. Na tym ekranie mozesz ustawi¢ (nr 44) grubos¢ kromki dla
kazdego z trzech przyciskéw.

Jesli krajalnica jest w konfiguracji profesjonalnej VMP — VMA, ekran z interfejsem pojemnosciowym skfada
sie z nastepujgcych elementow:

1. Wybor pomiedzy 4 trybami ciecia:
a. krojenie catego chleba (rys. 9, nr 49),
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b. krojenie okreslonej liczby kromek (rys. 9, nr 50),

c. krojenie potowy chleba w kromki (rys. 9, nr 51),

d. przekrojenie chleba na pét (rys. 9, nr 52),
2. liczba kromek (przycisk trojkatny A i C) (rys. 9, nr 53, 54),
3. Grubosc¢ kromki (przycisk trojkatny B i D) (rys. 9, nr 55, 56),
4. Parametry (rys. 9, nr 57). Ten przycisk umozliwia dostep do trybu czyszczenia (rys. 9, nr 65)
krajalnicy. Tryb czyszczenia uruchamia sie za pomocg przycisku Start/Stop (rys. 9, nr 60).
Dtugie nacisniecie (10 sekund) jednoczes$nie przyciskdw Parametry (rys. 9, nr 57) i Start/Stop
(rys. 9, nr 60) pozwala przejs¢ do Parametréw technicznych (rys. 9, nr 66). To menu daje
dostep do nastepujgcych funkcji:

a. Zmiana maksymalnej grubosci kromki za pomocg przyciskow tréjkatnych B i D.
Przycisk Start/Stop zapisuje zmiane.

b. Resetowanie licznika czasu do konserwacji ostrza. Nacisniecie i przytrzymanie (5
sekund) przycisku tréjkgtnego B umozliwia zmiane wartosci bazowej tego licznika
czasu. Przycisk Start/Stop pozwala zapisa¢ zmiane.

c. Zmiana minimalnej grubosci kromki za pomocg przyciskéw tréjkatnych B i D. Przycisk
Start/Stop zapisuje zmiane.

d. Zmiana parametréw konfiguracji oprogramowania (parametrow kalkulatora) (rys. 9, nr
67) . Przyciski A i C pozwalajg wybra¢ numer parametru do skonfigurowania. Przyciski
B i D umozliwiajg wybor wartosci, ktéra ma zostac przypisana do tego parametru.
Przycisk Start/Stop pozwala zapisa¢ zmiane.

Wybor predkosci ciecia (rys. 9, nr 58).

Dostep do Easymode (rys. 9, nr 59). Easymode to konfiguracja ekranu, ktéra pozwala na
zapisanie 4 przyciskow szybkiego startu (rys. 9, nr 61, 62, 63, 64), ktére tgczg predkosc i
grubos$¢ krojenia. Aby skonfigurowac te przyciski, nacisniecie i przytrzymanie wybranego
przycisku trojkagtnego pozwala otworzy¢é menu ustawien wstepnych. Przycisk Start/Stop
pozwala zapisa¢ zmiane.

7. Wigczenie i zatrzymanie ciecia za pomocg przycisku Start/Stop (rys. 9, nr 60).

o o

Jesli krajalnica jest wyposazona w panel z 3 przyciskami, sktada sie on z nastepujgcych elementow:
46.Przycisk cienkie kromki
47.Przycisk srednie kromki
48.Przycisk grube kromki
Aby wigczy¢ tryb czyszczenia, nacisnij jednoczesnie lewy (nr 46) i prawy (nr 48) przycisk.

6.2 Strefapracy

Strefa pracy znajduje sie przed urzadzeniem (rys. 3, nr 18).

6.3 Srodki bezpieczenstwa

Urzadzenie jest wyposazone w:

Kodowany magnetyczny wytacznik bezpieczenstwa (rys. 6, nr 19, 20)
Sktada sie z magnesu zabezpieczajgcego i czujnika magnetycznego, ktory zatrzymuje maszyne w
momencie otwarcia drzwi przednich (rys. 1, nr 10).

Kodowany magnetyczny wytacznik bezpieczenstwa (rys. 6, nr 22)
Sktada sie z magnesu zabezpieczajgcego i czujnika magnetycznego, ktéry uniemozliwia uruchomienie
maszyny w momencie otwarcia pokrywy (rys. 1, nr 1).

Mechaniczng blokade bezpieczenstwa (rys. 6, nr 21)
Nie pozwala ona na otwieranie pokrywy podczas dziatania urzadzenia (rys. 1, nr 1).
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Nalezy uwazac, aby nigdy nie uruchamiaé krajalnicy, gdy jakakolwiek czes¢ korpusu jest
zdemontowana i umozliwia dostep do ostrza lub obracajgcego sie silnika.

7 KORZYSTANIE Z URZADZENIA

Kotka zaopatrzone w hamulec powinny zosta¢ zablokowane do uzytkowania (rys.1, nr 7), tak by
maszyna bytfa stabilna podczas uzytkowania.

Rozpoczynajac prace, zamkna¢ pokrywe i wigczy¢ urzadzenie za pomoca wytacznika gtéwnego
(rys. 2, nr 11).

Procedura obstugi dla wersji profesjonalnej VMP-VMA (rys. 4-5)

A. Otworz pokrywe.

B. Umiesc¢ chleb na stole wejsciowym.

C. Upewni¢ sie, ze chleb zostat umieszczony w prawym rogu, w kierunku przodu urzadzenia. Jesli
maszyna jest wyposazona w podajnik reczny, upewnic sie, ze podajnik jest dobrze wcisniety
w chleb.

Zamkngc¢ pokrywe.

Wybra¢ grubosé kromki.

Wybrac¢ rodzaj krojenia. W trybie ,liczba kromek™ wybra¢ zgdang liczbe kromek.

Wybra¢ predko$¢ krojenia. Standardowo wybrana jest Srednia predkosc¢ krojenia. (Trzy
predkosci krojenia sg ustawiane seryjnie podczas produkcji maszyny.)

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, nacisnij zielony przycisk, aby rozpocza¢ cyk
krojenia.

Jesli maszyna jest wyposazone w ekran z interfejsem pojemnosciowym, nacisnij przycisk
Start/Stop, aby rozpoczg¢ cykl krojenia.

I.  Odbierz chleb ze stotu wyjsciowego (rys. 3, nr 13) i umies¢ go w torebce na poétce do pakowania

(rys. 1, nr 3).

OmMmo

I

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, czerwony przycisk umozliwia zatrzymanie
biezgcego cyklu.

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran z interfejsem pojemnosciowym, przycisk Start/Stop
umozliwia zatrzymanie biezgcego cyklu.

Jesli maszyna jest wyposazona w uchwyt do wypiekow okragtych (opcja) (rys. 11, nr 45), podczas
krojenia szerszego i ptaskiego chleba system ten zapobiegnie podnoszeniu sie chleba przy
przechodzeniu ostrza. System ten jest automatyczny i dziata tylko wtedy, gdy wymaga tego wielkos¢
pieczywa.

Procedura obstugi wersji samoobstugowej VMS (rys. 4-5)
A. Otwoérz pokrywe.
Umies¢ chleb na stole wejsciowym.
Upewnij sie, ze chleb zostat umieszczony w prawym rogu, w Kierunku przodu urzgdzenia.
Zamknij pokrywe.
Wybierz grubos¢ kromki.
Odbierz chleb ze stotu wyjsciowego (rys. 3, nr 13) i umie$¢ go w torebce na poétce do
pakowania (rys. 1, nr 3).
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8 KONSERWACJA

8.1 Codzienna, przeprowadzana przez przeszkoloneqo uzytkownika

A. Sprawdzié, czy nie nalezy oprozni¢ pojemnika na miekisz (uwaga: pamieta¢ o zablokowaniu
drzwiczek) (rys. 1, nr 8). Zawartosci tacki na okruchy nie nalezy uzywa¢ do przetwarzania
zywnosci: nie nadaje sie do spozywania przez ludzi

B. Wyczysci¢ stoty (rys. 3, nr 13, 15) za pomocg szczotki.

C. Wyczysci¢ szybke pokrywy (rys. 1, nr 1), ustawiajgc gérng pétke (rys. 10, nr 41) w pozycji
pionowej, a nastepnie gorng pokrywe w pozycji czyszczenia (rys. 10). Upewnic sie, ze gorna
potka znajduje sie w stabilnej pozycji.

. Wyczysci¢ wnetrze za pomocg suchej szmatki.

Do wyczyszczenia czesci zewnetrznej uzy¢ wilgotnej szmatki. Nie zrasza¢ maszyny wodg, nie
zwilza¢ panelu sterowania.

E. Wigczyc tryb czyszczenia:

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, dotkngé symbolu ,ustawienia
zaawansowane” w prawym goérnym rogu.

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran z interfejsem pojemnosciowym, nacisng¢ symbol
Lustawienia” w prawym goérnym rogu i wigczy¢ tryb czyszczenia za pomocg przycisku Start/Stop.
Jezeli maszyna jest wyposazona w panel z 3 przyciskami, nacisng¢ jednoczesnie lewy (rys. 9
nr 46) i prawy (rys. 9 nr 48) przycisk.

— O

Zawsze uzywac rekawic ochronnych, aby zapobiec skaleczeniom (norma EN 388:
2003 indeks B = 5) podczas wykonywania operacji w poblizu ostrza lub podajnika.

Podajnik przesuwa sie w lewo. Do czyszczenia prawej strony stotu zatadunkowego uzy¢ suche;j
szmatki (rys. 3, nr 15). Jesli krajalnica jest wyposazona w automatyczny podajnik (rys. 3, nr 17),
odstaniajg sie zeby. Wyczysci¢ zeby za pomocg suchej szmatki.

Jesli krajalnica jest w konfiguracji VMP-VMA pro, ostrze znajduje sie w tunelu krojenia. Do
czyszczenia uzy¢ suchej szmatki. Nigdy nie czysci¢ ,tngcej” czesci ostrza. Ostrze moze
swobodnie obraca¢ sie wokdt wiasnej osi; mozna je obréci¢ w kanale, aby oczysci¢ wszystkie
powierzchnie boczne, w razie spostrzezenia, ze skumulowaty sie tam okruchy.

Po zakonczeniu czyszczenia zamkng¢ pokrywe.
Aby wyjs¢ z trybu czyszczenia:

- Jesli urzadzenie znajduje sie w trybie konfiguracji samoobstugowej, nacisng¢ jeden
z trzech przyciskow.

- Jesli maszyna jest w konfiguracji profesjonalnej i jest wyposazona w ekran dotykowy,
nacisng¢ krzyzyk w lewym gérnym rogu ekranu.

- Jesli maszyna jest w konfiguracji profesjonalnej i jest wyposazona w ekran z interfejsem
pojemnosciowym, nacisngc przycisk Start/Stop.

8.2 Co 25 000 krojen i/lub co najmniej raz w roku przez autoryzowanego przedstawiciela

A. Wyjac wtyczke z gniazdka (rys. 2, nr 12).

B. Sprawdzi¢ stan ostrza tngcego (rys. 1, nr 2).

C. Jezeli jakos¢ krojenia w zauwazalny sposob sie pogorszy, nalezy wymieni¢ ostrze zgodnie
z procedurg wymiany ostrza (nr ref. JAC: 6110029 w katalogu czesci zamiennych JAC).
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D. W przypadku koniecznosci wymiany ostrza, wymieni¢ je zgodnie z procedurg wymiany ostrza
tngcego (rys. 7).
E. Wyczysci¢ wnetrze urzadzenia za pomocg szczotki i odkurzyc.

UpewniC sig, ze autoryzowany przedstawiciel wpisat swojg interwencje w ksigzce serwisowej, aby
zachowac 5-letnig gwarancije.

8.3 Wymiana ostrza przez autoryzowaneqo przedstawiciela

Symbol wymiany ostrza (rys. 9, nr 68) wskazuje koniecznos¢ wymiany ostrza.

(rys. 7)

Zawsze uzywac rekawic ochronnych, aby zapobiec skaleczeniom (norma EN 388: 2003 indeks B = 5)
oraz obuwia ochronnego podczas wymiany ostrza lub czynnosci wykonywanych w poblizu ostrza.

Po upewnieniu sig, ze wtyczka maszyny (rys. 2, nr 12) jest odtgczona od sieci elektrycznej:

otworzy¢ drzwiczki (rys. 1, nr 10) za pomocg blokady (rys. 1, nr 9).

Wyjaé pojemnik na miekisz (rys. 1, nr 8).

Wymienic¢ ostrze:
A. Odkreci¢ dwa klucze znajdujgce sie po lewej stronie maszyny (rys. 7, nr 23).
B. Zdjg¢ ostone ostrza (rys. 1, nr 6) za pomocg $rub z gniazdem szesciokgtnym.
C. Odkreci¢ nakretke mocujgcg ostrze (rys. 7, nr 24), uzywajgc dwdch kluczy dostarczonych
w zestawie (rys. 7, nr 23).
D. Usungc¢ klin i wymieni¢ ostrze, upewniajgc sie, ze jest ono prawidtowo osadzone w kotkach
ustalajgcych. Ponownie witozy¢ klin.
E. Przykreci¢ i dokreci¢ nowg nakretke dostarczong wraz z nowym ostrzem, aby zablokowac
ostrze, uzywajgc kluczy znajdujgcych sie w zestawie. Wazne jest zatozenie nowej nakretki, aby
zapewnic optymalne dokrecenie.

Witozy¢ pojemnik na miekisz i zamkng¢ drzwiczki.

Podtgczy¢ maszyne do zasilania, maszyna jest gotowa do pracy.

UpewniC sig, ze autoryzowany przedstawiciel wpisat swojg interwencje w ksigzce serwisowej, aby
zachowac 5-letnig gwarancije.

Ostrze mozna naostrzy¢ lub poddac recyklingowi: skontaktowac¢ sie z autoryzowanym dystrybutorem,
by uzyskaé¢ wiecej informaciji.

Aby zabezpieczy¢ maszyne podczas interwencji, nalezy pamietac o nastepujgcych czynnosciach:
- Otworzy¢ pokrywe maszyny
- Wytgczy¢ maszyne
- Odtaczyc¢ od zrodia zasilania
- Umiesci¢ wtyczke elektryczng na powierzchni do krojenia i zamkng¢ ostone kabla, by
unikng¢ ponownego podtgczenia do zasilania podczas operacji.
- Nie odtgczac kabla uziemienia.

Po kazdej interwencji upewnic sig, ze z maszyny mozna bezpiecznie korzysta¢, wykonujgc
nastepujgce czynno$ci:
- Sprawdzi¢, czy drzwiczki sg zamkniete (rys. 1, nr 9)
- Sprawdzié, czy pokrywa jest zablokowana (dopasowac pozycje blokady pokrywy (rys. 6,
nr 21), jesli wykonana interwencja doprowadzita do zmiany pozyciji)
- Zablokowa¢ kota zaopatrzone w hamulec (rys. 1, nr 7) po ustawieniu maszyny z powrotem
w miejscu (upewnic sie, ze gtdbwny wytgcznik jest dostepny)
- Sprawdzi¢ podtgczenie kabli uziemienia.
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9 MATERIALY EKSPLOATACYJNE

Zamawiajgc czesci wymienne, wraz z autoryzowanym przedstawicielem nalezy na podstawie katalogu

czesci wymiennych wydanego przez producenta sprawdzi¢, o jakg czes¢ chodzi.
Nalezy zawsze podawaé numer urzgdzenia umieszczony na tabliczce znamionowej.
Panstwa przedstawiciel zamowi czesci w JAC.

9.1 Lista MATERIALOW EKSPLOATACYJNYCH

KOD ARTYKULU OPIS MODEL
5740214 ROLKA PLASTIKOWA 18x7 WSZYSTKIE
BVMPTO012 PODKLADKA PRZESUWKA WSZYSTKIE
6110029 TARCZA OKRAGLA s$red. 420 gr. 3 MM WSZYSTKIE
7240043-V800 | LINIOWA TASMA PROWADZACA T5 800
7240043-V1000 | LINIOWA TASMA PROWADZACA T5 1000
MP00304 TASMA PIANKOWA 10x2 WSZYSTKIE
BVMPAO005 OSTRZE SPREZYNOWE WSZYSTKIE
BVMPTO005 ROLKA POM WSZYSTKIE
? PIANKOWE RAMIE TRZYMAJACE KROMKE |  WSZYSTKIE
BVMPT003 PROWADNICA PODAJNIKA 800 800
BVMPTO004 PROWADNICA PODAJNIKA 1000 1000
W008709 PODKLADKA FILCOWA WYS. 9 MM ZE PODAJNIK
SRUBA O SRED. 24 MM RECZNY
W006853 ELASTYCZNY SYSTEM MINI SZCZOTEK WSZYSTKIE
(FBL)
BVMPAO06 SZCZOTKA DO PODAJNIKA 800 800
BVMPAOQO07 SZCZOTKA DO PODAJNIKA 1000 1000
6310081 TASMA LED VMS
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10 NIEPRAWIDtOWOSCI W DZIALANIU

Problem

Kontrola

Wyswietlacz nie swieci sie

Podigczyé maszyne za pomoca kabla (rys. 2, nr 12).

Wigczy¢ wytgeznik gtowny (rys. 2, nr 11).

Zamkngc¢ pokrywe

Zamkng¢ drzwiczki

Urzadzenie dziala, ale chleb
jest uszkodzony lub
nieréwno pokrojony

Sprawdzi¢, czy nie nalezy wymienic ostrza (rys. 7).

Pozostawi¢ chleb do ostygniecia przez kilka godzin

Wprowadzi¢ chleb o dozwolonej wielkosci

Pokroi¢ chleb na nizszej predkosci

UWAGA: przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci konserwacyjno-naprawczych nalezy
odtagczy¢ urzadzenie od zZrodta zasilania.
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11 KODY BLEDOW

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran dotykowy, na ekranie pojawi sie obraz btedu.

Jesli maszyna jest wyposazona w ekran z interfejsem pojemnosciowym, na ekranie pojawi sie obraz
btedu. Nacisniecie przycisku Start/Stop pozwala zresetowac btad.

Jesli maszyna jest wyposazona w panel z 3 przyciskami, przyciski bedg migac tyle razy, ile wynosi
numer btedu

Numery btedéw i powigzane z nimi obrazy przedstawiono szczegdtowo w ponizszej tabeli.
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Migotanie kodu
wyswietlonego na ekranie

Opis problemu

Dziatanie

Otwarta pokrywa lub
drzwiczki

Power OFF
30 sec.

Usterka obwodu
elektrycznego

3 VARIATOR

Power OFF
30 sec.

Btagd zmiennika mocy

Uszkodzenie podajnika

Obiekt przed czujnikiem
kanatu thgcego

Usterka liniowa
Przekroczony czas cofania
wozka

Zamkng¢ drzwiczki pojemnika na miekisz
i/lub pokrywe gorng i/lub wyczysci¢ zamek.

Wytgczy¢é maszyne wytgcznikiem gtéwnym
(rys. 2, nr 12) i wkgczy¢ jg ponownie po

30 sekundach. Jesli problem powtarza sie,
nalezy skontaktowac sie z serwisantem.

Wytgczy¢ maszyne wytgcznikiem gtownym
(rys. 2, nr 12) i wkaczy¢ jg ponownie po

30 sekundach. Jesli problem powtarza sie,
nalezy skontaktowac sie z serwisantem.

Zwréci¢ uwage, aby zadne przedmioty ani
kurz nie zastaniaty podajnika do pieczywa.

Usungc¢ wszelkie przedmioty znajdujgce sie
w poblizu kanatu przelotowego ostrza

i umiescic chleb w prawym dolnym rogu stotu
wejsciowego.

Sprawdzi¢, czy wézek ma swobodny
przejazd.

Jesli problem powtarza sie, nalezy skontaktowac sie z serwisantem.
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12 LISTA CZESCI PRZEDSTAWIONYCH NA RYSUNKACH

Rysunek | Nr oznaczenia
czesci Nazwa
1 Godrna pokrywa
2 Ostrze
3 Pdtka do pakowania chleba
4 Ekran
1 5 Uchwyt na worki (opcja)
6 Ostona ostrza
7 Rolki z hamulcem
8 Pojemnik na miekisz
9 Blokada drzwiczek przednich
10 Drzwiczki przednie
5 11 Gtowny wytgcznik
12 Kabel potgczeniowy
13 Stot wyjsciowy
14 Ramie przytrzymujgce chleb
3 15 Stot wejsciowy
16 Reczny podajnik
17 Automatyczny podajnik
18 Strefa pracy
19 Czujnik bezpieczenstwa
6 20 Magnes bezpieczenstwa
21 Blokada mechaniczna
22 Czujnik bezpieczenstwa
4 23 Klucze do demontazu ostrza
24 Nakretka ostrza
o5 l.\lakllejka informujgca o niebezpieczenstwie
porazenia prgdem
8 26 Schemat elektryczny
27 Naklejka informujgca o ryzyku skaleczenia

Mm Polski
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28 Grubosc¢ kromki
29 Liczba kromek
30 Predkos¢ ciecia
31 Mozliwos¢ wyboru 4 trybow krojenia
32 Rozpoczecie krojenia
33 Ustawienia zaawansowane
34 Dostep do Easymode
35 Grubos¢ krojenia
36 Instrukcje dla konsumenta
37 Dostep do parametrow
38 Wigczanie trybu czyszczenia
39 Konfiguracja grubosci krojenia
40 Przyciski szybkiego uruchamiania Easymode
44 Reczna regulacja grubosci
9 46, 47, 48 Reczna regulacja grubosci kromek
49 Przycisk ,Krojenie catego chleba”
50 Przycisk ,Krojenie okreslonej liczby kromek”
51 Przycisk ,Krojenie do potowy”
52 Przycisk ,Krojenie na pot’
53, 54, 55, 56 Przyciski tréjkatne
57 Przycisk Ustawienia
58 Przycisk predkosci
59 Przycisk Easymode
60 Przycisk Start/Stop
61, 62, 63, 64 Easymodes
65 Tryb czyszczenia
66 Tryb techniczny
67 Kalkulator parametrow
68 Symbol wymiany ostrza
10 41 Goérna poétka
11 45 Uchwyt na wypieki okragte
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CONFORMITY DECLARATION TO THE EUROPEAN DIRECTIVES.
DECLARATION DE CONFORMITE AUX DIRECTIVES EUROPEENNES.
KONFORMITATSERKLARUNG AN DEN EUROPAISCHEN RICHTLINIEN.
VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING MET DE EUROPESE RICHTLIJNEN.
DICHIARAZIONE DI CONFORMITA ALLE DIRETTIVE EUROPEE.
DECLARACION DE CONFORMIDAD CON LAS DIRECTIVAS EUROPEAS.
AEKNAPALUUA COOTBETCTBUA EBPOMENCKUM AUPEKTUBAM.
_:\;\-_1_5_)_5;)’] LLLA___:LJJ'I &= ZS.;LL.A\ '5.3\.@_;3}

DEKLARACJA ZGODNOSCI Z DYREKTYWAMI EUROPEJSKIML.

The undersigned declares that the machine complies with the European Directives 2006/42/CE. 2014/3%/UE, 2014/30/UE.

Le soussigné déclare que cette machine est conforme aux directives européennes 2008/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE.

Unterzeichneter erklart, dafi diese Maschine den Europischen Richtlinien 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE entspricht.

Ik ondertekende verklaar dat deze machine in overeenstemming met de Europese richtlijnen 2006/42/CE. 2014/35/UE. 2014/30/UE.

li sottoscritto dichiara questa macchina conforme alle ultime versioni delle seguenti direttive europee: 2006/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE.

El infrascrito declara que esta magquina es conforme con las directivas europeas 2006/42/CE. 2014/35/UE, 2014/30/UE

HumenognucaBweec NMUG IAABAAET. YTO GAHHOE YCTPOACTBO COOTBETCTBYET EBPONERCKUM OHperTuaam 2004/42/CE, 2014/35/UE. 2014/30/UE.
o8 ) Ay ) Cloadath e AR A4 a3 o sl e & CE/2006/42 5 UE/2014/35 5 UE/2014/30.

PL Nizej podpisany oéwiadcza, Ze niniejsza maszyna jest zgodna z dyrektywami europejskimi 2006/42/WE, 2014/35/UE, 2014/30/UE.
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Last update: 02/2024 Complies with the following (parts of)
Technical files compiled by: European Harmonised Standards: .
Pierre-Yves DORSIMONT EN 1672-2 y
JAC S.A. ] EN 1935 | L,,..’——-J‘
Chemin d’Eole, 1 EN 60204-1 .'\
B-4000 Sclessin EN 12100-1 . .
BELGIUM EN 12100-2 §5, §6 Adrien Craeninckx

EN 13954 if applicable Chief Executive Officer

EN 61000-3-2, -3-3, -6-1, -6-3 JACs.a.



