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Vitrinas profesionales

ONESHOW

CARACTERISTICAS PRINCIPALES

e Disefio esencial y especial unido a un
espectacular visibilidad del helado.

e Sistema antivaho.

e |luminacién LED.

e Posibilidad de elegir una vasta gama de
materiales y acabados de calidad.

e Disponible en versién Plug-in o Built-in.

CARACTERISTICAS TECNICAS

1«&1‘ DUALTEMPERATURE:
MEDIA Y BAJA TEMPERATURA

e Disponible versiones para cubetas de 5 litros,

monoporciones y cubetas cilindricas de 3 litros.

e Color estandar blanco.

e OneShow pasteleria: con funcion DualTemperature

que permite pasar de manera sencilla de

heladeria a pasteleria y viceversa.

e Gracias a la valvula bitemperatura, la vitrina tiene
aplicacién en las 4 estaciones (media y baja temperatura).

OneShow free

OneShow free

OneShow free

MODELO Cubeta 5L Carapine 3L Pasteleria
Cadigo 2F1S0151 2F1S0152 2F1S0153
Capacidad neta L 69 69 69
Capacidad cubetas / carapine n° 6 10 -

Rango de temperatura °C -20/+2 -20/+2 -20/ +2
Alimentacién eléctrica V/Ph/Hz 230/1/50 230/1/50 230/1/50
Potencia eléctrica w 1000 1000 860
Potencia eléctrica en desescarche w 1700 1700 70
Potencia frigorifica kW 1,7 1,7 0,07
Clase climatica (30°C / 55% HR) Tipo 4 4 3
Condensacién Tipo Ventilada Ventilada Ventilada
Desescarche Tipo Inversién ciclo Inversién ciclo Automatico
Evaporador Tipo Ventilado Ventilado Ventilado
Clasificacién energética D D D
Refrigerante Tipo R290 R452A R452A
Intensidad eléctrica A 5,1 5.1 5,4
Intensidad eléctrica en desescarche A 8 8 0,4
Ancho / fondo / alto mm 1200 /740 / 960 1200 /740 / 960 1200 /740 / 960
Peso neto kg 210 210 210

PVP 10.320 € 10.320 € 10.320 €
ACCESORIOS

Cubilete 3L
Caédigo 2FIS9010
PVP 90 €
1200 1200
1160 1160 70, 126
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Oneshow free regular Cubeta 5L Oneshow free regular Carapine 3L
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Aplicaciones

?

ONESHOW FREE REGULAR

* Consultar stock disponible. Reservados los derechos a modificar modelos y datos técnicos. 3.2.5.2






