VITRINAS CALIENTES: GN1/1, GN2/3, GN1/2 Y GN1/3
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VI-3 GN1/2

- Construidas enteramente en acero inoxidable.

- Estructura de gran grosor.

- Cristal trasero y superior.

- Temperatura del agua regulable entre 30 y 90°C.

- Provistas de grifo para el vaciado del agua.

- Cubetas extraibles.

- VI-3: Incluye 3 cubetas GN1/2 de 100 mm de profundidad y tapas en dotacion estandar.
Opcional: cubetas y tapas GN1/1, GN2/3 y GN1/3.

- VI-4: Incluye 4 cubetas GN1/2 de 100 mm de profundidad y tapas en dotacion estandar.
Opcional: cubetas y tapas GN1/1, GN2/3 y GN1/3.

- VI-5: Incluye 5 cubetas GN1/2 de 100 mm de profundidad y tapas en dotacion estandar.
Opcional: cubetas y tapas GN1/1, GN2/3 y GN1/3.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamiento de la resistencia.

- Display digital de temperatura.

- Equipadas con patas antideslizantes de goma.

VITRINAS CALIENTES BANO MARIA VI
7635530 VI-3 GN1/2-230V/50Hz /1
7635535 VI-4 GN1/2-230V/50Hz /1
7635540 VI-5 GN1/2 - 230V / 50Hz / 1
CARACTERISTICAS VI-3 GN1/2 VI-4 GN1/2 VI-5 GN1/2
_Potencia (W) 1.000 1.500 1800
_Grifo de desagiie Sl Sl ss
_Cubetas y tapas incluidas 3 x GN1/2 4 x GN1/2 5xGN12
_Otras cubetas posibles GN1/1-GN2/3-GN1/3 GN1/1-GN2/3-GN1/3 GN1/1-GN/2/3-GN1/3
_Dimensiones totales (cm) 95 x 37 x 33 121 x 37 x 33 148 x37x33
Peso neto (Kg) 16 19 22



https://hosteleria10.com
maric
Cuadro de texto




