BANOS MARIA DE SOBREMESA: GN1/1, GN2/3, GN1/2, GN1/3 y GN1/4
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SERIE BM: GN1/1, GN2/3, GN1/2, GN1/3 y GN1/4

BM-2 GN1/2

- Construidos enteramente en acero inoxidable.

- Estructura de gran grosor.

- Temperatura del agua regulable entre 30 y 90°C.

- Provistos de grifo para el vaciado del agua.

- Cubetas extraibles.

- BM -2: Incluye 2 Cubetas GN1/2 de 100 mm de profundidad y sus tapas en dotacion estandar.
Opcional: cubetas y tapas GN1/1, GN2/3, GN1/3 y GN1/4.

- BM -4: Incluye 4 Cubetas GN1/2 de 100 mm de profundidad y sus tapas en dotacion estandar.
Opcional: cubetas y tapas GN1/1, GN2/3, GN1/3 y GN1/4.

- Indicadores luminosos de conexion a la red y de calentamento de la resistencia.

- Equipados con patas metalicas antideslizantes y regulables en altura.

BANOS MARIA SERIE BM
7635510 BM-2 GN1/2 - 230V / 50Hz / 1

7635520 BM-4 GN1/2 - 230V / 50Hz /1

CARACTERISTICAS BM-2 GN1/2 BM-4 GN1/2
_Potencia (W) 1.000 1900
_Grifo de desagiie Si S
_Cubetas y tapas incluidas 2 x GN1/2 4xGN1/2
_Otras cubetas posibles GN1/1-GN/2/3-GN1/3-GN1/4 GN1/1-GN/2/3-GN1/3-GN1/4
_Dimensiones totales (cm) 43 x 68 x 28 75x68x28
Peso neto (Kg) 13 20
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