
FICHA TÉCNICA

ES

DEPÓSITOS INOX ESTÁNDAR FONDO PLANO 
INCLINADO 5 % ACABADO ALIMENTARIO
REF: DESTIZ

DESCRIPCIÓN GENERAL
Los depósitos inox estándar con fondo 
plano inclinado al 5 % y acabado 
alimentario están diseñados para 
procesos de fermentación, 
almacenamiento y manipulación de 
líquidos alimentarios y técnicos. La 
ligera inclinación del fondo favorece el 
vaciado completo del depósito, 
mejorando la evacuación de líquidos y 
residuos sin necesidad de fondos 
cónicos. Su acabado alimentario 
garantiza condiciones higiénicas 
óptimas para aplicaciones exigentes 
en alimentación, bebidas y procesos 
químicos.

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES
Fabricación en acero inoxidable con 
acabado alimentario.
Fondo plano con inclinación del 5 % 
para facilitar el vaciado.
Diseño robusto para uso industrial 
continuo.
Superficies lisas que facilitan la 
limpieza.
Adecuado para fermentación y 
almacenamiento.

ESPECIFICACIONES TÉCNICAS
Material: acero inoxidable apto para 
uso alimentario.
Tipo de fondo: plano inclinado 5 %.
Acabado interior: alimentario.
Uso previsto: fermentación y 
almacenamiento de líquidos.
Aplicación: productos alimentarios y 
técnicos.

VENTAJAS
Mejora del vaciado completo del 
depósito.
Reducción de residuos y restos de 
producto.
Alta resistencia a la corrosión.
Facilidad de limpieza y mantenimiento.
Solución versátil para múltiples 
procesos industriales.

APLICACIONES COMUNES
Fermentación de bebidas.
Almacenamiento de líquidos 
alimentarios.
Procesos de kombucha y destilados.
Industria química ligera y alimentaria.

Capacidad Medidas (Ø/altura)

1100 L 955 x 2200 mm

1500 L 1115 x 2200 mm

2000 L 1275 x 2200 mm

2450 L 1433 x 2200 mm

3300 L 1433 x 2700 mm

5200 L 1800 x 2700 mm

*Medidas aproximadas
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