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DEPOSITO ECO INOX CERRADO FONDO CONICO BOCA SUPERIOR
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Referencia DESTCEO

. Depésito inox cerrado con fondo conico y boca superior — Con doble valvula inferior

Deposito cerrado fabricado en acero inoxidable AlSI 304, disefiado para almacenar o
fermentar vino, cervezaq, aceite y otros liquidos alimentarios.

Equipado con fondo cénico para vaciado completo, boca superior con tapa cerrada y
dos valvulas cromadas inferiores.

Incluye valvula de seguridad de doble efecto plastica para mayor control y
estanqueidad.

Disponible en capacidades de 100 a 1500 litros, con opcién de incorporar boca inferior de
apertura interior.

¢ Modelos y capacidades

100 LTRS 455 MM 1034 MM
150 LTRS 560 MM 1205 MM
250 LTRS 635 MM 1385 MM
350 LTRS 635 MM 1610 MM
550 LTRS 795 MM 1300 MM
650 LTRS 795 MM 1550 MM
800 LTRS 956 MM 1495 MM
1000 LTRS 956 MM 1780 MM
1500 LTRS 1194 MM 1818 MM

1. InVia se reserva el derecho de modificar sin previo aviso las caracteristicas, medidas,
contenidos y precios de los productos.

CAPACIDAD LITROs ~ 100LTRS 150LTRS 250LTRS 350LTRS 550LTRS 650LTRS 800 LTRS
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Descripcion
Ficha técnica del depésito cerrado inox con fondo conico y boca superior

¢Como se usa?
| Lavar el depdsito con detergente neutro antes del primer uso.
| Cargar el contenido desde la boca superior cerrada.
! Regular el proceso mediante las valvulas cromadas inferiores.
Utilizar la valvula pléstica de doble efecto para evitar sobrepresiones.
! Para modelos con opcién de boca inferior: abrir hacia el interior para limpieza o vaciado
adicional.

# Modo de empleo

« Apto para almacenamiento o fermentacidn en industrias vitivinicolas, cerveceras y
oleicolas.

« Especialmente Gtil cuando se requiere control cerrado y drenaje eficiente.

« Consultar si se desea la version con boca inferior opcional.

+ Especificaciones técnicas

« Material: Acero inoxidable AISI 304

« Fondo: Cénico para mejor evacuacion

« Boca: Superior cerrada (acceso principal)

« Valvulas: 2 cromadas inferiores incluidas

« Valvula de seguridad: Pldstica, doble efecto

« Opcional: Boca inferior de apertura hacia el interior
» Requiere limpieza previa al uso

« Capacidades disponibles: de 100 a 1500 litros

il Comparativa funcional

Estanqueidad
Vaciado completo
Seguridad
Limpieza

Versatilidad

Recomendacion InVia:
Este depdsito es ideal para quienes buscan cerramiento hermético, vaciado eficiente y
seguridad en procesos de almacenamiento o fermentacion.

Perfecto para bodegas, cervecerias o productores que trabajan con liquidos sensibles o
en ambientes controlados.
InVia lo recomienda para perfiles intermedios y expertos que valoran higiene, control y
rendimiehto técnico.
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