MODELOS: VIVIL12

VML15

Proyecto:

Localizacién:

Item #: Cantidad:
Modelo :
VML18 Vitrina para pescado Serie Mdlaga
Fortalezas

V' El sistema de control tiene una mayor precision en el control de la temperatura. Mayor facilidad para el ajuste del intervalo de

temperaturas que deseamos conseguir.

V' En el interior del equipo se encuentra un desagiie para la evacuacién de liquidos de limpieza o por rotura de algun recipiente.

V' Todas las unidades condensadoras son comprobadas al 100%, en cémara de Helio para la deteccion de la fuga de gas.

v" Incorporacién de la iluminacién LED, llegando a reducir el consumo energético.

v'Infrico estd auditado y certificado por la organizacién internacional AENOR en I1SO 9001:2015 (Calidad); I1SO 14001:2015

(Medio Ambiente); OSHAS 18001:2007 (Seguridad y Salud al trabajador), y por INTERTEK conforme con UL 471 y NSF 7.
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VML15
Dimension Espesores | Superficie | Volumen | Volumen Regimen Carga Peso
MODELOS (mm) Laterales | Exposicion atil bruto Temp. Ref. Gas Neto |
Largo Fondo | Alto (mm) (m?) (L) (L) (e0) (gr.) (Kg.) \
VML12 1330 900 1335 40 +40 0,79 115 1430 -1eC / +1eC R134a 360 142 :
VML15 1642 900 1335 40 +40 0,99 237 1825 -1eC / +1eC R134a 550 163
VML18 1955 900 1335 40 +40 1,19 360 2173 -1eC / +1eC R134a 650 187
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MODELOS: VIVIL12 VML15

CARACTERISTICAS ESTANDAR

> Exterior
- Exterior en Acero Inoxidable AlISI 304,
- Encimera de trabajo en Acero Inoxidable AISI 304,
. Cristal curvo securizado,

- Puertas traseras correderas.

> Interior
- Interior en Acero Inoxidable AISI 304,
- Bancada en acero esmaltado,

= Desaglie en el interior de la cdmara,
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VML18 Vitrina para pescado Serie Mdlaga

> Aislamiento

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presidn libre
de CFC’s con densidad 40 Kg/m3,
Zero ODP and Low GWP.

» Refrigeracién

Temperatura y desescarche regulada por un controlador
digital,

Desescarche manual,

Sistema de Condensacion Ventilada,

Sistema de Evaporacion estética + placa,
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= |luminacidn LED.
=  Evaporadores tratados con Epoxi de poliéster
anticorrosion,
=  Clase climatica 4 (302C, 55HR).
» Eléctrica
= Conexion eléctrica: 230V / 1 ph /50 Hz
OPCIONAL
[  Iluminacidn LED en el frontal,
[0 Conexidn eléctrica 220V / 1 ph / 60 Hz,
[0 Conexidn eléctrica 115V / 1 ph / 60 Hz..
Dimensiones Paletizacién Peso . Potencia . 5
MIODELOS {mm) Palet Pom;la c(:r:)p' frigorifica (lf:vr:/uzr::) In(t:)n' Rui’::TLB) zo?/o:::;:‘;Lc Trailer
Largo Fondo Alto (Kg.) (W a-102C)

VML12 1340 1020 1340 155 620 1/3 464 8,7 3,1 54,7 8/17/17 23

VML15 1720 1020 1340 182 895 1/2 1208 12,5 3,2 55,6 6/13/13 15

YMLLS 2030 1020 | 1340 195 1094 7/8 1606 15,3 45 56,4 5/11/11 13
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Localizacién:
Item #: Cantidad:
Modelo :
MODELOS: VIML12 VML15 VML18 Vitrina para pescado Serie Mdlaga
VISTA GENERAL
ALZADO PLANTA PERFIL
VML12
VML
VML15
VML18
CONEXIONES
MODELOS A B (¢ D E
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
VML12 110,6 430 164 140,5 468
VML15 110,6 430 164 140,5 468 [
|
vmLis | 110,6 | 430 164 140,5 | 468 :
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