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AMC67/14XL

CARACTERISTICAS PRINCIPALES /
MAIN FEATURES / PRINCIPALES
CARACTERISTIQUES

v/ Estantes interiores en cristal de
500x400 mm/Interior shelves in glass of
500x400/Etageres interieures vitrées,
500x400mm.

v" Exposicién desde 1 hasta 4 caras en
cristal/Exhibit of 1 to 4 glass
sides/Quatre faces vitrées.

v"  Ruedas en todos los modelos/Castors in
all of the models/Roulettes sur tous les
modeles.

v"Iluminacién interior LED/LED
lighting/Eclairage intérieur LED.
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Rango T2/Operating temp/Régime de Température +0°C/ +10°C
Volumen/Volume/Volume (LT) 600 L
Medidas exteriores LxFxA/Overall dimensions
LxDxH/Dimensions extérieures LxIxH (mm) 650x650%x2300
Medidas con embalaje LxFxA/Packaging
dimensions/Dimension avec emballage 760x730x2500
Peso neto/Net Weight/Poids net (kg) 225 kgs
Peso con embalaje/Weight with packaging/ Poids avec
emballage 250kgs
Datos técnicos/Technical Feautures/

220V /50 Hz
Tension/Power/Tension
0.7

Potencia/Power/Puissance (kW)

Potencia frigorifica/Cooling capacity/Capacité de refroidissement 909W (-10°C W)

Gas Refrigerante/Gas Refrigerant/Gas Réfrigérant R290

NUmero de estantes/Number shelve/Etagére 3 numéros 5 (500mmx400mm)

Sistema de refrigeracion/ Refrigerator system/Systéme de
réfrigération

Ventilado/Ventilated/Ventilé

Desescarche/Defrost/Dégivrage Automatico gas caliente/Automatic hot gas/Automatique gaz chaud

Nivel de ruido(dBA)/Noise Level (dBA)/Niveau de Bruit(dBA 67.1

Capacidad de producto/Product capacity/Capacité du produit Min.10/15kgs-Max.120kgs

Caracteristicas de construccion/Technical constructions features/

Constructions techniques caractéristiques

o

Estantes de parrilla cromada/Chrome-plated grid shelves/Tablettes en 2
grille chromée 2

@

- Barra de luz led/ Bar led light/Barre lumineuse a LED s

-Alarmas acusticas y visuales/Audible and visual alarms/ Alarmes sonores g
et visuelles °

- Conexién WI-FI (Opcional)/ WI-FI connection (Optional)/ Connexion WI- | 2
FI (en option) §

- Cerradura (Opcional)/Door lock (Optional)/ Verrouillage de la porte (en | &
option) 5
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