
168 INDUCS

 § Cocinas a inducción de última generación, rápidas y potentes

 § Producto suizo de máxima calidad y precisión

 § Diferentes modelos y potencias. Empotrables o de sobremesa

 §  Filtro grasa sustituible de fácil acceso (modelos de sobremesa)

 § Frontal de diseño ergonómico de fácil limpieza

 § Control del calentamiento mediante microprocesador de alta tecnología

 § Funcionamiento muy simple, mediante mando rotativo con 12 posiciones de trabajo

 § La precisa regulación permite una cocción muy eficiente, ideal para las más sofisticadas aplicaciones culinarias

Modelos sobremesa                    PVP

BASE LINE

SH BA 3500  .............................................. 1.975 €
SH BA 5000  .............................................. 2.430 €
SH DU BA 3500 (doble)  ............................. 4.180 €
SH DU BA 5000 (doble)  ..............................4.598 €

WOK LINE

SH WO 3500  ............................................. 2.410 €
SH WO 5000  ............................................. 2.930 €
SH WO 8000  ............................................. 3.230 €

Modelos para empotrar              PVP

INSTAL LINE

SH IN 3500  ............................................... 2.190 €
SH IN 5000  ............................................... 2.680 €
SH DU IN 3500 (doble)  ............................... 4.490 €
SH DU IN 5000 (doble)  ............................... 4.920 €
SH WO IN 3500  ......................................... 2.645 €
SH WO IN 5000  ......................................... 3.180 €
SH WO IN 8000  ......................................... 3.490 €

Mod. SH BA 3500

Accesorios INSTAL LINE         PVP

Kit ventilación + filtro antigrasa ................... 347 €

- Mayor rango de frecuencias, de 20 a 60.000 Hz 
- Control de temperatura RTCS, en el fondo del recipiente
- Mejora térmica del 30%

Cocina de inducción
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Mod. SH BA 3500 Mod. SH WO 3500Mod. SH DU BA 5000

MODELO SH BA 3500 SH BA 5000 SH DU BA 3500 SH DU BA 5000 SH WO 3500 SH WO 5000 SH WO 8000

Dim. Exteriores 380 x 440 x 138 380 x 440 x 138 380 x 700 x 160 380 x 700 x 160 380 x 440 x 198 380 x 440 x 198 380 x 440 x 198

Dim. Cerámica 320 x 320 320 x 320 320 x 580 320 x 580 300 Ø 300 Ø 300 Ø

Voltaje (v) 1 x 230 3 x 400 3 x 400 3 x 400 1 x 230 3 x 400 3 x 400 

Potencia (w) 3500 5000 7000 10000 3500 5000 8000 

Mod. para empotrar Sección modelos empotrados

MODELO SH IN 3500 SH IN 5000 SH DU IN 3500 SH DU IN 5000 SH WO IN 3500 SH WO IN 5000 SH WO IN 8000

Dim. Exteriores 384 x 384 x 154 384 x 384 x 154 384 x 644 x 133 384 x 644 x 133 384 x 384 x 212 384 x 384 x 212 384 x 384 x 212

Dim. Cerámica 320 x 320 320 x 320 320 x 580 320 x 580 300 Ø 300 Ø 300 Ø

Voltaje (v) 1 x 230 3 x 400 3 x 400 3 x 400 1 x 230 3 x 400 3 x 400 

Potencia (w) 3500 5000 7000 10000 3500 5000 8000 

Electrónicos
Rápido, seguro controlado

_ Temperatura electrónica monotorizada

_ Temperatura de la subida de inducción
   monotorizada

_ Entrada de energía monotorizada

_ Regulación de tiempo real

Control de temperatura
Instantáneo, precisión a 1 ºC

_ Cable de temperatura monotorizado 
   en la base de la sartén o plancha

_ Control de toda la superficie

_ Corrección instantánea de las 
   correcciones de temperatura

Protección ebullición seco
Fiable, rápido, elegante

_ Importante para la seguridad 
   del lugar de trabajo

_ Controla mediante monitor el 
   calentamiento en la base del recipiente

Realtime Temperature Control System - RTCS
Control desde el inicio y durante todo el proceso y seguimiento de la tecnología de inducción

Control de temperatura en tiempo real del sistema

Modelos de sobre-mesa

Modelos para empotrar
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