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MAQUINA PARA RAVIOLI PROFESIONAL

Raviolis de 33 x 40 mm de tamafio en una banda de 10 cm de anchura.
Produccién de raviolis rapida y fécil.

ﬂ Tiene una estructura interna de aluminio anodizado, mientras que las partes
en contacto con la pasta son de Inox
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CUCHILLO CHEF IN CASA

Para cortar las pastas a la salida de Chef in Casa. Logitud ajustable en funcién de
la velocidad de rotacién.

ﬁ ABS, aluminio anodizado, inox.
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Productos para Hosteleria y Comercio

MAQUINA ELECTRICA PARA PASTA CHEF IN CASA

Uso professionnal. Seleccién amplia de pastas: 13 trefilas de bronce en opcién.
Amasador, laminador y trefilada. Sabor y textura de pasta a la antigua.

[\_E/ 2 kg
N 68kg /h
0 2300/50H2 0.75 kw

\Iil/ Trefila de bronce (170 mm de ancho) + 1 cuchillo cortapasta giratorio manual
N7917-01.

ﬂTreﬁlc de bronce para banda de hoja, cuchillo cortador de pasta giratorio
manual.
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CUCHILLO CHEF IN CASA

Permite la produccién continua. Para cortar
las pastas a la salida de Chef in Casa.
Logitud ajustable en funcién de la
velocidad de rotacién.

Qﬁmov

ﬁ ABS, aluminio anodizado, inox.
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N791702 2,1 N7917  Electrica 0,42

Las dimensionest— ¢ 1 @ estdn indicadas en cm y el peso ﬁ en kg. Los precios unitarios estdn en € brutos PVP sin IVA y aplicables a partir del 01/02/2019 hasta el 31/12/2019.
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