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INDUCCIÓN

Características generales:

Presentamos 5 líneas de cocinas de inducción. 4 Modelos Kitchen Line y un 
modelo Profi Line (línea mas cercana a las profesionales).

• INDUC 800

Es el mas sencillo de todos. Cuenta con una estructura muy plana con bastidor 
de acero inoxidable con revestimiento en negro, la superficie de vidrio cerámico 
cuenta con la pantalla digital integrada, la Placa de inducción es única con 
una bobina de inducción rectangular que mantiene las sartenes calientes 
a la vez que proporciona libertad de colocación. Potencia ajustable en 11 
pasos mediante un mando. Rango de temperatura: 40-100°C. Equipada con 
protección electrónica contra el sobrecalentamiento. Carga máxima de la placa 
de inducción: 15 kg.

• INDUC 2000

Estructura muy fina (32 mm) con marco de acero inoxidable. Superficie de 
vidrio cerámico. Control táctil. Carga máxima permitida del horno: 15 kg. Apta 
para recipientes con un fondo de entre 120 y 260 mm de diámetro.

• INDUC 2000 PRO

Estructura muy plana con bastidor de acero inoxidable. Superficie de vidrio 
cerámico con pantalla digital integrada. Controles táctiles, potencia o 
temperatura ajustable en 11 pasos. Rango de temperatura: 35-240°C. Adecuada 
para recipientes con un diámetro de fondo entre 120 y 220 mm. Con función de 
temporizador de 0 a 180 minutos. Equipada con protección electrónica contra el 
sobrecalentamiento. Carga máxima de la placa de inducción: 15 kg.

INDUC 800 INDUC 2000 INDUC 2000 PRO INDUC DUO INDUC 3500 D

Voltaje V/Hz 230/50 230/50 230/50 230/50 230/50

Potencia W. 800 2000 2000 3500 3500

Diámetro Max. mm. 120 - 350 120 - 260 120 - 220 2x(120 - 220) 140 - 280

Peso Neto Kg. 4,69 2,87 3,51 6,3 7,09

• INDUC 2000 DUO

Estructura muy plana con bastidor de acero inoxidable. Superficie de vidrio 
cerámico con pantalla digital integrada. Controles táctiles, potencia o 
temperatura ajustables en 10 pasos. Con modo de refuerzo que desplaza 
temporalmente parte de la potencia de la placa de cocción derecha a la 
izquierda, proporcionando hasta 2000 W. La placa de cocción izquierda puede 
producir 1800 W, o 2000 W mientras la función boost está activa. La placa 
de cocción derecha puede producir 1700 W, o 1500 W mientras la función 
boost está activa. Rango de temperaturas: 35°-240°C. Apto para ollas con un 
diámetro de fondo entre 120 y 220 mm. Carga máxima de la placa de inducción: 
2x 15 kg.

• INDUC 3500 D

Configuración digital de potencia, temperatura y tiempo mediante controles 
táctiles. Estructura de acero inoxidable. Filtro para grasa fácil de limpiar y 
ventilación doble. Apta para recipientes con un fondo de entre 140 y 280 mm 
de diámetro. Pies de altura ajustable. Carga máxima permitida del horno: 20 kg.
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INDUC

Modelos INDUC 800 INDUC 2000 INDUC 2000 PRO INDUC DUO INDUC 3500 D

Dim.  Exterior mm. 460 x 31 5x 62 296 x 370 x 46 293 x 373 x 56 608 x 370 x 61 340 x 440 x 120

P.V.P. € 295 € 180 € 193 € 397 € 519 €

INDUC DUO NDUC 2000

INDUC 2000 PRO

INDUC 800

INDUC 3500 D
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