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ESPANOL

Estimado cliente:

Gracias por comprar este electrodoméstico HENDI. Lea aten-
tamente este manual del usuario, prestando especial aten-
cion a las normativas de seguridad descritas a continuacion,
antes de instalar y utilizar este aparato por primera vez.

Instrucciones de seguridad

o Utilice el aparato Gnicamente para el fin para el que fue dise-
fado, tal como se describe en este manual.

o El fabricante no se hace responsable de ningdn dafio causado
por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

OA {PELIGRO! jRIESGO DE DESCARGA ELECTRICA! No

intente reparar el aparato usted mismo. No sumerja
las piezas eléctricas del aparato en agua u otros liquidos.
Nunca sostenga el aparato bajo el agua corriente.

« {NUNCA UTILICE UN APARATO DANADO! Compruebe regu-
larmente si hay dafios en las conexiones eléctricas y el ca-
ble. Si estd danado, desconecte el aparato de la fuente de
alimentacion. Las reparaciones solo deben ser realizadas
por un proveedor o persona cualificada para evitar peligros
o lesiones.

* jADVERTENCIA! Al colocar el aparato, coloque el cable de
alimentacion de forma segura si es necesario para evitar ti-
rones accidentales, dafios, contacto con la superficie térmica
o riesgo de tropiezo.
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¢ jADVERTENCIA! Mientras el enchufe esté en la toma de co-
rriente, el aparato estara conectado a la fuente de alimen-
tacion.

* jADVERTENCIA! Apague SIEMPRE el aparato antes de des-

conectarlo de la fuente de alimentacién, de la limpieza, del

mantenimiento o del almacenamiento.

Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con

la tensién y frecuencia mencionadas en la etiqueta del apa-

rato.

No toque el enchufe/las conexiones eléctricas con las manos

himedas o mojadas.

Mantenga el aparato y el enchufe/las conexiones eléctricas

alejados del agua y otros liquidos. Si el aparato cae al agua,

retire inmediatamente las conexiones de la fuente de alimen-

tacion. No utilice el aparato hasta que un técnico certificado

lo haya comprobado. Si no se siguen estas instrucciones, se

produciran riesgos potencialmente mortales.

Conecte la fuente de alimentacién a una toma de corriente

de facil acceso para poder desconectar el aparato inmediata-

mente en caso de emergencia.

* Aseglrese de que el cable no entre en contacto con objetos

afilados o calientes y manténgalo alejado del fuego abierto.

Nunca tire del cable de alimentacién para desenchufarlo de

la toma; tire siempre del enchufe en su lugar.

Nunca lleve el aparato con el cable.

Nunca intente abrir la carcasa del aparato usted mismo.

No introduzca objetos en la carcasa del aparato.

Nunca deje el aparato sin supervisién durante su uso.

Este aparato debe ser utilizado por personal formado en la

cocina del restaurante, comedores o personal del bar, etc.

Este aparato no debe ser utilizado por personas con capaci-

dades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, ni por per-

sonas que carezcan de experiencia y conocimientos.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios bajo ninguna

circunstancia.

Mantenga el aparato y sus conexiones eléctricas fuera del

alcance de los nifos.

Nunca utilice accesorios ni dispositivos adicionales que no

sean los suministrados con el aparato o recomendados por el

fabricante. De lo contrario, podria suponer un riesgo para la

seguridad del usuario y dafar el aparato. Utilice Gnicamente

piezas y accesorios originales.

No utilice este aparato mediante un temporizador externo o

un sistema de control remoto.

No cologue el aparato sobre un objeto calefactor [gasolina,

electricidad, cocina de carbén, etc.).

No cubra el aparato en funcionamiento.

No cologue ningun objeto encima del aparato.

No utilice el aparato cerca de llamas abiertas, materiales

explosivos o inflamables. Utilice siempre el aparato sobre

una superficie horizontal, estable, limpia, resistente al calor

y seca.

¢ Elaparato no es adecuado para su instalacién en zonas en las
que se pueda utilizar un chorro de agua.

* Deje un espacio de al menos 20 cm alrededor del aparato
para que se ventile durante el uso.

* jADVERTENCIA! Mantenga todas las aberturas de ventilacion
del aparato libres de obstrucciones.

Instrucciones especiales de seguridad
. iPRECAUCION! RIESGO DE QUEMADURAS SUPER-
FICIES CALIENTES La temperatura de las superficies
accesibles podria ser muy alta durante el uso. Toque solo el
panel de control, las asas, los interruptores, los mandos de
control del temporizador o los mandos de control de tempe-
ratura.
. Se proporciona un terminal de unién equipotencial para
permitir la unién cruzada con otros equipos.
jADVERTENCIA! La grasay el aceite se calientan mucho du-
rante el funcionamiento. Tenga cuidado con esto.
Siel cable de alimentacion esté dafiado, debe ser reemplaza-
do por el fabricante, su agente de servicio o personas con
cualificacién similar para evitar riesgos.
jADVERTENCIA! Si la puerta o las juntas de la puerta estan
dafadas, el horno no debe utilizarse hasta que haya sido re-
parado por una persona competente.
jADVERTENCIA! Es peligroso para cualquier persona que
no sea una persona competente llevar a cabo cualquier ope-
racion de servicio o reparacion que en un solo caso implique
la retirada de cualquier cubierta que ofrezca proteccion cont-
ra la exposicion a la energfa del microondas.
jADVERTENCIA! Los liquidos u otros alimentos no deben
calentarse en recipientes sellados, ya que pueden explotar.
jADVERTENCIA! El calentamiento de las bebidas en el
microondas puede provocar un retraso en la ebullicion erup-
tiva, por lo que debe tenerse cuidado al manipular el reci-
piente.
jADVERTENCIA! El contenido de los biberones y los frascos
de comida para bebés debe agitarse o agitarse y la tempe-
ratura debe comprobarse antes de su consumo para evitar
quemaduras;
NO abra la puerta durante el funcionamiento, ya que pro-
vocara la exposicion al microondas.
Utilice Unicamente utensilios adecuados para su uso en
microondas.
Cuando caliente alimentos en recipientes de plastico o papel,
preste atencion al horno debido a la posibilidad de ignicion.
Si observa humo, apague o desenchufe el aparato y manten-
ga la puerta cerrada para sofocar las llamas.
Los huevos en su cascara y los huevos duros enteros no
deben calentarse en funcién de microondas, ya que pueden
explotar incluso después de que haya finalizado el calentami-
ento de microondas.
{ADVERTENCIA! NO UTILICE LA FUNCION DE MICROONDAS
SI NO SE INTRODUCEN ALIMENTOS EN LA CAMARA DEL
HORNO.

Uso previsto

e Este aparato estd disefiado para utilizarse en aplicaciones
comerciales, por ejemplo, en cocinas de restaurantes, cafe-
terfas, hospitales y empresas comerciales como panaderias,
butcherias, etc., pero no para la produccién masiva continua
de alimentos.

e El uso del aparato para cualquier otro fin se considerara un
uso indebido del dispositivo. El usuario seré el nico respon-
sable del uso indebido del dispositivo.
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Instalacion de conexion a tierra

Este aparato estd clasificado como proteccién de clase |y debe
conectarse a una toma de tierra protectora. La conexion a tier-
ra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un
cable de escape para la corriente eléctrica.

Este aparato estd equipado con un cable de alimentacion con
enchufe de conexion a tierra o conexiones eléctricas con cable
de conexion a tierra. Las conexiones deben estar correctamen-
te instaladas y conectadas a tierra.

Partes principales del producto

(Fig. 1 de la pagina 3)

1. Interruptor de encendido/apagado

Panel de control.

Puerto USB

Salidas de aire

Puerta

Asa de puerta

Cavidad

8. Placa de chorro inferior

Observacion: El contenido de este manual se aplica a todos los
elementos enumerados a menos que se especifique lo cont-
rario. El aspecto puede variar con respecto a las ilustraciones
mostradas.

No gk

Piezas de repuesto o accesorios
(Fig. 2 en la pagina 3)

9. Piedra de pizza

0. Revestimientos de teflon

1. Pala

2. Clip

3. Cesta de base perforada revestida de Teflon
4. Parrilla

5. Bandeja de fondo sélido revestido de Teflon

Preparacion antes del uso

e Retire todo el embalaje protectory el envoltorio.

e Compruebe que el dispositivo estd en buenas condiciones y
con todos los accesorios. En caso de entrega incompleta o
dafiada, pongase en contacto con el proveedor inmediata-
mente. En este caso, no utilice el dispositivo.

« Limpie los accesorios y el aparato antes de utilizarlos (con-
sulte ==> Limpieza y mantenimiento).

e Aseglrese de que el aparato esté completamente seco.

e Coloque el aparato sobre una superficie horizontal, estable
y resistente al calor que sea segura contra salpicaduras de
agua.

* Conserve el embalaje si desea guardar su electrodoméstico
en el futuro.

¢ Guarde el manual del usuario para futuras consultas.

iNOTA! Debido a los residuos de fabricacion, el aparato puede

emitir un ligero olor durante los primeros usos. Esto es normal

y no indica ningun defecto o peligro. Asegurese de que el apa-

rato esté bien ventilado.

Instrucciones de funcionamiento

Precalentamiento de arranque

1.) Pulse el interruptor ON/OFF .

2.) La temperatura de precalentamiento se puede persona-
lizar para elegir "149 °C", "204 °C", "260 °C" o pulsar "Otra

TEMP" 0 "Sin precalentamiento”, temperatura de precalen-
tamiento personalizada, el intervalo de temperatura es de
93°Ca275°C.

Si desea cancelar el precalentamiento, haga clic en
"CANCELAR", aparecerd “Cancelar el precalentamiento” y,
a continuacién, haga clic en “SI” para confirmar. No preca-
liente, entre en la interfaz de recetas automaticas. En el es-
tado precalentado, la temperatura no alcanzada no puede
hacer clic en "OK/ START" para empezar a cocinar.

Haga clic en el valor de temperatura, vaya directamente a
la interfaz de precalentamiento, muestre el porcentaje de
progreso de precalentamiento, precalentamiento completo,
introduzca la comida, haga clic en “OK/START" para entrar
en la interfaz de recetas automaticas.

3.

b.

Funcionamiento automatico de recetas

(Fig. 3 en la pagina 4)

1.] Dado que la lista de recetas predeterminada estd vacia, no
se muestran recetas en esta interfaz. Los usuarios pueden
anadir recetas a través de una unidad USB o la funcién de
chef. [Los usuarios generales no pueden abrir la cubierta
USB por si mismos; debe hacerlo personal profesional).

2.) En la interfaz automatica de recetas, puede elegir la receta
entre “Favorito”, "Recientes”, “Categoria”y “Temperatura”.

3.) Haga clic en el icono del corazén en la imagen de la receta
para afadir la receta a su “Favorito”.

4.) Haga clic en "Categoria” para mostrar todas las recetas por
categoria. Puede elegir las recetas deseadas en funcién de
las diferentes categorfas.
Haga clic en "Temperatura” para mostrar todas las rece-
tas clasificadas por rango de temperatura. Puede elegir
las recetas deseadas en funcion de los diferentes rangos
de temperatura.
Haga clic en "Editar”, introduzca la contrasefa y, a conti-
nuacion, haga clic en "0K / START" para acceder a la in-
terfaz de edicion de recetas (la contrasefa universal es
“FLASHCHEF").
En la interfaz de edicidn de recetas, se mostraran las rece-
tas anadidas y puede hacer clic en "-" para eliminar una
receta. Haga clic en "Afadir mas” para afadir recetas de
la biblioteca de recetas de fabrica. Y haga clic en “Editar
parametro” para entrar en la interfaz de edicion de para-
metros de receta.
Después de acceder a la interfaz de férmula automatica,
haga clic en la formula deseada. Si la temperatura de la
cavidad no ha alcanzado la temperatura de precalentami-
ento requerida, haga clic en "OK/START" para comenzar el
precalentamiento. Una vez completado el precalentamien-
to, cologue los alimentos dentroy haga clic en "OK/START"
para empezar a cocinar.

5.

6.

7.

8.

Personalizacion del chef

(Fig. 4 en la pagina 4)

1.J Haga clic en "CHEF", introduzca la contrasefa y, a conti-
nuacion, haga clic en "0K / START" para introducir la con-
figuracién de personalizacion del chef (la contraseia uni-
versal es “FLASHCHEF" y la contrasefa predeterminada de
fabrica es “flashtune”).

2.) Haga clic en “Introducir el nombre de la receta” y, a conti-
nuacién, introduzca el nombre de la receta.

3.) Haga clic en "+"y, a continuacién, seleccione la imagen de
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receta deseada.

Haga clic en la temperatura preestablecida y podréa ajustar

la temperatura deseada. El rango de temperatura es de 93

°Ca275°C.

Puede ajustar hasta tres etapas de coccién, cada una de

las cuales le permite ajustar el tiempo de coccion [€) la

potencia ﬁ del microondas y la velocidad del ventilador
. Ademas, puede hacer clic en "Afadir un recordatorio”

para establecer un recordatorio después de cada etapa de

coccion (los recordatorios de segmentos solo se pueden

anadir para recetas con més de dos pasos).

Haga clic en "GUARDAR" y, a continuacién, seleccione una

categoria o cree una nueva, y la receta se guardara. Des-

pués de guardar la receta, puede hacer clic en “OK/ START"

para empezar a cocinar.

7.) Haga clicen B para borrar la configuracion de la receta.

b.

5.

6.

Funcién de configuracion

(Fig. 5 de la pagina 4)

Haga clic en "SETTING” para acceder a la funcién de configu-
racion.

Ajustes que no requieren contrasena

1) °C/°F: Elija la unidad de temperatura.

2.) Entrar en el modo ECO: Entre en el modo ECO.

3.) Ajuste del modo ECO: Establezca los pardmetros de tiempo
y potencia para las dos etapas diferentes del modo ECO.

4.) Registros de cocina: Registre y vea el nimero de veces y la
cantidad de recetas cocinadas actuales.

5.) Idioma: Elija diferentes idiomas.

6.) Registros de defectos: Registre y vea el estado de funciona-
miento, los registros de fallos, el tiempo de funcionamiento
actual y el diagrama de estado actual del dispositivo. Tam-
bién es posible restablecer el modo de fabrica (se perderan
todos los datos no de fabrica).

Nota: El funcionamiento normal se indica con verde, mi-
entras que los componentes andmalos se indican con rojo.
(Fig. 6 en la pagina 5]

7.) Volumeny brillo: Elija el volumen y los efectos de sonido de
las selecciones dindmicas y ajuste el brillo de la pantalla.

8.) Acerca de nosotros: Compruebe la version del controlador
electrénico, el nimero de modelo, la version del software y
la memoria disponible del dispositivo.

Ajustes que requieren una contrasena

(Fig. 7 de la pagina 5)

Haga clic en "Configuracién de usuario”, introduzca la cont-

rasefia y, a continuacion, haga clic en "Aceptar/INICIAR” para

introducir la configuracion de usuario (la contrasena universal
es "FLASHCHEF").

1.) Precalentamiento: Ajuste la temperatura de precalentami-
ento de arranque.

2.) USB: Cargue o descargue recetas y actualizaciones de fir-
mware después de insertar el USB. (Los usuarios genera-
les no pueden abrir la cubierta USB por si mismos; debe
hacerlo personal profesional).

3.) Bandas de temperatura: Ajuste las bandas de temperatura
para la receta.

4.) Turno de dia: Configure sus valores de temperatura prees-
tablecidos para que funcionen durante tres intervalos de
tiempo cada dia de la semana.

5.) Gestionar permiso: Puede establecer si se requiere una
contraseia para acceder a la funcion de edicion de la pagi-
na de inicio de la receta y personalizacion del chef después
de cada inicio.

Gestionar PWD: Cambie la contrasena y la clave actuales
(la respuesta predeterminada para la contrasenia de fabrica
es 123456789).

Gestionar receta: Vea el tiempo de adicion o el tiempo de
modificacion mas reciente de la receta de cada usuario, y
también puede eliminar directamente la receta correspon-
diente aqui.

Datos y tiempo: Cambie la fecha, el formato de fecha y la
hora.

6.

7.

8.

Apagado y limpieza
1.) Pulse el botén de arranque para acceder a la interfaz de

apagado y limpieza.
2.) Sila temperatura de la cavidad es superior a 60 °C, la pan-
talla mostrara un recordatorio de refrigeracion. (Fig. 8 en
la pagina 6 )
Si la temperatura de la cavidad es inferior a 60 °C, la pan-
talla mostrara la pagina de limpieza. Y luego haga clic en
“OK/ START" para apagar el dispositivo. [Fig. 9 en la pagina
6)
[Nota: Si la temperatura se precalienta a 260 °C, el proceso
tardara aproximadamente 20 minutos).
Haga clic en "CANCEL" o "Back”, "Cancel Shutdown" vy,
a continuacion, haga clic en "0K / START" o "YES" para
cancelar el apagado. (Fig. 10 en la pagina 6]

3.

4.

Consejos de funcionamiento
Guia de accesorios de HSO

Fig. 11enla | Coloque la parrilla en el centro de la cavi-
pagina 7 dad del horno, intente no tocar la pared de
la cavidad. Consulte las instrucciones que se
muestran. La parrilla es un accesorio esen-
cial para cocinar.
Fig. 12enla | Segun la receta de coccién, como las ham-
pagina 7 burguesas, podria usar la bandeja de fondo
solido recubierta de Teflon.
Fig. 13enla | Segun la receta de coccion, como el pan, po-
pagina 7 dria usar el cesto base perforado recubierto
de Teflon.
Fig. 14 enla | Segun la receta, como el pan, podria usar los
pagina 7 revestimientos de Teflon.

Fig. 15enla | Segun la receta, podria usar la parrilla para
pagina 7 hornear Teflon, el revestimiento y la cesta.
Fig. Téenla | Segln las necesidades de coccion, como la

pagina 7 pizza, anada la piedra de pizza
se recomienda colocar la piedra para pizza
en la cavidad del horno con antelacion y
precaliente durante 3 minutos.

Fig. 17enla | Al limpiar la cavidad, utilice el clip para ex-

pagina 7 traer la placa de chorro inferior y limpiar la
parte inferior. Inserte la placa de chorro in-
ferior en la direccion que se muestraen la.
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Guia de utensilios de cocina
A continuacién encontrard una guia general para ayudarle a
seleccionar los utensilios adecuados:

Utensilio de Modo Modo de I
) . - Observacion
cocina microondas | conveccion
Vidrio resist- v v
ente al calor
Vidrio no resist- « X
ente al calor
Ceramica resist- v v
ente al calor
Platos de
plastico aptos X X
para microondas
Duracién cor-
ta solo para
Papel de cocina 4 X calentam-
iento. Uso
asistido.
Bandeja x v
metalica
Portaequipajes o prod_ucen
P X % arcos si se
metalico e
utilizan en el
Papel de microondas.
aluminioy X v
contenedores
V:Adecuado para su uso en el modo correspondiente. Siga las
instrucciones del fabricante y retire la tapa. No lo utilice si la
superficie estd agrietada o dafada.
x:No apto para su uso en el modo correspondiente.

Puede haber ciertos utensilios no metalicos que no son segu-

ros para usar en el microondas. En caso de duda, puede probar

el utensilio en cuestién siguiendo el procedimiento que se in-

dica a continuacion.

Prueba de utensilios:

1. Llene un recipiente apto para microondas con 1 taza de
agua fria (250 ml) junto con el utensilio en cuestion.

2. Cocine a maxima potencia durante T minuto.

3. Siente con cuidado el utensilio. Si el utensilio vacio esta ca-
liente, no lo utilice para cocinar en el microondas.

NOTA: No exceda el tiempo de coccion de 1 minuto.

RESTABLECER el corte de seguridad (limitador

alto o corte térmico)

Tenga en cuenta que el aparato dispone de un botén RESET

para evitar el sobrecalentamiento.

¢ Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

¢ Deje que el aparato se enfrie por completo.

* Pulse el boton RESET del Hi-limiter (corte térmico) (Fig. 18 en
la pagina 7) . Deberfa oir un clic.

e Conéctese a la fuente de alimentacion y podré volver a uti-
lizarla.

Limpieza y mantenimiento

. iATENCI()N! Desconecte siempre el aparato de la fuente de
alimentacion y enfrie antes de guardarlo, limpiarlo y realizar
tareas de mantenimiento.

¢ No utilice chorros de agua ni limpiadores de vapor para la

limpieza y no empuje el aparato bajo el agua, ya que las
piezas se mojaran y podrian producirse descargas eléctricas.

e Sielaparato no se mantiene en buen estado de limpieza, esto
puede afectar negativamente a su vida (til y provocar una si-
tuacion peligrosa.

o Los residuos de alimentos deben limpiarse y eliminarse re-
gularmente del aparato. Si el aparato no se limpia correcta-
mente, reducira su vida Util y puede resultar en una condicion
peligrosa durante su uso.

Limpieza

o Limpie la superficie exterior enfriada con un pafio o esponja
ligeramente humedecido con una solucion jabonosa suave.

¢ Por razones de higiene, el aparato debe limpiarse antes y
después de su uso.

o Evite que el agua entre en contacto con los componentes
eléctricos.

* Nunca sumerja el aparato en agua u otros liquidos.

* No utilice nunca productos de limpieza agresivos, esponjas
abrasivas ni productos de limpieza que contengan cloro. No
utilice lana de acero, utensilios metalicos ni objetos afilados
0 puntiagudos para la limpieza. jNo utilice gasolina ni disol-
ventes!

¢ Ninguna pieza es apta para lavavajillas.

* Sino se mantiene el horno limpio, la superficie podria dete-
riorarse y afectar negativamente a la vida Util del aparato, lo
que podria provocar una situacion peligrosa.

o La luz del interior del horno se puede sustituir. Pero lo debe
hacer un técnico autorizado.

Mantenimiento

o Compruebe periddicamente el funcionamiento del aparato
para evitar accidentes graves.

* Sive que el aparato no funciona correctamente o que hay un
problema, deje de usarlo, apaguelo y péngase en contacto
con el proveedor.

e Todos los trabajos de mantenimiento, instalacion y repa-
racion deben ser realizados por técnicos especializados y
autorizados, o recomendados por el fabricante.

Transporte y almacenamiento

¢ Antes de guardarlo, asegurese siempre de que el aparato se
ha desconectado de la fuente de alimentacion y se ha enfria-
do por completo.

e Guarde el aparato en un lugar fresco, limpio y seco.

* Nunca cologue objetos pesados sobre el aparato, ya que pod-
ria dafarlo.

e No mueva el aparato mientras esté en funcionamiento.
Desconecte el aparato de la fuente de alimentacion cuando
lo mueva y manténgalo en la parte inferior.

e Debe tenerse especial cuidado al mover o transportar la
magquina debido a su peso pesado. Con al menos 2 personas
o utilizando un carro. Mueva la maquina lentamente, con cui-
dado y nunca la incline méas de 45°.

Resolucion de problemas

Si el aparato no funciona correctamente, compruebe la
solucion en la tabla siguiente. Si sigue sin poder resolver el
problema, pongase en contacto con el proveedor/proveedor de
servicios.
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Problema | Causa posible Posible solucién

E01 El sensor no esta
conectado o tiene un
circuito abierto roto.

E02 Sensor de temper-
atura en cortocircuito
en SRB.

Péngase en contacto
con el proveedor.

E03 Tension de red incor-
recta. SRB defectuoso.

E17 Fallo del elemento
calentador del horno.

Restablezca el corte
térmico.

F11 La temperatura de la
cavidad es demasiado
alta.

CB Cable de conexion

de a pantalla TFT/
SRB desenchufado o
dafiado.Pantalla TFT o
SRB defectuosos.

uo2 Cable de conexion del
SRBy del controlador
del motor desenchu-
fado o dafado. EL SRB
o el controlador del
motor estan defec-
tuosos.

u21 Sobrecorriente del
motor. Motor blo-
queado.

u22 Tension de red incor-
recta. Controlador del

motor defectuoso. .
Péngase en contacto

con el proveedor.

u23 Tension de red incor-
recta. Controlador del
motor.

U25 Sobrecalentamiento
ambiental >85 °C.

U26 El motor esta desen-
chufado o danado.

D1 SRB defectuoso.

E-1 Inversor de microon-
das defectuoso.

E-5 Fallo de los compo-
nentes del circuito del
microondas.

E-6 magnetron cortocir-
cuitado.

E-8 Elinversor de
microondas funciona
por encima de la
temperatura.

Garantia

Cualquier defecto que afecte a la funcionalidad del aparato que
se haga evidente en el plazo de un ano desde la compra se
reparard o sustituird gratuitamente siempre que el aparato se
haya utilizado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y
no se haya abusado o utilizado indebidamente de ninguna ma-

nera. Sus derechos legales no se ven afectados. Si el aparato
se reclama bajo garantia, indique dénde y cuando se comprd e
incluya la prueba de compra (p. e]., recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de
productos, nos reservamos el derecho de cambiar las espe-
cificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin
previo aviso.

Descarte y medio ambiente
M .- 1Al desmontar el aparato, el producto no debe
ﬁ desecharse junto con otros residuos domésticos.
En su lugar, es su responsabilidad desechar el
equipo de desecho entregandolo a un punto de
recogida designado. ELl incumplimiento de esta
norma puede ser penalizado de acuerdo con las normativas
aplicables sobre eliminacion de residuos. L recogida y el reci-
claje separados de sus equipos de desecho en el momento de
su eliminacién ayudarén a conservar los recursos naturales y
garantizaran que se reciclen de una manera que proteja la sa-
lud humana y el medio ambiente.
Para obtener mas informacion sobre donde puede depositar
sus residuos para su reciclaje, péngase en contacto con su
empresa local de recogida de residuos. Los fabricantes e im-
portadores no asumen responsabilidad alguna por el reciclaje,
el tratamiento y la eliminacién ecoldgica, ya sea directamente o
a través de un sistema publico.
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