PROCESAMIENTO TERMICO
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FREIDORA XL CON GRIFO
DE DRENAJE HENDI GOLIATH
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FREIDORA XL CON GRIFO

DE DRENAJE HENDI GOLIATH

- Lafreidora con la mayor potencia del mercado en su gama
de capacidad: HENDI GOLIATH cuenta con una potencia de
10.200 W.

- Prepara hasta 1 kg de patatas fritas en unos 3 minutos, gracias

a la resistencia extremadamente eficiente y extrapotente.

- Calentamiento muy rapido del aceite: unos 5 minutos
[dependiendo de las condiciones ambientales).

- La carcasa, el depdsito y a tapa estan hechos de acero
inoxidable resistente a altas temperaturas.

- Deposito espacioso de 10 L con fondo perfilado en forma de V,
una zona “fria” ain mas eficiente que mejora el rendimiento
de la freidora.

- Elconjunto incluye una cesta para freir muy resistente con
dimensiones: 290 x 200 x [alto) 142 mm, hecha de alambre
niquelado. La cesta esta equipada con un mango largo que
no se calienta de 162 mm.

- Soporte para la colocacion sequra de la cesta para freir en la
camara.

S.S.

Stanless steel

CALENTADOR DE PATATAS FRITAS

- Carcasa, recipiente GN y bandeja de goteo de acero inoxidable.

- Lampara de calentamiento por infrarrojos.

- Contenedor GN 1/2 extraible con asas, 150 mm de profundidad.

- Bandeja de goteo perforada con bordes doblados.
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- Termostato de alta calidad del fabricante aleman EGO, con una
luz de control que indica el funcionamiento de la resistencia.

- Unidad de control extraible y resistencia, con proteccion
integrada que apaga el aparato cuando se levanta la unidad.

- Ajuste de temperatura en un rango: de 50 °C a 190 °C.

- Indicadores de nivel de aceite min. y max. grabados en relieve en
la cdmara.

- Tapon de drenaje para vaciar facilmente el contenedor de aceite.

- Proteccion contra el sobrecalentamiento mediante un fusible
térmico reiniciable.

- NOTA: Requiere instalacion por parte de un electricista:
el dispositivo se suministra sin enchufe.

codigo v w mm €

209066  220-240 400

357x267x(H1376 188,50

Precios sin IVA

codigo litros V. w mm €
209431 10 400 10200 300x585x(HJ392 552,50

209066

MHENDI 271
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